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O FIRMIE WSTEP

Szanowni Panstwo,

przekazujac w Panstwa rece nowy Katalog nie prezentujemy wytacznie
wydajnych i solidnie wykonanych urzadzen, usprawniajacych proces przy-
gotowania positkdw, zwiekszajacych wygode uzytkownikdw i efektywnose
pracy personelu. Przekazujemy takze réznorodnos¢ w celu zaspokojenia
potrzeby kazdego Klienta oraz oszczednos¢, ktéra przynosi w efekcie zysk
inwestora. Pewno$¢ najwyzszej jakosci, powtarzalnosci efektow oraz to co
najwazniejsze... dajemy bezpieczenstwo.

Sprzedaz to poczatek drogi, ustugi wspierajace Klienta to dopetnienie
inwestycji na dtugie lata.

Nasze do$wiadczenie daje mozliwo$¢ zapewnienia Panstwu wszystkich
instrumentow, ktore w analizie zyskownosci beda kryteriami mnozacymi
zysk. Od koncepcji, ktérej wynikiem jest idealnie dopasowany projekt,
przez profesjonalne wyposazenie, dobrane zgodnie ze specyfika lokalu
przez wykwalifikowany zespét doradcéw, o ktére dodatkowo zadba nasz dziat
serwisowy i rozbudowana siatka autoryzowanych Partnerow serwisowych
przez caty czas petnej 24 miesiecznej gwarancji.

Tak dziata RM Gastro. Firma z ponad 20 letnim do$wiadczeniem oraz
pasja, ktére dzielimy z Pahstwem.

Gastronomia to rozwoj, mozliwy dzieki innowacjom. Tym samym sys-
tematycznie badamy potrzeby Klienta i uzupetniamy asortyment. W tym
roku, w katalogu REDFOX szczegblng uwage warto zwréci¢ na nowe kotty
warzelne o duzej pojemnosci, ktére zostaty stworzone przez nasza fabryke
w odpowiedzi na potrzeby klientéw.

Zapraszam do lektury katalogu REDFOX i petnego wykorzystania mozli-
wosci, jakie niesie wspotpraca z nami.
Z powazaniem,

Marceli Maryanek
Dyrektor Handlowy
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Kody QR

Na Panstwa urzadzeniu wyswietlana jest obecnie wersja katalogu z cena-

mi urzadzen. Katalogi w wersji elektronicznej sg zawsze najaktualniejszym

Zrodtem wiedzy o urzadzeniach iich cenach.

W obiegu funkcjonuja rowniez katalogi papierowe. Zamiast cen, zawieraja
kody QR - to rozwiazanie taczace dwie najwieksze potrzeby: zapewnienia
Panstwu wygodnej pracy z klientem oraz dostepu do zawsze aktualnych
danych.

Kod QR droge do takich informacji skraca do minimum.

Wystarczy zeskanowac kod QR znajdujacy sie na danej stronie za pomoca
dowolnej aplikacji do kodow QR, by zosta¢ automatycznie przekierowa-
nym do analogicznej strony katalogu online, ktora zawiera ceny.

Przejdz do
strony z cenami

Dbamy o to, by wszelkie zmiany pojawiajace sie na rynku zwigzane z do-
stepnoscia stali, produkcja, transportem nie byty zadna przeszkoda w dzia-
taniu. Komfort Panstwa pracy jest dla nas réwnie wazny, jak rzetelnos¢
informacji, podawanych w naszym katalogu.
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Linia 600

FTHC30GL
FTHC 60 GL
FTHC 90 GL
FTRC 30 GL
FTHRC 60 GL
FTHRC 90 GL
FTHC30EL
FTHC 60 EL
FTHC 90 EL
FTRC30EL
FTHRC 60 EL
FTHRC90 EL

Linia 900

BIQ 90/140 200 G
BIQ 90/140 200 G AWF
BIQ 90/140 300 G
BIQ 90/140 300 G AWF
BIQ 90/140 200 E
BIQ 90/140 200 E AWF
BIQ 90/140 300 E
BIQ 90/140 300 E AWF

Ptyta grillowa chromowana gazowa .......cceeeeerureecrannees
Ptyta grillowa chromowana gazowa .........cccceeuueerennnnes
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......ccccceeeueeernnnnnes
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......ccccceeevveecrnnenes
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......cceceeereveecnrenenes
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......cceeeeruveecrannens
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna

Kociot gazowy
Kociot gazowy
Kociot gazowy

Kociot gazowy
Kociot elektryczny ....
Kociot elektryczny
Kociot elektryczny
Kociot elektryczny
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RM GASTRO

Funkcjonalne kuchnie od RM Gastro.

Jestesmy europejskim producentem profesjonalnych urzadzen gastrono-
micznych.
Otwarto$¢ na innowacje w potaczeniu z ponad 20 letnim do$wiadczeniem
pozwala nam budowac zrownowazone i zroznicowane portfolio produk-
tow.

RM Gastro to nie tylko najwyzszej klasy urzadzenia gastronomiczne, ale

takze ludzie, tworzacy sztab profesjonalistow.

Wykwalifikowany Zespot projektowy, Dziat handlowy i Biuro obstugi klien-
ta, zespot Doradcow kulinarnych, to ludzie z pasja i doswiadczeniem, kto-
rzy stuza wiedza i wsparciem Partnerom handlowym i Klientom, na kazdym
etapie decyzji inwestycyjnej. Dziat logistyki dba, by realizacja wizji nie wy-
magata dtugiego oczekiwania a Dziat serwisu gwarantuje bezpieczna in-

stalacje i petne wsparcie posprzedazowe.

RM Gastro to gwarancja
stabilnej wspotpracy.
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Dlaczego RM Gastro?

JesteSmy producentem urzadzen i dostawca ustug najwyzszej jakosci, nie-

zbednych do wyposazenia inwestycji ,pod klucz” oraz realizacji codziennych

zamoéwien naszych Partneréw handlowych.

¥

¥

%

3

¥

¥

PRODUKCJA Wtasne zaktady produkcyjne - nowoczesna technologia i re-
strykeyjne systemy certyfikacji, decydujace o najwyzszej jakosci.

DZ. HANDLOWY Wyszkolony zespot handlowy - koordynacja dziatan i ko-
munikacja miedzy zespotami pracujacymi nad zamowieniem lub inwesty-
cja. Profesjonalne doradztwo bez wzgledu na skale realizacji.

PARTNERZY HANDLOWI Fundament pracy RM Gastro. Dobre relacje bizne-
sowe, oparte na stabilnej wspétpracy i zaufaniu.

ZESPOE PROJEKTOWY Wykwalifikowani i doswiadczeni profesjonalisci -
projekty taczace zgodno$¢ z przepisami prawa i wytycznymi branzowymi,
ergonomie uzytkowania urzadzen z oczekiwaniami Klienta.

EKSPERCI KULINARNI Zespot ekspertdw kulinarnych - prezentacije przed-
sprzedazowe, doradztwo w wyborze optymalnej technologii i wydajnosci

urzadzen.

LOGISTYKA Zorganizowana logistyka, magazyn w Ustroniu, ponad 100 wy-
sytek dziennie, dostawy do 24/48 h, ponad 40 000 produktow dostepnych
od reki.

INSTALACJA Doswiadczony zespot serwisowy i siatka autoryzowanych ser-
wiséw na terenie catej Polski — sprawny i profesjonalny montaz.

SZKOLENIA Szkolenia posprzedazowe techniczne i kulinarne, prowadzone
przez ekspertow RM Gastro.

SERWIS Szeroka sie¢ autoryzowanych serwisow. Naprawa do 72 godzin,
petna 2-letnia gwarancja w standardzie, w przypadku inwestycji mozliwos¢
przedtuzenia gwarancji. Rejestracja urzadzen i system powiadomien o prze-

gladach.

JesteSmy solidnym, odpowiedzialnym

i stabilnym partnerem handlowym.
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I
Produkcja

Wtasne zaktady produkcyjne to nowoczesna technologia produkgji i re-
strykcyjne systemy certyfikacji, decydujace o najwyzszej jakosci.

Doswiadczenie pracownikdw, rygorystyczne procedury oraz nowoczesny
park maszyn pozwalaja przeprowadzi¢ proces konstrukcji urzadzen ga-
stronomicznych od wizji po realizacje.

Wizja
Urzadzenia sygnowane logiem REDFOX tworzone sg w oparciu o aktualne
trendy i potrzeby rynku HoReCa.

Realizacja

Zapleczem RM Gastro jest nowoczesny i ciagle rozwijajacy sie zaktad pro-
dukeyjny:

» system organizacji produkcji nastawiony na najwyzsza jakosc,

» wtasne centrum rozwoju i projektowania,

¥

produkty zgodne ze standardami europejskimi,

v

» certyfikacja zgodna z obowiazujacymi normami.

Najlepsze technologie, wysokie]
jakosci komponenty, precyzyjne
wykonanie, dbatos¢ o detale.




Siedziba

Siedziba RM Gastro w Ustroniu daje
szereg mozliwosci, ktore staramy sie w stu
procentach wykorzystywac.

Studio kulinarne

To miejsce w RM Gastro tetnigce zyciem - w petni wyposazona w profesjo-
nalny sprzet gastronomiczny komfortowa przestrzen rozwoju pasji kulinar-
nej. Spotykaja sie tu eksperci kulinarni, Partnerzy handlowi, restauratorzy,
ale rowniez mtodziez, szukajaca pomystu na swoja droge zawodowa.
Prowadzimy w nim warsztaty gastronomiczne, szkolenia, wymieniamy sie
doswiadczeniami z szefami polskich i zagranicznych kuchni, organizujemy
imprezy kulinarne.

Sale konferencyjne i szkoleniowe

Pozwalaja nie tylko na prowadzenie szkolen podnoszacych kompetencje
pracownikow, ale przede wszystkim organizacje wysokiej jakosci szkolen
dla naszych Partneréw handlowych.

- szkolenia handlowe - odbywaja sie zaréwno na ekspozycji, gdzie w sce-
nerii urzadzen dzielimy sie wiedza merytoryczna, jak i w Studiu kulinarnym,
gdzie handlowcy moga wcieli¢ sie w role kucharza, pracujac na urzadze-
niach RM Gastro. Wiemy, Ze tatwos¢ sprzedazy jest proporcjonalna do
znajomosci sprzedawanych produktéw, dlatego uczestnicy szkolen zapo-
znawani sg ze wszystkimi funkcjami i parametrami urzadzen.

- szkolenia serwisowe - prowadzone s3 przez serwisantow RM Gastro,
posiadajgcych wieloletnie doswiadczenie i peten zakres kwalifikacji. Sg to
spotkania ukierunkowane na dziatania praktyczne, gdzie uczestnicy maja
mozliwos¢ obejrzenia urzadzen od $rodka, naprawy usterek oraz podziele-
nia sie doswiadczeniami zwiazanymi z montazem.

- warsztaty kulinarne - organizowane sg zaréwno dla kucharzy, ktérzy
chca poszerzac swoje umiejetnosci, jak i handlowcdw chcacych lepiej po-

znac sprzedawane urzadzenia.
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Opiekunowie Ty
handlowi |

Dziat handlowy tworza opiekunowie handlowi pracujacy osobiscie z Part-
nerami handlowymi oraz Biuro obstugi klienta - zespét stacjonarny, odpo-
wiedzialny za sprawna realizacje codziennych zamdwien.

INWESTYCJE

Zespét handlowy to osoby wyposazone w wiedze sprzetowa oraz kompe-
tencje, pozwalajace na sprawng koordynacje pracy 0oséb zaangazowanych
w inwestycje.

ZAMOWIENIA

Dzieki wysokim stanom magazynowym urzadzen oraz umowom kurier-
skim, sprawnie realizujemy kazde zamoéwienie od garnka po piec konwek-
Cyjno-parowy.

Wiemy, jak wazny w gastronomii jest czas. Gastronomia nie lubi czekac,
dlatego powaznie podchodzimy do zamowien, nawet pojedynczych urza-
dzen.

Pracownicy dziatu handlowego nieustannie pogtebiaja swoja wiedze na
wewnetrznych szkoleniach produktowych. Dzieki temu sg w stanie udzieli¢
odpowiedzi na zadawane pytania oraz doradzi¢ odpowiednie rozwiazania.

(] info@rmgastro.pl Q +48 33 854 73 26 wew. 1

|REDFOX]
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Filip Sznajder g
Q448 605 103 020 °
afilip.sznajder@rmgastro.pt ;
A\%drzej Ludwichowski Tomasz Nowak :
S *48605438050 Q448691 961 121 3
andrzej.ludwichowski@rmgastro.pl °tomasz.nowak@rmgastro.pl E

Bogustawa Staszewska i g
A Tomasz Poptawski Sz
\J'+48 33854 7326 wew.1 QA £38
° boguslawa.staszewska@rmgastro.pl 48724 358 733 E

8 ) & P °tomasz‘poptawski@rmgastro.pl "
Katarzyna Zbel s

Q448 33854 73 26 wew. 1 g

atarzyna.zbel@rmgastro.p a

2 « bel@rmg l 2

Sebastian Kupski =
Q48 691 107 010 s
(v} sebastian.kupski@rmgastro.pl 3 :
Daniel Grabarczyk Sebastian Kupski ‘E
Q148 661 506 382 ' Q448691 107 010 2
&2 daniel. grabarczyk@rmgastro.pl &2 scbastian.kupski@rmgastro.pl g
o

Dorota Luber o ' E
Q448 33854 73 26 wew. 1 SlawomirLiskowicz _
& 3 +48 605 874 688 g
dorota.luber@rmgastro.pl P
°slavvomir.liskovvicz@rmgastro.pl 5

Rafat Duda ©

Q448 33854 73 26 wew.1 £

(] rafal.duda@rmgastro.pl z
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Dziat projektowy

To grupa doswiadczonych ekspertow,
specjalizujgcych sie w dziedzinie
projektowania lokali gastronomicznych wraz
z catym ich zapleczem.

¥

specjalistyczna wiedza i wieloletnie doswiadczenie w branzy HoReCa,

¥

optymalne i ergonomiczne rozwigzania,

¥

dobor sprzetu do potrzeb i budzetu Klienta,

¥

konsultacje i wspétpraca z Klientem na kazdym etapie projektowania,

¥

projekty zgodne z przepisami i normami prawnymi,

¥

doskonata znajomos¢ technologii i specyfikacji produktow.

Zespot projektantow, ztozony z wykwalifikowanych i doswiadczonych
0s0b, powstat aby wesprze¢ Klientéw w prowadzeniu réznorodnych in-
westycji. Na podstawie zbieranych przez lata informacji i doswiadczen,
projektuje ergonomiczne i funkcjonalne kuchnie na wymiar, spetniajace

oczekiwania Szefow Kuchni i Restauratoréw.
Dba o kazdy szczegdt, dajac gwarancje, ze projekty spetniajg obowiazujace
wymogi i standardy.

Wybdr najlepszej technologii, dopasowanej do profilu kuchni konsulto-
wany jest z zespotem Ekspertéw kulinarnych. Terminowo$¢ wykonywania
zadan to tylko jedna z wielu naszych zalet.

Realizujemy marzenia o idealnej kuchni.

&2 projekty@rmgastro.pl Q +48 33 33364 29




Dlaczego warto skorzystac z ustug dziatu projektowego?

» Stworzylismy Vademecum Prowadzenia Inwestycji - czyli opisany krok
po kroku poradnik, jak przejs¢ przez cata ztozong procedure inwestycji.
Prowadzamy Klienta przez droge petna zawitych meandrow przepisow
prawnych i wymagan technicznych, od pomystu po realizacje.

» Jestesmy wszechstronni w dziataniach. Mozemy wspélnie zaprojekto-
wac i wyposazy¢ kazda kuchnie i zaplecze gastronomiczne, poczawszy
od matego osiedlowego bistra, szkolnej stotéwki, po szpitale i eleganc-
kie kilku gwiazdkowe hotele.

» Oferujemy szeroki zakres ustug takich jak projekty koncepcyjne, tech-
nologiczne, branzowe, wizualizacje 3D, opisy technologiczne wraz
z uzgodnieniami rzeczoznawcy ds. sanitarno-higienicznych, audyty
przed- i pomontazowe oraz wszelkie dodatkowe ustugi zwiazane z pro-
jektowaniem.
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POMIESZCZENIE

TOALETA
N DAMSKA
KOMUNIKACIA

WESCIE DLA
PRACOWNIKOW
STOLOWKI 1 DOSTAW

STOtOWKA PRACOWNICZA
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Zespot kulinarny

Zespot kulinarny RM Gastro to dyplomowani
kucharze, posiadajacy doswiadczenie
praktyczne oraz bardzo szerokag wiedze
sprzetowa. Potaczenie takich umiejetnosci
pozwala im prowadzi¢ szkolenia przed-

| posprzedazowe na najwyzszym poziomie.

Szkolenia przedsprzedazowe to oferta dla inwestoréw bedacych na eta-
pie wyboru urzadzen do swojego lokalu. Na spotkaniu doradca kulinarny
pokazuje na zywo prace urzadzen, przekazuje wiedze na temat obstugi, wy-
dajnosci i eksploatacji. Doradza rozwiazania technologiczne i sprzetowe.
Takie szkolenie rozwiewa ewentualne watpliwosci co do wyboru wyposa-
Zenia z oferty RM Gastro, jako najlepszego wyboru na rynku.

Szkolenia posprzedazowe prowadzone sg bezposrednio u Klienta, w lo-
kalu w ktorym zainstalowane zostaty urzadzenia RM Gastro. Pokaz prze-
znaczony jest dla kucharzy i pracownikow kuchni. Polega na ustawieniu
optymalnych parametrow urzadzenia i przygotowaniu potraw, zgodnie
ze specyfika lokalu i planowanym menu. Szkolenie posprzedazowe ma
upewnic Klienta, ze zakup urzadzenia przyniesie wymierne korzysci. Spo-
tkanie zakonczone jest wystawieniem $wiadectwa ukonczenia szkolenia

dla wszystkich uczestnikow.
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Krzysztof Gawlik

Wyjatkowy kucharz, posiadajacy prestizowy tytut MasterChef. Doradca
kulinarny wielu znamienitych restauracji w Polsce i za granica. Posiada
szerokie doswiadczenie w doborze menu, zaréwno w restauracjach, jak
i innych obiektach zywienia.

N

(v} krzysztof.gawlik@rmgastro.pl Q48 781 906 010

POMORSKIE

O o WARMINSKO-MAZURSKIE

PODLASKIE

PODKARPACKIE

Marcin Puczka

Kucharz z tytutem mistrza, instruktor zawoddéw gastronomicznych, cztonek Stowa-
rzyszenia Kucharzy Polskich, do$wiadczenie zdobywat w renomowanych hotelach/
restauracjach w Polsce pétnocne;j.

°marcm.puczka@rmgastro.pl Q)+ 48 665 004 824

Dawid Domin

Posiadajacy tytut mistrza, kucharz o wielkim sercu nie tylko do gotowania, ale i do lu-
dzi. Zawsze dba o pozytywna atmosfere zawodowych spotkan. Dobra rada i kulinar-
nym doswiadczeniem stuzy podczas szkolen posprzedazowych, ale rowniez pdzniej,
pozostajac z uzytkownikami urzadzen RM Gastro w przyjacielskich relacjach.

(] dawid.domin@rmgastro.pl Q)48 669 709 070

|REDFOX]
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NATYCHMIASTOWA POMOC
RM Gastro to nie tylko producent i dystrybutor urzadzen gastronomicznych,

ale takze wysokiej jakosci serwis.

Wiemy, jak wazna w gastronomii jest szybka reakcja serwisowa i naprawa

urzadzenia, dzieki ktoremu funkcjonuje kuchnia.

O wysoka jakos¢ ustug dba nie tylko dziat serwisu w siedzibie RM Gastro
w Ustroniu, ale takze autoryzowani i certyfikowani partnerzy serwisowi na
terenie catej Polski.

Gwarancje jakosci budujemy w oparciu o liczne dziatania:
» przeprowadzamy systematyczne szkolenia serwisantow, zapewniajac

rzetelne i sumienne podejscie do $wiadczonych ustug,

» zapewniamy profesjonalny warsztat z oryginalnymi cze$ciami zamienny-
mi i nowoczesnym sprzetem diagnostycznym, dajac gwarancje szybkiej
diagnozy usterki i doboru najlepszej metody naprawy.

» prowadzimy system rejestracji i doktadnej ewidencji przeprowadzonych
dziatan serwisowych, z systemem powiadomien o przegladach gwaran-
cyjnych.

Dzieki wysokiej jakosci urzadzen i profesjonalnej obstudze serwisowej mo-
zemy zaoferowac petna 2-letnia gwarancje na urzadzenia RM Gastro.

&2 serwis@rmgastro.pl Q48 33 854 73 26 wew. 2




System rejestracji urzgdzen stworzylisSmy,
by dbac o zadowolenie klienta.

Serwisancie, jesli zamontowates u Klienta:

» piec konwekcyjno-parowy Retigo lub REDFOX

» schtadzarko-zamrazarke szokowa RM

» urzadzenie gazowe RM lub REDFOX

» urzadzenia RM Multi

Niezwtocznie zarejestruj urzadzenie:

» wejdZ na strone www.rmgastro.pl
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zaktadka /serwis
kliknij: FORMULARZ REJESTRACYJNY URZADZENIA PO MONTAZU

wypetnij i wyslij

AUTOMATYCZNIE SPOWODUJE TO:

PRZYPOMNIENIE O PRZEGLADZIE URZADZEN GAZOWYCH
Klient otrzymuje powiadomienie e-mailem o rejestracji urza-
dzenia w systemie RM

Po 11 miesigcach Klient otrzymuje powiadomienie e-mailem
o koniecznosci wykonania przegladu urzadzen gazowych
Klient zamawia wykonanie przegladu, wchodzac przez link na
strone: http://b2b.rmgastro.pl/service/service.php

Firma RM Gastro zleca serwisowi montujacemu urzadzenie wy-
konanie ptatnego przegladu

Klient otrzymuje 24-miesieczna gwarancje

SZKOLENIE POSPRZEDAZOWE

Powiadomiony jest Doradca kulinarny RM Gastro odpowie-
dzialny za szkolenie z obstugi urzadzen

Doradca kontaktuje sie z Klientem celem umdwienia szkolenia
posprzedazowego. Personel Klienta nauczy sie w petni wyko-

rzystywac mozliwosci zakupionych urzadzen

SATYSFAKCJA KLIENTA
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O firmie 3-22 g
Biuro Obstugi Klienta / Zespot projektowy / Zespét kulinarny / Dziat ligistyki i zakupu / Dziat Serwisu / Dziat marketingu g
Dystrybucja i przechowywanie Zywnosci 23-76 H
Pojemniki GN / Garnki / Podgrzewacze / Zaparzacze / Wozki / Regaty / Termoporty / Bemary / Witryny g‘
nglena 77-80 g
Naswietlacz do jaj / Czapki kucharskie / Lampy owadobdjcze ':%:D
7 . ©
Obrobka termiczna 81-160 £5
==
Urzadzenia stotowe: frytownice, ptyty grillowe, bemary, hot-dogi, kebaby, tostery, opiekacze, witryny itp. S g
©
c
Obrobka mechaniczna £3
161 - 174 S5
Obieraczki / Miksery uniwersalne / Wilki do migsa / Steaker / Pita do kosci / Krajalnice / Kloce i deski e} g
o
2 =
Chtodnictwo 175-196 8
Stoty mroznicze i chtodnicze / Szafy mroznicze i chtodnicze / Kostkarki do lodu é
o
<
e}
Ekspresy do kawy, bar 197 - 206 3
[
Ekspresy do kawy / Mtynki / Podstawy pod ekspresy / Miksery barowe / Kruszarki do lodu / Wyciskarki 5‘
w
=
Zmywalnia 207 -228 3
Zmywarki do szkta i naczyn (podblatowe, kapturowe, do garnkow) / Kosze / Chemia / Spryskiwacze E
i
. . f=
Uzdatnianie wody 229 - 246 £z
= O
Zmiekczacze automatyczne i przeptywowe / Systemy filtracyjne / Systemy odsalania wody / Akcesoria g =
Pizzeria 247 - 268 -
Piece do pizzy / Miksery spiralne / Siatki i formy / topaty / Torby do transportu &
Piece konwekcyjno - parowe i szokowki 269 - 294 2
O
Piece manualne i elektroniczne / Piece cukiernicze / Schtadzarko - zamrazarki szokowe ‘cut)
Kuchnie wolnostojace, taborety, kuchnia orientalna 295 - 300 ‘§
Kuchnie wolnostojace / Taborety gazowe i elektryczne / Kuchnie WOK E
(=3
. . (=3
Linia REDFOX 600 301-336 =
Kuchnie / Ptyty grillowe / Frytownice / Grille lawowe / Makaroniarki / Bemary / Podstawy i akcesoria E
(=3
.. S
Linia REDFOX 700 337-386 x
Kuchnie / Patelnie / Ptyty grillowe / Frytownice / Grille lawowe / Makaroniarki / Bemary / Podstawy i akcesoria é
o
(=3
. . (=3
Linia REDFOX 900 387-420 =
Kuchnie / Patelnie / Ptyty grillowe / Frytownice / Makaroniarki / Kotty / Ptyty robocze / Akcesoria é
o
Alfabetyczny spis produktow i wyjasnienia symboli 421 - 430

Piktogramy / Alfabetyczny spis produktow / Notatki

Wyjasnienia






DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Dystrybucja

O firmie

Dystrybucja

Higiena

| przechowywanie zywnosci

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Pojemniki GN - linia uniwersalna 26
Pojemniki GN - linia chtodnicza 30
Pojemniki GN - perforowane 32
Pojemniki GN z uchwytami 34
Pojemniki SPECJALNE 36
Kuwety do lodow 37
Pojemniki GN - poliweglanowe 39
Ruszty 42
Garnki 44
Pokrywki 45
Dozowniki 46
Termosy 48
Regaty 50
Podgrzewacze talerzy 50
Kociotki na zupe 51
Podgrzewacze 52
Termoporty 60
Bemary 63
Wagi 74

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

VAVEIGIE]

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

Wyjasnienia

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.



Pojemniki gastronomiczne

W ofercie posiadamy pojemniki gastronomiczne wykonane ze stali nierdzewnej,
poliweglanowe - przezroczyste oraz czarne, a takze GN specjalne i ruszty. GN
nierdzewne wystepuja bez uchwytéw lub z uchwytami. W razie koniecznosci
czestego przemieszczania pojemnikéw zalecamy uzycie pojemnikéw z uchwytami,
co utatwia przenoszenie i zwieksza bezpieczenstwo.

GN  wykonane z poliweglanu charakteryzu-
ja sie bardzo niska waga, dzieki czemu s3
z powodzeniem stosowane do transportu zywnosci.
Pojemniki poliweglanowe sa przezroczyste, a z boku
posiadaja skale pojemnosci. Pozwala to z tatwoscia
identyfikowac ilo$¢ oraz rodzaj zawartosci podczas
ich przechowywania w lodéwkach i innych urza-
dzeniach. Dobre wtasciwosci termoizolacyjne poli-
weglanu zapewniaja utrzymanie statej temperatury
zawartosci po zamknieciu pojemnika.

Wszystkie pojemniki sa zgodne z normami EN-631 i
posiadaja certyfikat NSF.

Dla wszystkich rozmiaréw GN oferowane sa nie-
rdzewne lub poliweglanowe pokrywy. W ofercie
posiadamy rowniez nierdzewne pokrywy z siliko-
nowa uszczelka, zapewniajace szczelnos¢ GN pod-
czas transportu potraw. W celu wyréwnania ci-
$nienia (w trakcie stygniecia potrawy zmniejsza sie
objetos$¢ powietrza) kazda pokrywa z uszczelka zo-
stata wyposazona w otwor, ktéry mozna zakorkowac.

= Pojemniki ze stali nierdzewnej AISI 304

« Rdézne wymiary i gtebokosci GN

= Pokrywy poliweglanowe, nierdzewne oraz z siliko-
nowa uszczelka




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | WYMIARY POJEMNIKOW GN .

650

/

40 mm-101
65 mm-18,51
100 mm-28,5 |
150 mm-42,5 |
200 mm-57,5 1

\

530

325

40 mm-5 |
65 mm-91
100 mm-141
150 mm-211
200 mm-281

530

162

40 mm-2 |

65 mm-3,8 |
100 mm-6 1
150 mm-9 |

530

325

40 mm-3 |
65 mm-5,5 |
100 mm-91
150 mm-13 |
200 mm-18 1

.

40 mm-151
65 mm-2,51
100 mm-4 |
150 mm-5,7 |

200 mm-7,8 |

325
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40 mm-2 |

65 mm-4 |
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200 mm-12,5 1

65 mm-1,81
100 mm-2,8 |
150 mm-4 |

200 mm-5,5 |
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POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GN-2/1

Indeks

00001657
00001658
00001659
00001660
00001661
00001662

GN-1/1

= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

Pojemnik gastronomiczny GN 2/1

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 1,2 mm
= wzmocnione krawedzie

Model

GN-2/1-20
GN -2/1-40
GN-2/1-65
GN -2/1-100
GN -2/1-150
GN - 2/1-200

Wymiary
mm
650 x 530 x 20
650 x 530 x 40
650 x 530 x 65
650 x 530 x 100
650 x 530 x 150
650 x 530 x 200

Pojemnos¢

Cena netto

PLN
176,-
194,-
211,
274,
372,
419,

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej
(takze z uszczelka silikonowg) oraz poliweglanowych

Indeks

00001663
00001664
00001665
00001666
00001667
00001668

GN-2/4
Indeks

00001699
00001700
00001701
00001702
00001703

GN-2/3
Indeks

00001669
00001670
00001671
00001672
00001673
00001674

Model

GN-1/1-20
GN-1/1-40
GN-1/1-65
GN - 1/1-100
GN - 1/1-150
GN - 1/1-200

Wymiary
mm
530x325x20
530x325x40
530 x325x65
530x325x100
530 x325x 150
530 x325x200

Pojemnos¢
l
2,2
5
8,8
13,7
20
27,8

Cena netto

PLN
83,
95,
115,-

Pojemnik gastronomiczny GN 2/4

Model

GN -2/4-20
GN - 2/4-40
GN -2/4-65
GN -2/4-100
GN - 2/4-150

Wymiary
mm
162 x530x 20
162 x 530 x 40
162 x 530 x 65
162 x 530 x 100
162 x 530 x 150

Pojemnosé
|

1
2
4
6

9,2

Cena netto

PLN
72,
79,
85,

Pojemnik gastronomiczny GN 2/3

Model

GN-2/3-20
GN -2/3-40
GN-2/3-65
GN -2/3-100
GN - 2/3-150
GN - 2/3-200

Wymiary
mm
352x325x20
352x325x40
352x325x65
352x325x100
352 x325x 150
352 x325x200

Pojemnos¢

|
1,4
3.2
58

9
13
17

Cena netto

PLN
57,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - LINIA UNIWER

GN-1/2
Indeks

00001675
00001676
00001677
00001678
00001679
00001680

GN-1/3
Indeks

00001681
00001682
00001683
00001684
00001685
00001686

GN-1/4
Indeks

00001687
00001688
00001689
00001690
00001691
00001692

GN-1/6
Indeks

00001693
00001694
00001695
00001696

GN-1/9

Indeks

00001697
00001698

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2

Model

GN-1/2-20
GN - 1/2-40
GN-1/2-65
GN - 1/2-100
GN-1/2-150
GN - 1/2-200

Wymiary
mm
325x265x20
325x265x40
325x 265 x 65
325x265x100
325x265x 150
325x265x 200

Pojemnos¢

Cena netto

PLN
51,
58,
73,-
88,
113,-

Pojemnik gastronomiczny GN 1/3

Model

GN-1/3-20
GN - 1/3-40
GN-1/3-65
GN - 1/3-100
GN - 1/3-150
GN - 1/3-200

Wymiary
mm
325x176x20
325x 176 x40
325x 176 x 65
325x 176 x 100
325x176 x 150
325x 176 x 200

Pojemnosé

0,6
1
24
35
54
72

Cena netto

PLN
34,-
46,-
49,-
60,-
92,-

107,-

Pojemnik gastronomiczny GN 1/4

Model

GN - 1/4-20
GN - 1/4-40
GN - 1/4-65
GN - 1/4-100
GN - 1/4-150
GN - 1/4-200

Wymiary
mm
265x162x20
265 x 162 x 40
265x162 x 65
265x 162 x 100
265x162 x 150
265x 162 x 200

Pojemnosé

|
04
08
1,7
2,5
38
48

Cena netto
PLN
33,-
39,-
43,
54,-
78,-
101,-

Pojemnik gastronomiczny GN 1/6

Model

GN-1/6-65
GN - 1/6-100
GN - 1/6-150
GN - 1/6-200

Wymiary
mm
176 x 162 x 65
176 x 162 x 100
176 x 162 x 150
176 x 162 x 200

Pojemnosé

|

1
1,5
23
3,2

Cena netto
PLN
45,
56,-
72,-
113,

Pojemnik gastronomiczny GN 1/9

Model

GN-1/9-65
GN - 1/9-100

Wymiary
mm
176 x 108 x 65
176 x 108 x 100

Pojemnos¢

l
0,5
0,7

Cena netto
PLN

41,-
55,-
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POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

P Pokrywka
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary Cena netto

mm PLN

00001705 P-1/1  530x325 77,

00001706  P-2/3  352x325 61,

00001707 P-1/2  325x265 46,

00001708 P-1/3  325x176 39,

00001709  P-1/4  265x162 31,

00001710 P-1/6  176x162 28,-

00001711 P-1/9  176x108 24,
00001712  P-2/4  162x530 67, saE
[=]1 %%

PS Pokrywka z uszczelka silikonowa

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00001733 PS-1/1 530x 325 233,-
00001734  PS-2/3 352x 325 175,
00001735  PS-1/2 325x265 169,-
00001736 PS-1/3 325x176 140,-
00001737 PS-1/4 265x 162 121,-
00001738 PS-1/6 176 x 162 116,-

PSU Pokrywka z uszczelka silikonowa i wycieciem na uchwyt

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00001745 PSU-1/1 530x325 237,-
00001746  PSU-2/3  352x325 182,-
00001747 PSU-1/2 325x265 172,-
00001748 PSU-1/3 325x176 145,-
00001749  PSU-1/4  265x162 128,-
00001750 PSU-1/6 176 x 162 122,-




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA

PU Pokrywka z wycieciem na uchwyt
= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
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= nie pasuje do pojemnikow z linii chtodniczej (GNCH) g
on
. T
Indeks Model Wymiary Cena netto N
mm PLN s
00001720  PU-1/1  530x325 85,- 53
00001721  PU-2/3  352x325 67, sE
00001722 PU-1/2  325x265 52,- es
00001723 PU-1/3 325x176 46,- ©
00001724 PU-1/4  265x 162 38, LR
00001725 PU-1/6  176x162 32,- 8%
00001726  PU-2/4  162x530 75,- 8%
tH E
OF{C
. -
- S
Eety =
S
=
. . ()
PCH Pokrywka z wycieciem na chochle —
= nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH) -E
7
[
Wymiary  Cena netto a
Indeks Model mm PLN é
00001713  PCH-1/1  530x325 80,- P
00001714 PCH-2/3  352x325 64,- £
00001715 PCH-1/2  325x265 51,- g
00001716 PCH-1/3 325x176 44, g
00001717 PCH-1/4 265x162 36, N
00001718 PCH-1/6 176X 162 30,- o
Sz
i % o
z
EE
A !q' >
E o £
[
N
. . . a
PUCH Pokrywka z wycieciem na uchwyt i chochle o
= nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH) fs
o
Indeks Model Wymiary Cena netto &
mm PLN .
00001727  PUCH-1/1  530x325 87, g
00001728  PUCH-2/3  352x325 73, =
00001729  PUCH-1/2  325x265 60,- -
00001730  PUCH-1/3  325x176 51, S
00001731  PUCH-1/4  265x162 42,- e
00001732 PUCH-1/6  176x162 36,- S
2
[*4

rud
REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia




POJEMNIKI GN - LINIA CHLODNICZA DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GNCH -1/1 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,6 mm

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej

= nie nalezy stosowac do urzadzen grzewczych

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm l PLN
00010625 GNCH - 1/1-20 530x325x20 2,2 43,- -
00010626 GNCH - 1/1-40 530x325x40 5 54,- g
00010628 GNCH - 1/1-65 530x325x65 8,8 54,- -
00010632 GNCH-1/1-100 530 x 325 x 100 13,7 68,-
00010634 GNCH-1/1-150 530 x 325 x 150 20 106,-
00010635 GNCH - 1/1-200 530 x 325 x 200 27,8 128,-

GNCH - 2/3 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm | PLN
00010833 GNCH - 2/3-20 352x325x20 1,4 38,-
00010834 GNCH - 2/3-40 352x325x40 3,2 42,-
00010835 GNCH - 2/3-65 352x325x65 5,8 46,-
00010836 GNCH-2/3-100  352x325x 100 9 60,-
00010837 GNCH-2/3-150 352 x325x 150 13 85,-
00010838 GNCH -2/3-200 352 x 325 x 200 17 118,-

GNCH-1/2 Pojemnik gastronomiczny GN 1/2

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm | PLN
00010636 GNCH - 1/2-20 325x265x20 12 27,-
00010637 GNCH - 1/2-40 325x265x40 2 31,-
00010638 GNCH - 1/2-65 325x265x65 4 33,-
00010639 GNCH-1/2-100  325x265x 100 6,1 44,-
00010640 GNCH-1/2-150  325x 265 x 150 9,2 70,-
00010641 GNCH -1/2-200  325x 265 x 200 12 85,-

GNCH -1/3 Pojemnik gastronomiczny GN 1/3

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00010642 GNCH - 1/3-20 325x176x20 0,6 24,-
00010643 GNCH - 1/3-40 325x176 x40 1 26,-
00010644 GNCH - 1/3-65 325x176 x 65 2,4 29,-
00010647 GNCH-1/3-100  325x 176 x 100 3,5 38,-
00010649  GNCH-1/3-150 = 325x 176 x 150 54 60,-

00010650 GNCH-1/3-200  325x 176 x 200 72 68,-




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - LINIA CHLODNICZA

GNCH -1/4 Pojemnik gastronomiczny GN 1/4
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Indeks Moaal Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00010653 GNCH - 1/4-20 265x162x20 0,4 19,- 4
00010654  GNCH-1/4-40 265 x 162 x 40 0,8 23, 2
00010655 GNCH - 1/4-65 265x 162 x 65 1,7 25,- T
00010657 GNCH - 1/4-100 265x 162 x 100 2,5 31,- ©
00010659 GNCH-1/4-150  265x 162 x 150 3,8 49,- % 5
00010660 GNCH - 1/4-200 265x 162 x200 4,8 57,- '_g IS
8%
.
f=
23
85
8%
€
GNCH-1/6 Pojemnik gastronomiczny GN 1/6 2
2
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 2
Indeks Model mm | PLN B
00010661 GNCH - 1/6-65 176 x 162 x 65 1 20,- S
00010662  GNCH-1/6-100 176 x 162 x 100 1,5 26,- o
00010663 GNCH-1/6-150 176 x 162 x 150 2,3 37,- 3
00010665  GNCH-1/6-200 176 x 162 x 200 32 50,- =
[
a
2
w
—
=
©
3
>
£
N
'
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GNCH-1/9 Pojemnik gastronomiczny GN 1/9 £
S =2
. . > =
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto X
mm l PLN -
00010667 GNCH - 1/9-65 176 x 108 x 65 0,5 16,- -2
[
00010668 GNCH - 1/9-100 176 x 108 x 100 0,7 26,- N
a
. -
I~
g
0)
2
Fnl
3
o
o
©
o
o
o
. o . >
CHP Pokrywka GN - linia chtodnicza S
o
Cena netto =
Indeks Model PLN
00010945 CHP-1/1 49, 8
00010950  CHP-1/2 30,- - 3
00010951 CHP-1/3 22,- i E I
00010955 = CHP-1/4 21,- :i' &
00010959 CHP-1/6 15,- .
00010960  CHP-2/3 37, EL- F 8
3
'S
o
w
o

Wyjasnienia




POJEMNIKI GN - PERFOROWANE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GND - 2/1

Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych - petna perforacja, réowniez naroznikéw (od 65 mm)
mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej (takze z uszczelka silikonowa) oraz poliweglanowych
wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 1,2 mm
wzmocnione krawedzie

Indeks Model
00001751 GND - 2/1-20
00001752 GND - 2/1-40
00001753 GND - 2/1-65
00001754  GND -2/1-100
00001755  GND -2/1-150
00001756  GND -2/1-200

GND-1/1

Wymiary
mm
650x530x20
650 x530x40
650 x 530 x 65
650 x 530 x 100
650 x 530 x 150
650 x 530 x 200

Pojemnosc
l
44
11

Cena netto
PLN
188,-
205,
242,-
391,
514,
588,-

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany

= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych - petna perforacja, rowniez naroznikow
(od gtebokosci 65 mm)
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

Indeks Model
00001757 GND - 1/1-20
00001758 GND - 1/1-40
00001759 GND - 1/1-65
00001760  GND - 1/1-100
00001761  GND - 1/1-150
00001762  GND - 1/1-200

GND-2/3

Indeks Model
00001763 GND - 2/3-20
00001764 GND - 2/3-40
00001765 GND - 2/3-65
00001766  GND -2/3-100
00001767  GND -2/3-150
00001768  GND - 2/3-200

Wymiary
mm
530x325x20
530x325x40
530x325x65
530 x325x 100
530x325x 150
530 x 325 x 200

Wymiary
mm
352x325x20
352x325x40
352 x325x65
352x325x100
352 x325x 150
352x325x200

Pojemnosé

|
2,2
5
8,8
13,7
20
27,8

l
1,4
3,2
58

9

13
17

Cena netto
PLN
95,-

Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany

Pojemnos¢

Cena netto
PLN
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GND-1/2-100  325x265x 100 6,1
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POJEMNIKI GN Z UCHWYTAMI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GNU / GNDU Pojemnik gastronomiczny z uchwytami
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm (GN 2/1 - 1,2 mm)
= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej
(takze z uszczelka silikonowg) oraz poliweglanowych

Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00022767 GNU - 2/1-65 uniwersalny 650 x 530 x 65 18 241,-
00022770 GNU - 2/1-100 uniwersalny 650 x 530 x 100 30 304,-
00022769 GNU - 2/1-150 uniwersalny 650 x 530 x 150 42,8 402,-
00022768 GNU - 2/1-200 uniwersalny 650 x 530 x 200 58 457,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005756 GNU-1/1-20 uniwersalny 530 x325x20 2,2 114,-
00005757 GNU - 1/1-40 uniwersalny 530x325x40 5 126,-
00005758 GNU - 1/1-65 uniwersalny 530 x325x 65 8,8 153,-
00001775 GNU - 1/1-100 uniwersalny 530x325x100 13,7 169,-
00001776 GNU - 1/1-150 uniwersalny 530x325x 150 20 221,-
00001777 GNU - 1/1-200 uniwersalny 530 x 325 x 200 27,8 257,
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00005760 GNU - 2/3-40 uniwersalny 352x325x40 3,2 109,-
00005761 GNU - 2/3-65 uniwersalny 352x325x65 5,8 114,-
00005762 GNU - 2/3-100 uniwersalny 352 x325x100 9 170,-
00001778 GNU - 2/3-150 uniwersalny 352x325x150 13 167,-
00001779 GNU - 2/3-200 uniwersalny 352 x325x200 17 189,
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ nm | PLN
00005764 GNU - 1/2-40 uniwersalny 325x 265 x40 2 90,-
00001780 GNU - 1/2-65 uniwersalny 325x265x65 4 107,-
00001781 GNU - 1/2-100 uniwersalny 325x265x 100 6,1 118,-
00001782 GNU - 1/2-150 uniwersalny 325x265x 150 9,2 145,-
00001783 GNU - 1/2-200 uniwersalny 325x265x200 12 166,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005773 GNU - 2/4-40 uniwersalny 162 x 530 x 40 2 108,-
00005774 GNU - 2/4-65 uniwersalny 162 x 530 x 65 4 114,
00005775 GNU - 2/4-100 uniwersalny 162 x 530 x 100 6 131,-
00005776 GNU - 2/4-150 uniwersalny 162 x 530 x 150 9,2 155,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005767 GNU - 1/3-65 uniwersalny 325x 176 x 65 2,4 81,-
00001784 GNU - 1/3-100 uniwersalny 325x 176 x 100 3,5 95,-
00001785 GNU - 1/3-150 uniwersalny 325x 176 x 150 54 124,-
00001786 GNU - 1/3-200 uniwersalny 325x 176 x 200 7,2 136,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005770 GNU - 1/4-65 uniwersalny 265X 162 X 65 1,7 77,-
00001787 GNU - 1/4-100 uniwersalny 265x 162 x 100 2,5 85,-
00001788 GNU - 1/4-150 uniwersalny 265 x 162 x 150 3,8 107,-
00001789 GNU - 1/4-200 uniwersalny 265x 162 x 200 4.8 130,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005771 GNU - 1/6-65 uniwersalny 176 x 162 x 65 1 69,-
00001790 GNU - 1/6-100 uniwersalny 176 x 162 x 100 1,5 75,-
00001791 GNU - 1/6-150 uniwersalny 176 x 162 x 150 2,3 104,-

00001792 GNU - 1/6-200 uniwersalny 176 x 162 x 200 32 147,-




2
£
=
&=
o

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN Z UCHWYTAMI

©
=
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 3
Indeks Model Typ mm \ PLN g
00022905 GNDU - 2/1-65 perforowany 650 x 530 X 65 18 335, A
00022908 GNDU -2/1-100 perforowany 650 x 530 x 100 30 444,- ©
00022907 GNDU - 2/1-150 perforowany 650 x 530 x 150 42,8 593,- S
00022906 GNDU - 2/1-200 perforowany 650 x 530 x 200 58 682, ::t"::"
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto s
Indeks Model Typ mm \ PLN @ g
00022899 GNDU - 1/1-65 perforowany 530 x 325 x 65 8,8 160,- 85
00010812 GNDU - 1/1-100 perforowany 530x325x100 13,7 229,- hal
00001845 GNDU - 1/1-150 perforowany 530 x325x 150 20 279,- ot
00017274 GNDU - 1/1-200 perforowany 530 x325x 200 27,8 355,- % B
o) f=
5
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto g
Indeks Model Typ mm \ PLN
00022901 GNDU - 2/3-40 perforowany 352 x 325 x40 3,2 124, g
00022900 GNDU - 2/3-65 perforowany 352x325x65 5,8 130,- g
00022904 GNDU -2/3-100 perforowany 352x325x100 9 180,- B
00022903 GNDU -2/3-150 perforowany  352x325x 150 13 211,- ?S
00022902 GNDU - 2/3-200 perforowany 352 x325x200 17 250,-
g
=
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 3
Indeks Model Typ o— \ PLN . 5
00022909 GNDU - 1/2-65 perforowany  325x 265 x 65 4 116, E E i
00001848 GNDU - 1/2-100 perforowany 325x265x 100 6,1 155,- E’E ©
00005376 GNDU - 1/2-150 perforowany  325x265x 150 9,2 191,- E H <
00022898 GNDU - 1/2-200 perforowany 325x265x200 12 236,- g
£
N
CU
‘c
8=
£3
3 2
p=)
©
@
N
a
4 (=8
fr — x
- g
— QL
o
_._:'34-_ ‘E)‘
™~ 2
&
8
. . . . op 2 3
SP-325 Listwa dzielaca / podtrzymujaca do pojemnikéw GN 23,- x
'S
Wymiary Cena netto 2
Indeks Model mm PLN =
00001803 SP-325 325x22x9 23,- S
00001804 SP-530 530x22x9 31,- ;
S
[
o
w
o

=]

s,

"

=
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POJEMNIKI SPECJALNE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

AL1/1 Blacha aluminiowa perforowana GN 1/1 239,-

blacha aluminiowa
= odpowiednia do odpieku butek

Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN —
A
00005997  AL1/1  530x325x20 239 -

GNS-1/1 Pojemnik GN 1/1 emaliowany

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
wzmocnione krawedzie

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej (takze z uszczelka silikonowa) oraz poliweglanowych
polecamy do smazenia i pieczenia

Indeks Model Wymiary Pojemnos$¢  Cena netto
mm l PLN
00001796  GNS-1/1-20  530x325x20 22 76,-
00001797  GNS-1/1-40  530x325x40 5 82,-
00001798  GNS-1/1-65 530x325x65 8,8 87,-
GNSR-1/1 Pojemnik GN 1/1 emaliowany cukierniczy
= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
wzmocnione krawedzie
polecamy do smazenia i pieczenia

Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00007845 GNSR - 1/1-20 530x325x20 379,
00007846 GNSR - 1/1-40 530x325x40 399,-

00007847 GNSR-1/1-65 530 x 325 x 65 299,-
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI SPECJALNE

GNSR-2/3-40 Pojemnik GN 2/3 emaliowany cukierniczy 259,- é
GNSR-2/1-40 Pojemnik GN 2/1 emaliowany cukierniczy 399,-
GNSR -2/1-65 Pojemnik GN 2/1 emaliowany cukierniczy 429,-
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C gn
|dea|ny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych T
wzmocnione krawedzie ge
Q0o
polecamy do smazenia i pieczenia CE
8%
Wymiary Cena netto © g
Indeks Model mm PLN £ 8
00004680 ~ GNSR-2/3-40 352 x325x40 259,- E%
00005995 ~ GNSR-2/1-40 650 x 530 x 40 399, oz
00005996  GNSR-2/1-65 650 X 530 X 65 429,- .
£
OE{O
w5
ErEE 5
SPL 4/6-20 Blacha cukiernicza SPL 4/6-20 emaliowana 329,- &
SPL 4/6 - 40 Blacha cukiernicza SPL 4/6-40 emaliowana 369,- *
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -20°C do 300°C T%
idealny do uzywania w piecach cukierniczych, cukierniczo-piekarniczych, g
konwekcyjno-parowych 5 )
polecamy do garowania pieczywa i pieczenia 2
£%
&z
: 5
Indeks Model wy::ry Cen:Ll;detto g .
00024237  SPL4/6-20 400600 x 20 329,- 3
00024236  SPL4/6-40 400 x 600 x 40 369,- O] -
e s
ik
o
K
- KUWETY DO LODOW . s
o
GNK Kuweta na lody &
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C S )
wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm %
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto é
Indeks Model mm \ PLN 3 )
00001793  GNK-3  330x165x 150 3 125, s
00001794  GNK-5 360X 165 x 120 5 94,- 2
00001795  GNK-7 360 x 165 x 150 7 116, Q
o
&

EIHEI
Fid[E]
Wyjasnienia




POJEMNIKI GASTRONOMICZNE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GN-1/1TJ Pojemnik GN 1/1 teflon na jaja (12 szt.)

GN-1/1TP Pojemnik GN 1/1 teflon ptaski
GN-1/1TR Pojemnik GN 1/1 teflon ryflowany

specjalne blachy teflonowe m.in. do smazenia jaj, pieczenia mufinek oraz grillowania w piecach

konwekcyjno-parowych

GN 1/1TJ - $rednica wgtebienia 85 mm
pojemnikéw nie nalezy my¢ w zmywarce

Wymiary
mm
00001799 GN-1/1TJ 530x325x20
00001800 GN-1/1TP  530x325x20
00001801  GN-1/1TR  530x325x20

Indeks Model

Ekspozycja
Odpornos¢
Transparentno$¢
Urzadzenia chtodnicze
Bemary
Wysokie temperatury
Piekarnik
Kuchenka mikrofalowa

Gotowanie

Typ Cena netto
PLN
najaja (12 szt.) 299,-
ptaski 299,-
ryflowany 299,-

Stal nierdzewna AISI 304

® O e 060 0 OO

@ zalecane @ dopuszczalne Q niezalecane

Poliweglan
[
[
[
([ ]
([

100°C

130°C

299,-
299,-
299,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE .

GNPC-1/1 Pojemnik gastronomiczny GN z czarnego poliweglanu

wykonany z wysokiej jakosci poliweglanu o minimalnej grubosci 2 mm
wysoka odpornos¢ na uderzenia i uszkodzenia mechaniczne
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -100°C do 100°C

wzmocnione krawedzie

idealny do uzywania w ladach chtodniczych i ekspozycyjnych
mozliwos¢ stosowania pokryw poliweglanowych oraz ze stali nierdzewnej
nie stosowac¢ w piecach konwekcyjno-parowych

mozna my¢ w zmywarce

Indeks

00006521
00011213
00001890

Indeks

00001843
00011214
00026808
00029504

Indeks

00001844
00007522
00016477
00029505

Indeks

00006076
00007495
00007496

Indeks

00006077
00006331
00011215

Indeks

00009118
00007822

Model

GNPC-1/1-65
GNPC - 1/1-100
GNPC - 1/1-150

Model

GNPC - 1/2-65
GNPC - 1/2-100
GNPC - 1/2-150
GNPC - 1/2-200

Model

GNPC - 1/3-65
GNPC - 1/3-100
GNPC - 1/3-150
GNPC - 1/3-200

Model

GNPC - 1/4-65
GNPC - 1/4-100
GNPC - 1/4-150

Model

GNPC - 1/6-65
GNPC - 1/6-100
GNPC - 1/6-150

Model

GNPC - 1/9-65
GNPC - 1/9-100

Wymiary
mm
530x325x65
530 x 325 x 100
530x325x 150

Wymiary
mm
325x265x65
325x265x100
325x265x 150
325x265x200

Wymiary
mm
325x176 x 65
325x176 x 100
325x176 x 150
325x 176 x 200

Wymiary
mm
265x 162 x 65
265x 162 x 100
265x 162 x 150

Wymiary
mm
176 x 162 x 65
176 x 162 x 100
176 x 162 x 150

Wymiary
mm
176 x 108 x 65
176 x 108 x 100

Cena netto
PLN
51,-
59,-
78,

Cena netto
PLN
26,-
33,-
49,-
56,-

Cena netto
PLN
23-
27,-
33,-
46,-

Cena netto
PLN
19,-
23,-
28,

Cena netto
PLN
17,-
18,-
21,-

Cena netto
PLN
13,-
15,-

O firmie

©
o
=
2
>
=
=
@
>
(=)

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



ﬂ POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GNP-1/1  Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 z poliweglanu
= wykonany z wysokiej jakosci poliweglanu
= wysoka odpornos¢ na uderzenia i uszkodzenia mechaniczne
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -100°C do 100°C
wzmocnione krawedzie
= idealny do uzywania w ladach chtodniczych i ekspozycyjnych
mozliwos¢ stosowania pokryw poliweglanowych oraz ze stali nierdzewnej
nie stosowac¢ w piecach konwekcyjno-parowych
= mozna my¢ w zmywarce

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001821 GNP - 1/1-65 530x325x65 8,8 48,- -
00001822  GNP-1/1-100 530 x325x 100 13,7 58,- . l
00001823 GNP-1/1-150 530x325x 150 20 72,- i
00001824  GNP-1/1-200 530 x 325 x 200 27,8 84,-
[=]3; [m]
%ﬁ
=]ty
GNP-1/2 Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 z poliweglanu
TS Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001825 GNP - 1/2-65 325x265x 65 4 27,-
00001826 ~ GNP-1/2-100  325x265x 100 6,1 33,- Y|
00001827 GNP-1/2-150 325x265x 150 9,2 43,- ] | |
00001828  GNP-1/2-200 325 x 265 x 200 12 51,- Ml
/| S
- | RSN
[=]&tsi
1
GNP-1/3 Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 z poliweglanu
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001829 GNP - 1/3-65 325x 176 x 65 2,4 23,-
00001830 GNP-1/3-100 325x176x 100 3,5 27,-
00001831  GNP-1/3-150 325x 176 x 150 5,4 33,- k \
00001832 GNP-1/3-200 325x 176 x 200 7,2 40,- - )
oF{D|
] TR
O[z1Y
Ak
GNP-1/4 Pojemnik gastronomiczny GN 1/4 z poliweglanu
TS Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001833 GNP - 1/4-65 265x 162 x 65 1,7 19,-
00001834  GNP-1/4-100 265 x 162 x 100 2,5 23,-
00001835 GNP-1/4-150 265x 162 x 150 3,8 28,-
00001836 ~ GNP-1/4-200 265X 162 x 200 4,8 37,-

[=][m]
55
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE

©
GNP -1/6 Pojemnik gastronomiczny GN 1/6 z poliweglanu 3
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 'Q
Indeks Model mm | PLN A
00001837 ~ GNP-1/6-65 176X 162x65 1 17,- ]
00001838 ~ GNP-1/6-100 176 x 162 x 100 15 18,- 2
00001839 ~ GNP-1/6-150 176 x 162 x 150 2,3 21,- T
00001840 ~ GNP-1/6-200 176 x 162 x 200 32 25,- es
25
58
sE
°g
—
o §
28
o) f=
3
o
GNP -1/9 Pojemnik gastronomiczny GN 1/9 z poliweglanu —
. . iz s
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto £
mm l PLN =
00001841  GNP-1/9-65  176x108x65 0,6 13, ke
00001842 ~ GNP-1/9-100 176 x 108 x 100 1 14,- S
<
e}
=
4
S
2
w
=
=
©
g
PP Pokrywka z poliweglanu S
TS Model Wymiary Cena netto g
mm PLN . S
00001739  PP-1/1  530x325 37, Y./ 8¢
00001740 PP-1/2  325x265 23,- f.-* }f \ §
00001741  PP-1/3  325x176 17, Y/ (=2 - 1
00001742  PP-1/4  265x162 14, / &
00001743 PP-1/6  176x 162 11,- fuh - g
00001744 PP-1/9  176x108 10,- y \ mliaE] £
IS
. X
O [
o
o
WP Wktadka do pojemnika z poliweglanu 2
Pasuje  Cena netto 2
Indeks Model B PLN : &
00001809 WP-1/1 GN1/1 27,- AT : o
00001810  WP-1/2 GN1/2 16,- A RS §
00001811 WP-1/3 GN1/3 11, LC¢2 : Q
00001812 WP-1/4 GN1/4 10,- &% o ¥k =]
00001813 WP-1/6 GN1/6 10,- (& e b i «
W ‘ Eipm]
o 3
“‘ ~
4= P
I[N
o
w
o
o
(=3
o
=
o
'S
o
w
o

Wyjasnienia



RUSZTY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

RGR 2/3 Retigo Grill GN 2/3 599,-
RGR1/1 Retigo Grill GN 1/1 759,-

= specjalny ruszt do grillowania w piecach konwekcyjno-parowych

Indeks  Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00005992 RGR 2/3 354 x325 599,-
00005991 RGR1/1  530x325 759,-
IEI‘EH’EI
¥
Ofraih
REG 2/3 Vision Express Grill GN 2/3 669,-
REG1/1 Vision Express Grill GN 1/1 759,-
= specjalny ruszt do grillowania w piecach konwekcyjno-parowych
Indeks Model Wy::ry Cen:Lr:‘letto
00024125 REG 2/3 354 x325 669,-
00024124 REG 1/1 530 x 325 759,-
RGD 2/3 Vision Grill Diagonal GN 2/3 629,-
RGD 1/1 Vision Grill Diagonal GN 1/1 799,-

= specjalny ruszt do grillowania w piecach konwekcyjno-parowych

Wymiary Cena netto

Indeks Model mm PLN
00024129 RGD 2/3 354 x 325 629,-
00024128 RGD 1/1 530x325 799,-
R-2/3 Ruszt ptaski GN 2/3
R-1/1 Ruszt ptaski GN 1/1
R-2/1 Ruszt ptaski GN 2/1 159,-

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

= sztywny ruszt wykonany ze stali nierdzewnej o $r. 6 mm.
idealne do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
polecamy do grillowania

Indeks Model  Wymiary  Cenanetto

mm PLN
00001815 R-2/3  352x325x5 84,-
00001814 R-1/1  530x325x5 89,-

00001816  R-2/1 = 650x530x5 159,-
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | RUSZTY

GRK-2/3 Ruszt do kurczakéw 2/3 149,- B8

>

GRK-1/1 Ruszt do kurczakow 1/1 199,- B3

o

= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C -

= sztywny ruszt wykonany ze stali nierdzewnej o $r. 6 mm. g)b
= stuzy do pieczenia kurczakéw L

idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych og

: B 82

Indeks Model Wy::ry Pojesr:\ost Cen:Lr;detto '8%
00001820  GRK-2/3  352x325x130 4 149,- .

00001819  GRK-1/1  530x325x130 6 199,- %E

° &

8%

£
—

H

K-1/1 Kosz na frytki GN 1/1 g
nierdzewny kosz na frytki GN 1/1 ©

= umozliwia przygotowywanie frytek w piecach konwekcyjno-parowych &

Indeks Model Wymiary g_

mm 2

00001817  K-1/1  530x325x50

Dyl
o]
Zmywalnia

GNA3x1/3 Adapter na 3 szt. GN 1/3 372,- §

GNA2x1/2 Adapter na 2 szt. GN 1/2 399, <

GNA1x1/1 Adapter do pieca piekarniczego na 1 szt. GN 1/1 456,- §
Indeks Model Cen:Lr;‘letto GNA 3x 1/3"/ %‘T 7

00010106  GNA3x1/3 372, - 8
00009737 GNA2x 1/2 399,- 5? i ﬁ% & .

00024271 GNA 1x 1/1 456,- %
GNA2x1/2 GNA Lx1/L E E '; -

i S

Wyjasnienia




GARNKI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

« tréjwarstwowe dno - stal nierdzewna / aluminium / stal nierdzewna

= IMPACT BONDING - unikalny system rownomiernego rozprowadzania ciepta

= wysokiej jakosci garnek ze stali nierdzewnej

= solidne, nierdzewne uchwyty

= przystosowany do wszystkich rodzajow kuchni (gazowa, elektryczna, indukcyjna, ceramiczna)

Garnek wysoki

s Model Wymiary Pojemno$¢  Cena netto

mm | PLN
00028037 1615  @160x 150 2,75 137,- “ a=n
00028038 2019  ©200x 190 5,75 188,-
00028039 2420  ©@240x195 8,5 228, GAS ELEKTRIC
00028040 = 2823  @280x230 14,5 345,-
00028041 3228  ©320x275 21,5 505,- QQQOQ I 'L )\\\\
00028042 4025 = @400x250 29,5 612,- N\~
00028043 3636 @ 360x360 36 676,- INDUCTION  CERAMIC
00028044 4040 @400 X400 475 794,-

, . -

00028045 4528  @450x280 425 879,- OO
00028046 5030 @ 500300 54,5 990,
00028047 = 4545 (450 x 450 79 1090;,- T
00028048 5050 @ 500500 95 1297, DiskiAsHER [m]

Garnek sredni
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

Indeks Model mm § o @ P
00028051 2013  @200x130 3,75 137,
00028052 2415 @240 x 150 6 183,- ELEKTRIC
00028053 2817  @280x170 10 259,-
00028054 3219  @320x190 14,5 361,- QQQOO (( a\ ;\\\\
00028055 3622  ©@360x220 20,5 477, N\
00028057 4522 @ 450x220 32,5 769, INDUCTION  CERAMIC

= [mliE

DISHWASHER [m]

Garnek niski

Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

Indeks Model mm | PLN “
=
00028058 2411  ©@240x105 425 170, .
00028059 2812  @280x120 7 245,- GAS ELEKTRIC
00028060 3215  ©320x150 1 332,
00028061 3617  ©@360x170 16 466,- QQQQQ D)
00028062 4019 @400 x 190 2 575,- N\

INDUCTION  CERAMIC
(=] [m]

DISHWASHER ]

|REDFOX]
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TRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POKRYWKI

©
o
Rondel 3
=
q q ye £
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto - 2
mm l PLN
00028063 1670 2160x75 1,5 107,- — e
00028064 1611 @160x110 2 115,- - | '%)o
00028065 1880 2180 x 80 1,75 123, \ E ] "E T
00028066 1812 @180x120 2,75 130,- q_ e .
00028067 2090 2200x90 2,5 135,- = . ] é
00028068 2410 @240 x 105 4,25 184,- E Ak '_g E
3%
—
f=
o8
<9
25
Pokrywka 8%
A €
TS Model Wymiary Cena netto B
mm PLN g
00028070 16 @160 34,- k]
00028071 20 @200 44,- 5
00028072 24 @240 56,- Eo
00028073 28 @280 74,- © N
00028074 32 @320 100,- =
£) - ©
00028075 36 @360 118,- EF E =
00028076 40 @400 139,- r !lz' &
00028077 45 @450 167,- E - >
00028078 50 @500 203,- I ik o
—
=
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>
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DOZOWNIKI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

DP 769,-
Dozownik do ptatkéw
= precyzyjne dozowanie ptatkdw, musli
pojemnik z poliweglanu
obudowa z polerowanej stali nierdzewnej
= nowatorski system dozowania

Indeks Model Wyrr::ry Pojenl1no§é E ;.i E
00024024  DP  230x420x620 6 [=:
DN 479,-
- Dozownik do napojow 8,51

= precyzyjne dozowanie napojow
pojemnik z poliweglanu
specjalna tuba na léd pozwala schtodzi¢ serwowane
napoje
obudowa wykonana z polerowanej stali nierdzewnej
wyjmowana tacka ociekowa utatwia utrzymanie

czystosci
Indeks Model Wy:ri:ry Pojenl1no§c' E E
00024025 DN 260x350Xx580 8,5 =]
. DN N 589,-
e Dozownik do soku 6l

precyzyjne dozowanie napojow

= pojemnik z poliweglanu
specjalny wktad chtodniczy pod dnem schtadza
serwowane napoje

= obudowa wykonana z polerowanej stali nierdzewnej
wyjmowana tacka ociekowa utatwia utrzymanie
czystosci

Indeks Model anT:rY Pojenl'mosc E E
-k
00024026 DN N 230 x 370 x 600 6 E .







TERMOSY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

; ™
}‘j:'* Termos stalowy
= = wykonany ze stali nierdzewnej

3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
) dopasowanie pokrywy

odpowietrznik w pokrywie

uchwyt umozliwiajgcy wygodny transport

TS Model Pojemnos¢  Cena netto

{ PLN OO
00001857  TM-5 5 1299, F%:T
00001858 TM-10 10 1599, Oty
00001859 20 2179, 1k

T™-20

TMT

Termos stalowy z kranem TOMLINSON

= wykonany ze stali nierdzewnej
kran TOMLINSON umieszczony na odpowiedniej
wysokosci umozliwiajgcej tatwe nalewanie ptynu
do szklanek, kubkow, itd.
3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
dopasowanie pokrywy

= odpowietrznik w pokrywie
uchwyt umozliwiajacy wygodny transport

Indeks Model Pojemno$¢  Cena netto

l PLN [w]%a[=]
00001860  TMT-5 5 1689, [
00001861  TMT-10 10 1979 O
00001862 20 2849, i

TMT-20

TMK

Termos stalowy z kranem

= wykonany ze stali nierdzewnej
metalowy kran umieszczony na odpowiedniej
wysokosci umozliwiajgcej tatwe nalewanie ptynu
do szklanek, kubkow, itd.
3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
dopasowanie pokrywy
odpowietrznik w pokrywie
uchwyt umozliwiajgcy wygodny transport
stalowy kran odporny na uszkodzenia mechaniczne

Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model | PLN E;-‘E

00001863 TMK-5 5 1599, !':I'
00001864  TMK-10 10 1899, E r-
00001865 20 2779,- L1

TMK - 20
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | TERMOSY ﬂ

TL 2
Termos lakierowany g
= wykonany ze stali - malowany proszkowo -
= 3 regulowane klamry umozliwiajg idealne g)n
dopasowanie pokrywy T
= odpowietrznik w pokrywie og
= uchwyt umozliwiajgcy wygodny transport gg
= wyjmowany pojemnik ze stali nierdzewnej og

Obrébka
mechaniczna

Pojemnos¢  Cena netto

Indeks Model PLN

1
o
00001849  TL-5 5 799,- OO 2
00001850  TL-10 10 1099,- Erﬂ:!ﬂ' ke
00001851  TL-20 20 1599,- Em— 1§
00001852 TL-40 40 2199, LT R
TS ks
=
Termos stalowy g
s . s . . o
= podwdjne izolowane scianki (utrzymuja temperature 2
produktu od 6 do 8 godzin)
1 s . ad
= mozliwos¢ pionowego sktadowania <
= wykonany ze stali nierdzewnej é
= 6 zatrzaskdw zamykajacych N
= podwadjna pokrywa z silikonowa uszczelkg 2
= podstawa z elastycznym tworzywem £
zabezpieczajgcym przed uszkodzeniem s°
= odpowietrznik w pokrywie
Sl e s 8
= 2 uchwyty umozliwiajgce wygodny transport g
N
. o . 3
TS Model Poiemnosé Cena netto EF E
| PLN [y o
00028049  TS-10 10 979,- m.,. -
00028050  TS-20 20 1149,- [=]fEi E
>
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REGAtY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

C460/C610

Regat magazynowy chrom. 4-pétkowy
nieoceniony w restauracjach, salach weselnych,
kuchniach szkolnych i przedszkolnych oraz cateringu

= konstrukcja do samodzielnego montazu

i1 = wykonany ze stali chromowanej

4 potki rusztowe (azurowe) - wzmocnione

et

H = noéz