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STRONA
EASYCLEAN XPRESS
Rozwigzanie ZERO WASTE do idealnego

czyszczenia tarcz EXPERT.

STRONA
GAMA KOMPAKTOWA CMP
Nowe urzadzenia CMP s3 jeszcze bardziej wytrzymate dzieki

nowemu blokowi silnika ze stali nierdzewnej, zintegrowanemu
wypustowi na podstawie silnika, ktéry zapewnia lepsza
ergonomig, a takze nowemu, opatentowanemu systemowi
EasyPlug, ktéry umozliwia fatwa wymiane przewodu zasilajacego.
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NOWOSCI

robot ¢y coupe’

Odkryj 6 nowych modeli stotowych o duzej pojemnosci: roboty wielofunkcyjne, cutter/wilki i Blixer®!
Wielofunkcyjne, kompaktowe i wcigz bardziej wydajne, ktére odpowiadaja potrzebom szeféow
kuchni.

ROBOTY
STRONA3 2 WIELOFUNKCYJNE

R502-R752

STRONA 8 2 CUTTER-WILKI
R5-R7

. ®
STRONA 1 0 2 Blixer
Blixer® 5 - Blixer® 7
“!fz?‘g a :
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KITCHEN BLENDER

Nowy asortyment produktéw obejmuje 2 modele: BL 3i BL 5.

Nowatorska metoda X-Flow technology (przeptywu krzyzowego) gwarantuje
doktadne miksowanie wszystkich sktadnikéw w dzbanku.
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HISTORIA OPARTA NA INNOWACIJI

Od 1961 roku Robot-Coupe opracowuje, rozwija i produkuje swoje wyroby we Francji, ojczyznie
gastronomii.

,Nasz zaktad w Monceau-en-Bourgogne pozostaje
swiatowym liderem w stuzbie najwiekszych
talentdw gastronomicznych”.

04 Wydanie 2023 robot ) coupe’



PONAD 60 LAT INNOWACJI
KILKASET WYLACZNYCH PATENTOW

1961: Pierwsza szatkownica do warzyw
1966: Pierwszy cutter/wilk

1960 / 1970

1970: Pierwszy robot wielofunkcyjny Cutter-Wilk/
szatkownica do warzyw
1975: Seria cutter/wilkdw i robotéw wielofunkcyjnych

1970 / 1980

1980: Pierwszy Blixer® = Cutter/Blender
1986: Pierwsza szatkownica do warzyw CL 50

|

1990: szeroka gama maszyn do szatkowania warzyw
1996: Pierwszy mikser reczny zdemontowanym dzwonem

1990 / 2000

2000: Szeroka gama mikseréw recznych
zanurzeniowych

2008: Pierwsza automatyczna wyciskarka

2012: Pierwszy profesjonalny gotujacy cutter/
blender

DZISIAJ

2020 : wprowadzenie na rynek nowej gamy wyciskarek
do sokéw oraz 6 nowych modeli stotowych o
duzej pojemnosci — urzadzen wielofunkcyjnych,
cutter/wilkéw i Blixerow.

2022: Premiera gamy Kitchen Blender

Tym piktogramem ﬁ INNOWACJA gioP kolejnych stronach oznaczone sg wszystkie innowacje Robot-Coupe®
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SWIATOWY LIDER OBECNY W PONAD 130 KRAJACH
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ZAANGAZOWANIE ZAROWNO SWIATOWE, JAK | LOKALNE

Obecna w ponad 130 krajach firma Robot-Coupe korzysta ze specjalistycznej wiedzy swiatowego
lidera, stale adaptujac go do réznych rodzajéw lokalnych kuchni. Nasze zespoty nieustannie
pomagaja dystrybutorom i firmom z branzy gastronomicznej na catym swiecie w spetnianiu ich
specjalnych potrzeb.

06 Wydanie 2023 robot (¥ coupe’



KULTURA ZAANGAZOWANIA

INNOWACJA | TRWALOSC

Poniewaz najbardziej zalezy nam na zaspokaja-
niu Twoich potrzeb, nasze dziatania skupiaja sie
wokét innowacji majacych na celu wyprzedza-
nie Twoich oczekiwan.

Staramy sie oferowac Ci produkty o wydajnosci
i trwatosci powyzej obowigzujagcych norm, w
ktérych dobor parametréw technicznych i prze-
mystowych dostosowany jest do zapewnienia
trwatosci, konserwacji i mozliwosci naprawy.

OPRACOWANIE | PRODUKCJA WE
FRANCJI

Produkty Robot-Coupe sg w catosci opracowy-
wane i produkowane we Francji, co gwarantuje
najwyzszy poziom jakoscii zapewnia doskonate
parametry. Nasze produkty stale cechuje najno-
woczesniejsza technologia.

INSPIRACJA | ZADOWOLENIE

Bycie Twoim partnerem w kuchni jest dla nas
bodzcem do dalszych badan i rozwoju maja-
cych na celu opracowywanie, ulepszanie i two-
rzenie nowych zastosowan dla wszystkich
naszych produktow.

Twoje zadowolenie jest naszym priorytetem w
budowaniu trwatej, opartej na zaufaniu relacji
oraz umozliwieniu Ci petnego wyrazania Twojej
kulinarnej kreatywnosci.

Wydanie 2023 robot ¢ coupe” 07



robot ¢ coupe’

FIRMA ZAANGAZOWANA
W ZROWNOWAZONY ROZWOJ

Od wielu lat firma Robot-Coupe realizuje polityke odpowiedzialnosci spotecznej i etycznej, ktora
mozna wyrazi¢ w 4 zdaniach.

,Solidne urzadzenia naszej firmy
opracowujemy tak, by byty trwate”

.Nasze urzadzenia przekraczajg obowigzujgce wymogi,
co gwarantuje ich doskonate
parametry”

,Nasi partnerzy maja siedziby w Europie,
a my wspieramy ich we wdrazaniu
zrownowazonego podejscia”

,100% urzadzen naszej firmy
nadaje sie do naprawy i moze
by¢ poddana recyklingowi w ponad 95%"

08 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’



ZAANGAZOWANIE PRZEZ CALY OKRES

1=

PRODUKCJA

UZYTKOWANIA PRODUKTOW

OPRACOWANIE

Produkty opracowywane z uwzglednieniem trwatosci:

- Jakosc i trwalos¢ materiatéw wykorzystywanych do produkcji urzadzen naszej firmy.

- Urzadzenia taczace w sobie wydajnos¢ i oszczednosc¢ energii przez caty okres
uzytkowania.

- 100% produktéw naszej firmy mozna poddawac naprawie.

- Dostepnosc czesci zamiennych ponad 10 lat od zakonczenia produkgji.

Etyka i odpowiedzialnos¢:

- Zgodnos¢ z najbardziej wymagajacymi normami.
Oooo

- Przestrzeganie dyrektywy ROHS (o niestosowaniu substancji szkodliwych) oraz
wdrazanie norm obowiazujacych w przysztosci, takich jak EuP (Energy Using Product).

- Wybér europejskich partneréw pozwalajacy na ograniczenie transportu i jego wptywu

na srodowisko.

&a

LUDZIE

Firma zaangazowana spotecznie: a

- Polityka indywidualnego rozwoju naszych wspétpracownikéw i promocja etyki.
- Przestrzeganie standardéw Miedzynarodowej Organizacji Pracy.

/ASOBY

Zréwnowazone zarzadzanie zasobami:

- Ograniczanie liczby opakowan juz w fazie projektowej oraz zmniejszanie
odpadéw produkcyjnych.

- Precyzja urzadzen zmniejszajaca ilos¢ odpadéw kuchennych.

- Produkty nadajace sie do recyklingu w ponad 95%.

- Udziat w réznych sposobach odbioru i recyklingu odpadéw obowiazujacych w
danym kraju.

- Wspoétdzielenie wymogoéw naszej firmy w zakresie CSR z naszymi partnerami i
wspieranie ich w tym procesie.

Wydanie 2023 robot ¢y coupe” 09
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DO TWOICH UStUG

Firma Robot-Coupe nie jest jedynie producentem. Jest to firma, ktérej zdolnos¢ stuchania i obstugi
wdrazana jest na catym Swiecie w celu poprawy codziennego funkcjonowania firm branzowych.
To klient wyznacza nasze dziatania i jego wsparcie.

BLISKA OBECNOSC
Robot-Coupe jest blisko Ciebie:

* Prezentacje najnowszych urzadzen Robot-Coupe

* Bezptatny audyt Twoich urzadzen kuchennych

» Szkolenia techniczne w Twojej restauracji lub w kuchniach firmy Robot-Coupe

 Wsparcie w monitorowaniu urzadzen w zakresie ich naprawy, konserwacji i wymiany czesci zamiennych
» Wymiana doswiadczen

,Zaufany partner,
ktory zapewni Ci

Zamow przeprowadzenie prezentacji
na naszej stronie internetowej

robot-coupe.com/pl

ABY ULATWIC UZYTKOWNIKOM CODZIENNE ZYCIE
utatwia korzystanie z urzadzenia:

s CL 50 ULTRA Eas
S = Gui de
Gyt - I

o e oni

paa— s s G

[ U S ——
: [z ‘!_'i ’ L e

i

- Wejdz na strone swojego produktu na stronie robot-coupe.com i sprawdz wszystkie materiaty,
ktore utatwia Ci zycie: filmy o tym, jak uzywac, czysci¢ i konserwowac urzadzenie, instrukcje obstugi
i bezpieczenstwa, przepisy kulinarne itp.

10 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’



ZAUFANY PARTNER

Wysokiej jakosci obstuga klientow

Firma Robot-Coupe posiada specjalnie wyznaczony ze-
spot, ktéry odpowie na wszystkie pytania i udzieli wska-
zO6wek w zakresie doboru wyposazenia: wyceny,
zamowien, itd. Zapewniamy dostawe urzadzen i akce-
soriéw w ciggu 48 godzin. Dzieki stronie internetowej z
serwisem posprzedaznym wysytamy czesci zamienne w
ciggu 24 godzin. Ponad 98% zamdwien jest wysytanych
w ustalonym terminie.

Wydajne centrum logistyczne

Firma Robot-Coupe gromadzi wszystkie produkowane
urzadzenia i czesci zamienne w jednym magazynie, co
gwarantuje krotkie terminy dostawy. Ponad 90% urza-
dzen katalogowych jest dostepnych w magazynie od
reki. Zadaniem zespotu odpowiedzialnego za przygoto-
wywanie przesytek jest sledzenie, staranne realizowa-
nie zamoéwien oraz zapewnienie identyfikowalnosci
przesytek.

Bogate wsparcie techniczne

Firma Robot-Coupe wzbogacita swoj system o specjali-
styczny, wyszkolony zespo6t odpowiedzialny za efek-
tywne i szybkie doradztwo techniczne: wsparcie w
diagnostyce, naprawy, sposoby konserwacji, oraz po-
radniki video itp.

www

J \
J= =SSN

Efektywny serwis posprzedazny

Strona internetowa

spareparts.uk.robot-coupe.com

to precyzyjne i szybkie narzedzie do wyszukiwania infor-

magji i:

* Informacje o czesciach zamiennych wraz z czytelnymi
schematami i schematami elektrycznymi.

 Wyszukiwanie wedtug wielu kryteriéw: numeru kata-
logowego, numeru seryjnego, nazwy modelu itd.

Wydanie 2023 robot ¢f coupe’ 11



robot ¢ coupe’

SLUZYMY POMOCA

1 MIDIKATALOG 2 PRZEWODNIK: JAK WYBRAC 3 KSIAZKA KUCHARSKA
Polska WLASCIWE Robot Cook
Ref. 450 904 Tarcze tnace Ref. 450 993
Ref. 430 402

Aby zapoznac sie z calq kolekcja, skontaktuj si¢ ze swoim opiekunem z Robot-Coupe.

1

---------- L

<&F‘obot Cook”®

COOKING CUTTER BLE!

CALY ROK 2023 NA WSZYSTKICH TARGACH W CALEJ POLSCE
2 " _3' ‘£ ' '

b
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W TWOICH SKLEPACH | WZORCOWNIACH

mbatgmpe i o | robot jcoupetl] — ;mbatgoome‘

Zestaw 3 ekspozytoréw na urzadzenia
Ref. 451 581
Wymiary : D126 x W60 x G40 cm

Informacjaw
punkcie sprzedazy
Tarcze R301

Ref. 450 367

Informacjaw
punkcie sprzedazy
Tarcze CL 50

Ekspozytor 3 urzadzen Ref. 450 366 Ekspozytor mieszany Ekspozytor mikserow recznych
Ref. 407 818 / Cena: 1 200 zt Ref. 450421/ Cena: 1200 zt Ref. 407 435/ Cena: 1200 zt

Wydanie 2023 robot ¢f coupe” 13
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SLUZYMY POMOCA

WSZYSTKIE FILMY WIDEO ZNAJDZIESZ NA KANALE ROBOT-COUPE OFFICIAL:

2 YouTube

Wideo R 301 Ultra Wideo CL 50 Ultra Wideo J 100

FILMY WIDEO DOSTEPNE ROWNIEZ NA
www.robot-coupe.com

NA OFICJALNYCH PORTALACH SPOLECZNOSCIOWYCH ROBOT-COUPE

kg Linkedin % Facebook
by ¢ robot-coupe-official RobotCoupeOfficial
: ..}* ;FE Youtube d Instagram

robotcoupe_official

?’?'#ﬁ.x- Robot-Coupe Official  %¥art o 5

R

ORAZ Z NASZYM SERWISEM POSPRZEDAZOWYM

rodod of covupe’
e e B
Welcome £
on Robot-Coupe support. BT |
Select your requesi |
|
'! s L 3 e
|‘—, ==
|
;‘% Setheraal wapperd !
|
1
R T p—
'E Lot e gt Wiy
Bt by g b 8 Boras ety g g b B
Serwis on-line Filmy dotyczace obstugi posprzedazowej
W celu zgtoszenia niezgodnosci zamdwienia, Do szkolenia technikéw w zakresie konserwacji i
uszkodzenia podczas transportu lub w celu napraw.

uzyskania pomocy technicznej.
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PELNA STRONA INTERNETOWA

NOWA STRONA

ROBOT-COUPE

« Interaktywny i przyjazny dla uzytkow-
nika interfejs: tatwy dostep do informacji
zdowolnego urzadzenia (komputer stacjo-
narny, komérka, tablet)

robot it coupe’

PERGULECTE WIAN PROMITERON  WLECTION GLADM LAY COMIADT uR

« Filmy wideo: poznaj nasze produkty na
Zywo i trenuj sam

DLA CIEBIE, SPRZEDAWCOW ;
| PROJEKTANTOW —J

«Dedykowany dostep: konsultuj i pobieraj instrukcje -
techniczne, specyfikacje, rysunki 2D, 3D i BIM

DLA TWOICH KLIENTOW

« Przewodnik wyboru produktu: znajdZz odpowiednie
urzadzenie za pomoca kilku kliknie¢

« Rejestracja produktu: pobieraj instrukcje obstugi i karty
bezpieczenstwa

by g b e Py ey e g — o —
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ROZWIAZANIA DLA WSZYSTKICH BRANZ

KOMERCYJNE LOKALE GASTRONOMICZNE

LOKALE
GASTRONOMICZNE
TYPU FAST-FOOD

Fast-Food
Fast-Good
Pijalnie sokéw
L Sprzedaz dan na wynos
Bary satatkowe i kanapkowe
Kafeterie samoobstugowe
Food Courty
~  Punkty gastronomiczne w sklepach

ZAKLADY ZYWIENIA ZBIOROWEGO

J7F 1 ZAKLADY ZYWIENIA
- ZBIOROWEGO W

' PLACOWKACH
SZKOLNYCH

Ztobki

Przedszkola

Szkoty podstawowe
Licea

Uczelnie wyzsze
Kuchnie centralne

PIEKARNIE |
CIASTKARNIE

Ciastkarnie
Herbaciarnie

16 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’



LOKALE
GASTRONOMICZNE Z
KONSUMPCJA PRZY

\ STOLIKACH

Piwiarnie

Restauracje tradycyjne
Restauracje tematyczne
Restauracje sieciowe

Restauracje typu Bistro
l Restauracje gastronomiczne

= PRACOWNICZE
CELS ZAKLADY ZYWIENIA
£+ ZBIOROWEGO

Stotéwki pracownicze
Stotéwki biurowe

Stotéwki kontenerowe

| Stotowki wojskowe
l-" Stotéwki wiezienne
F

Kuchnie centralne

e

ZAKLADY

CATERINGOWE

Zaktady miesno-wedliniarskie
Zakfady rybne

Firmy cateringowe
organizujace przyjecia

|

WEDLINIARSKIE FIRMY

KOMERCYJNE LOKALE GASTRONOMICZNE

HOTELOWE LOKALE
GASTRONOMICZNE

Hotele wszystkich kategorii
Sale bankietowe

Osrodki wypoczynkowe
Kempingi

Stotéwki pracownicze

LOKALE
GASTRONOMICZNE
W OSRODKACH
ZDROWIA

Domy spokojnej starosci
Szpitale Kliniki

Osrodki opieki dziennej
Kuchnie centralne

SUPERMARKETY | =5
HIPERMARKETY 8

Konfekcjonowane swieze &
warzywa i owoce |

Swieze warzywa i owoce
Pijalnie sokéw

Catering

Bary z przekaskami
Punkty gastronomiczne g

Wydanie 2023 robot ¢f coupe” 17



#THEsolution r ObOt

f Yy POPRAWA CODZIENNEJ JAKOSCI PRACY UZYTKOWNIKA

oo Mniej czynnosci wykonywanych recznie, zwieksza komfort pracy

OSZCZEDNOSC CZASU
Poprawa wydajnosci

ULTRA SWIEZE SOKI DOMOWE FRYTKI KOSTKA
2L=Tmin 20kg=4 min 10kg=2 min
.’ ; ;#,
ra Ay
. - &g
ZUPA MAJONEZ WARZYWA NA
45L=6min 2L=Tmin SUROWKE
300kg=1h

18 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’



#THEsolution

OSZCZEDNOSC PIENIEDZY
@ Zwrot z inwestycji w okresie krotszym niz 6 miesiecy!

Przyktady:
= ~3¥ 4"
Inwestycja w urzadzenie CL50 Inwestycja w urzadzenie Robot Cook
= oszczedzasz 1 godzine pracy dziennie. | | = oszczedzasz 20 minut na kazdym
serwisie dan.
\\\ ‘ : ' ,,/
= - ZWIEKSZ SWOJA KREATYWNOSC
‘, S Uwolnij wyobraznie

SPELNIJ OCZEKIWANIA NAJBARDZIE)J
WYMAGAJACYCH KLIENTOW

SWIEZOSC | JAKU MAMY LOKALNY PRODUKT SEZONOWY
POCHODZENIE CHARAKTER
PRODUKTU

Wydanie 2023 robot i coupe’ 19



STRONA5 0

SZATKOWNICA DO WARZYW
CL 50 Ultra

STRONA9 6

Blixer®
Blixer® 4 -2V

w136

AUTOMATYCZNE
3 WYCISKARKI

DO SOKOW
J 80 Buffet
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SPIS ROBOTY WIELOFUNKCYJNE

TRESCI
KOLEKCJA TARCZ TNACYCH

1 STRONA 34
(]

SZATKOWNICA DO WARZYW

................................................................................................................................................................................................................ STRONA 48

CUTTER-WILKI

................................................................................................................................................................................................................ STRONA 74

ROBOT COOK®

................................................................................................................................................................................................................ STRONA 90

BLIXER®

................................................................................................................................................................................................................ STRONA 94

KITCHEN BLENDER

............................................................................................................................................................................................................. STRONA 104

MIKSERY RECZNE

............................................................................................................................................................................................................. STRONA 110

WYCISKARKI DO SOKOW

............................................................................................................................................................................................................. STRONA 132

DANE TECHNICZNE AUTOMATYCZNE SITKA

(wymiary, wagaitd.) STRONA 143 STRONA 139



ROBOTY WIELOFUNKCYJNE

CUTTER-WILK & SZATKOWNICA DO WARZYW
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2 URZADZENIA W JEDNYM!

Kompaktowy i wielofunkcyjny Robot cutter &

szatkownica do warzyw Robot-Coupe to codzienny
sprzymierzeniec kazdego szefa kuchni, nawet tej
najmniejszej.

Wydanie 2023 robot ¢f coupe’ 23



ROBOTY WIELOFUNKCYJNE

CUTTER-WILK & SZATKOWNICE DO WARZYW

Pokrywa: ......................................................
Zaprojektowana tak, by umozliwia¢
dodawanie ptynéw lub sktadnikéw w
trakcie przetwarzania.

Ergonomiczny - -+
uchwyt pozwala
na fatwe
manipulowanie
pojemnikiem.

Easy ..
Guide

Wyposazony w 2 predkosci: 750 i 1560 obr/m.
Predkos¢ 750 obr/min i dzieki tej predkosci mozna kroi¢ delikatne
warzywa do safatki oraz frytki.

¢ INNOWACJA

N6z na dnie pojemnika do jednakowej obrébki
zaréwno matych, jak i duzych ilosci. Wyjmowany
ndz gtadki w zestawie. Noze z nacieciami oraz z

zebami dostepne jako wyposazenie dodatkowe.

24 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’

IR Ponowne automatyczne
: uruchamianie: komfort

' pracy i szybkos¢ dziatania.

Wyrzut boczny:
Oszczednos¢
miejsca i komfort
Predkosc¢ od 1500 obr/min idealna do pracy z przystawka cutter/wilk. uzytkowania.

Gama 28 tarcz tnacych
dostepnych jako

wyposazenie dodatkowe. Zeskanuj kod ORi
zobacz robota

wielofunkcyjnego w akdji.




FUNKCJA CUTTER/WILKA

| ¥

S

- Noz gtadki
L W wers;ji *
standardowej ‘

GRUBE SIEKANIE DROBNE SIEKANIE SOSY, EMULSJE

N6z z zebami

Idealny do
piekarnictwa i
cukiernictwa

do przyprawi
gladkiego
mielenia

SIEKANIE ZIOL SIEKANIE PRZYPRAW

FUNKCJA KRAJALNICY DO WARZYW

CIENKIE i

PLASTRY =
) 34
\ 1 kh
R

e

F i

[ AR v

*DlaR402,R502,R752

g

FUNKCJA WYCISKANIA SOKOW | PRZECIEROW

» Wyciskanie sokdw owocowych i warzywnych do
przygotowania przystawek, soséw, zup, sorbetow i
lodéw, smoothies, konfitur, galaretek owocowych itp.

« Funkcja przygotowywania przecieréw do uzyskiwania
sokéw bogatych w pulpe owocowa oraz gotowanych
warzyw lub warzyw o delikatnym miazszu.

« Funkcja wyciskarki do cytruséw do wszystkich rodzajow
cytrusow.

* Dostepna dlaR 211 XL, R301, R 301 Ultra, R 402

Wydanie 2023 robot ¢f coupe’ 25

w
=
-5
=X
g=
oLw
(-]
-
=
=




ROBOTY WIELOFUNKCYJNE CUTTER-WILK & SZATKOWNICE DO WARZYW

-

Lo

WIORKI/PLASTRY CIENKIE/PLASTRY FALISTE/StUPKI - JULIENNE

R211XL

R301 Ultra

+ Jednofazowy
* 1 predkos¢
* Zestaw do wyciskania sokow i przecieréw*

R301

+ Jednofazowy
* 1 predkos¢

* Zestaw do wyciskania sokéw i przecierow*
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+ Jednofazowy
* 1 predkos¢
* Zestaw do wyciskania sokow i przecieréw*

POWROT DO SPISU TRESCI
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WIORKI/PLASTRY CIENKIE/PLASTRY FALISTE/StUPKI - JULIENNE

+ KOSTKA + FRYTKI

R402 R502 R752

« Jednofazowy lub tréjfazowy « Trojfazowy * Tréjfazowy
* 2 predkosci : * 2 predkosci : * 2 predkosci
* Zestaw do wyciskania sokow i ; « Akcesorium do purée* i « Zestaw do purée*

przecieréw*

* Akcesoria jako wyposazenie dodatkowe

Maksymalnailos¢dia | WYdainos¢godzinowa | )

Modele funkeji cutter-wilka dla fl::lnkql krajalnicy Liczba nakry¢
o warzyw

R211 XL 1,0kg 40 kg/h od 1do 50
R301/R301 Ultra 1,5kg 50 kg/h od 1do 100
R402 2,5kg 50 kg/h od 1do 100
R 502 3,2kg 150 kg/h od 50 do 300
R752 3,8kg 250 kg/h od 200 do 600

POWROT DO SPISU TRESCI Wydanie 2023 robot i coupe’ 27
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ROBOTY WIELOFUNKCYJNE CUTTER-WILK & SZATKOWNICE DO WARZYW

28 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’

Powierzchnia 87 cm?

R211 XL

Asynchroniczny v

silnik .

Moc 550 W

Napiecie Jednofazowy 230V

Predkos¢ 1500 obr/min

Praca pulsacyjna v/

Cutter-Wilk Pojemnik 2,9 | z materiatu kompozytowego z uchwytem
Noz .Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie
Szatkownica Szatkownica do warzyw, otwér wsadowy w ksztatcie
do warzyw potksiezyca - cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm
Ewakuacja 'Ciqgia

produktu

Tarcze tnace 'Niedo’faczone do zestawu

Wybierz swoj
model:
R 211 XL 230V/50/1 2129 | 4840

Pelna lista dostepnych tarcz tnacych

na stronie 36

Zeskanuj kod QR
zobacz roboty
wielofunkcyjne w akgji.

R211 XL

Opcje Ref. z
N6z z zebami Idealny do piekarnictwa i cukiernictwa 27138 450
N6z z nacieciami Dedykowany do przypraw i gtadkiego mielenia | 27061 450
N6z gtadki dodatkowy 27055 | 410
Zestaw do wyciskania sokéw i przecieréw 27393 | 1385
Akcesorium do wyciskania cytruséw 27392 815




Powierzchnia 104 cm?

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych

na stronie 39!

R 301

Asynchroniczny v

silnik .

Moc 650 W

Napiecie Jednofazowy 230V
Predkos¢ 1500 obr/min

Praca pulsacyjna v
Cutter-Wilk
Noz Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie
Otwér wsadowy w ksztatcie potksiezyca 1,6 |

Pojemnik 3,7 | z materiatu kompozytowego

Szatkownica

Powierzchnia 104 cm?

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych

na stronie 39!

AT .

R 301 Ultra

v

650 W

Jednofazowy 230V

1500 obr/min

v

Pojemnik 3,7 | ze stali nierdzewnej

Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie
Otwor wsadowy w ksztatcie potksiezyca 1,6 |

do warzyw Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm

Tarcze tnace .Niedoiqczone do zestawu Niedotaczone do zestawu

::z:ieelfz swoj R 301 - 4 tarcze tnace Ref. 2t R 301 Ultra - 4 tarcze tnace Ref. 2t
R301230V/50/1 2525 | 5690 R 301 Ultra 230V/50/1 2547 | 6995
Zestaw 4 tarcz tnacych 1965 | 990 Zestaw 4 tarcz tnacych 1965 | 990

R 301 bez tarcz tnacych
R 301 230V/50/1

R 301 Ultra bez tarcz tnacych

R 301 Ultra 230V/50/1 2547 | 6995

Zeskanuj kod QR i
zobacz roboty
wielofunkcyjne w akgji.

Petna lista dostepnych tarcz tnacych
na stronie 36

Wybierz swoje

opcje:

&

Opcje Ref. zt Ref. zt
N6z z zebami Idealny do piekarnictwa i cukiernictwa 27288 450 27288 450
N6z z nacieciami Dedykowany do przypraw i gtadkiego mielenia 27287 450 27287 450
N6z gtadki dodatkowy 27286 410 27286 410
Akcesorium Cutter-Wilk (pojemnik, pokrywa, néz) 27272 1945 27278 2270
Zestaw do wyciskania sokow i przecieréw 27396 1385 27396 1385
Akcesorium do wyciskania cytruséw 27395 815 27395 815

Wydanie 2023 robot i coupe’ 29
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ROBOTY WIELOFUNKCYJNE CUTTER-WILK & SZATKOWNICE DO WARZYW

ZESTAW DO WYCISKANIA SOKOW | PRZECIEROW

» Wyciskanie sokow owocowych i warzywnych do przygotowania przystawek, sosow, zup, sorbetéw i lodéw, smoothies, konfitur,

galaretek owocowych itp.

 Funkcja przygotowywania przecieréw do uzyskiwania sokéw bogatych w pulpe owocowg oraz gotowanych warzyw lub
warzyw o delikatnym migzszu.

» Funkcja wyciskarki do cytruséw do wszystkich rodzajow cytruséw.

« Zastepuje wiele urzadzen recznych:

FUNKCJA PRZYGOTOWYWANIA + FUNKCJA WYCISKARKI
PRZECIEROW DO CYTRUSOW

Zeskanuj kod QR i zobacz
te funkcje w akgji.
5 J
'& —

Otwér wsadowy o duzej
pojemnosci 75 x 90 mm

%é;\

2

PRZECIERY Z MALIN DO PRZECIERY
SORBETOW DO DESEROW MLEKO KOKOSOWE SOKZ CYTRYNY TARTA CYTRYNOWA SOK POMARANCZOWY

s

Zestaw do wyciskania sokéw i przecieréw do R 211 XL 27393 | 1385
Zestaw do wyciskania sokéw i przecieréow do R301/R 301 Ultra / R 402 27396 | 1385
Akcesorium do wyciskania cytruséw do R 211 XL 27392 | 815
Akcesorium do wyciskania cytruséw do R 301 /R 301 Ultra / R 402 27395 | 815

30 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’
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Powierzchnia 104 cm?

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 39!

R 402

Asynchroniczny v

silnik 7

Moc 750 W '

Napiecie Jednofazowy 230V Trojfazowy 400 V
Predkos¢ 1500 obr/min - 750-1500 obr/min

Praca pulsacyjna v/
Obudowa silnika  Metalowa

Cutter-Wilk :Pojemnik 4,5 | ze stali nierdzewnej

No6z Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie

Szatkownica Otwor wsadowy w ksztatcie potksiezyca 1,6 |

do warzyw Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm

Komora robocza ze stali nierdzewnej

D-Clean Kit w zestawie 7

Tarcze tnace Niedotgczone do zestawu

Wybierz swoj R 402 - 4 tarcze tnace Ref.

model:
R 402 230V/50/1 2453 110655
Zestaw 4 tarcz tnacych 1965 | 990
R 402 400V/50/3 2433 |10655
Zestaw 4 tarcz tnacych 1965 | 990

R 402 bez tarcz tnacych Ref.

Zeskanuj kod QR i
zobacz roboty R 402 230V/50/1 2453 110655

wielofunkeyjnew akdji. | 402 400V/50/3 2433 10655

Petna lista dostepnych tarcz tnacych SN
na stronie 36 b

Opcje Ref. z
N6z z zebami Idealny do piekarnictwa i cukiernictwa 27346 470
N6z z nacieciami Dedykowany do przypraw i gtadkiego mielenia | 27345 470
N6z gtadki dodatkowy 27344 | 415
Akcesorium Cutter-Wilk (pojemnik, pokrywa, néz) 27342 | 2435
Zestaw do wyciskania sokéw i przecieréw 27396 | 1385
Akcesorium do wyciskania cytruséw 27395 815

Wydanie 2023 robot ¢f coupe’ 31




ROBOTY WIELOFUNKCYJNE CUTTER-WILK & SZATKOWNICE DO WARZYW
ROBOTY WIELOFUNKCYJNER 752

- Wszechstronne, kompaktowe i coraz bardziej efektywne dzieki wiekszej wydajnosci pracy
- Zegar dla wiekszego komfortu uzytkowania
- Nowe akcesoria, coraz lepiej dopasowane do potrzeb firm branzowych!

Regulowany otwoér wsadowy podajnika tubowego mozna dopasowac do r6znych wielkosci warzyw i owocow!

» Komfort pracy

« Zapobieganie bolom
mig$niowo-szkieletowym

» Zmniejszenie uciazliwosci
pracy

& INNOWACJA
Perfekcyjna ergonomia:

Dzwignia ze
wspomaganiem = mniejszy
wysitek dla osoby
obstugujace;j.

Jeszcze wiekszy komfort
pracy, precyzja i
powtarzalno$¢ w realizacji
przepiséw kulinarnych.

Easy ............................
Guide

Moc silnika:
Do realizowania najbardziej
wymagdajacych potraw.

Dostarczane z nozem gtadkim,
w catosci ze stali nierdzewnej:
2 wymienne ostrza

32 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’

Bardzo szeroki
otwor wsadowy:
Do 15 pomidoréw
lub cata gtéwka
kapusty.

Gama ponad 50 tarcz
tnacych dostepnych
jako wyposazenie
dodatkowe.

Cylindryczny otwér
wsadowy @ 58 mm:

Réwnomierne
krojenie dtugich
produktéw.

anii

Popychacz 2w1:

Cylindryczny otwér wsadowy z
Popychaczem 2w1 @ 39 mm do
krojenia drobnych owocéw i
warzyw, takich jak: papryczki chilli,
korniszony, pikle, suche kietbasy,
szparagi, cebula dymka, banany,
truskawki, winogrona itp.

Wyrzut boczny:
Oszczednos¢ miejsca i komfort
uzytkowania.

. Pokrywa:
Mozliwos¢ dodawania ptynéw lub
: sktadnikow w trakcie przetwarzania.

Ramie zbieraka:

Do fatwego zgarniania z
pokrywy i brzegéw misy
bez zbednego
zatrzymywania
urzadzenia.

Pojemnik o duzej po-
jemnosci 7,5 | z ergono-

" “micznym uchwytem:
Oszczednos¢ czasu z jed-
noczesnym zwiekszeniem
przetwarzanych ilosci.*

OpcjedlaR 752 Ref. zt
N6z z zebami ze stali nierdzewnej

Idealnyedo piekarnictwa i cukierniitwa 27308 | 1605
N6z z nacieciami ze stali nierdzewnej

Dedykowasy do przypraw i gtadkiego njiielenia 27307 | 1605
Dodatkowy néz gtadki ze stali nierdzewnej 27306 | 1550
Akcesorium Cutter-Wilk (pojemnik, pokrywa, néz) | 27318 | 3 425
Ostrze z zebami dolne 49162 | 260
Ostrze z zebami gérne 49163 260
Ostrze z nacieciami dolne 49164 | 260
Ostrze z nacieciami gérne 49165 | 260
Ostrze gtadkie dolne 49160 | 245
Ostrze gtadkie gorne 49161 | 245
Zestaw do purée 3 mm 28208 | 995
Zestaw do purée 6 mm 28210 | 995
Szczotka osi silnika - wkrétce dostepne 49257 | 80

* Pojemnik 5,91 dlaR502i7,51dlaR752.




Asynchroniczny
silnik

Moc

Napiecie
Predko$¢
Praca pulsacyjna
Obudowa silnika
Cutter-Wilk
Ramie zbierajgce
Noz

Akcesoria

Szatkownica' '
do warzyw

D-Clean Kit
Tarcze tnace

Wybierz swéj
model:

Wybierz
swoje opcje:

Wybierz swoje
opcje:

Y3

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 40!”

R502

v

900 W

Trojfazowy 400 V

750 obr/min-1500 obr/min

v

.Metalowa 7

Pojemnik 5,9 | ze stali nierdzewnej

v

Ostrza gtadkie ze stali hierdzewnej - w zestawie

Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie,
wkrétce dostepne

.Otw()r wsadowy w kszfaicie nerki 2,21
Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

w zestawie
Niedofgczone do zestawu

Powierzchnia 227 cm?

»0dkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 40!”

R752

v

1800 W

Trojfazowy 400 V

1500 obr/min

v

Metalowa 7

Pojemnik 7,5 | ze stali nierdzewnej
v

Ostrza gtadkie, wyjmowane i regulowane, w catosci
ze stali nierdzewnej - w zestawie

Szczotka osi silnika - w zestawie, wkrétce dostepne

Otwor wsadowy w ksztatcie petnego kota 4,4 |
Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

w zestawie
Niedofgczone do zestawu

R 502 - 6 tarcze tnace Ref. zt R 752 - 6 tarcze tnace Ref. z

R 502 400V/50/3 2382 13780 R 752 400V/50/3 2113 16300

Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900 Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900
R 502 - 16 tarcze tnace Ref. zt R 752 - 16 tarcze tnace Ref. zt

R 502 400V/50/3 2382 13780 R 752 400V/50/3 2113 |16 300

Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W| 7 995 Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7 995
R 502 bez tarcz tnacych R 752 bez tarcz tnacych

R 502 400V/50/3 2382 13780 R 752 400V/50/3 2113 |16 300

Petna lista dostepnych tarcz tnacych
na stronie 36

Opcje Ref. zt
N6z z zebami Idealny do piekarnictwa i cukiernictwa 27305 910
N6z z nacieciami Dedykowany do przypraw i gtadkiego mielenia 27304 910
N6z gtadki dodatkowy 27303 830
Akcesorium Cutter-Wilk (pojemnik, pokrywa, néz) 27320 2800
Narzedzie do czyszczenia ostrza - wkrétce dostepne 49258 127

POWROT DO SPISU TRESCI
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KOLEKCJA TARCZ TNACYCH




KOLEKCJA TARCZ
TNACYCH

BARDZO WIELE SPOSOBOW
KROJENIA!

Ponad 50 tarcz tnacych do wyboru do krojenia w plastry,
wiorki, julienne, frytki, kostke, drobng kostke i wafle, o
doskonatej jakosci krojenia w bardzo krétkim czasie.
Dzieki Robotowi wielofunkcyjnemu i szatkownicy
Robot-Coupe oszczedzisz sobie dziennie wiele pracy.




KOLEKCJA TARCZ TNACYCH

&l

PODSTAWOWE - Modele 1-4

R211 XL

EXPERT - Modele 5-7

R 502
R752

2301 Ultra Cena CL30 TARCZE ozNACZENIE | ol | o O Cena
7@ 2t TN ACE TARCZY é;LL 552()/2:-"535 2t Gourmet 2t
CL60
PLASTRY Migdaty 0,6 mm S-0.6mm 28166W | 425 | 28166\ | 425
0,8 mm S-0.8mm 28069W | 425 | 28069W | 425
27051 225 27051 225 1Tmm S-Tmm 28062W | 425 | 28062W | 425
27555 225 27555 225 2mm S-2mm 28063W | 425 | 28063W | 425
27086 225 27086 225  3mm S-3mm 28064W | 425 | 28064W | 425
27566 225 27566 225  4mm S-4mm 28004W | 425 | 28004W | 425
27087 225 27087 225 5mm S-5mm 28065W | 425 | 28065W | 425
27786 225 27786 225 6 mm S-6mm 28196W | 425 | 28196W | 425
8 mm S-8mm 28066W | 425 | 28066W | 425
10 mm S-10mm 28067W | 425 | 28067W | 425
14 mm S-14mm 28068W | 425
Ziemniaki gotowane 4 mm | C-4mm 27244W | 1685| 27244W | 1685
Ziemniaki gotowane 6 mm | C-6mm 27245W | 1685| 27245W | 1685
® PLASTRY @ 27621 225 27621 225 2mm R-2mm 27068W | 635 | 27068\ | 635
ﬁ FALISTE 3mm R-3mm 27069W | 635 | 27069W | 635
5mm R-5mm 27070W | 635 | 27070W | 635
WIORKI = 27588 | 225 2758827148 225 1,5mm G-1.5mm 28056\ | 425 | 28056\ @ 425
27577 225 2757727149 | 225 | 2 mm G-2mm 28057W | 425 | 28057W | 425
27511 225 2751127150225 | 3 mm G-3mm 28058W | 425 | 28058W | 425
4 mm G-4mm 28073W | 425 | 28073W | 425
5mm G-5mm 28059W | 425 | 28059W | 425
27046 225 27046 225 6 mm
7 mm G-7mm 28016W | 425 | 28016W | 425
27632 225 27632 225 9mm G-9mm 28060W | 425 | 28060W | 425
27764 275 27764 275 Parmezan - 28061W | 425 | 28061W | 425
27191 405 27191 405 | Tarte ziemniaki - 27164W | 680 | 27164W | 680
- Soczysta Marchew - 27219W | 760 | 27219W | 760
. 27078 | 405 27078 | 405  Chrzan 0,7 mm -
27079 405 27079 405 | Chrzan 1 mm - 28055W | 680 | 28055W | 680
27130 405 27130 405 | Chrzan 1,3 mm -
SLUPKI 1x 8 mm (kapusta/cebula) | J-1x8mm 28172W | 645 | 28172\W | 645
JULIENNE 1x 26 kebap J-1x26mm 28153W 1210 28153W 1210
27080 280 27080 280 2x4mm J-2x4mm 27072W | 645 | 27072W | 645
27081 280 27081 280 2x6 mm J-2x6mm 27066W | 645 | 27066\ | 645
2x8mm J-2x8mm 27067W | 645 | 27067W | 645
2 x 10 mm (kapusta/cebula) | J-2x10mm 28173W | 645 | 28173W | 645
27599 280 27599 280 2x2mm J-2x2mm 28051W | 645 | 28051W | 645
=3 2,5x2,5mm J-2.5x2.5mm 28195W | 645 | 28195W | 645
3x3mm J-3x3mm 28101W | 645 | 28101W | 645
£ 27047 280 27047 280 4x4mm J-4x4mm 28052W | 645 | 28052W | 645
- 27610 280 27610 280 6x6 mm J-6x6mm 28053W | 645 | 28053W | 645
27048 280 27048 280 8x8mm J-8x8mm 28054W | 645 | 28054W | 645

36 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’




PODSTAWOWE
Modele 1-4

EXPERT - Modele 5-7

R502
R752

TARCZE OZNACZENIE OZNACZENIE | . | | " (i) | cen
CcL 3;?- T;tro TN ACE TARCZY TARCZY cc:_sszollcj:.t; 7@ Gourmet 7@
CL60
ZESTAW DO 5x5x5mm D-5mm D-5x5mm  W28110W [1100 M28110W 1100
KROJENIA | m27113 | 995 8x8x8mm D-8mm D-8x8mm | W28111W | 995 m28111W | 995
W KOSTKE = m27114 995 10x10x10mm D-10mm  D-10x10mm M 28112\ | 995 W 28112\ | 995
27298 1995 12x12x12 mm D-12mm D-12x12mm | H28197W | 995
14 x 14 x 5 mm (mozzarella w kostke*) | D-5mm D-14x14mm | H28181W | 995 E28181W | 995
ﬁ.. & 14x14x 10 mm D-10mm D-14x14mm | H28179W | 995 E28179W | 995
14x14x14 mm D-14mm D-14x14mm| [ 28113W | 995
SIATKA 20x20 x 20 mm D-20mm D-20x20mm| M 28114W | 995
+ PLASTRY 25x25x25mm D-25mm D-25x25mm| M 28115W | 995
50 x 70 x 25 mm (rwana satata) D-25mm D-50x70mm | [ 287180W |1625
FRYTKI A27116 865 8x8mm F-8mm F-8mm A 28134W 1160 A 28134W|1160
8x16 mm F-8mm F-16mm A 28159W |1160 A 2815901160
N P A27117 865 10x10 mm F-10mm  F-10mm | A 28135/ 1160 A 28135\ 1160
j 10x 16 mm F-10mm F-16mm A 28158W |1160| A 23158W|1 160
s DROBNA 2x2x2mm 28174W | 785
';"ﬁ' KOSTKA 3x3x3mm 28175W | 785
4x4x4mm 28176W | 785
- PLASTRY W 2mm 28198W | 670
# KSZTALCIE 3mm 28199W | 670
L.GOFROW 4mm 28177W | 685
4 6mm 28178W | 685
ZESTAWY 1965 990 | Zestaw 4 tarcz
TARCZ Zestaw 6 tarcz 1966W  |2900
Zestaw 16 tarcz 2022W  |7995

*przed zakupem skontaktuj sie z swoim opiekunem Robot-Coupe

[ Zestaw do krojenia w KOSTKE, skfada sie z: 1 siatki do krojenia w kostke + 1 tarczy do krojenia w plastry.

A Zestaw do krojenia FRYTEK sktada sie z: 1 siatki do krojenia frytek + 1 specjalnej tarczy do krojenia frytek.

POWROT DO SPISU TRESCI
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KOLEKCJA TARCZ TNACYCH
AKCESORIA

EasyClean Xpress ...

Rozwigzanie ZERO WASTE do idealnego
czyszczenia tarcz EXPERT

Dostepne do kostek Ref. zt

8 mm 49305 631
10 mm 49309 631
12 mm 49313 631
14 mm 49314 631

Zestaw do czyszczenia kostki

Podstawa do czyszczenia
siatki do kostki

- Podstawowe R 402 - CL 40

- Expert R502-R 752i CL50-CL 60

Zestaw do czyszczenia kostki 29246 424

WIESZAK SCIENNY NA AKCESORIA:
NOZi8 TARCZ TNACYCH

D-CLEANKIT ..o

107810 145

- Szybkie i fatwe czyszczenie
+ Zero waste

Narzedzie do czyszczenia

siatki do krojenia w kostke
5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm
i 14 mm
+
SRS Zbierak

>od R211 XL do R402

WIESZAK SCIENNY NA TARCZE TNACE 4 UCHWYTY
ZE STALI NIERDZEWNE)J

> 16 matych lub 8 duzych tarcz tnacych

SKRZYNKA NA TARCZE TNACE:
>o0d R502doR752

107812 165 \\:: 5

>o0d CL50do CL60V.V.

OSLONA TARCZ TNACYCH:
>o0dR502doR752

27258 65 i

>o0d CL50do CL60V.V.

POJEMNIK GOURMET
> Dostepne do urzadzen od R 502 do R 752 V.V.

39716 170

39726 85 .

iodCL50do CL60
> Nie mozna uzywac z przystawka do krojenia w kostke i
frytki..

38 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’
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ZESTAW TARCZ DO KUCHNI POLSKIEJ
TARCZE PODSTAWOWE modeli 1-4

ZESTAW 4 TARCZ

Plastry Wiorki Julienne
2mm 1.5 mm & Parmezan 4x4mm
- b S
/’ T "f‘ i

) R301,R301 Ultra, R402,CL20,CL30Bistroi CL40 1965 990

TNACYCH
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g Wieszak na tarcze gratis
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ZESTAWY TARCZ

TARCZE EXPERT modeli 5-7

ZESTAW 6 TARCZ DO KUCHNI POLSKIEJ
Plastry Wiorki Julienne  Kostka

2mm &5 mm 1.5mm 2x10mm 10x10x 10 mm

R502,R752,CL50, CL50 Ultra, CL52,CL55iCL60 | 1966W | 2900

Wieszak na tarcze gratis

PAKIET 16 TARCZ DLA STANOWISK ROBOCZYCH

Pl astry Wiorki Juliennes Owoce i warzywa w kazdym rozmiarze i ksztalcie

Tmm,2mm,4mm 1.5mm,3mm 25x25mm,2x10mm,4x4mm W obliczu zmieniajacych sie wymogdw w zakresie zy-
¥ wienia, szefowie kuchni w placéwkach gastronomicz-

nych poszukuja rozwigzan, ktére

umozliwityby im podawanie wigkszej ilosci owocow i

surowych warzyw.

Celem takich dziatan jest poprawa waloréw odzywczych

positkéw podawanych na stotéwkach szkolnych i zakta-

dowych oraz w placéwkach

Kostka Frytki opieki zdrowotnej.
5x5x5mm,10x10x10mm,  10x 10 mm Teraz, dzieki nozom, ktérych zastosowanie pomaga
20x20x20 mm nada¢ Swiezym warzywom i owocom oryginalne

ksztatty, szefowie kuchni otrzymuja

niepowtarzalng szanse na uatrakcyjnienie podawanych
positkéw i wykazanie sie kreatywnoscia.

Innowacja firmy Robot-Coupe, pakiet rozwigzarn dla sta-
nowisk roboczych, obejmuje 16 tarcz tnacych.

Zestaw 16 tarcz dla stanowisk roboczych  2022W 7 995

Wieszak na tarcze gratis

EEE
ﬁ:m,

® ﬁ% -
O] Fdie
Zeskanuj kod QR,

zeby zobaczy¢
produkt w akgji.

Wysoka wytrzymatos¢ Swiezo$¢ zachowana tatwe czyszczenie
Ta powtoka na bazie mineratéw Powtoka zmniejsza tarcie na ostrzu, zapewnia Ostrza nadaja sie do
zapewnia optymalna ochrone idealne ciecie i umozliwia zachowanie petnej Zmywania w zmywarce.
powierzchni ostrza. Swiezosci warzyw i owocow.

Nowe ostrza mozna rozpoznac po ich nowym wygladzie i po literze W umieszczonej w kodzie artykutu.
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FUNKCJA PUREE
R502-R752
CL50-CL52-CL55-CL60

- Objetosc i predkos¢
Wykonuje w 2 minuty do 10 kg $wiezego, aromatycznego purée.

TNACYCH
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- Ergonomia
Szeroki, ergonomiczny otwdr wsadowy umozliwia ciggte podawanie
ziemniakdw przy jednoczesnym ograniczeniu koniecznosci
manewrowania.

- Wszechstronnos¢
Wykorzystaj dodatkowg funkcje praski do purée w szatkownicy do
warzyw, ktérg mozesz kroi¢ warzywa i owoce na ponad 50 sposobdw.

Otwor wsadowy
(tylko dla R 502,
CL50i CL 50 Ultra).

topatka :
Siatka do purée:
3mm lub 6 mm festaw

do purée

Tarcza zbierajaca
do purée

Zeskanuj kod QR i zobacz
praske do purée w akgji.

W sktad akcesoriow do purée wchodza: Akcesorium do purée @ 3 mm 0:0 28207 1425
- otwor wsadowy utatwiajacy podawanie (R 502, CL 501 CIL 50 Uitra)
ziemniakéw (tylko dla R 502, CL 50 CL 50 Ultra) ~ Zestaw dopurée @3 mm o 28208 995
- fopatka zgarniajaca (R752,CL52,CL55iCL60)
. : Akcesorium do purée @ 6 mm
- specjalna siatka @ 3 mm lub 6 mm . (1 EX2] 28209 1425
- tarcza zbierajgca do purée (ZR 5t02, CdL S0 C,L ;06UItra)
estaw do puree mm
(R752,CL52,CL55iCL60) 124 28210 995
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KOLEKCJA TARCZ TNACYCH

BARDZO WIELE SPOSOBOW KROJENIA

PLASTRY

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 752
[ | Podstawowy : CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 402

Migdaty 0,6 mm
Ref. 28166W

0,8 mm
Ref. 28069W

Petna lista dostepnych tarcz tnacych
na stronie 36

Zeskanuj kod QR
A <l

Tmm
Ref. 28062W
Ref. 27051

2mm
Ref. 28063W
Ref. 27555

3mm
Ref. 28064W
Ref. 27086

4 mm
Ref. 28004W
Ref. 27566

5mm
Ref. 28065W
Ref. 27087

6 mm
Ref. 28196W
Ref. 27786

8 mm
Ref. 28066W

10 mm
Ref. 28067W

Uoa
.
P S

Zielone obrazki sg w skali 1:1
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Ziemniaki
gotowane 4 mm
Ref. 27244W

Ziemniaki
gotowane 6 mm
Ref. 27245W

A

* Oprocz CL 50 Gourmet
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WIORKI

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL 60 V.V., R 502, R 752

Petna lista dostepnych tarcz tnacych

na stronie 36

[ | Podstawowy : CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 402

[ | Podstawowy : Tylko CL 30 Bistro, CL 40

Zeskanuj kod QR =

1,5mm 2mm 3 mm 4 mm
Ref. 28056W / Ref. 28057W Cy Ref. 28058W Ref. 28073W
Ref. 27588* Ref. 27577* Ref. 27511*
Ref. 27148 Ref. 27149 Ref. 27150
' & 'mY ;
! ‘-'\i". '-El‘
L AN B ey’
L)
o
/
6 mm 7 mm 9mm
Ref. 27046 Ref. 28016W Ref. 28060W

5mm
& Ref. 28059W

Ref. 27632

\ --}‘-“ |
N
AR

28
Parmezan Tarte ziemniaki Ziemniaki % Chrzan 1 mm
Ref. 28061W Ref. 27164W surowe Ref. 28055W
Ref. 27764 Ref. 27191 Ref.27219W Ref. 27078 0,7 mm
. Ref. 27079 1 mm
ri Ref. 27130 1,3 mm
- - wl
e - 14 =5 ii
«J} Wer a0 £y b
4 ’- ; - =

Zeskanuj kod QR

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL60 V.V.,R 502, R 752
. Podstawowy : CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 402

2mm

Ref. 27068W

Ref. 27621

Zielone obrazki sg w skali 1:1
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»
v

3mm
Ref. 27069W

5mm
Ref. 27070W

* Oprocz CL 30 Bistro, CL 40
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KOLEKCJA TARCZ TNACYCH

BARDZO WIELE SPOSOBOW KROJENIA

StUPKI/JULIENNE

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55 CL 60 CL 60 V V R 502 R 752

[ | Podstawowy : CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R 211 XL, R 301, R 301 Ultra, R 402

Petna lista dostepnych tarcz tnacych

na stronie 36

Zeskanuj kod QR

-

Tx8 mm } / 2x4 mm 2x6 mm
Tagliatelle Ref. 27072W Ref. 27066 W
Ref.28172W 1x26 mm Ref. 27080 Ref. 27081
Cebula i Kapusta
Ref. 28153W
\ '
\ , .
L Ny 4
2Xx8 mm 2x10 mm 2X2mm 2,5x2,5mm
Ref. 27067W Tagliatelle Ref. 28051W Ref. 28195W
Ref. 28173W Ref. 27599

3x3mm
Ref. 28101W

FRYTKI

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, CL60 V.V.,R 502, R 752

. Podstawowy : CL 30 Bistro, CL 40, R 402

8x8 mm
Ref. 28134W
Ref. 27116

4x4 mm
Ref. 28052W
Ref. 27047

8x16 mm
Ref. 28159W

ziemniaki

Zielone obrazki sg w skali 1:1

44 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’

Fioletowe ‘@&~

Bataty

POWROT DO SPISU TRESCI

6 X6 mm
Ref. 28053W
Ref. 27610

10x 10 mm
Ref. 28135W
Ref. 27117

Buraki

8x8 mm
Ref. 28054W
Ref. 27048

10x16 mm
Ref. 28158W

Jabtka \)
Ve

7 4



Petna lista dostepnych tarcz tnacych
na stronie 36

Zeskanuj kod QR
ZESTAW DO KROJENIA W KOSTKE i . 3
I Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet CL52,CL55,CL60,CL60 V.V, R502,R752 V3%
. Podstawowy : CL 30 Bistro, CL 40, R 402 ¥

@ 5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*
Ref. 28110W Ref. 28111W Ref.28112W Ref.28197W
Ref. 27113 Ref. 27114 Ref. 27298
, A
; » A
o >
| 20 2
“ ¥ 0, ] 7
e ¢ =»
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*

@ Ref. 28181W Ref. 28179W Ref. 28113W Ref. 281 14W

2'ss e - ‘ﬁl
Yy egF ¥ Vo L
'\-r':'—.__"v‘i« & t-""k -
THY S ey -
L= -._"u‘-‘ ‘-.‘ !
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Ref.28115W Salatki
Ref. 28180W
Y

7 i
b R

* * Oprécz CL 50 Gourmet

EQSYCICAN XPIESS ..ottt

Rozwiazanie ZERO WASTE do idealnego czyszczenia tarcz EXPERT - Szybkie i tatwe czyszczenie
« Zero waste

Dostepne do kostek Ref. ‘J
8 mm 49305 631 ' yoay ?
‘ o, .

10 mm 49309 631 LR Tk /
N a%

12mm 49313 631

14mm 49314 631 # Al
av_o %
| u &
LS R o

D-CLEAN KIT ...

Zestaw do czyszczenia kostki

Narzedzie do czyszczenia
siatki do krojenia w kostke
5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm
i14mm

Podstawa do czyszczenia
siatki do kostki

- Podstawowe R 402 - CL 40
«ExpertR502-R752iCL50-CL60

Zbierak

Zestaw do czyszczenia kostki 29246 424
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KOLEKCJA TARCZ TNACYCH e
na stronie 36

NIESPOTYKANE DOTAD SPOSOBY KROJENIA

DROBNA KOSTKA CL50 GOURMET
amamm ) s om b mm

PLASTRY W KSZTALCIE WAFLI

. CL 50 Gourmet

OO0 2 mm
oo Ref. 28198
1o o o

<

Ref. 28178

Zielone obrazki s w skali 1:1
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HASLO ,WYROB DOMOWY” Z ROBOT-COUPE

Wyczaruj cos$ z ziemniakow i wykorzystaj hasto ,,Wyréb domowy”.

TNACYCH
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Robot-Coupe proponuje wiele rozwigzan do przyrzadzania ziemniakéw na sposéb domowy,
ze skorka lub bez skorki, na przyktad:

Bardzo wiele sposobow krojenia frytek!

8x8 mm 8 x16 mm 10x10 mm 10x16 mm
Ziemniaki drobne Stomka ziemniaczana Plastry w ksztatcie wafli
julienne

Ziemniaki kostka Chipsy
domowa

W

=ay
e v g:

14 x 14 mm or 20 x 20 mm 10r2mm
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STOLOWA SZATKOWNICA DO WARZYW strona 50
WOLNOSTOJACA SZATKOWNICA DO WARZYW strona 62
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BARDZO WIELE SPOSOBOW
KROJENIA

Dzieki gamie szatkownic do warzyw oszczedzisz
codziennie kilka godzin pracy, krojac na rézne
sposoby: w plastry, wiodrki, stupki, kostke, frytki, drobna
kostke i plastry w ksztatcie wafli, a nawet robiac purée.

WARZYW
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SZATKOWNICA DO WARZYW

STOLOWA

Duzy otwor wsadowy - : : Cylindryczny otwér wsadowy
Umozliwiajacy wktadanie " : : - @ 58 mm réwnomierne krojenie
warzyw o duzych rozmiarach, dtugich produktéw.

- @ 39 mm do krojenia drobnych
owocdw i warzyw, takich jak:
papryczki chilli, korniszony, pikle,
suche kietbasy, szparagi, dymka,
banany, truskawki, winogrona itp.
dzieki wykorzystaniu popychacza
2wl.

np. kapusty, burakéw itp. oraz
optymalne podawanie innych
warzyw.

Zawias

Umozliwiajacy btyskawiczne
zdjecie pokrywy znacznie
utatwiajace jej mycie.

Eas_y ...................................
Guide g IR SR ;

Wyrzut boczny
Obudowa silnika -~ Oszczednos¢ miejsca i

ze stali nierdzewne;j. komfort uzytkowania.

Zeskanuj kod QR i zobacz
krajalnice do warzyw w
akgji.

Ponad 50 tarcz tnacych w wyposazeniu dodatkowym do krojenia
w plastry, plastry faliste, wiorki, stupki, julienne, kostke i frytki.

¢ INNOWACJIA
POPYCHACZ EXACTITUBE

Sekret niezwyktego krojenial!

Do krojenia sktadnikéw o matych rozmiarach,
takich jak: papryczki chilli, ogérki konserwowe,
pikle, suche kietbasy, szparagi, dymka, banany,
truskawki, winogrona itp.
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BARDZO WIELE SPOSOBOW KROJENIA!

Do szatkownic do warzyw Robot-Coupe mozna dobra¢ ponad 50 tarcz tngcych do ciecia zaréwno
warzyw, owocow jak i sera lub kietbasy.

WARZYW
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FUNKCJA PUREE
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60

Zeskanuj kod QR i zobacz
praske do purée w akdji.

Otwor wsadowy
(tylko dla CL 50 CL 50 Ultra)

- Siatka do purée:
" 3mmlub6mm

--------- Tarcza zbierajaca
do purée

Zestaw
do purée

W sktad akcesoriow do purée wchodza:

- otwér wsadowy ufatwiajacy podawanie
ziemniakéw (tylko dla CL 50 i CL 50 Ultra)

- fopatka zgarniajaca

- specjalna siatka @ 3 mm lub 6 mm

- tarcza zbierajaca do purée

Akcesorium do purée @ 3 mm (CL 50i CL 50 Ultra) @+@ 28207 1425
Zestaw do purée @ 3 mm (2] 28208 995
Akcesorium do purée @ 6 mm (CL50iCL50 Ultra) @D+ @ 28209 1425
Zestaw do purée @ 6 mm (2) 28210 995
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STOLOWA SZATKOWNICA DO WARZYW

e S O

Wydajnos¢ do 50 kg do 50 kg do 150 kg
praktyczna/h:
WIORKI/PLASTRY/PLASTRY FALISTE/JULIENNE
+ KOSTKA + FRYTKI

+DROBNA KOSTKA i PLASTRY
W KSZTALCIE GOFROW

+ NATKA PIETRUSZKI AROMATYCZNE

CL 50 Gourmet

* Jednofazowy
* 1 predkos¢

CL40 CL 50 Ultra

« Jednofazowy « Jednofazowy lub tréjfazowy
* 1 predkos¢ * 1 predkos¢
* Akcesorium do purée*
CL20 CL 30 Bistro CL50

* Jednofazowy * Jednofazowy * Jednofazowy lub tréjfazowy
* 1 predkos¢ * 1 predkos¢ * 1 predkos¢
* Akcesorium do purée*

Znajdz wszystkie modele wolnostojace na stronie 64 *Akcesoria jako wyposazenie dodatkowe
52 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’ POWROT DO SPISU TRESCI
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do 150 kg do 250 kg

WIORKI/PLASTRY/PLASTRY FALISTE/JULIENNE

+ KOSTKA + FRYTKI

WARZYW
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Zestaw tarcz do kuchni polskiej dedykowany do + Jednofazowy lub tréjfazowy
modeli CL 50, CL 50 Ultra, CL 52 - nie dotyczy * 11ub 2 predkosci
CL50 Gourmet * Zestaw do purée*
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SZATKOWNICA DO WARZYW

STOLOWA

Nowy mechanizm o } ......... ®
zgarniajacy 0 wzmocnionej
konstrukgji.

Model Sto*owy . eenteenteeasenasennd
o zwartej konstrukcji
umozliwiajacy krojenie
warzyw na réznorodne
sposoby.

CL 30 Bistro

.

Czyszczenie pokrywy i komory roboczej jest bardzo
tatwe dzieki innwoacyjnemu systemowi demontazu.

54 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’

Cylindryczny otwér wsadowy

: (@ 58 mm) umozliwia wktadanie

Duzy otwor wsadowy : przeznaczonych do krojenia warzyw o
(powierzchnia 104 cm?) : :
przeznaczony do duzych
warzyw, takich jak kapusta,
seler itp.

ksztatcie podtuznym, m.in. marchwi,
ogorkdw itp.

Wydajnos¢ do 200 kg/h
Maksymalna wydajnos¢
do 3,5 kg/min. Najszybsza
kompaktowa szatkownica
na rynku Polskim.



Asynchroniczny
silnik
Moc

Pokrywa i komora
robocza

Tarcze tnace

Wybierz swoéj
model:

' »0Odkryj wszystkie

Powierzchnia 104 cm?

zestawy tarcz tnacych
na stronie 39!

15000br/min
Otwér wsadowy w ksztatcie
potksiezyca - cylindryczny otwor

CL20

4 tarcze tnace LS

CL 20 230V/50/1 2009 3620

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 39!

CL 30 Bistro

v

soow
Jednofazowy 230V

5000D0/Min o
Otwor wsadowy w ksztatcie
potksiezyca - cylindryczny otwér
wsadowy @58 mm
Materiat kompozytowy

Materiat kompozytowy
w zestawie

Niedotaczone do zestawu

na stronie 39!”

CL40

v

sow
Jednofazowy 230V
5000br/min
Otwor wsadowy w ksztatcie
potksiezyca - cylindryczny otwér
wsadowy @ 58 mm

Pokrywa z materiatu
kompozytowego i komora
robocza ze stali nierdzewnej
Metalowa

w zestawie

Niedotaczone do zestawu

CL40

Ref. zi

4 tarcze tnace

CL 40 230V/50/1 24570 5525

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych

CL 20 bez tarcz
tnacych

CL 20 230V/50/1 2009 3620

Zestaw 4 tarcztnacych 1965 1 990
Ref. zi

CL 30 Bistro
Ref. zi
4 tarcze tnace
CL 30 Bistro
230V/50/1 24432 4530
Zestaw 4 tarcz tnacych | 1965
CL 30 Bistro bez
Ref.
tarcz tnacych
CL 30 Bistro
230V/50/1 24432 4530

Zestaw 4 tarcz tnacych | 1965
CL 40 bez tarcz
tnacych

CL 40 230V/50/1

Ref.

24570 5525

Petna lista dostepnych tarcz tnacych

na stronie 36
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STOLOWA SZATKOWNICA DO WARZYW

Asynchroniczny
silnik

Moc

Napiecie
Predkos¢

Otwor wsadowy

Pokrywa i komora
robocza

Obudowa silnika
D-Clean Kit
Tarcze tnace

Wybierz swéj
model:

Zeskanuj kod QR
zobacz krajalnice do
warzyw w akji.

Wybierz swoje
opcje:

@

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz
tnacych na stronie
40!"

CL 50

v

550 W
Jednofazowy 230 V lub trojfazowy 400 V
375 obr/min

Otwor wsadowy w ksztatcie potksiezyca 2,2 |
Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

Metalowa

Materiat kompozytowy
w zestawie

Niedotaczone do zestawu

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz
tnacych na stronie
40!

CL 50 Ultra

v

550 W
Jednofazowy 230V lub tréjfazowy 400 V
375 obr/min

Otwor wsadowy w ksztatcie pétksiezyca 2,2 |
Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

Metalowa

Stal nierdzewna
w zestawie

Niedotaczone do zestawu

CL 50 - 6 tarcze tnace Ref. zt CL 50 Ultra - 6 tarcze tnace Ref. zt
CL 50 Jednofazowy 230V/50/1 24440 6300 CL 50 Ultra Jednofazowy 230V/50/1 24465 6945
Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W 2900 Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W 2900
CL 50 Trojfazowy 400V/50/3 24446 | 6495 CL 50 Ultra Trojfazowy 400V/50/3 24473 | 7140
Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900 Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900
CL 50 - 16 tarcze tnace Ref. zt CL 50 Ultra - 16 tarcze tnace Ref. z
CL 50 jednofazowy 230V/50/1 24440 | 6300 CL 50 Ultra Jednofazowy 230V/50/1 24465 | 6945
Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995 Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995
CL 50 Tréjfazowy 400V/50/3 24446 | 6495 CL 50 Ultra Tréjfazowy 400V/50/3 24473 | 7140
Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W 7995 Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995
CL 50 bez tarcz tnacych Ref. zt CL 50 Ultra bez tarcz tnacych Ref. z
CL 50 Jednofazowy 230V/50/1 24440 | 6300 CL 50 Ultra Jednofazowy 230V/50/1 24465 6945
CL 50 Trojfazowy 400V/50/3 24446 6495 CL 50 Ultra Tréjfazowy 400V/50/3 24473 | 7140

Petna lista dostepnych tarcz tnacych
na stronie 36

<

CL50/CL 50 Ultra

Opcja Ref. z
Dodatkowy popychacz 2w1 49212 135
Akcesorium do purée 3 mm 28207 1425
Akcesorium do purée 6 mm 28209 1425
Pojemnik Gourmet 39716 170
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% CL 50 Ultra Pizza

Oferta szyta na miare do
przygotowywania pizzy!

1 tarcza plastry 4 mm
pomidory, papryka, kapusta
pekinska i satata lodowa itd. (

1 tarcza plastry 2 mm
cebula, pieczarki,

ogorek "?(g .

WARZYW
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1 tarcza wiorki 7 mm
Mozzarella lub specjalny
ser do pizzy.

Powierzchnia 139 cm?

w®

CL 50 Ultra Pizza

Asynchroniczny

silnik .‘/

Moc 550 W

Napiecie Jednofazowy 230 V lub tréjfazowy 400 V
Predkos¢ 375 obr/min

Otwor wsadowy — Otwér wsadowy w ksztatcie potksiezyca 2,2 |
Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

Pokrywa i komora Metalowa

robocza .

Obudowa silnika  Stal nierdzewna

D-Clean Kit w zestawie

Tarcze tnace Plastry 2 mm, Plastry 4 mm+ Wiérki 7 mm
w zestawie

Wybierz swoj CL 50 Ultra Pizza

model:

CL 50 Ultra Pizza 230 V/50/1 - 3 tarcze  2027W 8210
CL 50 Ultra Pizza 400 V/50/3 - 3 tarcze | 2033W 8 405

Pelna lista dostepnych tarcz tnacych

CL 50 Ultra Pizza

na stronie 36

Wybierz swoje Opcja Ref. 74
opcje:
Dodatkowy popychacz 2w1 49212 135
Akcesorium do purée 3 mm 28207 1425
Akcesorium do purée 6 mm 28209 1425
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STOLOWA SZATKOWNICA DO WARZYW

CL 50 GOURMET

Doskonaty wybor

) 3
T *58 mm z wkfadka
A Y *68 mm z wktadka
»0dkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych

ol

|‘L ""

na stronie 40!”

CL 50 Gourmet
g\ilsr)]/ir;(chronlczny v
Moc 550 W
Napiecie :Jednofazowy 230V
Predkos¢ 375 obr/min

Otwor wsadowy — Otwér wsadowy w ksztatcie potksiezyca
2,1 |- cylindryczny otwoér wsadowy
@58 mmi@ 68 mm

Pokrywa i komora Metalowa
robocza

Obudowa silnika  stal nierdzewna

D-Clean Kit w zestawie

Tarcze tnace Niedofgczone do zestawu

Wybierz swoj CL 50 Gourmet Ref. z
model:

CL 50 Gourmet 230V/50/1 ' 24453 10035

Petna lista dostepnych tarcz tnacych
na stronie 36

58 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’

Wyjatkowa jakos¢ krojenia w drobna

3 wymiary drobnej kostki
2mm-3mm-4mm

Drobna kostka

Opcje Ref. zt

Drobna kostka2x2x2mm | 28174W 785
Drobna kostka3x3x3mm | 28175W 785
Drobna kostka 4 x4 x4 mm | 28176W 785
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i plastry w ksztatcie wafli! ZESTAW NATKA PIETRUSZKI |
AROMATYCZNE ZIOLA do tabbouleh

Duza ilo$¢ tabbouleh, pietruszki lub koperku
w mgnieniu oka!

s
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4 rodzaje plastrow w ksztatcie wafli Zestaw natka pietruszki i aromatyczne ziota
2mm-3mm-4mm-6mm 2 wkiadki

Zestaw na.tka pietruszki i aromatyc?ne ziota '
1 mm zawiera: 1 tarcza plastry 1 mm i 2 wktadki do
Opcje Ref. zt podtrzymywania ziét przy krojeniu.
Plastry w ksztatcie wafli2mm ~ 28198W 670
Plastry w ksztatcie wafli3mm ~ 28199W 670
Plastry w ksztatcie wafli4 mm | 28177W 685
Plastry w ksztatcie wafli6 mm | 28178W 685

Zestaw natka pietruszki 1 mm 28194 690

Zestaw Tabbouleh zawiera: 1 tarcza Plastry 1 mm,
zestaw do krojenia w kostke 10 x 10 mm, 1 tarcza
Drobna kostka 4 x 4 mm i 3 wkfadki.

Zestaw Tabbouleh 28192 2300
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STOLOWA SZATKOWNICA DO WARZYW
« Komfort pracy
C L 5 2 « Zapobieganie bolom
. ; o . miesniowo-szkieletowym
Zaprojektowany, aby tatwo przetwarzac duze ilosci « Zmniejszenie uciazliwosci
warzyw jednym ruchem reki.

INNOWACJA

NIEZWYKLA PRECYZJA

Cylindryczny otwér wsadowy

- @ 58 mm réwnomierne krojenie dtugich
produktéw.

- @ 39 mm do krojenia drobnych owocéw i
warzyw, takich jak: papryczki chilli,
korniszony, pikle, suche kietbasy, szparagi,
dymka, banany, truskawki, winogrona itp.
dzieki wykorzystaniu popychacza 2w1.

ZNACZACA ERGONOMIA
Dzwignia ze wspomaganiem
zmniejsza wysitek osoby
obstugujacej urzadzenie i
zwieksza jego wydajnosc.

ROZMIARXL - -+ -vveeevveeevreereeeeeeen. [0 L

Otwor wsadowy w rozmiarze XL 'I Zeskanujkod QR

umozliwia podanie do 15 pomidoréw zobacz szatkownice

jednoczesnie. _ wé me ] do warzyw w akgji.
WYRZUT BOCZNY
Oszczednos¢ miejsca i komfort
pracy.

SUPERIMOC --+-veeveermeeameeaneeeneen. . SR ® Specjalna przystawka do

Obudowa silnika ze stali nierdzewnej

ufatwia utrzymanie urzadzenia w ;
czystosci. ‘ -
Supermocny i cichy silnik : : :

przemystowy o mocy 750 W. !-

kapusty utatwiajaca wyrzut.
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Asynchroniczny

»0dkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 40!”

CL52-1V

silnik v

Moc 750 W

Napiecie Jednofazowy 230V lub tréjfazowy 400 V
Predkosc¢ 375 obr/min

Otwor wsadowy — Otwoér wsadowy w ksztatcie ksiezyca 4,4 |

Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

Pokrywa i komora
robocza

Metalowa

Obudowa silnika

stal nierdzewna

Powierzchnia 227 cm?

»0dkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 40!”

900 W

Otwor wsadowy w ksztatcie ksiezyca 4,4 |
Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

Metalowa

Akcesoria Szczotka osi silnika - w zestawie, wkréotce dostepne Szczotka osi silnika - w zestawie, wkréotce dostepne
D-Clean Kit w zestawie w zestawie
Tarcze tnace Niedotaczone do zestawu Niedotaczone do zestawu
mzijrz swoj CL52- 1V - 6 tarcze tnace Ref. 2zt CL 52- 2V - 6 tarcze tnace Ref.
CL 52 Jednofazowy - 1V 230V/50/1 24490 10880 CL 52 -2V 400V/50/3 24501 |11 965
Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900 Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900
CL 52 Tréjfazowy - 1V 400V/50/3 24498 10880 CL 52 - 2V - 16 tarcze tnace Ref. zt
Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900 CL 52 -2V 400V/50/3 24501 11965
CL 52 -1V - 16 tarcze tnace Ref. zt Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995
fg;’;i’z“;lz ';32) VQv'r‘“ice CL 52 Jednofazowy - 1V 230V/50/1 24490 10880 CL 52 - 2V bez tarcz tnacych Ref. zt
do warzyw w akgji. Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W 7995 CL 52 -2V 400V/50/3 ‘ 24501 ‘ 11965
CL 52 Trojfazowy - 1V 400V/50/3 24498 10880
Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7 995
CL 52 - 1V bez tarcz tnacych Ref. z
CL 52 Jednofazowy - 1V 230V/50/1 24490 10880
CL 52 Tréjfazowy - 1V 400V/50/3 24498 10 880

Wybierz swoje
opcje:

Petna lista dostepnych tarcz tnacych

na stronie 36

CL 52 wszystkie modele

Opcja Ref. zt

Dodatkowy popychacz 2w1 49221 160
Zestaw do purée 3 mm 28208 995
Zestaw do purée 6 mm 28210 995
Szczotka osi silnika - wkrétce dostepne 49257 80

POWROT DO SPISU TRESCI
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SZATKOWNICA DO WARZYW

WOLNOSTOJACA

Rozwigzania opracowane specjalnie dla duzych ilosci produktow do skrojenia.

¢ INNOWACJA

ZNACZACA ERGONOMIA
Dzwignia ze wspomaganiem zmniejsza
wysitek osoby obstugujacej urzadzenie i
zwieksza jego wydajnos¢.

NIEZWYKLA PRECYZJA

Cylindryczny otwor wsadowy

- @ 58 mm réwnomierne krojenie dtugich
produktow.

- @ 39 mm do krojenia drobnych
owocow i warzyw, takich jak: papryczki
chilli, korniszony, pikle, suche kietbasy,
szparagi, dymka, banany, truskawki,
winogrona itp. dzieki wykorzystaniu
popychacza 2w1.

« Komfort pracy

» Zapobieganie bélom
mig$niowo-szkieletowym

« Zmniejszenie uciazliwosci

RonlAR XL ..................................... b,
Otwor wsadowy w rozmiarze XL g
umozliwia podanie do 15
pomidoréw jednoczesnie.

WYRZUT BOCZNY
Oszczedno$¢ miejsca i komfort pracy.

SUPERMOQC o ovvrvereeneieenns : J 1
Supermocny i cichy silnik 1 '
przemystowy o mocy 1100 W = .

umozliwiajacy intensywne ' - :
uzytkowanie.

Obudowa silnika ze stali
nierdzewnej utatwia
utrzymanie urzadzenia w

czystosci.

|

Automatyczny otwor Otwor wsadowy z popychaczem CL55  Otwor wsadowy z 4 tubami CL 55 Otwor wsadowy
wsadowy CL 55 (Powierzchnia 227 cm?) z uchwytem 2 tuby @ 50 mm/ 2 tuby @ 70 mm z 2 tubami CL 55
Tuba prosta i pochylona
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BARDZO WIELE SPOSOBOW KROJENIA'!

Wydajne, solidne, tatwe w uzytkowaniu i w utrzymaniu w czystosci wolnostojace krajalnice do warzyw Robot-Coupe
sg przeznaczone dla instytucji, kuchni centralnych, firm kateringowych i zaktadéw przemystowych z branzy rolno-

spozywczej.

WARZYW
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WOLNOSTOJACA SZATKOWNICA DO WARZYW

l=] )

Wydajnos¢ praktyczna/h: 400 kg

WIORKI/PLASTRY/PLASTRY FALISTE/JULIENNE
+ KOSTKA + FRYTKI

CL 55 z Popychaczem

« Jednofazowy lub tréjfazowy
« 1 lub 2 predkosci
« Zestaw do purée*

CL 55 2 Podajniki

« Jednofazowy lub tréjfazowy
« 1 lub 2 predkosci
« Zestaw do purée

« Jednofazowy lub tréjfazowy
« 1 lub 2 predkosci
« Zestaw do purée*

Znajdz wszystkie modele stotowe na stronie 52 * Akcesoria jako wyposazenie dodatkowe
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600
1200+,

600 kg
+ KOSTKA + FRYTKI
CL 60 z Popychaczem

...................................... g,

o CL 50 Sta‘nowisko’ rQbocze ’>qc7,<*/

WARZYW
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« Tréjfazowy
« 2 predkosci
« Zestaw do purée*

CL 60 2 Podajniki

- Tréjfazowy
« 2 predkosci
« Zestaw do purée

« Tréjfazowy lub jednofazowy
« 2 predkosci lub zmienna predkos¢
« Zestaw do purée*
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WOLNOSTOJACA SZATKOWNICA DO WARZYW

5

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz thacych
na stronie 40!”

CL 55 z Popychaczem

Asynchroniczny

silnik .‘/ 7 .

Moc 750w 1100W

Napiecie Jednofazowy 230 V Trojfazowy 400 V
Predkos¢ 375 obr/min 375 obr/min - 750 obr/min
Otwoér wsadowy Otwér wsadowy z popychaczem 441

Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

Podstawa ruchoma Stal nierdzewna - wyposazona w 2 kétka z hamulcem

Powierzchnia 227 cm?

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 40!”

CL 55 2 Podajniki

v

750W 1100w
Jednofazowy 230V Trojfazowy 400 V
375 obr/min - 375 obr/min - 750 obr/min

Automatyczny otwor wsadowy ze stali nierdzewnej
Otwor wsadowy z popychaczem 4,4 |

Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
popychacz 2w1 - w zestawie

Metalowa

Stal nierdzewna
Stal nierdzewna - wyposazona w 2 kétka z hamulcem

Akcesoria Szczotka osi silnika - w zestawie, wkrétce dostepne Szczotka osi silnika - w zestawie, wkrotce dostepne
D-Clean Kit w zestawie . w zestawie .
Tarcze tnace Niedotaczone do zestawu Niedotgczone do zestawu
‘r’nvzzi;rz SWoj CL 55 zPopychaczem - 6 tarczetnace  Ref.  zt CL 55 2 Podajniki - 6 tarczetnace ~ Ref.  zt
CL 55 z Popychaczem 230V/50/1 2245 18945 CL 55 2 Podajniki 230V/50/1 2244 25500
Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900 Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2 900
CL 55 z Popychaczem 400V/50/3 2214 18945 CL 55 2 Podajniki 400V/50/3 2211 |25500
Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W 2900 Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W 2900
CL 55 z Popychaczem- 16 tarcze tnace  Ref. zt
CL 55 z Popychaczem 230V/50/1 2245 18945 CL 55 2 Podajniki 230V/50/1 2244 25500
Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7 995 Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995
CL 55 z Popychaczem 400V/50/3 2214 18945 CL 55 2 Podajniki 400V/50/3 2211 |25500
Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995 Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995
CL 55 z Popychaczem beztarcztnacych Ref.  zi
CL 55 z Popychaczem 230V/50/1 2245 18945 CL 55 2 Podajniki 230V/50/1 2244 25500
CL 55 z Popychaczem 400V/50/3 2214 10880 CL 55 2 Podajniki 400V/50/3 2211 25500

Pelna lista dostepnych tarcz tnacych }
na stronie 36
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AKCESORIA CL 55

L]

Automatyczny otwor Otwor wsadowy z popychaczem
wsadowy (powierzchnia 227 cm?)
Ref. 28170 -6 555 z Ref. 39673 - 5055 zt

WARZYW
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Otwor wsadowy 4-tubowy Otwor wsadowy z 2 tubami
2 kanaty @ 50 mm Tuba prosta i pochylona
2 kanaty @70 mm Ref. 28155 - 6 590 zt
Ref.28161-5780 z
Zestaw do purée Popychacz 2w1
Ref. 28208 @ 3 mm - 995 zt CL52-CL55-CL60
Ref. 28210 @ 6 mm - 995 z4 Ref.49221-160 zt
 wkrbtoe dostepne
| s

Szczotka osi silnika
Ref. 49257 - 80 zt

Wézek regulowany Pétka do przechowywania

3 wysokosci GN 1/1 akcesoriow na 16 tarcz tnacych,
Dostarczany bez 8 zestawow i 3 rodzaje
pojemnika podajnikéw, dostarczana z

Ref. 49128-3770z pojemnikiem GN 1/1 (akcesoria

niedotaczone do zestawu)
Ref. 49132 -6 595 z
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WOLNOSTOJACA SZATKOWNICA DO WARZYW -

CL 55 Stanowisko robocze 2

. . - warzyw na
Kompletne rozwigzanie godzine

WOZEK REGULOWANY 3 wysokosci
Utatwia transportowanie i tadowanie
warzyw i owocéw oraz utrzymywanie
akcesoriéw w porzadku.

Asynchroniczny

sinik v T

Moc 750w 1100W

Napiecie  Jednofazowy 230V  Trojfazowy 400 V
Predkos¢ 375 obr/min - 375 obr/min - 750 obr/min

Otwér wsadowy Automatyciny otwor wsadowy ze stali nierdzewnej
Otwor wsadowy z popychaczem 4,4 |

Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm, CL 55 Stanowisko robocze Ref. zt
777777777777777777 popychacz 2w1 - w zestawie CL 55 Stanowisko robocze 230V/50/1 2290 = 37 470
Pokrywa i komora Metalowa CL 55 Stanowisko robocze 400V/50/3 | 2287 = 37 470

robocza

Obudowa silnika Stalrhierdz'e'\'/vna

Akcesoria Ruchoma podstawa ze stali nierdzewnej -
Wyposazona w 2 kétka z hamulcem - w zestawie
Wozek regulowany GN 1/1, 3 wysokosci
+ 3 pojemniki GN 1/1 - w zestawie
Zestaw do purée 3 mm - w zestawie
77777 Szczotka osi silnika - w zestawie, wkrotce dostepne

D-Clean Kit w zestawie

Tarcze tnace Wielozadaniowy zestaw 16 tarcz - w zestawie
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PELNA KOLEKCJA AKCESORIOW W ZESTAWIE!

Popychacz 2w1

Do krojenia warzyw i owocédw o matych rozmiarach,
takich jak, papryczki chilli, ogérki konserwowe, pikle,
suche kietbasy, szparagi, dymka, banany, truskawki,
winogrona itp.

Automatyczny podajnik wsadowy
Do wszystkich warzyw luzem (pomidory, cebula,
ziemniaki itd.).

WARZYW

Ll [

o
(=]
<<
=
=
=
]
x
=
<<
N
v

Zestaw do purée 3 mm
Do tatwego wykonywania wysokiej jakosci
smacznego i Swiezego purée w duzych ilosciach.

Podajnik z popychaczem
Specjalnie do warzyw o duzych
rozmiarach, tj. kapusta lub seler.

 wkrétoe dostepne

. Szczotka osi silnika

Wozek regulowany GN 1/1

Do przewozenia, wktadania produktow i
przechowywania akcesoridw.
Dotaczone 2 zbiorniki GN 1/1.

Wielozadaniowy zestaw 16 tarcz
16 tarcz tnacych w zestawie

I@ Is‘ Il Io .' *
Tmm

2mm 4 mm 1.5mm 3mm

Plastry Wiorki
5x5x5mm 10x10x 10 mm 20x20x20 mm
Kostka
10x 10 mm 2.5x2.5mm 2x10mm 4x4mm
Frytki Stupki —
! . — Tryb
#\ /5\ N, przechowywania
QVB S % ~2 '

4 uchwyty scienne na 16 tarcz tnacych Tryb produkgji
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WOLNOSTOJACA SZATKOWNICA DO WARZYW

Powierzchnia 227 cm? Powierzchnia 227 cm?
»0dkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 40!”

»Odkryj wszystkie
zestawy tarcz tnacych
na stronie 40!”

CL 60 z Popychaczem CL6
CL60V.V.

2 Podalg'niki
2

odajniki

Asynchroniczny

silnik - .\/ 7 7 7 , v/
Moc 1500 W 1500 W
Napiecie Trojfazowy 400 V Jednofazowy 230V Trojfazowy 400 V
Predkos¢ 375 obr/min - 750 obr/min 100 - 1000 obr/min 375 obr/min - 750 obr/min
Otwér wsadowy Otwér wsédowy z popychaczem 491 ' Automatyczhy otwor Wsadowy ze stali nierdzewnej
Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm, Otwor wsadowy z popychaczem 4,4 |
popychacz 2w1 - w zestawie Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,
- . , , , , popychacz 2w1 - w zestawie
Komorarobocza  Stal nierdzewna Stal nierdzewna
Obudowa silnika  Stal nierdzewna Stal nierdzewna
Wyposazony W 1nbzka régulowana do wszystkich 'rodzajéw ' 1 ndézka regurlrowana do wszystkich rodzajow
posadzki - 2 kétka -1 pojemnik ze stali nierdzewnej posadzki - 2 kétka -1 pojemnik ze stali nierdzewnej
- na narzedzia do krojenia 7 7 na narzedzia do krojenia
Akcesoria Szczotka osi silnika - w zestawie, wkrotce dostepne Szczotka osi silnika - w zestawie, wkrotce dostepne
D-Clean Kit w zestawie w zestawie
Tarcze tnace Niedotaczone do zestawu Niedotaczone do zestawu
":‘szieelfz swoj CL 60 zPopychaczem - 6 tarczetnace  Ref.  zt
CL 60 z Popychaczem 400V/50/3 2319 28845 CL 60 2 Podajniki 400V/50/3 2325 38795
Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900 Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W | 2900
CL 60 z Popychaczem - 16 tarcze tnace  Ref. zt CL 60 V.V. 2 Podajniki 230V/50/1 2329 40810
CL 60 z Popychaczem4 00V/50/3 2319 28845 Zestaw 6 tarcz tnacych 1966W 2900
Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995
fi@ﬁ?ﬁ:ﬁfni?do CL60zPopychaczem beztarcztnacych Ref.  zt CL 60 2 Podajniki 400V/50/3 2325 38795
warzyw w akgji. CL 60 z Popychaczem 400V/50/3 2319 28845 Zestaw 16 tarcz tnacych 2022W | 7995
CL 60 V.V. 2 Podajniki 230V/50/1 2329 40810
e Zestaw 16 tarcz thacych 2022W 7995
na stronie 36
CL 60 2 Podajniki 400V/50/3 2325 38795
CL 60 V.V. 2 Podajniki 230V/50/1 2329 40810

Wymaga podtaczenia do wyfgcznika
réznicowopradowego typu A.
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AKCESORIA CL 60

Automatyczny otwor
wsadowy

Z taca podajaca

Ref. 39681 -9950 zt

Otwor wsadowy 4-tubowy
2 kanaty @ 50 mm

2 kanaty @70 mm

Ref. 28162-6 160 zt

Zestaw do purée
Ref. 28208 @ 3 mm - 995 zt
Ref. 28210 @ 6 mm -995 zt

 whrote dostepne
- [ S———

Szczotka osi silnika
Ref. 49257 - 80 z

Wézek Ergo Mobile
Dostarczany bez pojemnika.
Zaprojektowany do
odbierania do 3 pojemnikéw
GN1/1

Ref. 49066 - 4 480 zt

Otwor wsadowy z
popychaczem
Ref. 39680 - 6 820 zt

Otwor wsadowy z 2 tubami
Tuba prosta i pochylona
Ref. 28157 - 6 690 zt

Popychacz 2w1
Ref. 49221 -160 zt

Pétka do przechowywania
akcesoridéw na 16 tarcz tnacych,
8 zestawow i 3 rodzaje
podajnikéw, dostarczana z
pojemnikiem GN 1/1 (akcesoria
niedotaczone do zestawu)

Ref. 49132 -6 595 zt

POWROT DO SPISU TRESCI

Wydanie 2023 robot ¢ coupe” 71

WARZYW

o
(=]
<<
=
=
=
]
x
=
<<
N
v




WOLNOSTOJACA SZATKOWNICA DO WARZYW
Do 1200 kg

- warzyw na

CL 60 Stanowisko robocze z

Kompletne rozwigzanie ) -

WOZEK DO PRZECHOWYWANIA
AKCESORIOW

Regulowana nézka
dostosowuje sie do réznych
poziomoéw posadzki.

Asynchroniczny

sinik N

Moc 1500 W
Napiecie  Trojfazowy 400V
Predkos¢ 375 obr/min - 750 obr/min

Otwér wsadowy Automatyczhy otwor wsaddwy ze stali ni'éfdzewh'ej
Otwor wsadowy z popychaczem 4,9 |
Cylindryczny otwér wsadowy @ 58 mm i @ 39 mm,

popychacz 2w1 - w zestawie CL 60 Stanowisko robocze
4-tub 12 i2 7 i
77777777777777777 ubowy: 2 tuby @50 mmi2tuby @70 mm - CL 60 Stanowisko robocze 2300 63 695
Pokrywa i komora Metalowa 400V/50/3
robocza

Obudowa silnika _ Stal nierdzewna

Wyposazona w 1 nézka regulowané do wéiystkich 'rodza'jréw posédzki, B
2 koétka, 1 pojemnik ze stali nierdzewnej na narzedzia do

krojenia
e Lol L ila o P . Zeskanuj kod QR
Akcesoria Wlozek ergomobilez3 pgjemnlkam! GN1/1 -.w ze.st.aWIe 20bacz krajalnice do
Pétka do przechowywania akcesoriéw z 1 pojemnikiem warzyw w akgji.

GN 1/1 - w zestawie
Zestaw do purée 3 mm - w zestawie
Szczotka osi silnika - w zestawie, wkrotce dostepne

D-Clean Kit w zestawie

Tarcze tnace Wielozadaniowy zestaw 16 tarcz - w zestawie
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PELNA KOLEKCJA AKCESORIOW W ZESTAWIE!

Automatyczny otwor wsadowy Otwor wsadowy z Otwor wsadowy

Do wszystkich warzyw luzem (pomidory, popychaczem 4-tubowy

cebula, ziemniaki itd.). Specjalnie do warzyw o duzych Specjalnie do warzyw o dtugim
rozmiarach, tj. kapusta lub ksztatcie, tj. ogorki, cukinia.

seler.

WARZYW
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Popychacz 2w1 Zestaw do purée 3 mm Wozek do przechowywania akcesoriow
Do krojenia warzyw i owocéw Do fatwego wykonywania Do przewozenia i przechowywania wszystkich

o matych rozmiarach, takich ~ wysokiej jakosci smacznego i akcesoriow!

jak, papryczki chilli, ogérki Swiezego purée w duzych 16 tarcz tnacych i 8 zestawdw do kostki lub frytek.
konserwowe, pikle, suche kiet- ilo$ciach. Pojemnik GN1X1 dla przyboréw kuchennych.

basy, szparagi, dymka, banany,
truskawki, winogrona itp.

I

4wkrmmavns Szczotka osi silnika

Wielozadaniowy zestaw 16 tarcz
16 tarcz tnacych w zestawie

1mm T

2mm 4 mm 1.5mm 3mm

Plastry Wiérki
L] -
5x5x5mm 10x10x 10 mm 20X 20 x 20 mm Mobile

Kostka Do przewozenia,
wktadania produktéw i

e { przechowywania
i ; akcesoriow. Dotaczone

10x 10 mm 2.5x2.5mm 2x10 mm 4x4mm 3 zbiorniki GN 1/1.
Frytki Stupki

4 uchwyty scienne na 16 tarcz tnacych
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CUTTER-WILKI

CUTTER-WILKI STOLOWE strona 76
WOLNOSTOJACE CUTTER-WILKI PIONOWE  strona 84

g
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IDEALNE ROZWIAZANIE DLA
KUCHARZY, CUKIERNIKOW |
PIEKARZY

N6z na dnie pojemnika sprawia, ze jest to idealny asystent
kazdego szefa kuchni - rozwigzanie dostepne wyfacznie w
produktach Robot-Coupe. Bez wzgledu na to, czy w duzej czy
matej ilosci, teraz do przygotowania wszystkich Twoich wyrobow
kulinarnych wystarczy nacisna¢ jeden przycisk: sosy, siekanie
miesa, ryb, cebuli lub zi6t i przypraw, wyrabianie, rozdrabnianie
suszonych owocow lub czekolady, praliny itd.
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CUTTER-WILKI

STOLOWE

Mozliwos$¢ dodawania ptynéw lub sktadnikow :
w trakcie przetwarzania.

POJEMNIK oo oovvveeeeeeeeiiiieeeee e
7,5 |: 0szczednos¢ czasu z
jednoczesnym zwiekszeniem
przetwarzanych ilosci.

Zeskanuj kod QR i
zobacz cutter w akji.

ERGONOMICZNA REKOJESC oo
pozwala na fatwe
manipulowanie pojemnikiem.

................... ZEGAR

Jeszcze wiekszy
komfort pracy,
precyzjai
powtarzalno$¢ w
realizacji przepiséw
kulinarnych.

@ INNOWACJA

NOZ NA DNIE POJEMNIKA Pracuje w 2 predkosciah :
Do przetwarzania zaréwno matych, jak i 1500 i 3000 obr/min

duzych ilosci produktu. Zdejmowane ostrza

gtadkie wykonane w catosci ze stali

nierdzewnej. W wyposazeniu dodatkowym

ostrza z zebami lub z nacieciami.
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" { Noz gtadki
“ W wersji *
v\ standardowej

GRUBE SIEKANIE DROBNE SIEKANIE SOSY, EMULSJE
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Dedykowany
do wyrobéw
cukierniczych

ROZDRABNIANIE

do przypraw,
ziot i gtadkiego
EELIE

SIEKANIE ZIOL SIEKANIE PRZYPRAW
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CUTTER-WILKI STOLOWE

e 1O (] (5]

llosci*: 1,5kg 2,5kg

R4-2V

2 PREDKOSCI od 1500 do 3000 obr/min

* Tréjfazowy

1 PREDKOSC 3000 obr/min

+ Jednofazowy * Jednofazowy

* Maksymalna ilos¢ przetwarzana jednorazowo
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100 200
200 300

3kg 3,5kg 5kg
2 PREDKOSCI od 1500 do 3000 obr/min
R5-2V R7 |

=
o 2
]P &
i — o
el e My 2 é
* Tréjfazowy * Tréjfazowy o * Tréojfazowy
1 PREDKOSC 3000 obr/min
R5-1V | |

+ Jednofazowy
MOZLIWOSCI PRACY
Maks. pojemnos¢ Czas
Modele iani Liczba nakry¢
Siekanie (do) Emulsje (do) Ciasta* (do) Rozdr(zl‘a)r)uame y pracy
R2 0,8 kg 1 kg 0,5kg 0,3kg od 1do 50
R3 1kg 1,5kg 1kg 0,5kg od 1do 50
R4-2V 1,5 kg 2,5kg 1,5kg 0,7 kg od 50 do 100 ami
-4 min
R5-1V/R5-2V 2,2kg 3,2kg 2,2kg 1,1kg od 50 do 200
R7 2,7 kg 3,8kg 2,7 kg 1,7 kg od 100 do 200
R8 3 kg 5kg 4kg 2 kg od 200 do 300

* llos¢ ciasta drozdzowego o wilgotnosci do 60% Znajdz wszystkie modele wolnostojace na stronie 86
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CUTTER-WILKI STOLOWE

Asynchroniczny
silnik

Moc

Napiecie
Predkos¢

Praca pulsacyjna
Pojemnik

N6z

Wybierz swéj
model:

Zeskanuj kod QR i
zobacz cutter w akgji.

Wybierz swoje
opcje:

&5\

R2

v

550 W

Jednofazowy 230V

1500 obr/min

v

2,9 | ze stali nierdzewnej

Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie

R3

v

650 W

Jednofazowy 230V
1500 obr/min

v

3,7 | ze stali nierdzewnej

Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie

R 2230V/50/1 22100 | 5020 R 3230V/50/1 22382 | 5980

Opcje Ref. zt Ref. z

N6z z zebami dedykowany do wyrobéw cukierniczych 27138 450 27288 450
N6z z nacieciami do przypraw, ziét i gtadkiego mielenia 27061 450 27287 450
N6z gtadki dodatkowy 27055 410 27286 410
Wieszak $cienny na néz 107810 145 107810 145
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Asynchroniczny
silnik

Moc

Napiecie
Predkos¢

Praca pulsacyjna
Obudowa silnika
Pojemnik

N6z

Wybierz swéj
model:

R4-2V

v

900 W

Trojfazowy 400 V

1500-3000 obr/min

v

Metalowa

4,51 ze stali nierdzewnej

Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie

R4-2V Ref. bif
R4 -2V 400/50/3 22437 | 8485

Zeskanuj kod QR i

zobacz cutter w akgji.
R4-2V
Opcje Ref. z
N6z z zebami dedykowany do wyrobéw cukierniczych 27346 | 470
N6z z nacieciami do przypraw, ziét i gtadkiego mielenia 27345 | 470
N6z gtadki dodatkowy 27344 | 415
Wieszak $cienny na néz 107810 | 145
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CUTTER-WILKI STOLOWE

Asynchroniczny
silnik

Moc

Napiecie
Predkosc

Zegar

Praca pulsacyjna
Obudowa silnika
Pojemnik

Noz

Wybierz swéj
model:

Zeskanuj kod QR i
zobacz cutter w akdji.

Wybierz swoje
opcje:

R5-1V

v

.750 w

:Jednofazowy 230V
1500 obr/min

.\/

.\/

Metalowa

59 | ze stali nierdzewnej

Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie
Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie,
wkrétce dostepne

R5-2V

v

1500 W

Trojfazowy 400 V
1500-3000 obr/min

v

v

Metalowa

5,9 | ze stali nierdzewnej

Ostrza gtadkie ze stali nierdzewnej - w zestawie
Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie,
wkrétce dostepne

R5 -1V 230V/50/1 24608 |11 035 R 5 -2V 400/50/3 24614 |11 035

R 5 wszystkie modele

Opcje Ref. zt
N6z z zebami dedykowany do wyrobéw cukierniczych 27305 910
N6z z nacieciami do przypraw, ziét i gtadkiego mielenia 27304 910
N6z gtadki dodatkowy 27303 830
Ramie zbierajace 49552 280
‘ Narzedzie do czyszczenia ostrza - wkrétce dostepne 49258 127
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R7 R8 g
=
. oc
Asynchromczny v v E
silnik ]
Moc 1500 W 2200 W
Napiecie Tréjfazowy 400 V Tréjfazowy 400 V
Predkos¢ 1500-3000 obr/min 1500-3000 obr/min
Zegar v -
Praca pulsacyjna v/ v
Obudowa silnika  Metalowa Metalowa
Pojemnik 7,5 | ze stali nierdzewnej 8 | ze stali nierdzewnej
Noz Ostrza gtadkie, wyjmowane i regulowane, w catosci 2 ostrza gtadkie, wyjmowane i regulowane, w catosci
ze stali nierdzewnej - w zestawie wykonane ze stali nierdzewnej - w zestawie

Wybierz swéj
model:
R 7 400V/50/3 24658 (12610 R 8 400V/50/3

R8 Ref. bif
21291 |18 265
| RrR7 | R8 |

Wyt?ic.erz swoje Opcje Ref. zt Ref. zt
opae N6z z zebami ze stali nierdzewnej dedykowany do wyrobéw cukierniczych 27308 1605 - -
b N6z z nacieciami ze stali nierdzewnej do przypraw, ziét i gtadkiego mielenia 27307 1605 - -
( L A Dodatkowy néz gtadki ze stali nierdzewnej 27306 1550 - -
Ostrze z zebami dolne 49162 260 - -
Ostrze z zebami gérne 49163 260 - -
Ostrze z nacieciami dolne 49164 260 - -
Ostrze z nacieciami gérne 49165 260 - -
Ostrze gtadkie dolne 49160 245 - -
Ostrze gtadkie gorne 49161 245 - -
‘ME Ramie zgarniajace 49552 280 - -
L\luokzi ezri?cbze;ir: ze stali nierdzewnej 2 ostrza dedykowany do wyrobéw ) } 77383 2195
N6z z‘naciec'iami ze stali nierdzewnej 2 ostrza do przypraw, zi6t i ) ) 27385 | 2195
gtadkiego mielenia
Dodatkowy néz gtadki ze stali nierdzewnej 2 ostrza - - 27381 2145
Ostrze z zebami - - 59281 365
Ostrze z nacieciami - - 59282 365
Ostrze gtadkie - - 59280 305
Dodatkowa pojemnik mini w wyposazeniu dodatkowym Ref. zt
Pojemnik 3,5 | ze stali nierdzewnej R 8 N6z gtadki ze stali nierdzewnej 27374 3180
N6z z zebami ze stali nierdzewnej 27107 1150
Dodatkowy néz gtadki ze stali nierdzewnej 27106 1120
Ostrze z zebami 101801S 210
Ostrze gtadkie 101800S 180
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CUTTER-WILKIPIONOWE

WOLNOSTOJACE

Szczelna, przezroczysta pokrywa,
zamykana jednym ruchem.

Pokrywa i uszczelka demontowane
jednym ruchem reki.

- WYCIERACZKA W POKRYWIE
Zapewnia doskonata widoczno$¢ wnetrza
pojemnika podczas pracy urzadzenia.
EaSy -
Guide -

Zeskanuj kod QR
zobacz cutter w akdji.

PANEL STEROWANIA - -------covooveeeeeinienss
Zegar od 0 do 15 minut, ptaskie DZWIGNIA BLOKUJACA POJEMNIK
przyciski sterujace ze stali Ergonomiczna, umozliwia przechylanie do
nierdzewnej i sterowanie impulsowe potozenia posredniego i poziomego.
zapewniaja wieksza doktadnos¢. :

—

¢ INNOWACJA

NOZ ZE STALI NIERDZEWNEJ NA DNIE
POJEMNIKA

Nowy, opatentowany przez Robot-
Coupe profil ostrzy zapewniajacy
optymalng jakos¢ krojenia.

KONSTRUKCJA ZE STALI NIERDZEWNEJ
Konstrukcja w catosci wykonana ze stali
nierdzewnej z systemem 3 szeroko
rozstawionych ndzek, zapewniajacych
doskonatg stabilnos¢, zmniejszone
wymiary zewnetrzne i fatwe utrzymanie w
czystosci.

WBUDOWANE KOLKA

Trzy wysuwane kotka utatwiajace
przesuwanie i utrzymanie w
czystosci.

POJEMNIK ZE STALI NIERDZEWNE)J
Mise mozna przechylaci
zdejmowag, co utatwia jej
opréznianie.
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3 NOZE TO OPTYMALNY REZULTAT
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N62 gladki * ‘

N W wersji "
| standardowej ' '
. GRUBE SIEKANIE DROBNE SIEKANIE SOSY, EMULSJE
Noz z zebami
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) do wyroboéw
cukierniczych

WYRABIANIE ROZDRABNIANIE

Do przypraw,
ziot i gtadkiego
mielenia

SIEKANIE ZIOL SIEKANIE PRZYPRAW
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WOLNOSTOJACE CUTTER-WILKI PIONOWE

(=T 1 1D

llosci*: od3do9kg od4do 14 kg

2 PREDKOSCI od 1500 do 3000 obr/min

R15 R23

* Tréjfazowy | y * Tréjfazowy

Znajdz wszystkie modele stotowe na stronie 78

* llo$¢ przetwarzana jednorazowo
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od4do 17 kg od 6 do 27 kg
2 PREDKOSCI od 1500 do 3000 obr/min
R30 | R45
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—
* Tréjfazowy * Tréjfazowy
MOZLIWOSCI PRACY
Maks. pojemnos¢ Czas
Modele iani Liczba nakryé¢
Sickanie (do) | Emulsje (do) Ciasta* (do) R°Zd’(3';')“a“'e Y¢ | pracy
R15 6 kg 9kg 7,0 kg 7,0 kg od 50 do 250
R23 10kg l4kg 11,5kg 11,5kg 0d100do400 |
-4 min
R30 12 kg 17kg 14,0 kg 14,0 kg od 100 do 500
R45 18 kg 27 kg 22,5kg 22,5kg od 200 do 1000

*[los¢ ciasta drozdzowego o wilgotnosci do 60%
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WOLNOSTOJACE CUTTER-WILKI PIONOWE

R15 R23

Asypchromczny v v

silnik 7

Moc 3000 W 4500 W

Napiecie Trojfazowy 400 V Tréjfazowy 400 V

Predkos¢ 1500-3000 obr/min 1500-3000 obr/min

Praca pulsacyjna v/ v

Panel sterowania

IP65 z cyfrowym - v

zegarem )

Pojemnik 15 | ze stali nierdzewnej 23| ze stali nierdzewnej

Wycieraczka w ) v

pokrywie 7

Né6z 3 ostrza gtadkie, wyjmowane i regulowane, w catosci 3 ostrza gtadkie, wyjmowane i regulowane, w catosci
wykonane ze stali nierdzewnej - w zestawie wykonane ze stali nierdzewnej - w zestawie

3 chowane kétka - v

Wybierz swéj
model:
R 15 400V/50/3 51491 | 28 090 R 23 400V/50/3 51331C | 58 880

kks| Zeskanujkod QR
g ZObacz cutter w akdji.

‘;‘g’c'j’;?’z swoje Opcje Ref. 2 Ref. 2t
L\luokzi :rﬁ?ct;z;\,r::‘l ze stali nierdzewnej 3 ostrza dedykowany do wyrobéw 57098 2840 57070 5275
glgi iizgii?“cii;:: iza(-:' stali nierdzewnej 3 ostrza do przypraw, ziét i 57099 2840 57072 5090
Dodatkowy n6z gtadki ze stali nierdzewnej 3 ostrza 57097 2785 57069 4860
Ostrze z zebami 59393 365 118294S 810
Ostrze z nacieciami 59359 365 1182925 770
Ostrze gtadkie 59392 305 118217S 710
Wézek regulowany 3 wysokosci GN1x1 - - 49128 3770

*urzadzenia wystepuja w wersji blixer - o szczegéty zapytaj swojego opiekuna Robot-Coupe
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Asynchroniczny
silnik

Moc

Napiecie
Predkos¢

Praca pulsacyjna

Panel sterowania
IP65 z cyfrowym
zegarem
Pojemnik
Wycieraczka w
pokrywie

Noéz

3 chowane kotka

Wybierz swoj
model:

Wybierz swoje
opcje:

R30

v

5400 W
Trojfazowy 400 V
1500-3000 obr/min
v

v

28 | ze stali nierdzewnej

v

3 ostrza gtadkie, wyjmowane i regulowane, w catosci
wykonane ze stali nierdzewnej - w zestawie

v

et
-

R45

v

10 000 W
Trojfazowy 400 V
1500-3000 obr/min
v

v

45 | ze stali nierdzewnej

v

3 ostrza gtadkie, wyjmowane i regulowane, w catosci
wykonane ze stali nierdzewnej - w zestawie

v

Zeskanuj kod QR
zobacz cutter w akgji.

R30 Ref. z R45 Ref. z
R 30400V/50/3 52331C | 73985 R 45 400V/50/3 53331C | 99 645
R30
Opcje Ref. z Ref. z

N6z z zebami ze stali nierdzewnej 3 ostrza dedykowany do wyrobéw

cukierniczych

57075 5490 57082 5685

N6z z nacieciami ze stali nierdzewnej 3 ostrza do przypraw, ziét i

gtadkiego mielenia

57077 5275 57084 5490

Dodatkowy n6z gtadki ze stali nierdzewnej 3 ostrza

57074 5090 57081 5275

Ostrze z zebami

1182865 880 1182875 920

Ostrze z nacieciami

118241S 810 1182435 880

Ostrze gtadkie

1179505 770 1179525 810

Wézek regulowany 3 wysokosci GN1x1

49128 3770 49128 3770

*urzadzenia wystepuja w wersji blixer - o szczegdty zapytaj swojego opiekuna Robot-Coupe
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Robot Cook”®

COOKING CUTTER BLENDER




PIERWSZY PROFESJONALNY
ROBOT Z FUNKCJA
PODGRZEWANIA!

Emulgowanie, mielenie, miksowanie, siekanie, mieszanie,
wyrabianie - az tyle funkcji Robot Cook® wykonuje
perfekcyjnie. Do tego posiada regulowang moc grzania
do temperatury 140°C z regulacja co jeden stopien.
Pojemnik o duzej pojemnosci umozliwia przygotowanie
odpowiedniej ilosci produktow na potrzeby gastronomii.

ROBOT COOK®
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Robot Cook”®

KULINARNY ASYSTENT SZEFOW KUCHNI

Sprytny: Szczelna pokrywa z funkcja
zapobiegajaca rozpryskiwaniu.
Wycieraczka pokrywy zapobiega
zachodzeniu parg wodna, dzieki czemu
mozna kontrolowaé wnetrze ...
pojemnika podczas obrébki.

- Praktyczny: Otwor w pokrywie

¢ umozliwiajacy dodawanie sktadnikéw do
: pojemnika bez koniecznosci

<o zatrzymywania urzadzenia.

: Skuteczny: Ramie zgarniajace pojemnika
SRR EEIEER do szczegdlnie delikatnych potraw i
potraw o jednorodnej konsystencji.

Funkcjonalny: Pojemnik o duzej
pojemnosci 3,7 i do przygotowywania
duzej ilosci produktéw.

Pomystowy:
Nowatorski system
przytrzymywania noza
zapewnia bezpieczne
oproznianie
pojemnika.

Mocny: Moc Robot Cook® opiera sie na
asynchronicznym silniku

Higie'niczr'ly: Wszystkie cz'es’ci | przemystowym o duzej wytrzymatosci.
stykajace sie z produktami el S S PR

spozywczymi mozna wyjmowacé w
fatwy sposdb i my¢ w zmywarce.

- Niezwykle precyzyjny:

Eas(yj """""""""""""""""""" Regulowana temperatura
uiae podgrzewania, az do 140°C, z
Cichy: W samym érodku regulacja co jeden stopien.

kuchennego gwaru szef kuchni
moze delektowac sie cisza.

REGULACJA

- Funkcja matej i duzej mocy podgrzewania, az do 140°C
Funkcja predkosci od 500 do 3500 obr/min

- Funkcja Timer

é} Rﬂbﬂt CUDk PROGRAMOWANIE

| COOKING CUTTIR BLEMNDIR |

00O

robotuﬂcm.'pe

e Funkcja programowania
‘ Przycisk kolejny etap

OBSLUGA
n a 9 © Funkgja Turbo/Praca pulsacyjna: do 4500 obr/min
OBSLUGA : .
Przycisk obrotowy © Przycisk Wiacz

(ustawienia parametréw) @ Przycisk Wylacz
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Robot Cook® COOKING CUTTER BLENDER

©®® EMULGOWANIE

@ NA ZIMNO
@ NA GORACO
DO 140°C

® @ SIEKANIE

Robot Cook® Pk
©®® MIKSOWANIE
Asynchroniczny v

silnik

Moc 1800 W

Napiecie Jednofazowy 230V o

Predkos¢ - Plynna regulacja predkosci od 100 do 3500 obr/min §
- Duza predkosc¢ Turbo 4500 obr/min 5
- Predkos$¢ mieszania R-Mix od 100 do 500 obr/min @
- Praca interwatowa noza co 2 sekundy przy matej &«

predkosci
Temperatura do 140°C

podgrzewania

Praca pulsacyjna v

Pojemnik 3,7 I stal nierdzewna

Ramie zgarniaka v

Noze N6z o ostrzach z nacieciami specjalny funkcja
Blender - w zestawie
N6z o ostrzach gtadkich specjalny funkcja Cutter-
Wilka - w zestawie
Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie

Wybierz swoj Robot Cook® Ref. zt
model:

Robot Cook 230V/50-60/1 43000R | 13 985

Zeskanuj kod QR i zobacz
Robot Cook® w akgji.

©®® WYRABIANIE CIASTA

Wybierz swoje

X Opcje

opae: Zestaw dodatk jemnik
es'taw oa. c?wegopOJemm az 30854 | 4335
nozem z nacieciami
N6z gtadki dodatkowa funkcja
Cutter-Wilka 49691 | 535 x
N6z z nacieciami, dodatkowa funkcja 39601 | 535 ey
Blender i o
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Blixer®
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JEDNO ROZWIAZANIE DLA
ROZMAITYCH TEKSTUR!

Przeznaczony specjalnie do domoéw opieki spotecznej,
szpitali oraz w kuchni w osrodkach zdrowia, Blixer®
umozliwia zmiane konsystencji surowych produktow.
Wszystkie produkty spozywcze, surowe i gotowane,
stone i stodkie, podawane jako przystawka, danie
gtowne, ser lub deser moga by¢ od teraz spozywane
przez wszystkie, nawet najstarsze, osoby.

Wydanie 2023 robot ¢ coupe’



Blixer®

STOLOWY

@ INNOWACJA g8
RAMIE Blixer®
Doktadniejsza

homogenizacja.

tatwy demontaz i utrzymanie
w czystosci, co zapewnia
doskonata higiene.

ASYNCHRONICZNY SILNIK «-+voveveveeeees :
Niezawodny asynchroniczny :
silnik przemystowy o duzej

trwatosci i mocy pozwalajacy
na intensywne uzytkowanie.

| t@cmme“

x
Easv. ...
Bt 000

Blixer‘4

.

N )

N6z z nacieciami ostrzach.

DLACZEGO WARTO KUPIC DODATKOWA MISE?

- Ulatwia lepsza organizacje w kuchni
- Zmniejsza czas oczekiwania pomiedzy myciami

1 Pojemnik do
zimnych
produktow

96 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’

Zaprojektowany tak, by
umozliwia¢ dodawanie
ptynéw lub sktadnikéw w
trakcie przetwarzania.

POKRYWA

Wyposazona w uszczelke
zapewniajaca doskonata
szczelnosé.

-~ WYSOKI KOMIN
POJEMNIKA

Do przetwarzania
duzych ilosci
produktow
ptynnych.

Standardowa predkos¢ 3000
obr/min dla uzyskania idealnie
gtadkiej konsystenciji.

1 Pojemnik do
goracych
produktow



& @ Q) () pomy OPIEKI SPOLECZNEJ, SZPITALE |
OSRODKI ZDROWIA - ZYWIENIE POKARMAMI O
ZMIENIONEJ KONSYSTENCJI
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DUET CZERWONEJ KAPUSTY Z SUROWYM SELEREM SWIEZOSC SUROWEJ MARCHEWKI
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£0S0$ Z KAPUSTA

Ser
Deser

CAMEMBERT Z CHLEBEM PELNOZIARNISTYM MUS Z SUROWYCH JABLEK GRANNY SMITH

JAK WYBRAC Blixer®?

1 > oblicz catkowitg mase porcji o zmodyfikowanej konsystencji do przygotowania.

. Liczba porcji 200g
Srednia porcja  Liczba porcji do przygotowania Waga catkowita

Przystawki 809 X . Porcje = ... g

Miegso/Ryby 100 X . Porcje = ... g

Warzywa/Rosliny straczkowe 200Qg X ... Porcje = ... g D

Deser 809 X . Porcje = ... g

2 > Postepuj zgodnie ze wskazdwkami dotyczacymi ilosci przetwarzanej jednorazowo, zamieszczonymi w opisie produktu.

O LOKALE GASTRONOMICZNE

Szefowie kuchni w restauracjach tradycyjnych i azjatyckich bardzo szybko zaprzyjaznili sie z Blixerem®
przy tworzeniu wyrobow kulinarnych:

Emulsje, terriny, przekaski, tapenady, humusy, taramy, sosy pesto itd.

Proszkowanie na sucho, specjalne ,proszki“do suchych lub liofilizowanych produktéw spozywczych.

et
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Blixer® STOLOWY

s %

llos¢ Specjalny do 0d 0,3do2kg 0d 0,4do3kg

przetwarzana . .
jednorazowo pojedynczych porgji

2 PREDKOSCI od 1500 do 3000 obr/min
Blixer®4 -2V
45L

* Tréjfazowy
1 PREDKOSC 3000 obr/min
~ Blixer®2 ~ Blixer®3 Blixer®4-1V

29L 37L 4,51

» Jednofazowy * Jednofazowy * Jednofazowy
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0d0,5do 3,8kg

o

0.6 to 4.8 kg

2 PREDKOSCI od 1500 do 3000 obr/min

~ Blixer®5

~ Blixer®7

7,5L

* Tréjfazowy * Tréjfazowy
MOZLIWOSCI PRACY
Maksymalna przetwarzana ilos¢ (kg) i
Modele Pojemnos¢ mis ngba
Jemr y Min. Maks. porcji 200g
(litry)

Blixer® 2 29 Specjalny do pojedynczych porcji
Blixer® 3 3,7 03 2 0d2do10 &)
Blixer°4-1V/2V 4,5 04 3 od2do15 &)
Blixer® 5 59 05 3.8 0d3do20 &)
Blixer® 7 7,5 06 48 0d3do25 &)

POWROT DO SPISU TRESCI
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Blixer® STOLOWY

Blixer® 2 Blixer® 3
gfr{irr(chroniczny v v
Moc  700W 750 W )
Napiecie Jednofazowy 230V 7 7 Jednofazowy 230 V
Predkos¢ 3000 obr/min 7 7 7 3 000 obr/min
Praca pulsacyjna v/ , , , , v -
Obudowa silnika  Materiat kompozytowy Materiat kompozytowy
Pojemnik - .2,9 I stal nierdzewna 7 7 3,7 I stal nierdzewna
Szczelna pokawa :\/ v .
Ramie Blixer® v v
Noz - Ostrzaz nécieciami ze stali nierdzeWnej, ' Ostrzaz nacieciam'i'ze stali nierdzewnej,
ze dementowang pokrywka - w zestawie ze dementowang pokrywka - w zestawie
Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie
Liczba porcji 200g Jedna porcja 2-10
‘A’z:ieelrz swoj Blixer® 2 Ref. z Blixer® 3 Ref. z
’ Blixer® 2 230V/50/1 33228 | 6575 ‘ Blixer® 3 230V/50/1 33197 | 7135 ‘

Blixer® 2 230V/50/1 Blixer® 3 230V/50/1

2341 9815

+ dodatkowy pojemnik 2340 | 8810 + dodatkowy pojemnik

Zeskanuj kod QR

i zobacz Blixer® w akgji.

X\:)ycl;:rz swoje Opdje Ref. 2t Ref. 2t
Zest'aw (Eiodatkowego pojemnika: pojemnik, néz z nacieciami, pokrywa i 27369 2235 | 27337 | 2680
ramie Blixer®
Dodatkowy néz z nacieciami 27370 @ 450 27447 | 450
N6z z zebami 27371 450 27448 450
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Asynchroniczny v

silmik
Moc goow
Napigcie  Jednofazowy 230V
Predkosc 3 000 obr/min

Noz

Liczba porcji 200g 2-15

1000 W

v
J ,,,,,,,,,

Ostrza z nacieciami ze stali nierdzewnej,
ze dementowang pokrywka - w zestawie
Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie

215

‘gz:ieelfz swoj Blixer® 4 -1V Ref. zt Blixer® 4 - 2V
’ ‘ Blixer® 4-1V 230V/50/1 33208 | 7890 ‘ Blixer® 4-2V 400V/50/3 33215 | 8745
Blixer® 4-1V 230V/50/1 Blixer® 4-2V 400V/50/3
+ dodatkowy pojemnik 2343 110790 + dodatkowy pojemnik 2342 | 11645
Blixer® 4 wszystkie modele
Wyl?ierz swoje Opcje Ref. zt
opcje:
Zestaw dodatkowego pojemnika: pojemnik, ndz z nacigciami, pokrywa i ramie Blixer® 27338 2900
Dodatkowy néz z nacieciami 27449 450
N6z z zebami 27450 450

POWROT DO SPISU TRESCI
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Blixer® STOLOWY

KONSYSTENCJA NIEZMIENIONA

KONSYSTENCJA ZMODYFIKOWANA

JEDZENIE PALCAMI

102 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’

Asynchroniczny
silnik

Moc

Napiecie
Predkos¢

Praca pulsacyjna
Obudowa silnika
Pojemnik
Szczelna pokrywa
Ramie Blixer®
N6z

Liczba porcji 200g

Wybierz swéj
model:

Zeskanuj kod QR
i zobacz Blixer® w akgji.

Blixer® 5

v

1500 W

Trojfazowy 400 V

1500 obr/min - 3000 obr/min
v

v

Metalowa

5,9 | ze stali nierdzewnej

v

v

Ostrza z nacigciami ze stali nierdzewnej,

ze dementowang pokrywka - w zestawie
Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie,
wkrotce dostepne

3-20

Blixer® 5 Ref. zt
Blixer® 5 400V/50/3 33259 | 12390

Blixer® 5 400V/50/3
+ dodatkowy pojemnik

2369 | 16545

Blixer® 5

Opcje Ref. zt

Dodatkowy néz z nacieciami 27310 935
N6z z zebami - dedykowany do wyrobéw cukierniczych | 27311 935
Narzedzie do czyszczenia ostrza - wkrétce dostepne 49258 127




s ®

Blixer® 7
Asynchroniczny
silmik .‘/
Moc 1500W
Napiecie Trojfazowy 400V
Predkos¢ 1500 obr/min - 3000 obr/min

v

Praca pulsacyjna :\/

Obudowa silnika Metalowéi

Pojemnik 7,5 ze stali nierdzewﬁéj

Szczelna pokrywa v/

Ramie Blixer® v

Noz Ostrza z nacieciami ze stali nierdzewne;j,
ze dementowang pokrywka - w zestawie
Narzedzie do czyszczenia ostrza - w zestawie,

777777777777 wkrétce dostepne
Liczba porcji 200g 3-25

Wybierz swéj Blixer® 7
model:

Blixer® 7 400V/50/3 33269 | 15445
Blixer® 7 400V/50/3
+ dodatkowy pojemnik 2375 | 21045

Zeskanuj kod Q
i zobacz Blixer® w akgji.

Blixer® 7

Opcje Ref. z
Zggtaw df)de.ltkowego po;e.mnlk'a: pgjemnlk, 97323 5 600
n6z z nacieciami, pokrywa i ramie Blixer®

Dodatkqu néz wykon.any w catosci ze stali nierdzewnej z 27316 1155
ostrzami zabkowanymi

N6z wykonan.y W’CE.ﬂOSCI ze staI.| nl.erdzewnej Z ostrzami 97317 | 1155
karbowanymi spécial rozdrabnianie

Dodatkowy nf)z z ma.telrlaiu komp.ozytowego z ostrzami 27313 | 1620
zabkowanymi ze stali nierdzewnej

N6z z r.na.terla’ru kor.npo,zytowego z o§trz.am| karbowanymi 27314 | 1620
ze stali nierdzewnej spécial rozdrabnianie

Dodatkowe ostrze zgbkowane dolne 49166 260
Dodatkowe ostrze zabkowane gérne 49167 260
Dodatkowe ostrze karbowane dolne 49168 260
Dodatkowe ostrze karbowane gérne 49169 260
Narzedzie do czyszczenia ostrza - wkrétce dostepne 49258 | 127

POWROT DO SPISU TRESCI

KONSYSTENCJA NIEZMIENIONA

KONSYSTENCJA ZMODYFIKOWANA

JEDZENIE PALCAMI
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KITCHEN BLENDER
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FACHOWE BLENDOWANIE W
CIAGU KILKU SEKUND...

KITCHEN BLENDER modele BL 3 i BL 5 to urzagdzenia wydajne i
trwate. Wykorzystuja X-Flow technology, zapewniajaca krzyzowy
przeptyw sktadnikdw podczas blendowania. Dzieki temu mozna
uzyskac gtadka i doktadnie rozdrobniong mieszanine,
niezaleznie od ilosci sktadnikéw w dzbanku. Blendery te s
idealne do przygotowywania r6znego rodzaju dan, zaréwno
stonych, jak i stodkich, takich jak aksamitne zupy i musy, sosy,
coulis, puree czy ciasta na nalesniki.
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KITCHEN BLENDER

WYOAJRY
| TRWALY

WYJMOWANY KOREK: -+ -cvveemmmememmieiiaaiieiieenn. o
Umozliwia dodawanie ptynéw
i innych sktadnikéw podczas / \
blendowania. : : -

, Najcichszy
blender na rynku = »
@WYJATKOWE CECHY _ ................ UCHWYTY
; . - - Soft Touch
SZCZELNE WIECZKOQ ---------vcvoovvee = Fe + Dodatkowy uchwyt

Chroni przed utatwia przenoszenie
rozbryzgiwaniem zawartosci. petnego dzbanka.

--------- |- DZBANEK ZE STALI
NIERDZEWNEJ

Duza pojemnos¢: 5 litréw.
Umozliwia blendowanie
duzej ilosci sktadnikdw
naraz.

+ Silnik o duzej mocy
1200 W.

« Wysokos¢ korpusu
utatwia mocowanie
dzbanka oraz
dodawanie skfadnikow.

-- PROGRAMATOR
CZASOWY
Mniej wysitku, wieksze
rozdrobnienie,
powtarzalne rezultaty
bez wzgledu na przepis.

Easy e eee o]
Guide

-' @ WYJATKOWE CECHY
N6z w catosci wykonany ze stali Scisle dopasowane elementy

nierdzewne;j. blokady dzbanka na korpusie
Mozna go tatwo wyjac za pomocg ograniczaja drgania.
dotaczonego narzedzia i umy¢ pod woda.
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CIASTA NA
NALESNIKI

TN

Maksymalne zawirowanie sktadnikow!

@ noz
4 duze, asymetryczne ostrza
— Maksymalna objetos¢ miksowania

9 ZEBRA W DZBANKU
Specjalna konstrukcja
— Poprawia wymieszanie sktadnikéw

© roxrywa

Wypukly ksztatt
— Zawraca mieszanine ku nozowi

POWROT DO SPISU TRESCI
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KITCHEN BLENDER

S

- il
' ,L-‘w

MQc -
Napiecie

Predkosc ~ 0d 500 do 12 600 obr/min -

Praca pulsacyjna v

Fuhkcjé kruszenia v
(R-Crush)
Programator czasowy v~
Pojernik  3L-stalnierdzewna

No6z - N6z 0 4 ostrzach ze stali nierdzewnej - w zestawie

X-Frlov'vrTerchanogy v

Wybierz swoj BL3 Ref. z
model:

BL 3 230V/50/1 47010 7135

Wybierz swoje

opcje:

108 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’ POWROT DO SPISU TRESCI

Opcje

Ref.

z

Dzbanek 3 L

28350

2680




Moc - 1 ZQQW

Napiecie :Jedanazowy 230V '

Predkos¢  od 500 do 12 600 obr/min

Praca pulsacyjna v

Fuhkcja kruszenia v

(R-Crush) -

Programator czasowy v/

Pojemnik 5L -stal nierdzewna

No6z N6z 0 4 ostrzach ze stali nierdzewnej w zestawie

X-Flow Teihnblogy v

Wybierz swoj BL5 Ref. zt
model:

BL 5 230V/50/1 47000 8735

Wybierz swoje ‘ Opcje Ref. zt

opcje:

' Dzbanek 5L 28550 3550

POWROT DO SPISU TRESCI
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Wydanie 2023 robot ¢y coupe’

MIKSERY RECZNE



PIEC GAM PRODUKTOW NA
SZCZYCIE INNOWACIJI

Bez wzgledu na wielkos¢, miksery reczne Robot-Coupe w
mgnieniu oka miksujg, mieszaja, emulguja i ubijaja! Ich
parametry w zakresie higieny, prostoty uzytkowania,
wszechstronnosci, trwatosci i rentownosci sprawiajg, ze jest
to najlepszy produkt na rynku.
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MIKSERY RECZNE

ERGONOMIA
Ergonomiczny uchwyt to wieksza wygoda
uzytkowania.

WYDAJNOSC oo
Wzmocniony silnik: +20% do
maksymalnej wydajnosci urzadzenia.
Wieksza wydajnos¢ to optymalizacja
czasu miksowania.

‘exe' EQsy
L%_I Guide

TRWALOSC - oovvvmmeeeiie e
Solidna konstrukcje
gwarantuje obudowa silnika
ze stali nierdzewnej.

HIGIENA - -+ veermeremmeeenen ettt et '
Zdejmowany dzwon i ndz ze stali
nierdzewnej utatwia utrzymywanie g

urzadzenia w czystosci i jego — =
konserwacje. )'- * ‘1\

ODPINANY PRZEWOD ZASILAJACY

Dla modeli MP V.V.i MP Combi jeszcze
bardziej ergonomiczne pokretto
ptynnej regulacji predkosci to wiekszy
komfort uzytkowania.

ERGONOMIA

Wystep na obudowie silnika moze stuzyc¢ za
punkt oparcia i 0$ obrotu na obrzezu garnka, co
zwiekszy jego porecznos¢ i komfort pracy.

Wystep na obudowie umozliwia nawiniecie
przewodu, utatwia przechowywanie i
zapobiega zuzyciu.

Nowy wyjmowany uchwyt
EasyGrip. Jeszcze tatwiejsza
praca dzieki lepszemu
roztozeniu ciezaru
urzadzenia!

@ Nowy opatentowany system ,EasyPlug” pozwalajacy
na szybka wymiane kabla zasilajgcego w ramach serwisu
posprzedaznego.

@ Lampka zasilania: btyskawicznie sygnalizuje awarie kabla
zasilajgcego. Lampka zapala sie, gdy kabel nie jest
uszkodzony i jest prawidtowo podtaczony z obydwu stron
(gniazdko elektryczne i EasyPlug).
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PRZYSTAWKA
SPECIAL DO *
EMULSJI

Przystawka Aeromix dostepna dla gamy Mini i MicroMix®

ODKRYJ UCHWYTY DO MIKSEROW NASZEJ FIRMY | CIESZ SIE
PRACA BEZ ZMECZENIA
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MIKSERY RECZNE

Mini MP CMP
Patrz strona 123

Patrz strona 120

Patrz strona 118
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._r.‘..\"" :
1‘:‘. ' g £ £
2 - E o
=-. ko B E 2 g
T w
= | : : H
3 : £ | £ 2
) E 2 § 2 - | i
g £ E g
§ § z : | g g MH'_-\. 1.-*1"-\ ]
i3 = E’ - - - L A L A L e -
220w 240 W 270 W 290 W 310w 350w 400w 440W 500w 750 W 850w 1000 W
MicroMix* . MiniMP  Mini MP  Mini MP CMP250 CMP300 CMP350 MP 350 MP 450 MP 550 MP 600 MP 800
. 160V.V. 190V.V. 240V.V. ! V.V. V.V, V.V, : Ultra Ultra Ultra Ultra Turbo

15litrow 30litrow 45 Iitréwg 501litrow  100litrow 200litrow  300litrow 400 litrow

:’;rezqzlz"l: | Najlepszy do przygotowywania Dedykowany dla lokali Idealny do intensywnego uzytkowania
o niewielkich porcji gastronomicznych instytucje/firmy kateringowe

do emulsji

| S—
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COMBI

MINI MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra

Patrz strona 127
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270 W 290 W 310w 350w 440W 500w 500w 500w
Mini MP MiniMP ;| CMP 250 CMP300 MP 350 MP 450 MP 450 FW MP 450 XL
190 Combi 240 Combi Combi Combi ;' CombiUltra Combi Ultra Ultra FW Ultra
15 litréw 30 litrow 50 litrow 100 litrow 1001itrow 100 litrow

Najlepszy do przygotowywania Dedykowany dla lokali Idealny do intensywnego uzytkowania
niewielkich porcji : gastronomicznych : instytucje/firmy kateringowe

CZYSZCZENIE KOMFORT UZYTKOWANIA

tatwy do zdejmowania néz i dzwon. tatwe w uzytkowaniu uchwyty do mikseréw zapewniaja prace bez
zmeczenia.

© 1 uniwersalny uchwyt ze stali nierdzewnej:
« Do zamocowania na brzegu garnka.

© 3 regulowane uchwyty ze stali nierdzewnej:

—
T-_t' - Dla garnka/kotta/patelni uchylnej o srednicy: 330-650 mm
- Dla garnka/kotta/patelni uchylnej o srednicy: 500-1000 mm
- Dla garnka/kotta/patelni uchylnej o srednicy: 850-1300 mm
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W ramach postepowania HACCP
zalecamy uzytkownikom
przechowywanie w chtodni
dzwonu i noza po oczyszczeniu.

Opinia

Wydanie 2023 robot ¢f coupe’ 115




MIKSERY RECZNE

MICROMIX®

Najlepszy wybor szefow kuchni. Wystarczy kilka sekund, aby

uzyskac idealng emulsje!

WYDAJNOSC

Budowa dzwonu opracowana z mysla o
duzej predkosci przygotowywania
potraw. Mocne i bardzo ciche
urzadzenie.

SOLIDNA KONSTRUKCJA
Stopa, dzwon, obudowa i przystawki
ze stali nierdzewne;.

ERGONOMIA

Poreczny i precyzyjny regulator predkosci.
Rozciggajacy sie kabel spiralny zapewnia
fatwe manipulowanie. Maksymalna dtugos¢
1300 mm.

'mxe’' EQsy
L%_I Guide

HIGIENA

Podstawe i akcesoria mozna
zdemontowad, co umozliwia tatwe ich
mycie. Praktyczne przechowywanie
miksera i akcesoriow.

116 Wydanie 2023 robot ¢y coupe’

@ INNOWACJA
AEROMIX

Opatentowana przystawka
zaprojektowana specjalnie do
przygotowywania napowietrzonej,
puszystej emulsji zachowujacej
swoj ksztatt na talerzu.

NOZ
Przygotowywanie zup i soséw w
matych ilosciach.



i

Uchwyt Scienny

MicroMix®
Moc 220W
Napiecie Jednofazowy 230V
Predkos¢ 1500-14 000 obr/min
N6z i stopa miksujaca :D+ugo§c’ 165 mm - w catosci ze stali nierdzewnej
Zdejmowany noz v
Zdejmowana stopa v
Wymiary Dtugos¢ 430 mm, @ 61 mm
Waga brutto 1,4 kg
Akcesoria Aeromix ze stali nierdzewnej - w zestawie

Uchwyt Scienny - w zestawie

Zeskanuj kod QR
zobacz Miksery
Reczne w akdji.

MicraMix MicroMix

P

Pakiet specjalny dla wzorcowni

do prezentacji 6 MicroMixéw w sklepie

Ref. zl/sztuka zt/sztuka
1 1

Micromix 230V/50/1 34900 1160 1160
Pakiet 6 MicroMix 230V/50/1 | 34950 1 1095 6 6570

Wydanie 2023 robot ¢} coupe’ 117
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MIKSERY RECZNE

GAMA MINI

Mini rozmiar, maxi wydajnos¢!
Doskonaty do soséw, emulsji i
niewielkich ilosci wyrobu.

KSZTALT UCHWYTU: oo

Pozwala na wygodne trzymanie
urzadzenia i prace bez zmeczenia.

Zdejmowany néz i stopa miksujaca ze stali
nierdzewnej pozwalaja zachowac idealng
higiene.

'mxe’ EQsSy
L%_I Guide

N6z zaprojektowany w sposéb
zapewniajacy optymalna jakos$¢
miksowania.

{

N

w - i

PRZYCISK ZMIANY PREDKOSCI
tatwa, czytelna regulacja.

OBUDOWA SILNIKA ZE STALI
NIERDZEWNE)J
Zwieksza trwato$¢ urzadzenia.

@ INNOWACJA

AEROMIX
Opatentowane narzedzie
specjalnie zaprojektowane do
przygotowywania napowietrzonej
pianki o duzej objetosci,
nierozptywajacej sie na talerzu.

|

AEROMIX

Przystawka
przygotowanie
strukturalnych pianek
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Mini MP 160 V.V.

Mini MP 190 V.V.

Mini MP 240 V.V.

Moc 240 W 270 W 290 W
Napiecie Jednofazowy 230V Jednofazowy 230V Jednofazowy 230V
Predkos¢ 2000-12 500 obr/min 2000-12 500 obr/min 2000-12 500 obr/min
N6z, dzwon istopa Dtugo$c 160 mm - w catosci ze Diugos¢ 190 mm - w catosci ze Dtugosc 240 mm - w catosci ze
miksujaca stali nierdzewnej stali nierdzewnej stali nierdzewnej
Zdejmowanynéz v v v
Zdejmowany dzwon Nie v v
ft%eg ;nowana v v v
Wymiary Dtugos$¢ 455 mm, @ 78 mm Dtugos$¢ 485 mm, @ 78 mm Dtugos¢ 535 mm, @ 78 mm
Waga brutto 2,4kg 2,5 kg 2,5 kg
Akcesoria Aeromix ze stali nierdzewnej Aeromix ze stali nierdzewnej Aeromix ze stali nierdzewnej
w zestawie w zestawie w zestawie
Uchwyt scienny - w zestawie Uchwyt scienny - w zestawie Uchwyt $cienny - w zestawie
:’n"g';i:l:z swoj MiniMP160V.V. Ref. zt MiniMP 190 V.V. Ref.  zt MiniMP240V.V. Ref. 2zt
v VY aaza0 1335 NIRIE 13OV 34750 165 | DO IIE 29OV 34760 | 1 960

- =
Zeskanuj kod n‘}“‘ Funkcja Trzepaczki Funkcja Trzepaczki E-"
feaneale ./ Mini MP 190 Combi " Mini MP 240 Combi =

| 1|, | Patrzstrona 128 | 1|, | Patrzstrona 128 %
Favy Favy
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MIKSERY RECZNE

GAMA KOMPAKTOWA CMP

Kompaktowa, poreczna i wydajna.
Dedykowany dla lokali gastronomicznych

MocC
Silnik wzmocniony o 15% to
bardziej wydajne urzadzenie.

KOMFORT

Plynna regulacja predkos¢ jest
przydatna podczas przygotowywania
trudnych w produktéw i pozwala na
elastyczno$¢ stosowania.

WYDAJNOSC
Optymalna jako$¢ miksowania w potaczeniu z
idealna gtadkoscia produktu korncowego w
bardzo krétkim czasie.

"exe' EQSy
L%_I Guide

TRWALOSC oo

Solidna konstrukcje gwarantuje < . 4
obudowa silnika ze stali
nierdzewnej.
EERGONOMIA
“I!E‘ Urzadzenie kompaktowe, lekkie,
poreczne.
@ INNOWACJA Wystep na obudowie silnika
i moze stuzy¢ za punkt oparcia i 0$
obrotu na obrzezu rondla, co
zwiekszy jego porecznosc i
/ . \ komfort pracy.
— . . Wystep na obudowie umozliwia
nawiniecie przewodu,
: utatwia przechowywanie i

zapobiega zuzyciu.

HIGIENA .......................................................................... L )
Zdejmowany dzwon i n6z ze

stali nierdzewnej utatwia -
utrzymywanie urzadzenia w P
czystosci i jego konserwacje. .

ODPINANY PRZEWOD ZASILAJACY

@ Nowy opatentowany system ,EasyPlug” pozwalajacy y @ INNOWACJA
na szybka wymiane kabla zasilajgcego w ramach serwisu
posprzedaznego.

@ Lampka zasilania: btyskawicznie sygnalizuje awarie kabla
zasilajgcego. Lampka zapala sie, gdy kabel nie jest
uszkodzony i jest prawidtowo podtaczony z obydwu stron
(gniazdko elektryczne i EasyPlug).

120 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’



Moc
Napiecie
Predkos¢

N6z, dzwon i stopa
miksujaca

Zdejmowany n6z

)

CMP 250 V.V.

310 W
Jednofazowy 230V

2300-9600 obr/min
samoregulacja

Dtugosc 250 mm - w catosci ze
stali nierdzewnej

v

Zdejmowany dzwon v/

Zdejmowana
stopa

Wymiary
Waga brutto
Akcesoria

Wybierz swéj
model:

Zeskanuj kod QR i
zobacz Miksery
Reczne w akdji.

Nie
Dtugosc¢ 650 mm, @ 94 mm

3,9kg
Uchwyt scienny - w zestawie

CMP 250 V.V. Ref.

!! ) q Uchwyt $cienny q
Uchwyt $cienny

-

CMP 300 V.V.

350 W
Jednofazowy 230V

2300-9600 obr/min
samoregulacja

Dhtugosc 300 mm - w catosci ze
stali nierdzewnej

v
v

Nie
Dlugosc 660 mm, @ 94 mm

3,9kg
Uchwyt Scienny - w zestawie

CMP 300 V.V. Ref.

-

Uchwyt $cienny

CMP 350 V.V.

400 W
Jednofazowy 230V

2300-9600 obr/min
samoregulacja

Dtugosc 350 mm - w catosci ze
stali nierdzewnej

v
v

Nie
Dtugos¢ 700 mm, @ 94 mm

4,1kg
Uchwyt scienny - w zestawie

CMP 350 V.V. Ref.

CMP 250 V.. CMP 300 V.V. CMP 350 V.V.
330V/50/1 342408 2045 | | So0 e 342308/ 2210 | S0 342508| 2390
Funkcja Trzepaczki Funkcja Trzepaczki

/ ! CMP 250 Combi
/

i Patrz strona 129
W J

i Patrz strona 129
W J

/ ! CMP 300 Combi
/
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MIKSERY RECZNE

UCHWYT MIKSERA MP/CMP

Uchwyty do mikserow zmniejszaja ryzyko

bo6léw miesniowo-szkieletowych, utatwiaja
uzytkownikowi prace i zwiekszaja kontrole
nad przygotowywanym produktem.

Umozliwiaja przechylanie miksera bez wysitku lub pozostawienie

go w trakcie pracy.

Wszystkie wykonane sa ze stali nierdzewnej i mozna je

zdejmowag, fatwo utrzymywac je w czystosci i sg niezwykle

praktyczne w uzytkowaniu.

@ Uniwersalny uchwyt:

Z tatwoscig mozna dopasowac go do kazdej srednicy garnka.

R

T

© Regulowane uchwyty mikseréw:

Trzy uchwyty mikseréow dostepne sa w wyposazeniu dodatkowym.

Dopasowuja sie do rozmiaru garnka:

* @ Dla garnka/kotta/patelni
uchylnej o srednicy 330-650 mm

* @ Dla garnka/kotfa/patelni
uchylnej o srednicy 500-1000 mm

* @ Dla garnka/kotfa/patelni
uchylnej o srednicy 850-1300 mm

Uchwyty do mikserdw ze stali nierdzewnej

1 uniwersalny uchwyt ze stali nierdzewnej 0 Ref. zt
Do zamocowania na brzegu garnka 27358 | 405
3 regulowane uchwyty ze stali nierdzewnej Q Ref. zt
Dla garnka/kotta/patelni uchylnej o $rednicy 330-650 mm 27363 | 1375
Dla garnka/kotta/patelni uchylnej o srednicy 500-1000 mm 27364 | 1445
Dla garnka/kotfa/patelni uchylnej o srednicy 850-1300 mm 27365 | 1515
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GAMA DUZA MP ULTRA

Jeszcze wydajniejszy i bardziej
ergonomiczny!

ERGONOMIA
Ergonomiczny uchwyt to wieksza wygoda

Dla modeli MP V.V.i MP Combi jeszcze
WYDAINOSC oo bardziej eergonomiczna regulacja
Wzmocniony silnik: +20% do predkosci to wiekszy komfort
maksymalnej wydajnosci urzadzenia. uzytkowania.

Wiegksza wydajnos¢ to optymalizacja
M&w @ INNOWACJA

czasu miksowania.
. MP 450 Ultra
TRWALOSC - ooovvmmemmiiee e ® =

Solidng konstrukcje
gwarantuje obudowa silnika -
ze stali nierdzewne;j.

r%" Easy

; . ERGONOMIA
&8, Guide

Wystep na obudowie silnika moze stuzy¢ za
punkt oparcia i 0$ obrotu na obrzezu rondla, co

g B zwiekszy jego porecznos¢ i komfort pracy.

Wystep na obudowie umozliwia nawiniecie
przewodu, utatwia przechowywanie
i zapobiega zuzyciu.

o=,

NIERDZEWNE)

: Nowy wyjmowany uchwyt
- | EasyGrip. Jeszcze fatwiejsza

HIGIENA - --ccveeeeememmrereeeaaeimieeee e e e et e e e eiieee e e e PS praca dzieki lepszemu
Zdejmowany dzwon i néz ze stali roz’rozenig cigzaru
nierdzewnej utatwia utrzymywanie 1 urzadzenial

mhr

urzadzenia w czystosci i jego e Y
konserwacje. "'r * "\
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ODPINANY PRZEWOD ZASILAJACY

@ Nowy opatentowany system ,EasyPlug” pozwalajacy 9 INNOWACJA
na szybka wymiane kabla zasilajgcego w ramach serwisu e
posprzedaznego.

*

(2) Lampka zasilania: btyskawicznie sygnalizuje awarie kabla
zasilajgcego. Lampka zapala sie, gdy kabel nie jest
uszkodzony i jest prawidtowo podtaczony z obydwu stron
(gniazdko elektryczne i EasyPlug).
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MIKSERY RECZNE

-

Uchwyt $cienny

Uchwyt $cienny

MP 350 Ultra MP 350 Ultra V.V.

Moc 440 W 440 W

Napiecie Jednofazowy 230V Jednofazowy 230V

Predkos¢ 9 500 obr/min 1500-9000 obr/min

N6z, dzwon, stopa 'Diugoéc' 350 mm - w catosci ze stali nierdzewnej Dtugos¢ 350 mm - w catosci ze stali nierdzewnej

miksujaca

Zdejmowany n6z v v

Zdejmowany dzwon v/ v

Zdejmowana stopa Nie Nie

EasyPlug v v

Wymiary Dtugo$¢ 740 mm, @ 125 mm Dtugos¢ 740 mm, @ 125 mm

Waga brutto 6,2kg 6,4 kg

Akcesoria Uchwyt Scienny - w zestawie Uchwyt scienny - w zestawie

m‘;‘:lfz swoj MP 350 Ultra Ref. 1zt MP 350 Ultra V.V. Ref. 1zt
MP 350 Ultra 230V/50/1 34800L| 2 585 MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 34840L| 2850

oy Funkcja Trzepaczki
Zeskanuj kod QR ' ' MP 350 Combi Ultra

zobacz Miksery I\8
Reczne w akdji. | | Patrz strona 130
y/
e
MP 350 Ultra / MP 350 Ultra V.V.
Wybierz swoje Opcja Ref. z
opcje:
Wyjmowany uchwyt EasyGrip 27359 344

124 Wydanie 2023 robot ¢ coupe’



Uchwyt $cienny Uchwyt $cienny

MP 450 Ultra MP 450 Ultra V.V.

Moc 500 W 500 W

Napiecie Jednofazowy 230V Jednofazowy 230V

Predkos¢ 9500 obr/min 1500-9000 obr/min

N6z, dzwon, stopa 'D’fugoéc' 450 mm - w catosci ze stali nierdzewnej Dtugos¢ 450 mm - w catosci ze stali nierdzewnej

miksujaca

Zdejmowany n6z v v

Zdejmowany dzwon v/ v

Zdejmowana stopa Nie Nie

EasyPlug v v

Wymiary Dtugos$¢ 840 mm, @ 125 mm Dtugos¢ 840 mm, @ 125 mm

Waga brutto 6,3 kg 6,5 kg

Akcesoria Uchwyt Scienny - w zestawie Uchwyt scienny - w zestawie

Wyblerz swd) MP 450 Ultra Ref. 2zt MP 450 Ultra V.V. Ref. 1zt
MP 450 Ultra 230V/50/1 34810L| 2 890 MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 34850L| 3170
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oy Funkcja Trzepaczki
Zeskanuj kod QR ' ' MP 450 Combi Ultra

zobacz Miksery I\8
Reczne w akdji. | | Patrz strona 130
y/
T
MP 450 Ultra / MP 450 Ultra V.V.
\‘:\:ilj);?rz swoje Opcja Ref. zt
’ Wyjmowany uchwyt EasyGrip 27359 344
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MIKSERY RECZNE

Uchwyt $cienny

.ub
e Ao Uchwyt EasyGrip

. |
Uchwyt EasyGrip ‘

: : ,
i Vv in

MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo

Uchwyt $cienny

Moc 750 W 850 W 1000 W

Napiecie Jednofazowy 230V Jednofazowy 230V Jednofazowy 230V

Predkos¢ 9 000 obr/min 9 500 obr/min 9 500 obr/min

N6z, dzwon, stopa  Dtugo$¢ 550 mm - w catosci ze Diugos¢ 600 mm - w catosci ze Dtugo$¢ 740 mm - w catosci ze
miksujaca stali nierdzewnej stali nierdzewnej stali nierdzewnej
Zdejmowany néz v v v

Zdejmowany dzwon v/ v v

Zdejmowana stopa Nie Nie v

Uchwyt dodatkowy Demontowalny uchwyt EasyGrip ~ Demontowalny uchwyt EasyGrip  Uchwyt wbudowany ze stali
nierdzewnej

Electronic booster Nie Nie Urzadzenie elektroniczne
system zwieksza wydajnos¢ silnika.
EasyPlug v v v
Wymiary Dtugo$¢ 940 mm, @ 125 mm Dtugos¢ 980 mm, @ 125 mm Dtugo$¢ 1130 mm, @ 125 mm
Waga brutto 6,6 kg 74kg 9,2kg
Akcesoria Uchwyt scienny - w zestawie Uchwyt $cienny - w zestawie Uchwyt scienny - w zestawie
Wyblerzswl MP550Ultra  Ref. MP600Ultra  Ref. MP800Turbo  Ref.
e 348204 4200 MPEOOUKR  I3agzoin 5205 DESO0 IO 34500 6340
Zeskanuj kod QRi . ., e . R
g oo ik Uchwyty do mikser6éw ze stali nierdzewnej
1 uniwersalny uchwyt ze stali nierdzewnej o Ref. zt
(2] Do zamocowania na brzegu garnka 27358 | 405
o —5&_ 3 regulowane uchwyty ze stali nierdzewnej 9 Ref. zt
" L V. Dla garnka/kotta/patelni uchylnej o $rednicy 330-650 mm 27363 | 1375
\\\ . L F’J Dla garnka/kotta/patelni uchylnej o Srednicy 500-1000 mm 27364 | 1445
Dla garnka/kotta/patelni uchylnej o $rednicy 850-1300 mm 27365 | 1515
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GAMA COMBI EMULGOWANIE

Trzepaczka Robot-Coupe dostepna dla Mini MP Combi, CMP Combi,

MP Combi Ultra i MP FW umozliwia emulgowanie, mieszanie,
rozgniatanie i ubijanie. %

-
-

Sos vinaigrette, majonez, Y

MOC ERGONOMIA paprykowy sos
Silnik wzmocniony 0 15%to  Ergonomiczny uchwyt to prowansalski, salsa yer}ie,

.. . . . . . koktajle itp.
bardziej wydajne urzadzenie. wieksza wygoda uzytkowania.
LATWOSC UZYTKOWANIA KOMFORT MIESZANIE
Pokretto ptynnej regulagji Zasada samoregulacji predkosci
predkosci pozwala na tatwe podczas przygotowywania
manewrowanie urzgdzeniem trudnych w wykonaniu
jedna reka. wyroboéw kulinarnych.

Ciasto nalesnikowe,
pulpa pomidorowa itp.

Kasza, ryz, ziarna
zb6z, komosa itp.

UBIJANIE

Biatka jaj, mus
czekoladowy, bita
Smietana itp.

Purée ziemniaczane,
ciasto na paczki, ciasto na
kluski itp.

METALOWA PRZEKLADNIA TRZEPACZEK

SOLIDNA KONSTRUKCJA HIGIENA ERGONOMIA

Metalowe kota zebate Jednorodny odlew Szybkie mocowanie
osadzone w 2 metalowych trzepaczki gwarantuja trzepaczek w przektadni, a
tozyskach i trybach, ktére doskonatg higiene. przektadni na obudowie silnika
zapewniajg duza wytrzymatos¢, to niezwykta prostota montazu
dzieki czemu wytrzymuje i demontazu.

znaczne obcigzenia.
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MIKSERY RECZNE

Moc
Napiecie
Predkos¢

N6z, dzwon, stopa
miksujaca
Zdejmowany n6z
Zdejmowany dzwon
Zdejmowana stopa

Metalowa nasadka
na trzepaczke

Wymiary

Waga brutto
Akcesoria

Wybierz swoj
model:

i
Zeskanuj kod QR i
zobacz Miksery
Reczne w akgji.

Wybierz swoje
opcje:

Uchwyt $cienny

|\. I'LI,\II]\ '

-

Mini MP 190 Combi

270 W
Jednofazowy 230V

2000-12 500 obr/min dla miksera
350-1560 obr/min dla trzepaczki

Dtugos¢ 190 mm - w catosci ze stali nierdzewnej

S SENTET

Dtugosc¢ catkowita ze stopg miksujaca 485 mm
z trzepaczka 550 mm, @ 78 mm

2,7 kg

Uchwyt scienny - w zestawie

Mini MP 190 Combi Ref. z
Mini MP 190 Combi 230V/50/1 34770 | 2475

|\. I'LI,\II]\

-.l‘

Mini MP 240 Combi

290 W
Jednofazowy 230V

2000-12 500 obr/min dla miksera
350-1560 obr/min dla trzepaczki

Dtugosc 240 mm - w catosci ze stali nierdzewnej

SN NN

Dhugos¢ catkowita ze stopg miksujaca 535 mm
z trzepaczka 550 mm, @ 78 mm

2,8 kg

Uchwyt scienny - w zestawie

Mini MP 240 Combi Ref. z
Mini MP 240 Combi 230V/50/1 34780 | 2795

Mini MP 190 Combi Mini MP 240 Combi

Opcja

Ref. z Ref. z

Akcesorium trzepaczka Mini MP

27333 865 27333 865
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Moc
Napiecie
Predkos¢

N6z, dzwon, stopa

miksujaca

Zdejmowany n6z

S—

Uchwyt $cienny

\

il

) L

CMP 250 Combi

310W
Jednofazowy 230V

2300-9600 obr/min dla miksera
500-1800 obr/min dla trzepaczki z samoregulacja

'Diugos’c’ 250 mm - w catosci ze stali nierdzewnej

v

Zdejmowany dzwon v

Zdejmowana stopa
Metalowa nasadka

na trzepaczke
Wymiary

Waga brutto
Akcesoria

Wybierz swéj
model:

i
Zeskanuj kod QR
zobacz Miksery
Reczne w akgji.

Wybierz swoje
opcje:

v wyposazony w 3-poziomowy system uszczelniajacy

v

'Diugos’c’ catkowita ze stopa miksujacg 640 mm
ztrzepaczkq 610 mm, @ 125 mm

5,6 kg
Uchwyt scienny - w zestawie

CMP 250 Combi

CMP 250 Combi 230V/50/1 343008 2875

T—

Uchwyt $cienny

CMP 300 Combi

350 W
Jednofazowy 230V

2300-9600 obr/min dla miksera
500-1800 obr/min dla trzepaczki z samoregulacja

Dtugosc 300 mm - w catosci ze stali nierdzewnej

v
v

v wyposazony w 3-poziomowy system uszczelniajacy

v

Dtugos¢ catkowita ze stopg miksujaca 700 mm
z trzepaczka 610 mm, @ 125 mm

5,7 kg

Uchwyt scienny - w zestawie

CMP 300 Combi

CMP 300 Combi 230V/50/1 343108 3 060

CMP 250 Combi CMP 300 Combi

Opcje Ref. z Ref. zt
Akcesorium trzepaczka CMP Combi 27248 950 27248 950
Stopa miksera 27249 950 27250 780
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MIKSERY RECZNE

S

Uchwyt $cienny

Moc
Napiecie
Predkosc

N6z, dzwon, stopa
miksujaca
Zdejmowany n6z
Zdejmowany dzwon
Zdejmowana stopa

Metalowa nasadka
na trzepaczke

Zdejmowana
trzepaczka

EasyPlug
Wymiary

Waga brutto
Akcesoria

Wybierz swéj model:

Wybierz swoje opcje:

Zeskanuj kod
QRizobacz
Miksery
Reczne w
akdji.

MP 350 Combi Ultra

440 W
Jednofazowy 230V

1500-9000 obr/min dla miksera
250-1500 obr/min dla trzepaczki z samoregulacja

Dtugosc¢ 350 mm - w catosci ze stali nierdzewnej

A EEENANLNLNY

v

'Diugos’c’ catkowita ze stopa miksujaca: 790 mm
z trzepaczka: 805 mm, @ 125 mm

7.9kg

Uchwyt $cienny - w zestawie

MP 350 Combi Ultra
MP 350 Combi Ultra 230V/50/1

I! N

Uchwyt $cienny

= |
. 4
[ |
: ll L{. -

MP 450 Combi Ultra

500 W
Jednofazowy 230V

1500-9000 obr/min dla miksera
250-1500 obr/min dla trzepaczki z samoregulacja

Dhugos¢ 450 mm - w catosci ze stali nierdzewnej

AN NN

«

v

Dtugos¢ catkowita ze stopg miksujaca: 890 mm
z trzepaczka: 840 mm, @ 125 mm

8,2 kg
Uchwyt $cienny - w zestawie

MP 450 Combi Ultra
MP 450 Combi Ultra 230V/50/1

34860L| 4060 34870L| 4355

MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra

Opcje Ref. z Ref. zt
Akcesorium trzepaczka MP Combi 27210 1200 27210 1200
Akcesorium przystawka mieszajaca 27355 2265 27355 2265
Stopa miksera 39354 960 39355 1020
Wyjmowany uchwyt EasyGrip 27359 344 27359 344
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Uchwyt $cienny

S—

Uchwyt $cienny

i
n

f\
|

\'I,III

vy
MP 450 FW Ultra MP 450 XL FW Ultra
Moc 500 W 500 W
Napiecie Jednofazowy 230 V Jednofazowy 230V
Predkos¢ 250-1500 obr/min samoregulacja 150-510 obr/min samoregulacja
Trzepaczka Zdejmowana trzepaczka o dtugosci Zdejmowana przystawka mieszajaca
280 mm o dtugosci 690 mm
Metalowa nasadka v v
na trzepaczke 7
EasyPlug v v
Wymiary Dtugosc¢ 800 mm, @ 125 mm Dtugos¢ 1210 mm, @ 175 mm
Waga brutto 8,6kg 8,6 kg
Akcesoria Uchwyt $cienny - w zestawie Uchwyt $cienny - w zestawie
Wybierz swoj model: MP450FW Ultra  Ref. MP 450 XLFW Ultra  Ref.
R M) Zeskanujkod | MP 450 FW MP 450 XL FW

QRizobacz | Ultra 230V/50/1 34880L 3450 || 2 230v/50/1 34280L| 4505

Miksery

Reczne w

akdji.

PREDKOSC MIKSERA
Ir-l"", - + Zupy, kremy, purée warzywne, sosy itp.

- Emulsje, zawiesiny itp.
PREDKOg(Z TRZEPACZKI

i . Biatka jaj, bita $mietana, purée ziemniaczane,
: sos vinaigrette, majonez, rozgniatanie (kasze,
iory2) itp.

i« Emulsje, puree i mieszanie itp.

[
W) »
el PREDKOSC PRZYSTAWKI
MIESZAJACE)
1. °
A

w
=
N
O
e
[
>
[
Ll
wv
x
=

- Suszone purée w ptatkach, zupy:

i zproszku, sosy z koncentratu,
galaretki, zakwas itp. H

i« Homogenizacja, mieszanki itp. :

| | I obr/min
I I I I
150 250 500 1500 9000
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WYCISKARKI 0o SOKOW

AUTOMATYCZNE
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POWROT DO SPISU TRESCI

ULTRASWIEZY SOK W KILKA
SEKUND

Wyciskarki do sokéw Robot-Coupe towarzysza firmom z
réznych sektoréw dziatalnosci: baréw, restauracji, hoteli,
instytucji i supermarketow.

Szybkie, wydajne, solidne i rentowne, s doskonatym
rozwigzaniem do przygotowywania swiezych sokéw
owocowych i warzywnych w duzych ilosciach.

WYCISKARKI
DO SOKOW
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WYCISKARKI > SOKOW

AUTOMATYCZNE

A INNOWACJA

INY OTWg,,
QE——0R

OTWOR WSADOWY .........
@ 79 mm Umozliwia
podawanie catych owocéw
i warzyw.

KOsz

Z dwoma uchwytami do wygodnego
przenoszenia, wyjmowanie bez
uzycia narzedzi, bardzo fatwy do
utrzymania w czystosci.

AUTOMATYCZNY OTWOR WSADOWY

- Dzieki ekskluzywnemu systemowi automatycznego
podajnika mozna bez wysitku wktada¢ warzywa i owoce.

- Predkos$¢ pracy: 250 ml zaledwie w 6 sekund.

zapobiegajacym chlapaniu*:
@ Dzbanek/Kielich blendera
@ Nalewanie bezposrednio do szklanki

¥ r
' OCIEKACZ*

Ma duzg pojemnos¢, dzieki
temu stanowisko pracy
zawsze pozostaje czyste.

Usuwanie odpadow pod blatem roboczym**.

‘ POCHYLONA PODSTAWA*

Utatwia optymalne

odprowadzanie soku. 2 mozliwosci uzytkowania:

@ Usuwanieresztekdo @ State usuwanie resztek**.

SILNIK pojemnika. Rekaw do usuwania

- Cichy, mozna uzytkowac¢ go przy Przezroczysty pojemnik odpadow: zapewnia ciggte
klientach. na odpady o duzej usuwanie resztek

- 1000 W zaprojektowany do pojemnosci. bezposrednio pod blat
intensywnej pracy przez caty — roboczy.
dzien**.

*J 80 BuffetiJ 100
,‘ *tylko dla J 100
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UZYTKOWNICY

BARY, RESTAURACJE | OSRODKI OPIEKUNCZO-
SOCJALNE

Swiezy sok owocowo-warzywny to nuta $wiezosci w menu
baréw i restauracji.

Doceniaja je rownie placéwki szpitalne i domy spokojne;j
starosci, gdyz maja one duze znaczenie w nawadnianiu
pacjentéw i rezydentow.

HOTELE, STOLOWKI SZKOLNE | FIRMOWE

tatwe w uzytkowaniu i ciche, automatyczne wyciskarki do
sokéw Robot-Coupe na pewno znajda dla siebie miejsce w
samoobstugowych bufetach hotelowych lub w stotéwkach.

PIJALNIE SOKOW | SUPERMARKETY

Zaprojektowana specjalnie do intensywnego uzytkowania,
gama wyciskarek automatycznych do sokéw naszej firmy jest
doskonatym rozwigzaniem dla wytwarzania sokéw w duzych
ilosciach.

Szybki zwrot z inwestycji:

- Srednio 500 sprzedanych szklanek soku pozwala zamortyzowa¢ Wyciskarke do
sokéw J 100.

- Najbardziej optacalne jest wykorzystywanie czesto uzywanych sktadnikow.
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WYCISKARKI DO SOKOW

Nie podgrzewa
produktow

00
@ Zachowuje

witaminy

Nie podgrzewa
produktow

00
®
@0

J 80

Asynchroniczny

silnik v

Moc 700 W

Napiecie :Jednofazowy 230V
Wydajnos¢ 120 1/h

Komora robocza :Stal nierdzewna

Otwor wsadowy v - Automatyczna @79 mm
Filtr Stal nierdzewna

Tarcza traca Stal nierdzewna

Wysokos¢ robocza pod 155 mm

koncowka do nalewania .

OBSLUGA: Szklanka v
Dzbanek v

Kielich blendera -
Koncowka zapobiegajaca
rozpryskiwaniu .
Pochylona podstawa -
Ociekacz v
Automatyczne usuwanie odpadéw v/
Przezroczysty pojemnik na resztki 6,51
Rekaw do statego usuwania -

Vv -1rozmiar

resztek
Wyblez sw) 180 Ref. 2t
) 180 230V/50/1 560008 7645

Zachowuje
witaminy

J 80 Buffet

v

700 W

Jednofazowy 230V

1201/h

stal nierdzewna

v - Automatyczna @ 79 mm
Stal nierdzewna

Stal nierdzewna

177 mm
v
v
v -2rozmiary
v
v/ - Duza pojemnos¢
v
6,51
J 80 Buffet Ref. zt
180 Buffet 230V/50/1 562008 8795

_ Py Zeskanuj kod QR i zobacz
wyciskarki do sokow w
akgji.

J 80 wszystkie modele

Wybierz swoje opcje: Akcesoria

Ref. 2

Zestaw podstawa + ociekacz XL + dtuga koricowka

49230 1250
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Nie podgrzewa
produktow

00
@0

o0

J100

Asynchroniczny

silnik .\/
Moc 1000 W
Napiecie Jednofazowy 230V
Wydajnos¢ 160I/h
Komora robocza Stal nierdzewna
Otwor wsadowy v - Automatyczna @ 79 mm
Filtr Stal nierdzewna
Tarcza do tarcia na wiorki Stal nierdzewna - do intensywnego
uzytkowania
Wysoko$¢ robocza pod 251 mm
koncoéwka do nalewania .
OBSLUGA: Szklanka v
Dzbanek v
Kielich blendera v
Koncdwka zapobiegajaca v -2rozmiary
rozpryskiwaniu .
Pochylona podstawa v
Ociekacz /' - Duza pojemnos¢

Automatyczne usuwanie odpadéw :\/
Przezroczysty pojemnik na resztki 7,21

Rekaw do statego usuwania v

resztek

Wybierz swoj 1100 Ref. 2t S

model: )

J100230V/50/1 561008| 10 495 ﬁg

Glh
£2

‘ Akcesoria Ref.

‘ Zestaw podstawa + ociekacz XL + dtuga koricowka 49230
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WYCISKARKA DO SOKOW | PRZECIEROW

- Wyciskanie sokéw owocowo-warzywnych bogatych w pulpe.

- Wyciskanie przecieréw z gotowanych owocéw i warzyw lub o delikatnym
migzszu w matych ilosciach.

- Zatrzymuje skorke, pestki oraz wiékna.

C40

Asynchroniczny v

silnik

Moc 500 W

Napiecie Jednofazowy 230V
Predkos¢ 1500 obr/min
Wydajnos¢ 121/h

Komorarobocza  Materiaty kompozytowe

Wybierz swoj C40 Ref. z
model:
C 40 230V/50/1 55040 | 3925

Gazpacho, sos pomidorowy, marynaty do mies i ryb, smoothies,
przeciery owocowe, sorbety i lody itp.

Gesty sos pomidorowy do Sok z cytryny do napojow,
gazpacho i soséw. sorbetéw i marynat.
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AUTOMATYCZNE SITKA

Wszechstronne i solidne, automatyczne sitka sg
przeznaczone do przygotowywania przecieréw i pulp
owocowych, muséw warzywnych, baz do soséw, wywarow,
zup rybnych itp. Z jednoczesnym oddzielaniem pestek,
widkien i tupin bez ich rozgniatania.

Ciaggte wprowadzanie produktéw do urzadzenia utatwia
uzytkowanie i pozwala zaoszczedzi¢ wiele czasu podczas
przyrzadzania.

POWROT DO SPISU TRESCI
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AUTOMATYCZNE SITKA

ZASOBNIK SITO LOPATKI
Ciagte wprowadzanie do urzadzenia Produkty wpadajg do sita, ~ System topatek wykonujacych 1500 obr/min
umytych produktéw z ogonkami i na ktérym sg odwirowuje produkty znajdujace sie w sicie.

pestkami. odwirowywane.

°
AT

OTWOR WYLOTOWY DLA PRODUKTU
KONCOWEGO

W tym otworze wylotowym zbiera sie produkt
koricowy, pozbawiony goryczy, gdyz pestki,
skérki ani fupiny nie zostaty zmielone.

OTWOR WYLOTOWY DLA RESZTEK Easy
Czyli pestek, ogonkdw, tupin, widkien itp. Guide
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1Tmm Y -

(W wersji POMIDORY, PAPRYKA, MUS ZUPA RYBNA, SKORUPIAKI,

standardowej) JABLKOWY, MALINY | GOTOWANE WARZYWA ITP.
TRUSKAWKI ITP.

OLIWKI WISNIE, SLIWKI ITP.

5mm

MORELE BRZOSKWINIE, SLIWKI,
WEGIERKI ITP.

0,5mm - .
Do odcedzania CZERWONE OWOCE, NAPOJE ROSLINNE
najdrobniejszych wiokien i KASZTANY ITP. (KOKOSOWE, MIGDALOWE ITP.)

zanieczyszczen. Stosuje sie
razem z sitem 1 mm.

Aby pozna¢ wiecej zastosowan, skonsultuj sie doradca w Twoim regionie.
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AUTOMATYCZNE SITKA

Asynchroniczny v
silnik . 7
Moc 650 W
Napiecie Jednofazowy 230V
Predko$¢ 1500 obr/min
Wydajnos¢ 60 kg/h
State pobieranie v
produktow .
State odprowadzanie v
odpadow . ,
Obudowa silnika Stal nierdzewna
Komora robocza Stal nierdzewna
Podstawa - 7
Zasobnik Stal nierdzewna
Model stotowy v
Model wolnostojacy - 7 7
Sito Sito 0 oczkach 1 mm - w zestawie
L& BN S¥ s & |
A B R 0 & =
LA D A R R R TR T
- = e
Wybierz swoj
mgdel: ) c8o Ref. zt
C80230Vv/50/1 55012 15380

Zeskanuj kod QR
zobacz urzadzenie do
przecierania w akgji.

c80
Opcje Ref. zt
Sito 0 oczkach 0,5 mm 57009 1135
Sito 0 oczkach 3 mm 57008 1135
Sito 0 oczkach 5 mm 57023 1165
Dodatkowe sito 0 oczkach T mm 57007 905
Dodatkowy zbierak gumowy (jednostka) 100338S 170

142 Wydanie 2023 robot y coupe’ POWROT DO SPISU TRESCI



DANE TECHNlCZNE
444444444444444444444 Wy o) Wagatig.

Urzqdzeme Opakowanle

Oznaczenie Ref. Moc (w): Jednofazowy Tro;fazowy :Netto : Brutto

R 211 XL 230v/50/1 S 2129 550 . £ 220 360 | 505 | 610 | 410 @ 570
R 301 230v/50/1 2525 650 . £ 355 0305 0 570 : 610 | 410 @ 570 !
R 301 Ultra 230v/50/1 . 2547 650 . £ 355 0305 0 570 : 610 | 410 = 570 !
R 402 230v/50/1 . 2453 750 . ©320 0 305 0 590 : 610 | 410 = 570 :
R 402 400v/50/3 2433 0 750 © e 1320 305 59 : 610 @ 410 | 570 :
R 502 400v/50/3 S 2382 900 © e 1380 365 670 490 @ 390 | 650
R 752 a00v/50/3 2113 © 1800 ° © e 1380 0 365 710 | 490 | 390 | 650

SZATKOWNICA DO WARZYW [ Wymiary () Waga )

Oznaczenie Ref. Moc (w): Jednofazowy Tro;fazowy """""" e e e e groeeeeeeed Netto Brutto

CL 20 230v/50/1 ~ 2009 400 . 325 0310 £ 570 < 400 @ 385 610 = 11 12
CL 30 Bistro 230v/50/1 © 24432 500 . 345 0330 590 400 385 0 610 14 15
CL 40 230v/50/1 £ 24570 © 500 . 345 0330 590 400 385 0 610 14 15
CL 50 - 1V 230v/50/1 © 24440 © 550 . 380 0 305 595 400 390 | 640 @ 18 20
CL 50 - 1V 400v/50/3 | 24446 550 © e 380 0305 595 400 : 390 : 640 = 18 20
CL 50 Ultra - 1V 230v/50/1 24465 550 . 380 305 595 400 390 640 18 20
CL 50 Ultra - 1V 400v/50/3 . 24473 550 . 380 0 305 595 400 390 | 640 @ 18 20
CL 50 Ultra Pizza 230v/50/1 2027 ¢ 550 . 380 0 305 595 400 390 | 640 @ 18 | 20
CL 50 Ultra Pizza 400v/50/3 2033 . 550 . 380 0 305 595 400 390 | 640 @ 18 20
CL 50 Gourmet 230v/50/1 24453 550 . 390 340 610 400 390 640 20 22
CL 52 - 1V 230v/50/1 © 24490 750 . 360 | 340 © 690 - 400 : 390 : 800 @ 26 - 28
CL 52 - 1V 400v/50/3 £ 24498 750 . 360 0 340 690 400 @ 390 | 800 @ 26 | 28
CL 52 - 2V 400v/50/3 £ 24501 © 900 . 360 0 340 690 400 390 | 800 26 @ 28
CL 55z Popychaczem 230v/50/1 2245 1100 . - 700 & 359 §11oo 1120 785 510 = 35 . 54
CL 55z Popychaczem aoov/s03 2214 © 1100 .« 700 359 1100 1120 785 510 35 54
CL 55 2 Podajniki 230v/50/1 2244 1100 ~ .+ 865 396 1270 1120 785 510 42 = 61
CL 55 2 Podajniki 400v/50/3 2211 1100 ¢ . 865 0 396 1270 1120 785 @ 510 = 42 : 61
CL 60 z Popychaczem aoov/s50/3 - 2319 1500 . 335 560 1160 1120 800 : 900 = 57 = 83
CL 60 2 Podajniki 400v/50/3 - 2325 1500 . 460 0 770 1355 1120 800 : 900 = 69 = 95
CL60V.V.2 Podajniki 230v/501 2329 = 1500 =« 460 770 11355 1120 800 . 900 = 69 : 95

CUTTERS Wymiary (mm) Waga (kg

Oznaczenie § Ref.

R 2 230v/50/1 - 22100 550 .

R 3 1500 230v/50/1 22382 650 . :

R 4400/50/3 © 22437 © 900 I
R5 -1V 230v/50/1 - 24608 = 750 .

R 5 - 2V 400v/50/3 - 24614 © 1500 ° L e
R 7 400v/50/3 - 24658 © 1500 S
R 8 a00v/50/3 S 21291 2200 L.
R 15 400v/50/3 - 51491 © 3000 Ce 3 3 i i i :
R 23 400v/50/3 £51331C 4500 © e 1700 0 600 :1250: 800 : 700 : 1260 : 110 : 142
R 30 400v/50/3 £52331C 5400 . e 1720 600 1250 800 : 700 : 1260 : 126 : 148
R 45 a00v/50/3 £ 53331C 10000 . e 1760 600 1400: 990 @ 690 | 1400 : 172 | 195

Robot Cook® Wymiary () Waga (g

Oznaczenie Ref. MOC(W) Jednofazowy TI'OjfaZOWy ............ pee preeees e peee ,w .....

Robot Cook 230v/50-60/1 L 43000R 1800 .
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DANE TECHNlCZNE
444444444444444444444 e W9<k9>

Oznaczenie Ref. MOC(W) Jednofazowy Tro;fazowy D ..... e ........... ........... e w ..... Netto Brutto

Blixer® 2 230v/50/1 33228 700 0 . 210 280 390 | 400 @ 300 _ 5
Blixer® 3 230v/50/1 33197 0 750 . £ 240 | 305 @ 445 - 400 : 300 = 540 - 12 13
Blixer® 4 - 1V 230v/50/1 © 33208 0 900 . £ 240 | 330 0 480 - 400 i 300 @ 540 . 14 15
Blixer® 4 - 2V 200v/50/3 33215 1000 .« 240 © 305 @ 445 | 400 : 300 540 - 14 15
Blixer® 5 - 2V 400v/50/3 - 33259 0 1500 .« 280 365 540 . 490 @ 390 @ 650 @ 21 . 24

KITCHEN BLENDER Wymiary (mm) Waga (kg)
Oznaczenie Ref. Moc (w) Jednofazowy' Tro;fazowyv :

BL3230V/50/1 47010 1100 .
BL 5 230v/50/1 . 47000 1200 .

MicroMix 230v/50/1 © 34900 220 . 61 430 : 435

Mini MP 160 V.V.230v/s01 = 34740 = 240 . L7880 455 1 455

MiniMP 190 V.V. 230v/s01 = 34750 = 270 . i 78 485 | 455

Mini MP 240 V.V. 230v/501 = 34760 @ 290 . . 78 535 | 455
CMP 250 V.V. 230v/50/1 34240A 0 310 0 . L 94 650 1 690
CMP 300 V.V.230v/50/1 ©34230A 0 350 . © 94 660 1 690
CMP 350 V.V. 230v/50/1 | 34250A 400 . i 94 700 i 690
MP 350 Ultra 230v/50/1 ©34800L 440 . £125 0 740 ¢ 930
MP 350 V.V. Ultra230v/s01 = 34840L = 440 . ©125 0 740 ¢ 930
MP 450 Ultra 230v/50/1 S 34810L 0 500 . ©125 840 1 930
MP450V.V.Ultra23ov/s0n = 34850L - 500 = . © 125 840 1 930
MP 550 Ultra 230v/50/1 S 34820L 750 . ©125 0 940 © 930
MP 600 Ultra 230v/50/1 ©34830L 850 . ©125 0 980 930
MP 800 Turbo 230v/50/1 - 34890L © 1000 - . ©o125 0 1130 © 695
Mini MP 190 Combi 230v/501 = 34770 = 270 . i 78 485 | 455

Mini MP 240 Combi 230v/s0/1 = 34780 = 290 = o .78 535 | 455
CMP 250 Combi 230v/50/1 | 34300A 310 . £ 125 0 640 | 560
CMP 300 Combi 230v/50/1 ©34310A 350 . £125 0 700§ 560
MP 350 Combi Ultra 230v/50/1 = 34860L = 440 . £o125 0 790§ 930
MP 450 Combi Ultra 230v/s0/1 = 34870L = 500 . £ 125 0 890 | 930
MP 450 FW Ultra 230v/501 = 34880L : 500 . L1250 800 i 930
MP 450 XL FW Ultra 230v/s01 ~ 34280L = 500 = o f : : :

WYCISKARKI DO SOKOW 444444444444444444444444

Oznaczenie

465 ¢
790 ¢
790 ¢
- 400

J 80 230v/50/1 | 56000B 700
J 80 Buffet 230v/50/1 - 56200B | 700
J100 230v/50/1 561008 . 1000
€ 40 230v/50/1 . 55040 500

AUTOMATYCZNE SITKA Wymiary (mm) Waga (kg)

Oznaczenie

C 80 230v/50/1
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