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O FIRMIE WSTEP

Szanowni Panstwo,

od 2001 roku dostarczamy kompleksowe rozwigzania dla gastronomii,
wspierajac restauracje, hotele, bary, stotowki i wiele innych miejsc, gdzie
jakos$¢ i niezawodnos¢ sprzetu majg kluczowe znaczenie. Przez ¢wieré wieku
stalismy sie nie tylko dostawcg sprzetu gastronomicznego - stalismy sie
partnerem w sukcesie naszych klientow.

Za nami wiele zrealizowanych projektéw, niezliczone godziny doradztwa,
serwisu i szkolen. Z duma obserwujemy jak rozwija sie polska gastronomia
i jesteSmy szczesliwi, ze mozemy by¢ jej czescia.

Wierni naszym warto$ciom, nieustannie rozwijamy oferte, aby jeszcze
lepiej odpowiada¢ na potrzeby dynamicznie zmieniajacego sie rynku
gastronomicznego.

Zapraszam do  lektury  kolejnego  katalogu REDFOX  2025/2026,
w  ktorym niezmiennie mozna znalez¢ szereg niezbednych urzadzen
gastronomicznych. Pojemniki GN, garnki, frytownice i obieraczki do
ziemniakdéw, to tylko niektore z urzadzen, jakie mozna znalez¢
w  katalogu. Tym razem chciatbym zwréci¢ szczegblna uwage na
nowe automatyczne ekspresy do kawy, ktére Swietnie sprawdza
sie zarbwno na bufetach w restauracjach, jak i w biurach.

Zachecam takze do zapoznania sie z naszymi pozostatymi katalogami:
RM  2025/2026 oraz POWERED BY RM 2025/2026, gdzie rowniez

prezentujemy bardzo interesujgce nowosci.

Zycze mite] lektury.

Marceli Maryanek

Dyrektor handlowy
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RM Gastro Polska - relacje oparte ]
na wzajemnym szacunku i zaufaniu

Od 24 lat dziatamy aktywnie jako producent profesjonalnych urzadzen gastronomicznych i dostawca
ustug w branzy HoReCa.

Nadrzednym celem naszej firmy jest zapewnienie najwyzszej jakosci ustug, zaspokojenie oczekiwan
klientow, ich zadowolenie i zaufanie. Jednoczesnie priorytetem jest budowanie dtugoterminowych
relacji biznesowych z dostawcami towaréw oraz dbanie o pracownikéw jako najcenniejszego zasobu
firmy.

Opracowalismy, wdrozylismy, utrzymujemy i doskonalimy system zarzadzania jakoscig, w celu
bardziej efektywnego zarzadzania firma, optymalizacji proceséw zachodzacych w firmie oraz
jeszcze lepszego zaspokajania potrzeb swoich wszystkich interesantow.

Potwierdzeniem tego jest Certyfikat Systemu Zarzadzania zgodnie z PN EN ISO 9001.

TUVNORD
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Napedzamy kulinarng rywalizacje
wspierajac najlepszych

Infrastruktura magazynowo - logistyczna na najwyzszym poziomie,
rozbudowany zespét ekspertow i pasja do kulinariow - to nas wyréznia
i buduje pozycje lidera. Jako gtowny i techniczny partner najwazniejszych
wydarzen branzowych, aktywnie wspieramy prestizowe konkursy i festiwale
kulinarne.

Nie ograniczamy sie do wielkich aren - wspieramy réwniez mate biznesy
gastronomiczne. JestesSmy czescia ogdlnopolskiego konkursu  Street
Food Masters na gastrotargach SMAKKI, gdzie pomagamy rozwija¢ nowe
kulinarne talenty i $wieze koncepty.

Nasi eksperci nie tylko szkola i inspiruja, ale takze aktywnie
angazujg sie w rozwdj branzy kulinarnej. Ws$réd  nich  sa
Krzysztof — Gawlik i Tomasz Nowak, ktérzy jako  cztonkowie
prestizowego The World Master Chefs Society - jednej z najbardziej
ekskluzywnych grup kulinarnych na $wiecie, do ktoérej nalezy zaledwie
pie¢ osob w Polsce - stanowig nieoceniona cze$¢ naszego zespotu.

To dla nas nie tylko obecnos¢, ale prawdziwe zaangazowanie w rozwoj branzy.

RM Gastro - JesteSmy tam, gdzie pasja spotyka sie .
z profesjonalizmem.




Najwyzsza jakos¢ w standardzie

Inwestorzy nie szukajg wytacznie profesjonalnego sprzetu, szukaja takze
profesjonalnych rozwigzan.

Zaawansowane zaplecze technologiczne, doswiadczenie projektowe i eksperckie
doradztwo sprawiaja, ze inwestorzy wybieraja nasza firme do realizacji,
w ktérych liczy sie niezawodno$¢, precyzja i tempo pracy - od food truckéw
i bistro, przez restauracje i hotele, po parki rozrywki czy szpitale.

Projektujemy kuchnie funkcjonalne i ergonomiczne, zgodnie z aktualnymi

normami i najwyzszymi standardami higieny. Od pierwszej wizji po
uruchomienie - jesteSmy obecni na kazdym etapie inwestycji.

RM Gastro - Dla tych, ktérzy okreslaja swoje potrzeby! .
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Innowacyjne urzadzenia dla nowoczesnych kuchni ||}

» Katalog RM - profesjonalne urzadzenia dla duzych kuchni i duzych wyzwan.

Katalog RM to propozycja dla inwestorow, ktorzy tworza rozbudowane przestrzenie kuchenne,
przygotowane do intensywne] produkgcji i duzego przerobu. To oferta skierowana do obiektow,
w ktérych kazda strefa i kazde stanowisko robocze maja jasno okreslona funkcje, a sprzet musi by¢
gotowy na maksymalne obciazenie.

Wszystkie urzadzenia dobrano tak, by spetniaty rygorystyczne wymogi sanitarne, zapewniaty
wysoka wydajnos¢ przy ekonomicznym zuzyciu energii, wody i $rodkow czyszczacych, a przy tym
gwarantowaty komfort pracy na co dzien.

Wsréd kluczowych propozycji znajduja sie m.in.:
Piece konwekcyjno-parowe RETIGO - niezawodne, wszechstronne i precyzyjne
Wielofunkcyjne urzadzenia, ktére dzieki zaawansowane] technologii zastepuja kilka sprzetéw,
przyspieszajac i utatwiajac codzienng prace personelu
Linie grzewcze Lotus - teraz rowniez w wersji Digital, eleganckie, idealne do otwartych kuchni,
gdzie liczy sie nie tylko duza wydajnosc, ale tez wyglad
Zmywarki - szybkie i skuteczne, z minimalnym zuzyciem wody i sSrodkéw myjacych,
zaprojektowane z mysla o ciagtej, wymagajacej eksploatacji

To kompleksowa propozycja dla tych, ktérzy oczekuja najwyzszej jakosci, efektywnosci
i niezawodnosci.

¥

Katalog REDFOX - urzadzenia stworzone z mysla o matych kuchniach z duzymi ambicjami.

Katalog REDFOX zostat opracowany z mysla o lokalach gastronomicznych
o ograniczonej przestrzeni, w  ktérych liczy sie niezawodno$¢,  funkcjonalnosé
i dopasowanie do budzetu. Obejmuje piece konwekcyjno-parowe, linie grzewcze oraz
urzadzenia do zmywalni, spetniajace wymogi sanitarne i branzowe.

Rozwigzania z tej oferty sprawdzaja sie m.in. w:

= Stotdéwkach szkolnych i zaktadowych

= Food truckach i matych barach

= Punktach sezonowych, gdzie mobilno$¢ i elastycznosc sa kluczowe

Szczegblnie doceniane s3 urzadzenia nastawne, pozwalajace na maksymalne wykorzystanie
dostepnej przestrzeni bez kompromisu w kwestii wydajnosci czy ergonomii.




T N £

Uzupetnieniem oferty sa produkty pomocnicze, takie jak termosy, garnki i pojemniki GN - g
praktyczne i niezbedne w codziennej pracy. 8
Oferta idealnie dopasowana do rytmu kazdej mniejszej kuchni. £ )
» Katalog POWERED BY RM - urzadzenia topowych marek, wybrane z mysla o najwyzszej og i
jakosci i wydajnosci. s§
Katalog POWERED BY RM to rozszerzenie dotychczasowej oferty z naciskiem na ot
jeszcze wieksza funkcjonalno$¢ i wsparcie dla branzy gastronomicznej. To rozwiazania 2
od  topowych  producentdw,  ktére  spetniaja  rygorystyczne  kryteria  jakosciowe §
o
i doskonale wpisuja sie w wymagania profesjonalnych uzytkownikéw. S
W katalogu znajduja sie m.in.: g
Urzadzenia dynamiczne HALLDE, usprawniajace proces przygotowywania positkow i znaczaco g
oszczedzajace czas pracy zespotu ®
Piece PizzaMaster, cenione przez najlepszych pizzaiolo, stworzone z mysla o lokalach T§
specjalizujacych sie w pizzy ,?T
Kotty z mieszadtami Getinge, oferujace szerokie mozliwosci produkcyjne, idealne dla duzych e i
kuchni i zaktadow zywienia zbiorowego £
Zmywarki granulkowe Wexiodisk, ekologiczne rozwigzanie, skutecznie usuwajace najtrudniejsze B z
zabrudzenia s
System Menu-Mobil - innowacyjne rozwiazanie do bezpiecznej i efektywnej dystrybucji positkow ;ﬁ
na tacach termicznych -
Katalog rozwiazan zwiekszajacych wydajnos¢ i komfort pracy. &
g
'S -
Pierwszorzedne kuchnie. 8
Dla prawdziwych profesjonalistéw. 5
g
Funkcjonalne kuchnie 3 )
od RM GASTRO. X
8
. Kierunek innowacji %
o
o
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Kompleksowe rozwiazania

P Dobér odpowiednich urzadzen to podstawa efektywnego dziatania kazdej
IT-X-X]

profesjonalnej kuchni. Dlatego oferowane przez RM Gastro Polska rozwigzania
I:l uwzgledniaja zaréwno wielko$¢ lokalu, liczbe wydawanych porcji, jak i charakter
kuchni oraz zakres obrébki termicznej. Dzieki temu urzadzenia z naszej oferty

sg niezawodne, wydajne i jednoczesnie energooszczedne. Pozwala to optymalizowac
koszty, lepiej zarzadza¢ surowcami i utrzymac najwyzszy standard serwisu.

Zesp6t doradcdw handlowych i ekspertéw kulinarnych wspiera klienta na kazdym etapie - od analizy
potrzeb, przez dobdr urzadzen, az po wdrozenie technologii w kuchni.

Jeszcze przed zakupem klient ma mozliwos¢ bezposredniego przetestowania sprzetu - w siedzibie firmy
w Ustroniu, u Partneréw handlowych na terenie catego kraju lub w swoim lokalu.

Zakup wybranych urzadzen objety jest dodatkowym wsparciem - w cenie oferowane jest
spersonalizowane szkolenie kulinarne u klienta, prowadzone przez dedykowanego doradce.

Z przyjemnoscia pomozemy dobrac¢ odpowiednie rozwiazanie.

» www.rmgastro.pl/kontakt

r(n,) Kazda inwestycja wymaga precyzyjnego planowania. Kluczowe znaczenie ma
r‘(‘é} przemyslany dobdr technologii oraz ergonomiczne rozmieszczenie urzadzen juz na
etapie koncepcji kuchni.

U nas proces prowadzony jest wedtug sprawdzonego schematu - etap po etapie,
z petnym uwzglednieniem potrzeb inwestora i specyfiki danego obiektu.

[E158 R Rozwazasz modernizacje lub budowe profesjonalnej kuchni w swoim lokalu?
Pl R
il o

Skonsultuj sie z nami przed decyzja.
» www.rmgastro.pl/projekty-i-rozwiazania




Niezawodnos¢ urzadzen to podstawa kazdego sukcesu w gastronomii. Dlatego
oferujemy nie tylko sprzet najwyzszej klasy, ale rowniez petny pakiet ustug
serwisowych i posprzedazowych, ktére zapewniaja ciagtosc pracy kazdego dnia.

3 lata petnej gwarancji producenta na piece konwekcyjno-parowe Retigo, 2 lata
gwarancji na pozostate urzadzenia.

Szybka reakcja to nasz standard. Ogélnopolska sie¢ serwisowa, dostep do oryginalnych czesci
i wyspecjalizowane ekipy gotowe dziata¢ btyskawicznie to gwarancja pracy kuchni bez zbednych
przestojow i nerwow.

[E:#%E Chcesz dowiedziec sie jak dziata wsparcie techniczne na najwyzszym poziomie?
@ Sprawdz nas, jestesmy do dyspozycji.
[&]

¥ » www.rmgastro.pl/serwis

aan z klientami - doradzamy, wskazujemy najlepsze rozwigzania i pomagamy przejs¢

Za sukcesem kazdej inwestycji stoi wiedza.
qai—@ Monitorujemy trendy, zmiany przepisow i potrzeby rynku. Dzielimy sie wiedza
' przez zawitosci formalne.

ZespOt RM oraz Partnerzy handlowi i serwisowi nieustannie rozwijaja swoje umiejetnosci.
Szkolenia, certyfikaty i weryfikacja jakosci ustug to u nas standard.

Potrzebujesz konsultacji ekspertéow, na nas mozesz polegac.

EEILER =

KRAJOWY
PLAN ODBUDOWY

Rzeczpospolita Polska

SFinansowane przez
Unie Eurapejsky
NextGenerationEU
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Testujemy, porownujemy,

N . T
dzielimy sie wiedza.

1 85 2 % Prawie 200 m* powierzchni Studia Kulinarnego w siedzibie firmy
m Oy v Ustroniu to przestrzen, ktéra daje nam mozliwos$¢ pozyskania
N/

powierzchni Studia 0
kulinarnego na czesci pierwsze i testujemy zaréwno od strony technicznej

ztozonej wiedzy praktycznej. Nasze urzadzenia rozktadamy

(serwis), jak i uzytkowej (kucharze). Znamy swoje urzadzenia
,na wylot”, co daje nam pewnos¢, Zze argumenty sprzedazowe i atuty, ktérych
uzywaja nasi Doradcy handlowi, Eksperci kulinarni i Partnerzy handlowi to nie
chwyt marketingowy, tylko rzeczywisto$¢.

Z przestrzeni naszego studia i jego bogatego, kompleksowego wyposazenia
oraz wiedzy i wsparcia naszych kucharzy z checig korzystaja firmy
zewnetrzne. W studiu regularnie odbywaja sie wydarzenia branzowe,

1000m2 takie jak szkolenia, pokazy kulinarne, konkursy oraz spotkania $rodowiska

] ] gastronomicznego. State miejsce znajduja tu réwniez uczniowie szkot
powierzchni

ekspozycji urzadzen o profilu gastronomicznym, ktérych systematycznie goscimy w naszej siedzibie.

To takze miejsce celebracji waznych wydarzen z zycia firmy, jej pracownikow oraz

ich najblizszych.

Siedziba
RM Gastro
w Ustroniu
- potencjat,
z ktorego
korzystamy
wspierajac
rozwaj branzy.




Gotowanie to nasza pasja.
Dzielimy sie wiedzg i przekazujemy ja dalej.
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Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

Wyjasdnienia

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.



Pojemniki gastronomiczne

- wszystkie pojemniki z oferty zgodne - poliweglanowe (bardzo lekkie z dobrymi
z normami EN-631, posiadaja certyfikat NSF wtasciwosciami termoizolacyjnymi) -
przezroczyste ze skala pojemnosci lub czarne
- wykorzystywane do  obrobki  cieplnej
w urzadzeniach gastronomicznych, do - GN-yspecjalne (cukiernicze, emaliowane,
eksponowania positkow i dystrybucji oraz do do grillowania)
przechowywania w warunkach chtodniczych
« ruszty
- nierdzewne - wykonane ze stali AISI 304
(bez uchwytéw, z uchwytami, utatwiajagcymi = GN-y w kazdym z rozmiardbw maja swoje
przenoszenie oraz perforowane) dedykowane pokrywy
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POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GN-2/1 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 1,2 mm

= wzmocnione krawedzie

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm l PLN
00001657 GN -2/1-20 650 x 530 x 20 4.4 169,-
00001658 GN -2/1-40 650 x 530 x 40 11 188,-
00001659 GN -2/1-65 650 x 530 x 65 18 204,
00001660 GN-2/1-100 650 x 530 x 100 30 265,-
00001661 GN-2/1-150 650 x 530 x 150 42,8 359,-
00001662 GN-2/1-200 650 x 530 x 200 58 413,-

GN-1/1 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
= mozliwosc stosowania pokryw ze stali nierdzewnej
(takze z uszczelka silikonowg) oraz poliweglanowych

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001663 GN-1/1-20 530x325x20 2,2 81,-
00001664 GN - 1/1-40 530x325x40 5 93,-
00001665 GN - 1/1-65 530x325x65 8,8 112,-
00001666 GN-1/1-100 530 x 325 x 100 13,7 129,-
00001667  GN-1/1-150 530 x325x 150 20 186,-
00001668 GN-1/1-200 530 x 325 x 200 27,8 220,-

GN-2/4 Pojemnik gastronomiczny GN 2/4

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001699 GN -2/4-20 162 x530x 20 1 68,-
00001700 GN -2/4-40 162 x 530 x 40 2 74,-
00001701 GN -2/4-65 162 x 530 x 65 4 80,-
00001702  GN-2/4-100 162 x530x 100 6 98,-
00001703 GN-2/4-150 162 x 530 x 150 9,2 121,-

GN-2/3 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001669 GN -2/3-20 352x325x20 1,4 55,-
00001670 GN -2/3-40 352x325x40 3,2 75,-
00001671 GN -2/3-65 352x325x65 5,8 81,-
00001672 GN-2/3-100 352 x325x 100 9 101,-
00001673  GN-2/3-150 352 x325x 150 13 132,-

00001674  GN-2/3-200 352 x 325x 200 17 155,-




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - LINIA UNIWER

©
o
GN-1/2 Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 3
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto Q
Indeks Model mm \ PLN &
00001675 ~ GN-1/2-20  325x265x20 1,2 49,- o
00001676 ~ GN-1/2-40  325x265x40 2 57,- A
00001677  GN-1/2-65  325x265x65 4 70, T
00001678  GN-1/2-100 325 x 265 x 100 6,1 84,- e
00001679  GN-1/2-150 325X 265 x 150 9,2 110,- =5
00001680  GN-1/2-200 325 x 265 x 200 12 131,- oE
S8
=
c
28
GN-1/3 Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 85
<
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 8 g
mm l PLN -
00001681 ~ GN-1/3-20  325x176x20 0,6 35,- g
00001682  GN-1/3-40  325x176x40 1 47, k&
00001683 ~ GN-1/3-65  325x176X65 2,4 49,- S
00001684 ~ GN-1/3-100 325X 176 x 100 35 60,- £
00001685 GN-1/3-150  325x 176 x 150 5,4 90,- o
00001686  GN-1/3-200  325x 176 x 200 72 102, kS
GN-1/4 Pojemnik gastronomiczny GN 1/4 g
w
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto o
mm l PLN S
00001687  GN-1/4-20  265x162x20 0,4 31, S
00001688  GN-1/4-40  265x162x40 0,8 40,- g
00001689  GN-1/4-65  265x162X65 1,7 44,- N
00001690  GN-1/4-100 265 x 162 x 100 2,5 53,- K]
00001691  GN-1/4-150 265 x 162 x 150 3,8 73, 8>
00001692  GN-1/4-200 265 x 162 x 200 4.8 96,- %'é
N
)

GN-1/6 Pojemnik gastronomiczny GN 1/6

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN -
00001693 GN - 1/6-65 176 x 162 x 65 1 46,-
00001694  GN-1/6-100 176 x 162 x 100 15 56,-
00001695 GN-1/6-150 176 x 162 x 150 2,3 69,-
00001696 GN-1/6-200 176 x 162 x 200 3,2 112,- -

GN-1/9 Pojemnik gastronomiczny GN 1/9

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN B
00001697  GN-1/9-65  176x108x65 0,5 41,
00001698  GN-1/9-100 176 x 108 x 100 0,7 55,-

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria
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POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

P Pokrywka
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00001705 P-1/1  530x325 72,-
00001706  P-2/3  352x325 59,
00001707 P-1/2  325x265 46,
00001708 P-1/3 325x176 39,
00001709  P-1/4  265x162 33,
00001710 P-1/6  176x162 29,-
00001711 P-1/9  176x108 26,
00001712 P-2/4  162x530 64,-

PS Pokrywka z uszczelka silikonowa

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00001733 PS-1/1 530x 325 225,-
00001734 PS-2/3 352x325 170,-
00001735 PS-1/2 325x 265 160,-
00001736 PS-1/3 325x 176 135,-
00001737  PS-1/4  265x162 118,-
00001738 PS-1/6 176 x 162 114,-

PSU Pokrywka z uszczelka silikonowa i wycieciem na uchwyt

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00001745 PSU-1/1 530x325 230,-
00001746  PSU-2/3  352x325 177,-
00001747 PSU-1/2 325x265 167,-
00001748 PSU-1/3 325x176 140,-
00001749 PSU-1/4 265x 162 124,-
00001750 PSU-1/6 176 x 162 121,-




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA

©
ko)
PU Pokrywka z wycieciem na uchwyt 3
= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C §
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
= nie pasuje do pojemnikow z linii chtodniczej (GNCH) &
]
. T
Indeks Model Wymiary Cena netto N
mm PLN S ot
00001720 PU-1/1  530x325 83, 89
00001721  PU-2/3  352x325 66,- sE
00001722 PU-1/2  325x265 53, °sz
00001723  PU-1/3  325x176 47,- ©
00001724  PU-1/4  265x162 39,- 3
00001725 PU-1/6 176x162 34,- 8E
00001726  PU-2/4  162x530 72,- &5
(7]
€
o
E
Le)
=
'8
5
PCH Pokrywka z wycieciem na chochle o
= nie pasuje do pojemnikdéw z linii chtodniczej (GNCH) 2
%]
[
Indeks Model Wymiary Cena netto o
mm PLN 2
00001713 PCH-1/1  530x325 77,- -
00001714 PCH-2/3  352x325 62,- =
00001715 PCH-1/2  325x265 51,- E
00001716 PCH-1/3  325x176 45,- g
00001717 = PCH-1/4 265x162 37,- N
00001718  PCH-1/6  176x162 32, o
8>
£3
sz
N
)
PUCH Pokrywka z wycieciem na uchwyt i chochle -

= nie pasuje do pojemnikdéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary Cena netto )
mm PLN
00001727 PUCH-1/1 530x 325 87,-
00001728 PUCH-2/3 352x325 70,-

00001729 PUCH-1/2 325x265 58,- B
00001730 PUCH-1/3 325x176 50,-
00001731 PUCH-1/4 265x162 43,-
00001732 PUCH-1/6 176 x 162 37,-
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POJEMNIKI GN - PERFOROWANE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GND-2/1  Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany

= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych - petna perforacja (od 100 mm)

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej (takze z uszczelka silikonowa) oraz poliweglanowych
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 1,2 mm

= wzmocnione krawedzie

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm L PLN
00001751 GND - 2/1-20 650x530x20 4,4 182,-
00001752 GND - 2/1-40 650 x 530 x 40 11 197,-
00001753 GND - 2/1-65 650 x 530 x 65 18 231,-
00001754  GND-2/1-100 650 x 530 x 100 30 374,
00001755  GND-2/1-150 650 x 530 x 150 42,8 498,-
00001756 GND -2/1-200 650 x 530 x 200 58 569,-

GND-1/1  Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych - petna perforacja (od gtebokosci 100 mm)
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm | PLN
00001757 GND - 1/1-20 530x325x20 2,2 89,-
00001758 GND - 1/1-40 530x325x40 5 101,-
00001759  GND-1/1-65  530x325x 65 8,8 116,
00001760  GND-1/1-100 530 x325x 100 13,7 179,-
00001761  GND-1/1-150 530 x 325 x 150 20 231,-
00001762  GND-1/1-200 530 x 325 x 200 27,8 289,-

GND-2/3  Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001763 GND - 2/3-20 352x325x20 14 67,-
00001764 GND - 2/3-40 352x325x40 3,2 83,-
00001765 GND - 2/3-65 352 x325x65 58 89,-
00001766 ~ GND-2/3-100 352 x325x 100 9 133,-
00001767  GND-2/3-150 352 x325x 150 13 162,-

00001768  GND-2/3-200 352 x 325 x 200 17 194,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - PERFOROWANE .

GND -1/2
Indeks Model
00001769 GND - 1/2-20
00001770 GND - 1/2-40
00001771 GND - 1/2-65
00001772  GND - 1/2-100
00001773  GND - 1/2-150
00001774  GND - 1/2-200

Wymiary
mm
325x265x20
325x265x40
325x265x 65
325x265x 100
325x265x 150
325x265x200

Pojemnos¢
l

1,2
2
4

6,1

9,2
12

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 perforowany

Cena netto
PLN
57,-
63,
74,-
109,-
143,-
183,
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mechaniczna
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wody
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POJEMNIKI GN Z UCHWYTAMI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GNU / GNDU Pojemnik gastronomiczny z uchwytami

= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm (GN 2/1 - 1,2 mm)

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej (takze z uszczelka silikonowa) oraz poliweglanowych

Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00022767 GNU - 2/1-65 uniwersalny 650 x 530 x 65 18 234,-
00022770 GNU - 2/1-100 uniwersalny 650 x 530 x 100 30 296,-
00022769 GNU - 2/1-150 uniwersalny 650 x 530 x 150 42,8 390,-
00022768 GNU - 2/1-200 uniwersalny 650 x 530 x 200 58 444,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005756 GNU -1/1-20 uniwersalny 530 x325x20 2,2 111,-
00005757 GNU - 1/1-40 uniwersalny 530x325x40 5 122,-
00005758 GNU - 1/1-65 uniwersalny 530 x 325 % 65 8,8 142,-
00001775 GNU - 1/1-100 uniwersalny 530x325x 100 13,7 164,-
00001776 GNU - 1/1-150 uniwersalny 530 x 325 x 150 20 215,
00001777 GNU - 1/1-200 uniwersalny 530 x 325 x 200 27,8 250,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00005760 GNU - 2/3-40 uniwersalny 352x325x40 3,2 104,-
00005761 GNU - 2/3-65 uniwersalny 352x325x65 5,8 110,-
00005762 GNU - 2/3-100 uniwersalny 352x325x100 9 131,-
00001778 GNU - 2/3-150 uniwersalny 352x325x150 13 162,-
00001779 GNU - 2/3-200 uniwersalny 352 x325x200 17 185,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00005764 GNU - 1/2-40 uniwersalny 325x 265 x40 2 86,-
00001780 GNU - 1/2-65 uniwersalny 325 x 265 x 65 4 102,-
00001781 GNU - 1/2-100 uniwersalny 325x265x 100 6,1 114,-
00001782 GNU - 1/2-150 uniwersalny 325x265x 150 9,2 140,-
00001783 GNU - 1/2-200 uniwersalny 325x265x 200 12 160,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005773 GNU - 2/4-40 uniwersalny 162 x 530 x 40 2 104,-
00005774 GNU - 2/4-65 uniwersalny 162 x 530 x 65 4 110,-
00005775 GNU - 2/4-100 uniwersalny 162 x 530 x 100 6 127,-
00005776 GNU - 2/4-150 uniwersalny 162 x 530 x 150 9,2 151,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005767 GNU - 1/3-65 uniwersalny 325x 176 x 65 2,4 79,-
00001784 GNU - 1/3-100 uniwersalny 325x176x 100 3,5 90,-
00001785 GNU - 1/3-150 uniwersalny 325x176 x 150 54 119,-
00001786 GNU - 1/3-200 uniwersalny 325x 176 x 200 7,2 131,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00005770 GNU - 1/4-65 uniwersalny 265X 162 X 65 1,7 76,-
00001787 GNU - 1/4-100 uniwersalny 265x 162 x 100 2,5 83,-
00001788 GNU - 1/4-150 uniwersalny 265x 162 x 150 3,8 103,-
00001789 GNU - 1/4-200 uniwersalny 265x 162 x200 4.8 126,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005771 GNU - 1/6-65 uniwersalny 176 x 162 x 65 1 66,-
00001790 GNU - 1/6-100 uniwersalny 176 x 162 x 100 1,5 72,-
00001791 GNU - 1/6-150 uniwersalny 176 x 162 x 150 2,3 99,-

00001792 GNU - 1/6-200 uniwersalny 176 x 162 x 200 32 141,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN Z UCHWYTAMI .

Higiena [YEGIEE] O firmie

Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00022905 GNDU - 2/1-65 perforowany 650 x 530 x 65 18 345,-
00022908 GNDU - 2/1-100 perforowany 650 x 530 x 100 30 402,-
00022907 GNDU - 2/1-150 perforowany 650 x 530 x 150 42,8 528,-
00022906 GNDU - 2/1-200 perforowany 650 x 530 x 200 58 599,-
. . 2z ©
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto Sc
Indeks Model Typ mm \ PLN :5 g
00022899 GNDU - 1/1-65 perforowany 530x325x65 8,8 146,- -8 5
00010812 GNDU - 1/1-100 perforowany 530x325x100 13,7 208,- had
00001845 GNDU - 1/1-150 perforowany 530x325x 150 20 262,- © 2
00017274 GNDU - 1/1-200 perforowany 530 x325x200 27,8 319,- I3 §
°5
8%
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto o
Indeks Model Typ mm \ PLN £
00022901 GNDU - 2/3-40 perforowany 352 x 325 x40 3,2 113, f;j
00022900 GNDU - 2/3-65 perforowany 352x325x65 5,8 119,- E
00022904 GNDU -2/3-100 perforowany 352x325x100 9 162,- '8
00022903 GNDU - 2/3-150 perforowany 352x325x150 13 193,- =
00022902 GNDU - 2/3-200 perforowany 352 x325x200 17 224,- ©
5
=
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 8
Indeks Model Typ —— \ PLN :;‘,'
00022909 GNDU - 1/2-65 perforowany 325x265x 65 4 104,- o
00001848 GNDU - 1/2-100 perforowany 325x265x 100 6,1 139,- ©
00005376 GNDU - 1/2-150 perforowany 325x265x 150 9,2 173,- %
00022898 GNDU - 1/2-200 perforowany 325x265x200 12 213,- ;
£
N
]
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8
=
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o
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2
]
8
. . . . . ra ©
SP-325 Listwa dzielaca / podtrzymujaca do pojemnikéw GN 20,- x
L
Wymiary Cena netto a
Indeks Model mm PLN o
00001803 SP-325 325x22x9 20,- S
00001804 SP-530 530x22x9 31,- ;
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POJEMNIKI SPECJALNE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

AL1/1 Blacha aluminiowa perforowana GN 1/1 265,-
blacha aluminiowa
= odpowiednia do odpieku butek

Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN

00005997  AL1/1  530x325x20 265,-

GNS-1/1 Pojemnik GN 1/1 emaliowany

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
wzmocnione krawedzie

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej (takze z uszczelka silikonowg) oraz poliweglanowych
polecamy do smazenia i pieczenia

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001796  GNS-1/1-20  530x325x20 2,2 85,-
00001797 GNS-1/1-40 530x325x40 5 90,-
00001798  GNS-1/1-65 530 x 325X 65 8,8 94,-
GNSR-1/1 Pojemnik GN 1/1 emaliowany cukierniczy

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

wzmocnione krawedzie

polecamy do smazenia i pieczenia

Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00007845 GNSR-1/1-20 530x325x20 345,
00007846 GNSR - 1/1-40 530x325x40 390,-

00007847 GNSR-1/1-65 530x325x 65 330,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI SPECJALNE

GNSR-2/3-40 Pojemnik GN 2/3 emaliowany cukierniczy 330,-
GNSR -2/1-40 Pojemnik GN 2/1 emaliowany cukierniczy 435,-
GNSR -2/1-65 Pojemnik GN 2/1 emaliowany cukierniczy 480,-

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
|dea|ny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

Higiena [YEGIEE] O firmie

wzmocnione krawedzie g2
UV ) 2
polecamy do smazenia i pieczenia _gé
83
©
Wymiary Cena netto oS
Indeks Model mm PLN 2 E
00004680  GNSR-2/3-40 352 x325x40 330, £s
00005995  GNSR-2/1-40 650 x 530 x 40 435,- o3
00005996  GNSR-2/1-65 650 X 530 X 65 480,- E_
o
E
Le)
=
e
o
=
[}
°
8
Z
. . . [
SPL4/6-20 Blacha cukiernicza SPL 4/6-20 emaliowana 370,- &=
. . . 4
SPL4/6-40 Blacha cukiernicza SPL 4/6-40 emaliowana 430,- w
©
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -20°C do 300°C £
idealny do uzywania w piecach cukierniczych, cukierniczo-piekarniczych, konwekcyjno-parowych é
polecamy do garowania pieczywa i pieczenia N
v
=
S>
58
sz
N
. > _
Indeks Model Wymiary Cena netto -
mm PLN 5
00024237  SPL4/6-20 400600 x 20 370,- E
00024236  SPL4/6-40 400 x 600 x 40 430,- -
<
Q
O
U
g
o
@
o
Qo
©

. KUWETY DO LODOW .

GNK Kuweta na lody
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN -
00001793 GNK-3  330x165x150 3 117,-
00001794 GNK-5  360x165x120 5 88,-
00001795 GNK-7  360x165x 150 7 110,-

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




POJEMNIKI GASTRONOMICZNE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GN-1/1TJ) Pojemnik GN 1/1 teflon na jaja (12 szt.) 289,-
GN-1/1TP Pojemnik GN 1/1 teflon ptaski 289,-
GN-1/1TR Pojemnik GN 1/1 teflon ryflowany 289,-

specjalne blachy teflonowe m.in. do smazenia jaj, pieczenia mufinek oraz grillowania w piecach
konwekcyjno-parowych

GN 1/1 TJ - $rednica wgtebienia 85 mm

pojemnikéw nie nalezy my¢ w zmywarce

Wymiary Cena netto
Indeks Model mm Typ PLN
00001799 GN-1/1TJ 530x325x20 najaja(12szt.) 289,-
00001800 GN-1/1TP  530x325x20 ptaski 289,-
00001801  GN-1/1TR  530x325x20 ryflowany 289,-

Stal nierdzewna AISI 304 Poliweglan
Ekspozycja [ ] [ J
Odpornosé o [ J
Transparentno$¢ o ®
Urzadzenia chtodnicze [ ] [ J
Bemary [ J [ J

Wysokie temperatury [ ] max 100°C

Piekarnik [ ] max 100°C
Kuchenka mikrofalowa (o] [ )
Gotowanie [ ] o

@ zalecane @ dopuszczalne QO niezalecane




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE

GNPC-1/1 Pojemnik gastronomiczny GN z czarnego poliweglanu

= wykonany z wysokiej jakosci poliweglanu o minimalnej grubosci 2 mm
= wysoka odpornosé na uderzenia i uszkodzenia mechaniczne

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -100°C do 100°C

= wzmocnione krawedzie

Higiena [YEGIEE] O firmie

©
= idealny do uzywania w ladach chtodniczych i ekspozycyjnych 2 S
L ) ; - ) 82
= mozliwos¢ stosowania pokryw poliweglanowych oraz ze stali nierdzewnej SE
. P . . o
= nie stosowac w piecach konwekcyjno-parowych had
. s ©
= mozna my¢ w zmywarce S5
53
58
Wymiary Cena netto o3
Indeks Model 1S
mm PLN 5
00006521  GNPC-1/1-65  530x325x65 49,- z
00011213  GNPC-1/1-100  530x325x 100 60,- ke,
00001890  GNPC-1/1-150  530x325x 150 74,- S
<=
Wymiary Cena netto o
=
Indeks Model mm PLN ki
00001843  GNPC-1/2-65  325x265x65 29, =
00011214  GNPC-1/2-100  325x265x 100 36,- g
00026808  GNPC-1/2-150  325x265 x 150 46,- )
00029504  GNPC-1/2-200 325X 265 x 200 54,- w
©
g
i ©
Indeks Model Wymiary Cena netto g
mm PLN E
00001844  GNPC-1/3-65  325x176x65 25,- N
00007522  GNPC-1/3-100  325x176x 100 29,- @
00016477  GNPC-1/3-150  325x 176 x 150 36,- &>
00029505  GNPC-1/3-200  325x 176 x 200 44,- £8
gz
)
TS Model Wymiary Cena netto ©
mm PLN ot
N
00006076 ~ GNPC-1/4-65  265x162x65 22,- s
00007495  GNPC-1/4-100  265x 162 x 100 25,-
00007496 GNPC-1/4-150  265x 162 x 150 30,- <
g
TS Model Wymiary Cena netto o
mm PLN -
00006077 ~ GNPC-1/6-65  176x162x65 19,- @
00006331  GNPC-1/6-100 176 162 x 100 20,- 8
00011215  GNPC-1/6-150 176 x 162 x 150 23,- <
o
o
©
Wymiary Cena netto é
Indeks Model mm PLN z
00009118  GNPC-1/9-65  176x108x65 15,- &
00007822  GNPC-1/9-100 176 108 x 100 16,- =
R
=<
S
('S
(=)
w
o
o
i=3
(9]
x
S
L
(=)
w
o

Wyjasdnienia



POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GNP-1/1  Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 z poliweglanu
= wykonany z wysokiej jakosci poliweglanu
= wysoka odpornosc na uderzenia i uszkodzenia mechaniczne
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -100°C do 100°C
wzmocnione krawedzie
= idealny do uzywania w ladach chtodniczych i ekspozycyjnych
mozliwos¢ stosowania pokryw poliweglanowych oraz ze stali nierdzewnej
nie stosowac¢ w piecach konwekcyjno-parowych
* mozna my¢ w zmywarce
Wymiary

Pojemnos¢  Cena netto

Indeks

Model

mm | PLN -
00001821 GNP - 1/1-65 530x325x65 8,8 49,- 5 - .
00001822  GNP-1/1-100 530 x325x 100 13,7 60,- P I'I
00001823 GNP-1/1-150 530x325x 150 20 74,- ,‘f § i
00001824  GNP-1/1-200 530 x 325 x 200 27,8 88,- f ‘\._____
GNP -1/2 Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 z poliweglanu
TS Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm | PLN
00001825 GNP - 1/2-65 325x265x 65 4 29,-
00001826 ~ GNP-1/2-100  325x265x 100 6,1 36,-
00001827 GNP-1/2-150 325x265x 150 9,2 46,- I |
00001828  GNP-1/2-200 325 x265x 200 12 54,-
- J
- 4
— -
GNP-1/3 Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 z poliweglanu
Indeks Mogal Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm | PLN /
00001829 GNP - 1/3-65 325x 176 x65 2,4 25,- £
00001830 GNP-1/3-100 325x176x 100 3,5 30,- fl,f 1
00001831  GNP-1/3-150 325x176x 150 5,4 36,- /'. :
00001832 GNP-1/3-200 325x 176 x 200 7,2 44,- \\_ I'
GNP-1/4 Pojemnik gastronomiczny GN 1/4 z poliweglanu
TS Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm | PLN
00001833 GNP - 1/4-65 265x 162 x 65 1,7 22,-
00001834  GNP-1/4-100 265x 162 x 100 2,5 25,-
00001835 GNP-1/4-150 265x 162 x 150 3,8 30,- |
00001836  GNP-1/4-200 265 x 162 x 200 438 40,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI [ POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE

GNP -1/6 Pojemnik gastronomiczny GN 1/6 z poliweglanu
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model mm \ PLN
00001837 GNP - 1/6-65 176 x 162 x 65 1 19,-
00001838 GNP-1/6-100 176 x 162 x 100 15 20,-
00001839  GNP-1/6-150 176 x 162 x 150 2,3 23,-
00001840 GNP -1/6-200 176 x 162 x 200 3,2 27,-
GNP -1/9 Pojemnik gastronomiczny GN 1/9 z poliweglanu
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model mm | PLN
00001841 GNP - 1/9-65 176 x 108 x 65 0,6 15,
00001842 GNP -1/9-100 176 x 108 x 100 1 16,-
PP Pokrywka z poliweglanu

Indeks Modet  Wymiary  Cenanetto

mm PLN
00001739  PP-1/1  530x325 38,-
00001740 PP-1/2  325x265 25,-
00001741 PP-1/3  325x176 19,- i
00001742 PP-1/4  265x162 16,-
00001743 PP-1/6  176x162 13, AL
00001744 PP-1/9  176x108 12,- \
WP Wktadka do pojemnika z poliweglanu
Pasuje Cena netto
Indeks Model ot PLN
00001809 WP-1/1 GN1/1 29,- [
00001810 WP-1/2 GN1/2 18,- i
00001811 WP-1/3 GN1/3 13,- !
00001812 WP-1/4 GN1/4 11, s g
00001813 WP-1/6 GN1/6 11,- Cals)

Higiena [YEGIEE] O firmie

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria

Wyjasdnienia



RUSZTY TRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

RGR 2/3 Retigo Grill GN 2/3 639,-
RGR1/1 Retigo Grill GN 1/1 819,-

= specjalny ruszt do grillowania w piecach konwekcyjno-parowych

Indeks  Model Wymiary  Cena netto

mm PLN

00005992 RGR 2/3 354 x325 639,-

00005991 RGR1/I  530x325 819,-
RGD 1/1 Vision Grill Diagonal GN 1/1 839,-
= specjalny ruszt do grillowania w piecach konwekcyjno-parowych

Indeks Model Wyn':‘:'y Ce":L';f“"

00024128 RGD 1/1 530 x 325 839,-
R-2/3 Ruszt ptaski GN 2/3 84,-
R-1/1 Ruszt ptaski GN 1/1 89,-
R-2/1 Ruszt ptaski GN 2/1 159,-

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

= sztywny ruszt wykonany ze stali nierdzewnej o $r. 6 mm.
idealne do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
polecamy do grillowania

Indeks Model  Wymiary  Cenanetto

mm PLN
00001815 R-2/3  352x325x5 84,-
00001814 R-1/1 530x325x5 89,-

00001816 R-2/1  650x530x5 159,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | RUSZTY

GRK-2/3 Ruszt do kurczakow 2/3 149,-
GRK-1/1 Ruszt do kurczakow 1/1 199,-
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

sztywny ruszt wykonany ze stali nierdzewnej o $r. 6 mm.
= stuzy do pieczenia kurczakéw
idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

Wymiary Pojemnos¢ Cena netto

Indeks Model mm - PLN

00001820 GRK-2/3  352x325x130 4 149,-

00001819 GRK-1/1  530x325x 130 6 199,-
K-1/1 Kosz na frytki GN 1/1 299,-

nierdzewny kosz na frytki GN 1/1
= umozliwia przygotowywanie frytek w piecach konwekcyjno-parowych

Wymiary
mm

Indeks Model

00001817  K-1/1  530x325x50

GNA1x1/1 Adapter do pieca piekarniczego na 1 szt. GN 1/1 350,-
Indeks Model Cen:Ll;“etto
00024271 GNA 1x 1/1 350,-

GNA1x1/1

O firmie

IEELER Dystrybucja

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p
|

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



GARNKI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

= wysokiej jakosci garnki ze stali nierdzewnej, przystosowane do wszystkich rodzajéw kuchni
(gazowa, elektryczna, indukcyjna, ceramiczna)

« tréjwarstwowe dno- stal nierdzewna / aluminium / stal nierdzewna

= IMPACT BONDING- unikalny system réwnomiernego rozprowadzania ciepta

= solidne, nierdzewne uchwyty

Garnek wysoki

s Model Wymiary Pojemno$¢  Cena netto

mm | PLN
00028037 1615 @160 x 150 2,75 144,- w =
00028038 2019 @200 x 190 5,75 196,- ——
00028039 2420  ©@240x195 8,5 235,- GAS ELEKTRIC
00028040 2823  ©280x230 145 356,- -
00028041 3228  ©320x275 215 524,- OQOOO (=N
00028042 4025 @400 x 250 29,5 639,- N\
00028043 3636 @360 x 360 36 699,- INDUCTION  CERAMIC
00028044 4040 @400 x 400 475 829,-
00028045 4528 @450 x280 205 916, e
00028046 5030 @500 x 300 54,5 1019,-
00028047 4545 (450 x 450 79 1119, e ——
00028048 5050 @500 x 500 95 1339, DISHWASHER

Garnek sredni

Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

Indeks Model mm ( o @ P
00028051 2013  @200x130 3,75 147,
00028052 2415  @240x150 6 195,- GAS ELEKTRIC
00028053 2817  ©@280x170 10 274,-
00028054 3219  @320x190 14,5 377, OQOOO (( a\ ;\\\\
00028055 3622  ©@360x220 20,5 499,- N\
00028057 4522  @450x220 32,5 799,- INDUCTION  CERAMIC

DISHWASHER

Garnek niski

Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00028058 2411 @240 x 105 4,25 179,-
00028059 2812 @280x120 7 259,
00028060 3215 @320 x 150 11 349,
00028061 3617 @360x170 16 489,-
00028062 4019 @400 x 190 22 619,-

Indeks Model

GAS ELEKTRIC

i | &
INDUCTION CERAMIC

DISHWASHER




TRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POKRYWKI

il O firmie

Rondel 3
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto — z
Indeks Model mm | PLN - a
00028063 1670  @160x75 15 124, e, e o
00028064 1611  @160x110 2 132,- \-..qx_ 2
00028065 1880 2180 x 80 1,75 139,- Tl T
00028066 1812 @180x120 2,75 149,- ) -
00028067 2090 2200x90 2,5 153,- = §
00028068 2410 @240 x 105 4,25 209,- “_g €
85
——
o8
=2
5
Pokrywka 5%
i €
s Model Wymiary Cena netto -
mm PLN g
00028070 16 @160 46,- §
00028071 20 @200 57,- 5
00028072 24 @240 71,- _.C‘Z
00028073 28 @280 89,- o
00028074 32 @320 115,- H]
00028075 36 @360 135,- '::
00028076 40 @ 400 155,- 8
00028077 45 @450 185,- :;l,.
00028078 50 @500 222, o
o
c
©
2
>
£
N
]
‘c
B>
53
s=
N
=)

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety ‘ Piece k-p | Pizzeria

Wyjasnienia




TERMOSY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

™
_‘H.' SES Termos stalowy
o = wykonany ze stali nierdzewne;j
] 3 regulowane klamry umozliwiajg idealne

/ dopasowanie pokrywy
odpowietrznik w pokrywie
uchwyt umozliwiajgcy wygodny transport

Q7

TS Model Pojemnos¢  Cena netto

PLN
00001857 T™-5 5 1299,
00001858 ™-10 10 1569,
00001859 ™ -20 20 2119,-

T™T
Termos stalowy z kranem TOMLINSON

= wykonany ze stali nierdzewnej
kran TOMLINSON umieszczony na odpowiedniej
wysokosci umozliwiajgcej tatwe nalewanie ptynu
do szklanek, kubkow, itd.
3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
dopasowanie pokrywy

= odpowietrznik w pokrywie
uchwyt umozliwiajacy wygodny transport

Indeks Model POJenl'mosc Cena netto

PLN
00001860 TMT -5 5 1649,-
00001861  TMT-10 10 1919,
00001862  TMT -20 20 2699,-

TMK

Termos stalowy z kranem

= wykonany ze stali nierdzewnej
metalowy kran umieszczony na odpowiedniej
wysokosci umozliwiajgcej tatwe nalewanie ptynu
do szklanek, kubkow, itd.

= 3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
dopasowanie pokrywy
odpowietrznik w pokrywie

= uchwyt umozliwiajacy wygodny transport
stalowy kran odporny na uszkodzenia mechaniczne

Indeks Model PoleTnosc Cena netto

PLN
00001863 TMK-5 5 1589,
00001864  TMK-10 10 1869,

00001865  TMK-20 20 2649,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | TERMOSY

TL

Termos lakierowany

= wykonany ze stali - malowany proszkowo

= 3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
dopasowanie pokrywy

Higiena [YEGIEE] O firmie

= odpowietrznik w pokrywie o8
= uchwyt umozliwiajacy wygodny transport '§§
= wyjmowany pojemnik ze stali nierdzewnej 'SE
©
£
. zz o) [e]
Indeks Model Polemnosc Cena netto g
PLN
00001849  TL-5 5 749,- g
00001850 ~ TL-10 10 1049,- k]
00001851  TL-20 20 1419, 5
00001852  TL-40 40 1849,- £
(]
TS 5
=
Termos stalowy g
- podwdjne izolowane écianki (utrzymuja temperature &
. w
produktu od 6 do 8 godzin) =
= mozliwos¢ pionowego sktadowania £
= wykonany ze stali nierdzewne;j é
= 6 zatrzaskow zamykajacych N
L " °
= podwadjna pokrywa z silikonowa uszczelkg g
. podstayva z glastycznym tworzywem ‘Eé
zabezpieczajgcym przed uszkodzeniem E
= odpowietrznik w pokrywie
A 8
= 2 uchwyty umozliwiajgce wygodny transport g
N
f i @
e Model Pojemnos¢  Cena netto
1 PLN o
00028049  TS-10 10 1019, -
00028050 TS -20 20 1219, 3
a
2z
@
o
e}
©
o
i=3
©
x
(@]
[
(=)
w
o
[=1
o
~
3
('S
(=)
w
o
o
i=3
(9]
x
(@]
L
(=)
w
o
©
=
GJ
‘€
B
©
=
=
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REGAtY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Indeks Model UPIIETR
mm
00028683 C460-920 920 x 460 x 1820
00028684  C460-1220 1220 x460x 1820
00028685  C460-1520 1520 x 460 x 1820
00028682 C610-920 920 x 610 x 1820
00028686  C610-1220 1220x610x 1820
00028687  C610-1520 1520x 610 x 1820

C460/C610
Regal magazynowy chrom. 4-pétkowy
nieoceniony w restauracjach, salach weselnych,
kuchniach szkolnych i przedszkolnych oraz cateringu
= konstrukcja do samodzielnego montazu
wykonany ze stali chromowanej
4 potki rusztowe (azurowe) - wzmocnione
nézki z regulacjg wysokosci

Cena netto
PLN
749,-
959,

1049,-
889,
1129,-
1319,

- PODGRZEWACZE TALERZY -

i OTS - 45

Podgrzewacz talerzy
szafka wykonana ze stali nierdzewnej przeznaczona do
podgrzewania talerzy i innych elementdw zastawy stotowej
ogrzewanie statyczne
niskie zuzycie energii
maksymalna srednica talerzy: 350 mm

= wewnetrzny wymiar poétki: 36 x 35 cm
idealne pod stot wydawczy lub do zawieszenia na scianie
mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi

= regulowana wysokos¢ potki

1999,-

Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga
Indeks Model mm ey W e & o C
00000275 ~OTS-45 400x460x570  30talerzy 04 20 20/IN  30-90 30
i OTS -48 2199,-
Pod grzewacz talerzy
L} =1
—L—.' szafka wykonana ze stali nierdzewnej przeznaczona do
- podgrzewania talerzy i innych elementdw zastawy stotowej
= ogrzewanie statyczne
niskie zuzycie energii
maksymalna srednica talerzy: 350 mm
= wewnetrzny wymiar pétki: 36 x 35 cm
idealne pod stét wydawczy lub do zawieszenia na
Scianie
= mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi
regulowana wysokos¢ potki
Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga
Indeks Model m — oy ke & o C
00000276 ~ OTS-48 400x460x860  60talerzy 0,75 25,6 230N 30-90 60




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | PODGRZEWACZE TALERZY

3 859,-

OTS -78
Pod grzewacz talerzy

stotowej

$ciane

ogrzewanie statyczne

niskie zuzycie energii

maksymalna Srednica talerzy: 350 mm
wewnetrzny wymiar potki: 76 x 35 cm
regulowana wysokos¢ potki

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga o
mm szt. kw kg C

00000277  OTS-78 800x460x870 120 talerzy 15 42,3 230/1N 30-90

szafka wykonana ze stali nierdzewnej stuzy do
podgrzewania talerzy i innych elementéw zastawy

idealne pod stét wydawczy lub do zawieszenia na

120

Higiena [YEGIEE] O firmie

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



TERMOPORTY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

mozliwo$¢ stosowania

w temperaturach od -30 do 100°C

Indeks

00001874

Indeks

00001876

Model

CoP1/1

Model

D1/3

Wymiary
mm

420 x 660 x 300

Wymiary
mm

240x430x 375

coP1/1 1099,-

Termoport CopGN1/1
uszczelka silikonowa pokrywy

= termoporty sg sprzedawane bez
gastropojemnikéw
maksymalny wymiar pojemnika GN 1/1 200

= praktyczne uchwyty do przenoszenia

« wyposazony w zawor odpowietrzajgcy
izolowany pianka poliuretanowa niezawierajaca
CFC ani HCFC

« mozliwos¢ sztaplowania
mozliwosé mycia w zmywarce

= wyposazony w nézki zapewniajgce stabilnos¢

= zamykanie na 4 zaczepy ze stali nierdzewne;j

D1/3 939,-
Termoport D GN 1/3 COP
silikonowa uszczelka pokrywy
= termoport z pokrywka do umieszczenia:
= 1xGN 1/3 gt. 200 mm
= 2x GN 1/6 gt. 200 mm
« termoport przeznaczony do zup i soséw
ptyny moga by¢ przewozone w pojemnikach GN lub
bezposrednio w termoporcie
= praktyczne uchwyty do przenoszenia
« Wwyposazony w zawor odpowietrzajacy
izolowany piankg poliuretanowg niezawierajaca CFC ani
HCFC
mozliwos¢ sztaplowania
mozliwos$¢ mycia w zmywarce
= wyposazony w nézki zapewniajgce stabilnosc
= zamykanie na 4 zaczepy ze stali nierdzewnej
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -30 do 85°C




Indeks

00001880
00001881
00001882

(

A | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | TERMOPORTY

O firmie

& Termoporty sa przeznaczone do transportu i przechowywania potraw.

I8
N g
X B
Termoporty do ptynow g
= silikonowa uszczelka pokrywy g
= termoport z pokrywka do umieszczenia: ;Z:ﬂ
« 1xGN 1/3 gt. 200 mm e
©
-« 2x GN 1/6 gt. 200 mm §§
« termoport przeznaczony do zup i soséw _g g
= ptyny moga by¢ przewozone w pojemnikach GN lub : -
bezposrednio w termoporcie 25
= praktyczne uchwyty do przenoszenia 85
. . . . o<
+ wyposazony w zawor odpowietrzajacy <} g
+ izolowany pianka poliuretanowg niezawierajgcg CFC ani o
HCFC %
= mozliwosc¢ sztaplowania £
.\ . . 2
+ mozliwos¢ mycia w zmywarce 5
= wyposazony w nézki zapewniajgce stabilnos¢ E -
= zamykanie na 4 zaczepy ze stali nierdzewnej =
T ¥ . o 8
+ mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -30 do 85°C £
(7]
= kran spustowy =
=
=
E
Wymiary Pojemnos¢ Cena netto 2
LI mm | PLN E
N5  245x350x395 5 1049,- o
N10  240x430x430 10 1179, 2
N20 295X 465 x 460 20 1289, L2
< O
sz
N
)
&
2
[
N
S
.
Wykres spadku temperatury Wykres wzrostu temperatury g
B
(- )
2
75 6 L
8
73 5 K
71 = 4 §
- g
69 |1 3 = 3
o °c e
67 Minimalna 2 a
temperatura
65 nk?eélnna A 1 =
norm 8
63 CNERPAC 0 R
=<
0h 1h 2h oh 1h 2h 3h | czas o
\_ &
w
o
o
i=3
(9]
x
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia



TERMOPORTY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

FRONT 1/1 1539,-
Termoport Front GN 1/1
uszczelka silikonowa drzwi
= termoport z drzwiami frontowymi
= termoporty sg sprzedawane bez gastropojemnikéw
w termoporcie mozna umiesci¢ pojemniki GN 1/1,
1/2,1/3
praktyczne uchwyty do przenoszenia
wyposazony w zawér odpowietrzajacy
izolowany piankga poliuretanowg niezawierajgcg CFC

= zamykanie na 2 zaczepy ze stali nierdzewnej ani HCFC

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -30 mo;lfwoslc, sztaplowanla
do 85°C = mozliwo$¢ mycia w zmywarce

wyposazony w nézki zapewniajace stabilnosc

Wymiary
mm

Indeks Model

00001875 ~ FRONT1/1 440 x 640 x 480

DVT 012 5999,-
Termoport z drzwiami grzejnymi 12V
DVT 230 5199,-

Termoport z drzwiami grzejnymi 230V

= wentylator

= fatwa wymiana drzwi

= silikonowa uszczelka
grzatka
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -30 do
+90°C

mozliwos¢ sztaplowania = termoporty sg sprzedawane bez gastropojemnikéw
mozliwoé¢ mycia w zmywarce = w termoporcie mozna umiesci¢ pojemniki GN 1/1,
wyposazony w nézki zapewniajgce stabilnosé 1/2,1/3 '

zamykanie na 2 zaczepy ze stali nierdzewnej - praktyczne uchwyty do przenoszenia

wyposazony w zawdr odpowietrzajacy
= izolowany piankg poliuretanowa

Indeks Model Wymiary Zasilanie el. Ceralictte
mm PLN
00001878  DVTO012 440 x 640 x 480 12V 5999,-

00001879  DVT230 440x640x480 230V /50Hz 5199,-

; ; VT-3 1889,-
I Woézek do termoportow
] | «+ 4x kotka o $rednicy 10 cm

2x kétko z hamulcem

chromowany uchwyt

Indeks Model WEIETRY A
mm

L)
' 00001883 VT-3 525x 750 x 965 150




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | BEMARY

6999,-

Indeks

00007334

Indeks

00007331
00006068

Model

VLSD - 4120

Model

VLPD - 2120
VLPK-2120

Wymiary
mm

1660 x 680 x 900

Wymiary
mm
850 x 700 x 900
650 x 900 x 900

GN1/1
200 mm

Moc
kw

2,8

Ilos¢
wanien

4

GN1/1
200 mm

Moc
kw

14
14

)

Waga
kg
42,2
42

VLSD - 4120

Bemar wodny stacjonarny dzielony
urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej

temperaturze

wanna na GN 1/1 o gtebokosci 200 mm
ttoczone komory

niezalezne sterowanie komor

kran spustowy do kazdej komory

grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem

komory

regulacja temperatury: 30-90°C
kontrolka wtgczenia i grzania

4 state nogi

sterowanie na dtuzszym boku

Sterowanie & o C
dtuzszy bok 20/IN  30-90
VLPD - 2120
Bemar wodny jezdny dzielony
VLPK - 2120

Bemar wodny jezdny dzielony

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej

temperaturze

dy

DRAIN TAP

4199,

4199,-

niezalezne sterowanie komor - oszczednos¢ energii
mozliwos¢ wyboru sterowania na krétszym boku

(VLPK) lub dtuzszym boku (VLPD)
kran spustowy do kazdej komory

grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

regulacja temperatury: 30-90°C
kontrolka witaczenia i grzania

4 kota skretne (2 z hamulcem)

wanna na GN 1/1 o gtebokosci 200 mm
ttoczone komory

Iloéc’ Sterowanie Cena netto
wanien PLN
2 dtuzszy bok 4199,-
2 krotszy bok 4199,

230/IN  DRAINTAP

Higiena [YEGIEE] O firmie

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



BEMARY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Indeks Model WEEETRy
mm
00000294 VLPD - 3120 1250 x 700 x 900
00000293 VLPK - 3120 650 x 1300 x 900

Indeks Model UPlETy
mm
00007332 VLPD - 4120 1650 x 700 x 900
00007333 VLPK - 4120 650 x 1700 x 900

GN1/1

200 mm
-
Moc Waga
kw kg
2,1 59,1
2,1 58,1
GN1/1
200 mm
-
Moc Waga
kw kg
28 70,1
2,8 73

VLPD - 3120 5559,-
Bemar wodny jezdny dzielony
VLPK -3120 5559,-

Bemar wodny jezdny dzielony

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej
temperaturze
niezalezne sterowanie komor - oszczednosc¢ energii

= mozliwos¢ wyboru sterowania na krotszym boku
(VLPK) lub dtuzszym boku (VLPD)
kran spustowy do kazdej komory

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
regulacja temperatury: 30-90°C
kontrolka wtaczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

= wanna na GN 1/1 o gtebokosci 200 mm

= ttoczone komory

“:;:s;:'" Sterowanie Cen:Lr;letto o C

3 dtuzszy bok 5559,-

3 krétszybok 5559, 30-90

iy
230/IN  DRAINTAP

VLPD - 4120 6 899,-
Bemar wodny jezdny dzielony
VLPK-4120 6 899,-

Bemar wodny jezdny dzielony
= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej
temperaturze
niezalezne sterowanie komor - oszczednosc¢ energii
= mozliwo$¢ wyboru sterowania na krotszym boku
(VLPK) lub dtuzszym boku (VLPD)
kran spustowy do kazdej komory
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory
regulacja temperatury: 30-90°C
kontrolka wtgczenia i grzania
= 4 kota skretne (2 z hamulcem)
= wanna na GN 1/1 o gtebokosci 200 mm
= ttoczone komory

Ilos¢ A Cena netto o
T Sterowanie PLN C
4 dtuzszy bok 6899,-
4 krétszybok 6899, 30-90

230/IN  DRAINTAP




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | WITRYNY CHtODNICZE ﬂ

Higiena [YEGIEE] O firmie

ES Green+ 3 H 14 500,-
Witryna chtodnicza
ES Green+4 H 15 558,-
Witryna chtodnicza
ES Green+6 H 19261, <
. . 2
Witryna chtodnicza 53
SE
. » . o8
= pojemnos$c 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 200 mm o
= nierdzewna wanna s§
- chtodzenie statyczne 85
. o5
= utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C o é
= sterowanie elektroniczne o
= kolor wybierany przy zamowieniu: é
H- hemlock (kolor standardowy) 5
. o
. 1 W-wenge (opcja bez doptaty) 5
Opgja: RAL- inny dowolny kolor z palety RAL s
i B Qo
= mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki (opcja dodatkowo ptatna) =
« mozliwos¢ zamdwienia pétki dolnej 4 kotka z hamulcami 5
. gastropojemniki . @ st'ala szlklapa pokrywa T
= oSwietlenie diodowe LED ©
T ;1 . o . f=
= mozliwos¢ montazu w linie wydawcze T;n
>
£
N
=~
=
S>
£3
sz
5
Indeks Model WEIET) Mo Waga ROISITHICSC Cena netto PLN R
mm kw kg GN
00027199 ES Green+3H 1169x650x 1288 0,247 86 3x1/1-200 14500,-
00027200 ES Green+3W 1169x650x 1288 0,247 86 3x1/1-200 14 500,- .
00027201  ESGreen+3RAL  1169x650x1288 0,247 86 3x1/1-200 15558,-
00027202 ES Green+ 4 H 1494x650x 1288 0,247 97 4x1/1-200 15 558,-
00027203 ES Green+ 4 W 1494 650X 1288 0,247 97 4x1/1-200 15558,-
00027204  ESGreent4RAL  1494x650x1288 0,247 97 4x1/1-200 16 484,- .
00027205 ES Green+6 H 2144x650x1288 0,247 125 6x 1/1-200 19261,-
00027206 ES Green+ 6 W 2144x650x1288 0,247 125 6x 1/1-200 19 261,-
00027207  ESGreen+6RAL  2144x650x1288 0,247 125 6x 1/1-200 20583,

o mmw °C | 4

LED COLOR 4-8 230/1N

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety ‘ Piece k-p | Pizzeria

Wyjasnienia




WITRYNY CHtODNICZE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

ES Lime+3H 13 575,-
Witryna chtodnicza
ESLime+4H 14 500,-
Witryna chtodnicza
ES Lime+6 H 17 806,-

Witryna chtodnicza

pojemnosc¢ 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 20 mm
mozliwos¢ utozenia pater, tac, talerzy bezposrednio
W wannie
nierdzewna wanna
chtodzenie statyczne

= utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C
sterowanie elektroniczne

= kolor wybierany przy zamowieniu:

H- hemlock (kolor standardowy),

W- wenge (opcja bez doptaty)

RAL- inny dowolny kolor z palety RAL

(opcja dodatkowo ptatna)
4 kétka z hamulcami

« (@ stata szklana pokrywa

= os$wietlenie diodowe LED
mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

Opcja:

= mozliwosc rozszerzenia o boczne potki
mozliwos¢ zamodwienia potki dolnej
gastropojemniki

Indeks Model WYY L Waea ROISINoSL Cena netto PLN
mm kw kg GN
00027208 ESLime+3H 1169 x 650 x 1288 0,247 84 3x1/1-20 13575,-
00027209 ES Lime+3W 1169 x 650 x 1288 0,247 84 3x 1/1-20 13 575,-
00027210 ES Lime+ 3 RAL 1169 x 650 x 1288 0,247 84 3x1/1-20 14 501,-
00027211 ES Limet+4H 1494 x 650 x 1288 0,247 95 4x1/1-20 14 500,-
00027212 ESLime+4W 1494 x 650 x 1288 0,247 95 4x1/1-20 14 500,-
00027213 ES Lime+ 4 RAL 1494 x 650 x 1288 0,247 95 4x1/1-20 15558,-
00027214 ESLime+6H 2144 x 650 x 1288 0,247 123 6x 1/1-20 17 806,-
00027215 ESLime+t6W 2144 x 650 x 1288 0,247 123 6x1/1-20 17 806,-
00027216 ES Lime+ 6 RAL 2144 x 650 x 1288 0,247 123 6x 1/1-20 19 260,-

@1 s
LED COLOR 48 BN




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | WITRYNY CHtODNICZE

Opcja:

= mozliwosc¢ rozszerzenia o boczne potki
= mozliwos¢ zamdwienia potki dolnej
= gastropojemniki

Indeks

00027217
00027218
00027219
00027220
00027221
00027222
00027223
00027224
00027225

Model

ES Blue+3H
ESBlue+3W
ES Blue+ 3 RAL
ESBlue+4H
ESBluet4 W
ES Blue+ 4 RAL
ESBluet6 H
ESBluet6W
ES Blue+ 6 RAL

Wymiary
mm
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288
2144 x650x 1288
2144 x 650 x 1288

ES Blue+3 H

Witryna chtodnicza

ES Blue+4H

Witryna chtodnicza

ES Blue+ 6 H

Witryna chtodnicza

H- hemlock (kolor standardowy),
W- wenge (opcja bez doptaty)

Moc
kw
0,247
0,247
0,247
0,494
0,494
0,494
0,494
0,494
0,494

RAL- inny dowolny kolor z palety RAL

pojemnosc¢ 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 150 mm
® mozliwos$¢ utozenia pater, tac, talerzy

na réznych wysokosciach
nierdzewna wanna

chtodzenie statyczne
utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C

sterowanie elektroniczne

kolor wybierany przy zamdéwieniu:

(opcja dodatkowo ptatna)
4 kétka z hamulcami
« (@ stata szklana pokrywa
o$wietlenie diodowe LED

= mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

Waga

kg
136

136
163
163
163
220
220
220

Pojemnosé
GN
3x 1/1-150
3x 1/1-150
3x 1/1-150
4% 1/1-150
4x 1/1-150
4x1/1-150
6x 1/1-150
6x 1/1-150
6x 1/1-150

Cena netto PLN

22169,-
22169,-
23624,
23756,-
23756,-
25343,-
31954,
31954,
33937,

W °C &

COLOR

48

230/1N

Higiena [YEGIEE] O firmie

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety ‘ Piece k-p | Pizzeria

Wyjasnienia



WITRYNY CHtODNICZE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Opcja:

ES Platinium+ 3 H DF
Witryna chtodnicza
ES Platinium+ 4 H DF
Witryna chtodnicza
ES Platinium+3 HDS
Witryna chtodnicza

ES Platinium+4 H DS
Witryna chtodnicza

42 267,-

47 160,-
42 532,-

42267,

pojemnos$¢ 3x, 4x GN 1/1 — gt. 200 mm (mozliwosé
regulacji gtebokosci 24 - 200 mm)

+ (® mozliwosé¢ utozenia produktéw na pétkach

nierdzewna wanna

. | - chtodzenie dynamiczne

= mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki
= gastropojemniki

Indeks

00027226
00027227
00027228
00027229
00027230
00027231
00027232
00027233
00027234
00027235
00027236
00027237

Model

ES Platinium+ 3 H DF
ES Platinium+3 W DF
ES Platinium+ 3 RAL DF
ES Platinium+ 4 H DF
ES Platinium+ 4 W DF
ES Platinium+ 4 RAL DF
ES Platinium+ 3 H DS
ES Platinium+ 3 W DS
ES Platinium+ 3 RAL DS
ES Platinium+ 4 H DS
ES Platinium+ 4 W DS
ES Platinium+ 4 RAL DS

Wymiary
mm
1169 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688

-. ".- . RAL o C
LED COLOR

= utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C

sterowanie elektroniczne

= kolor wybierany przy zamowieniu:
H- hemlock (kolor standardowy),

W- wenge (opcja bez doptaty)

RAL- inny dowolny kolor z palety RAL

(opcja dodatkowo ptatna)
4 koétka z hamulcami

= DF - otwieranie do gory
DS - otwieranie na boki
dostep od frontu

« (@ stata szklana pokrywa

= o$wietlenie diodowe LED

mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

Moc Waga Pojemnosc

KW ke N Cena netto PLN
0,247 213 3x 1/1-200 42 267,-
0,247 213 3x 1/1-200 42267,
0,247 213 3x 1/1-200 43590,-
0,494 264 4x 1/1-200 47 160,-
0,494 264 4x 1/1-200 47160,
0,494 264 4x 1/1-200 48 614,-
0,247 213 3x 1/1-200 42532,-
0,247 213 3x1/1-200 42 532,-
0,247 213 3x 1/1-200 43986,
0,494 264 4x1/1-200 47 424,-
0,494 264 4x1/1-200 47 424,-
0,494 264 4x 1/1-200 49 143,-

48

4

230/1N




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | WITRYNY CHLODNICZE

Opcja:

= mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki
= mozliwos¢ zamodwienia potki dolnej
= gastropojemniki

Indeks

00027238
00027239
00027240
00027241
00027242
00027243
00027244
00027245
00027246

Model

ESRed+3H
ES Red+3W
ES Red+ 3 RAL
ESRed+4H
ES Red+4 W
ES Red+ 4 RAL
ESRed+6 H
ES Red+6 W
ES Red+ 6 RAL

Wymiary
mm
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288

Moc
kw
1,5+0,4
1,5+0,4
1,5+0,4
2406
2406
2406
3+0,8
3408
3+0,8

ES Red+ 3 H
Witryna grzewcza
ES Red+4H
Witryna grzewcza

ES Red+ 6 H
Witryna grzewcza

pojemnosc¢ 3x, 4x i 6x GN 1/1 — gt. 200 mm
podgrzewanie za pomocg wanny wodnej i gérnych
grzatek halogenowych

nowoczesna konstrukcja

utrzymywanie potraw od +60°C do +90°C

sterowanie elektroniczne

kontrola alarmu poziomu wody, zawor

spustowy wody

kolor wybierany przy zamowieniu:

H- hemlock (kolor standardowy),
W- wenge (opcja bez doptaty)

RAL- inny dowolny kolor z palety RAL

(opcja dodatkowo ptatna)
4 koétka z hamulcami

= mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

Waga

kg

HALOGEN

Pojemnosé
GN
3x 1/1-200
3x 1/1-200
3x 1/1-200
4x 1/1-200
4x 1/1-200
4x 1/1-200
6x 1/1-200
6x 1/1-200
6x 1/1-200

Br

COLOR

Cena netto PLN

y

230/1N

17145,
17 145,
18070,-
18599,
18599,
19657,
23624,
23624,
24946~

C

30-90

Higiena [YEGIEE] O firmie

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
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WITRYNY CHtODNICZE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

=

Opcja:

mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki
mozliwos¢ zamowienia potki dolnej

Indeks

00027253
00027254
00027255
00027256
00027257
00027258

Model

ES Brown+3H
ES Brown+3 W
ES Brown+ 3 RAL
ES Brown+4H
ES Brown+4 W
ES Brown+ 4 RAL

Wymiary
mm
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288

¥

HALOGEN

Moc
kw
0,86+0,4
0,86+0,4
0,86+0,4
1,14+0,6
1,14+0,6
1,14+0,6

ES Brown+ 3 H 17 145,-
Witryna grzewcza
ES Brown+4H 18 864,-

Witryna grzewcza

« ceramiczne pola grzewcze o wymiarach 3 lub 4 GN 1/1
dodatkowe podgrzewanie za pomoca goérnych grzatek
halogenowych
nowoczesna konstrukcja
utrzymywanie potraw od +60°C do +100°C
sterowanie elektroniczne

= kolor wybierany przy zamdwieniu:

H- hemlock (kolor standardowy),

W- wenge (opcja bez doptaty)

RAL- inny dowolny kolor z palety RAL

(opcja dodatkowo ptatna)

= 4 kétka z hamulcami
mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

Waga  onanetto PLN

kg

78 17145,
78 17145,
78 18070,
89 18864,
89 18864,
89 19789,

W h o °C

COLOR 230/IN 3090




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | WITRYNY CHtODNICZE

Indeks

00026992
00026993
00026994
00026995
00026996
00026997
00026998
00026999
00027000
00027001
00027002
00027003
00027004
00027005
00027006

Model

SCOW3+
SCOH3+
SCOR3+
SCOW4+
SCOH4+
SCOR4+
SCOW6+
SCOH6+
SCOR6+
SCOSPAW+
SCOSPAH+
SCOSPAR+
SCOSPAVW+
SCOSPAVH+
SCOSPAVR+

Utozenie
pétek

WARUNKI HANDLOWE

RM GASTRO

Dziat: RM BARY SALATKOWE | BEMARY

Wymiary
mm
1167 x 320x 10
1167 x320x 10
1167 x320x 10
1492 x320x 10
1492 x320x 10
1492 x320x 10
2142x320x10
2142x320x10
2142x320x10
650x320x 10
650x320x 10
650 x320x 10
760x320x 10
760x320x 10
760x320x 10

SCOW3+

Pétka petna 3
SCOW4+

Poétka petna 4
SCOWe6+

Poétka petna 6
SCOSPAW+

Pétka petna boczna

SCOSPAVW+
Pétka petna boczna

= kolor wybierany przy zamowieniu:
W- wenge (kolor standardowy),
H- hemlock (opcja bez doptaty)
RAL- inny dowolny kolor z palety RAL
(opcja dodatkowo ptatna +10%)

kg Wielko$¢ witryny

0,6 GN 3/1

0,6 GN3/1

0,6 GN3/1

0,6 GN 4/1

0,6 GN4/1

0,6 GN 4/1

0,7 GN6/1

0,7 GN6/1

0,7 GN6/1

0,4 Green, Lime, Red, Orange, Brown
0,4 Green, Lime, Red, Orange, Brown
0,4 Green, Lime, Red, Orange, Brown
0,5 Blue

0,5 Blue

0,5 Blue

1287,-
1614,-
1823,-

1097,

1288,-

Cena netto PLN

1287,
1287,
1478,
1614,-
1614,
1864,-
1823,
1823,
1905,

1491,

O firmie

IEELER Dystrybucja

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria
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WITRYNY CHtODNICZE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Indeks Model
00027007 SCOX3+
00027008 SCOX4+
00027009 SCOX6+
00027010 SCOSPAVX+
00027011 SCOSPAX+

WARUNKI HANDLOWE

RM GASTRO

Dziaf: RM BARY SALtATKOWE | BEMARY

Utozenie potek

Wymiary
mm

1167 x320x 10
1492 x320x 10
2142x320x10
760x320x 10

650x320x 10

Wymiary

SCOX3+ 1468,-
Potka z profili, nierdzewna
SCOSPAVX+ 1247,
Pétka z profili, nierdzewna
SCOSPAX+ 1455,-

Pétka z profili, nierdzewna

kolor wybierany przy zamoéwieniu:
W- wenge (kolor standardowy), H- hemlock (opcja bez
doptaty), RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja
dodatkowo pfatna +10%)

kg Wielkos$¢ witryny Cena netto PLN

0,5 GN 3/1 1468,-

0,5 GN4/1 1857,

0,6 GN6/1 2340,

0,4 Green, Lime, Red, Orange, Brown 1247,-

0,3 Blue 1455,

H=~
COLOR
SCOSQHS8+ 1614,

Pétka petna do witryn SQ

= kolor wybierany przy zamowieniu:
W- wenge (kolor standardowy),

H- hemlock (opcja bez doptaty)

RAL- inny dowolny kolor z palety RAL
(opcja dodatkowo ptatna +10%)

Indeks Model Utozenie pétek m kg Wielkos¢ witryny Cena netto PLN
00027015 SCOSQH8+ 1492 x 320 x 10 0,5 sQ8 1614,
00027016 SCOSQWS8+ 1492 x 320 x 10 0,5 sQ8 1614,-
00027017 SCOSQR8+ 1492 x 320 x 10 0,5 SQs8 1855,

WARUNKI HANDLOWE
RM GASTRO | L
COLOR

Dziat: RM BARY SAtATKOWE | BEMARY




Indeks

00010515
00010516
00010529

Model

WS 3/6
WS 6/15
WS 15/25

Indeks

00010517

Model

WK 6/15

B - i z tytu (wyswietlanie wagi)
= klawiatura membranowa, wodoszczelna
= funkcja tarowania
= funkcja zerowania
= funkcja automatycznego wytaczania
= szalka z tworzywa sztucznego + metalowa w zestawie
- posiadajg atest PZH
= wymiary szalki: 230 x 190 mm
« (» waga posiada legalizacje
Wymiary Zasilanie el. Zakres wazenia Doktadnos¢ Cena netto
mm V/Hz kg g PLN
235x240x130 akumulator6V/230V /50 Hz 3/6 1/2 899,-
235x240x130  akumulator 6V /230V /50 Hz 6/15 2/5 899,-
235x240x130 akumulator 6V /230V /50 Hz 15/25 5/10 899,-
Waga kalkulacyjna 1149,-
i = mozliwos¢ zasilania z sieci lub wewnetrznego
| akumulatora
= wyrazne podswietlane wyswietlacze LCD (masa,
cena, naleznos¢) na wyrazne podswietlane ekrany
LCD (waga,cena, naleznos¢)
= aktywny interfejs RS232
= przeznaczona do zastosowania w réznego rodzaju
placéwkach handlowych oraz na targowiskach
= klawiatura membranowa, wodoszczelna
= 10 klawiszy szybkiego dostepu
= 10 programoéw
= funkcja tarowania
= funkcja zerowania
= szalka z tworzywa sztucznego + metalowa w zestawie
- posiadajg atest PZH
= wymiary szalki: 300 x 230 mm
= (® waga posiada legalizacje
Wymiary Zasilanie el. Zakres Doktadnos¢
mm V/Hz kg g
320x400x120  akumulator 6V /230V /50 Hz 6/15 2/5

A | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | WAGI

Waga sklepowa 899,-

mozliwos¢ zasilania z sieci lub wewnetrznego
akumulatora (do 120 godzin pracy)

mozliwos¢ pracy w ujemnych temperaturach
lekka konstrukcja i niewielkie rozmiary
przeznaczona do zastosowania w réznego rodzaju
placéwkach handlowych, gastronomicznych oraz
restauracjach

dwa wyrazne podswietlane ekrany LCD- z przodu

Higiena [YEGIEE] O firmie

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody
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WAGI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Waga magazynowa 1799,-
mozliwos¢ zasilania z sieci lub wewnetrznego
akumulatora
wyrazny, podswietlany wyswietlacz LCD
(wyswietlanie masy)

= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -10 do 40°C
stabilna konstrukcja i platforma ze stali nierdzewnej
przeznaczona do zastosowania w réznego rodzaju
placowkach handlowych, magazynach, hurtowniach
i szpitalach
wyrazny, podswietlany ekran LCD (wysSwietlanie wagi)

= klawiatura membranowa, wodoszczelna -
umieszczona na gtowicy ponizej wyswietlacza
mozliwos$¢ zamontowania gtowicy na stalowym
wysiegniku wagi lub umieszczenia jej w dowolnym
miejscu za pomoca dotgczonego kabla - 1,5 m
funkcja tarowania
funkcja zerowania
funkcja programowania limitéw
funkcja liczenia sztuk
wymiary platformy: 420 x 520 mm
(® waga posiada legalizacje

A Wymiary Zasilanie el. Zakres wazenia Doktadnosc wazeni. Cena netto
Indeks  Wymiary mm V/Hz ke ¢ PLN
00010518 WM60  420x670x830  akumulator6V/230V /50 Hz 60 20 1799,

00010519 WM 150 420x670x830  akumulator6V/230V /50 Hz 150 50 1799,




Higiena

Lampy owadobojcze 61

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

j Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria

Wyjasdnienia



I

Higiena

Lampa owadobdjcza

Skuteczna i bezpieczna lampa owadobojcza to idealne rozwigzanie do eliminacji uciazliwych
insektéw. Dzieki zastosowaniu $wiatta LED skutecznie przycigga owady, a nastepnie
eliminuje je za pomoca wktadu lepowego. Doskonata do uzytku w obiektach
gastronomicznych i przemystowych. Cicha, energooszczedna i tatwa w utrzymaniu.




HIGIENA LAMPY OWADOBOJCZE

Indeks
00033993
00033991
00033992

Model
P1LED
PLLEDW
P1LEDS

Wymiary
mm

500x72x310

P1LED

Lampa owadobdjcza

= trwata konstrukcja z aluminium dla lepszego odbicia
Swiatta LED

= |lekka obudowa, prosta obstuga oraz transport

= prosty montaz — mozliwos¢ ustawienia na meblach
lub powieszenia/montazu na $cianie

= niski pobdr mocy, zapewniajacy do 62% nizsze
koszty eksploatacji niz tradycyjne modele lamp
fluorescencyjnych

= proste i szybkie serwisowanie bez uzycia narzedzi

= wymienny wktad lepny

= duza powierzchnia dziatania w stosunku do
rozmiarow lampy od 80 m2 do 100 m2

= 3-letnia zywotnos¢ zrodta LED, zapewniajgca dtuzszy
czas eksploatacji

= W zestawie znajduja sie: 1x lampa P1 LED,
2x $wietlowki P1 LED S (18 W): 1 X wktad lepny P1
LED W

P1LED W
Wktad lepny do lampy: P1 Led W (x15)

= sprzedawane w zestawie 15 sztuk

P1LED S
Swietléwki do lampy P1 (X2)

Moc swietlowek Kolor Zasieg Waga Cena netto
kW m? kg PLN
2x18W srebrny 80-100 3 889,-

129,- &

339, 230/1N

O firmie
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OBROBKA TERMICZNA

Obrobka termiczna

Frytownice standardowe
Podgrzewacze frytek
Frytownice ekonomiczne
Urzadzenia do gotowania makaronu
Ptyty grillowe

Ptyty grillowe elektryczne

Ptyty grillowe gazowe

Steak grill

Kontakt grill

Bemary

Grille lawowe

Podstawy

Salamandry - opiekacze
Hot-dogi

Podgrzewacze paréwek i butek
Tostery

Witryny grzewcze

Witryny neutralne

Kuchenki mikrofalowe
Kuchenki indukcyjne

Patelnie multifunkcyjne
Podgrzewacze paréwek i butek
Papier do pieczenia

66
76
7
79
82
85
92
98
100
107
112
115
119
122
124
128
131
133
135
136
137
139
141

63

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Frytownice

= ptyta wierzchnia ze stali nierdzewnej AISI 304 = duzy wybor wysokiej jakosci koszy ze stali
nierdzewnej
= ttoczona wyjmowana wanna ze stali

nierdzewnej AlSI 304, z zaokraglonymi = wbudowany termostat roboczy
naroznikami wewnetrznymi, zapewniajacymi i zabezpieczajacy oraz mikrowytacznik
komfortowe czyszczenie i konserwacje bezpieczenstwa

= zdejmowany panel sterowania utatwiajacy = w ofercie dostepne modele z kranem

czyszczenie spustowym - utatwiajacym wymiane
oleju oraz posiadajace zasilanie pradem
= nierdzewne, wzmocnione grzatki ze stali trojfazowym

nierdzewnej, wyciggane wraz z panelem

= ,zimna strefa“- nizsza temperatura pod
grzatka, zapobiegajaca przypalaniu sie
osadow resztek zywnosci




Réznice pomiedzy frytownicami ekonomicznymi a standardowymi

Frytownice ekonomiczne Frytownice standardowe

wytacznik przyciskowy
.‘ kontrolka pracy z wewnetrzng izolacja,
kontrolki pracy i grzania

- brak uchwytéw

bocznych uchwyty boczne

o pokrylwy pokrywa ochronna
ochronnej grzatek ¢ !
i kapilar grzatek i kapilar

uchwyty wanny dla
fatwego wyjmowania
i oprézniania

w wariantach bez
kranu spustowego

bez uchwytéw
wanny

silikonowy przewod
zasilajgcy z ochrong
przeciw wilgoci

plastikowy przewod
zasilajgcy

E—r——

=

&

O firmie
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H FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

FE-04S 969,-

Frytownica elektryczna 5 |

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtéwny

- = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= regulacja temperatury: 50- 190°C
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 13 x 23,5x 10 cm
Indeks Model Wyr:'lrinary ’:;Ic W:gga & o 7‘3\1 © C
= =B
00000224  FE-04S  180x420x300 3 5,7 230/1N 5] STAINLESS ~ 50-190
st N[
Indeks Opis Cena PLN IM_I - kW/L
00003449 Kosz do FE-04 S 169, C(OLDZONE  6kg/h 0,6

FE - 07 1199,-

Frytownica elektryczna 8 |

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

=y = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
L\_‘ wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= regulacja temperatury: 50- 190°C
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 21 x 23,5x 10 cm
Indeks Model Wyr:'lri:ry I:W W:gga & t\/\/j 7*7 o C
00000226 ~ FE-07 270x420x300 3 6,7 230/IN Y STAINLESS ~ 50-190

14 | Nl kw/L

COLDZONE  7kg/h 0,38




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE STANDARDOWE

©

FE-07V 1589, 3

Frytownica elektryczna 8 | zkranem B
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie 2 -

resztek zywnosci ?u

T

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki e
= kontrolka pracy i grzania g
sl = wylacznik gtéwny g
o o = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we ©
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz %g
= regulacja temperatury: 50- 190°C _gi-:
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej £
= wymiar kosza: 21 x 23,5 x 10 cm g
= (® kran spustowy z zabezpieczeniem g
e
o
Wymiary Moc Waga 5 B
Indeks Model ~~ - — o s
mm kw kg u Z C %‘ .;
00000225  FE-07V ~ 270x420x370 3 7,9 Y STAINLESS ~ 50-190  COLD ZONE 9;.’_
- 4
& N T ol KW /L =
| £
230/1N 7kg/h  DRAINTAP 0,38 S
g
FE-O07T 1699,- £ _
Frytownica elektryczna 8 | tréjfazowa £¢
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie E
resztek zywnosci 8 i
= wykonanie nierdzewne E
= wzmocnione nierdzewne grzatki e
= kontrolka pracy i grzania %
¥ = wyfgcznik gtéwny 3
- = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we t -
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz g
= podwyzszona moc E

= regulacja temperatury: 50 - 190°C
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 21 x 23,5x 10 cm

Wymiary Moc Waga o — o
Indeks Model mm KW % & t j = C

1
. J
00000227 FE-07T  270x420x300 6 9,4 400/3N 81 STAlNl_ESS 50-190

L1 g kw/L
C(OLDZONE  9kg/h 0,75

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




ﬂ FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

Indeks

00000228

Indeks

00007913

Indeks
00009746

[e—
‘ _-—
Model Y
mm
FE-07VT  270x420x370

Model L TUlETRY
mm
FE-08  210x520x300
Opis

Kosz do FE - 08

Moc Waga
kw kg
6 9,9

Moc Waga
kw kg

34 77

Cena PLN
219,

FE-O07VT 2119,-

Frytownica elektryczna 8 | tréjfazowa

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtéwny

= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz

= podwyzszona moc

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 21 x 23,5 x 10 cm

= (® kran spustowy z zabezpieczeniem

]| =1 ° )
u — > ] C %;L
8l STAINLESS ~ 50-190  COLD ZONE

il
- iy

SECURE
400/3N 9kg/h  DRAINTAP 0,75

FE - 08

Frytownica na ryby

= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wyfacznik gtéwny

= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 15 x 32x 12 cm

1549,-

C )l

e D
8l STAINLESS

50-190  COLD ZONE
N[ .
& w kW/L
230/IN ~ 7kg/h 0,43




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE STANDARDOWE ﬂ

©

FE-10T 2399, 3

Frytownica elektryczna 11 l tréjfazowa B
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie 2 -

resztek zywnosci ?u

= wykonanie nierdzewne T

= wzmocnione nierdzewne grzatki 2
= kontrolka pracy i grzania g
‘;f = wyfgcznik gtéwny 8
o = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we ©
wszystkich modelach- odporny na olej i ttuszcz %g
= podwyzszona moc _§L-:
= regulacja temperatury: 50 - 190°C £
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej g .
= wymiar kosza: 30 x 24,5 x 12 cm g
= (® kran spustowy z zabezpieczeniem é
[}
©
i Qo
Indeks Model Wynr:l:ry h:&f W:gga t\/\/j = ‘ o C %‘ g‘,
| e— Q.
00000235 FE-10T  360x420x370 8 12,2 11 STANLESS ~ 50-190 COLDZONE 2
bW A kw/L £
Indeks Opis Cena PLN - ‘g“
00003452 Koszdo FE-10T 249 400/3N ~ 10kg/h  DRAINTAP 0,74 E
% R
FE-44S 1869,- %‘é
H kel
— @@ Frytownica slektryczna 5+5 l 5
e { . = ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie =
: ,,! ’ resztek zywnosci §
I = = wykonanie nierdzewne T
’ = wzmocnione nierdzewne grzatki g
= kontrolka pracy i grzania g
« wytacznik gtéwny &
=k = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we ‘03
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz f';

= regulacja temperatury: 50- 190°C
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 2x 13 x 23,5x 10 cm

| o
o C
SS 50-190

2] g kw/L

COLDZONE  12kg/h 0,6

Wymiary Moc Waga o —
Indeks Model mm o i & t j =

00000229 FE-44S  360x420x300 2x3 11 2x230/1N 51 S:i'AI LE

Indeks Opis Cena PLN
00003449 Koszdo FE-44 S 169,-

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

-
Indeks Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg

00000234  FE-74 450x420x300 2,1+3 11

Indeks Opis Cena PLN
00003449  Kosz do FE - 74 mniejszy 169,-

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm KW =

00000230  FE-77 540x420x300 2x3 12

FE-74 2199,-

Frytownica elektryczna8 +51

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtéwny

= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 13 x 23,5 x 10cm

= wymiar kosza: 21 x 23,5 x 10cm

-~ C “1 o
== ANe
2x230/IN 5+38I STAINLESS 50-190

124 | N kw/L

(OLDZONE  12kg/h  0,42+0,38

FE-T77 2209,-

Frytownica elektryczna 8 + 8 |

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 2x 21 x 23,5x 10 cm

—) o
h == °C
2230/IN 2x81 STAINLESS 50-190

14 | N kw/L

(OLDZONE  14kg/h 0,38







FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

FE-77V 3099,-

Frytownica elektryczna 8 + 8 |

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 2x 21 x 23,5x 10 cm

= (® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

00000231  FE-77V  540x420x370 2x3 14,1 2x81  STAINLESS  50-190  COLD ZONE

oW A kwL

SECURE
2x230/IN 14kg/h  DRAINTAP 0,38

Wymiary Moc Waga - . o
Indeks Model m KW = t 1l = C | Emt |
- e

FE-T77T 3229,-

Frytownica elektryczna 8 + 8 | tréjfazowa

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz

= podwyzszona moc

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 2x 21 x 23,5x 10 cm

Wymiary Moc Waga o —
Indeks Model mm o i & t j =

A

1 ©
=1 C
00000232  FE-77T  540x420x300 2x6 16,1 2%400/3N 2x81  STAINLESS ~ 50-190

2] N kw/L

COLDZONE  18kg/h 0,75




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE STANDARDOWE

©

FE-77VT 3989,- é

Frytownica elektryczna 8 + 8 | tréjfazowa B
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie 2 -

resztek zywnosci ?0

= wykonanie nierdzewne T

= wzmocnione nierdzewne grzatki 2
i = kontrolka pracy i grzania g
P g = wytgcznik gtéwny g
L i = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we .8
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz =52
= podwyzszona moc _§L-:
= regulacja temperatury: 50- 190°C £
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej g .
= wymiar kosza: 2x 21 x 23,5 x 10 cm g
= (® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem é
[}
5 .
Indeks Model Wymiay ':;,‘ w:ga ~~ =1 : gT
it : i =1 | °C |l | £
00000233  FE-77VT  540x420x370 2x6 189 x81  STAINLESS  50-190 COLDZONE =
Ny 5
bW A kwi é
400/3N ~ 18kg/h  DRAINTAP 0,75 N
2
=
FE-1010T 4549,- 5%
Frytownica elektryczna 11 + 11 | tréjfazowa >
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie §
resztek zywnosci S
= wykonanie nierdzewne a
= wzmocnione nierdzewne grzatki §
= kontrolka pracy i grzania &
= wytgcznik gtéwny >
= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we §
wszystkich modelach- odporny na olej i ttuszcz P

= podwyzszona moc

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 2x 30 x 24 x 12 cm

= (® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

Wymiary Moc Waga -~ — o
Indeks Model m v i - ] = C | 33 |
c e

00000236 FE-1010T 720x420x370 2x8 23,4 %111 STA|N[ESS 50-190  COLD ZONE

bW A kw

400/3N ~ 20kg/h  DRAINTAP 0,74

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Indeks Opis Cena PLN
00003452 Koszdo FE-1010 T 249,-

Wyjasnienia




FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

FE-30T 2949,-

Frytownica elektryczna tréjfazowa

= zimna strefa - system zapobiegajacy przypalaniu sie
frytury

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

- g = wytgcznik gtéwny
- - = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
' wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= regulacja temperatury: 50 - 190°C
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= duza pojemnos¢
= idealne do smazenia ryb i paczkow
= wymiar kosza: 45,5 x 24,5 x 8 cm
= (® kran spustowy z zabezpieczeniem
Indeks Model Wyr:'n:ry ':‘7\" W;gga t\/\/j =1 © C I%
00000237  FE-30T 540x450x370 9 15,8 161 SﬁAIN[éSS 50-190  COLD ZONE
'BR" i KW/L
Indeks Opis Cena PLN - SECURE
00003453 Koszdo FE-30T 379, 400/3N ~ 15kg/h  DRAINTAP - 0,56

FE-60T 4169,-

Frytownica elektryczna tréjfazowa

= zimna strefa - system zapobiegajacy przypalaniu sie
frytury

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= duza pojemnosc

= idealne do smazenia ryb i pgczkow

= wymiar kosza: 57,5 x 44 x 8 cm

= (@ kran spustowy z zabezpieczeniem

Wymiary Moc Waga —
Indeks Model ~ =) o '
mm kw kg C
= = C
00000238 FE-60T  670x650x370 15 25 301 STAINLESS 50-190  COLD ZONE
NS
Indeks Opis Cena PLN & - kW/L

00003454 Koszdo FE-60 T 589,- 400/3N  24kg/h  DRAINTAP 05




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE STANDARDOWE

©

FE - 60/P 5689,- 3

Frytownica elektryczna tréjfazowa g
= zimna strefa - system zapobiegajacy przypalaniu sie 2 -

frytury .?ﬂ

T

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki g
= kontrolka pracy i grzania §
= wytacznik gtowny g
= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we ©
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz =52
. O m
= regulacja temperatury: 50 - 190°C _gg
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej £ i
= duza pojemnos¢ g
= idealne do smazenia ryb i paczkow g
= na podstawie é
= mozliwos¢ zastosowania pojemnika o
z filtrem na zuzyty olej 8
= wymiar kosza: 57,5 x 44 x 8 cm z
= (® kran spustowy z zabezpieczeniem g
w
Wymiary Moc Waga —— -
Indeks Model ~~— ] o ©
mm kw kg u C ) 4444 S
=, Clla =
00000239  FE-60/P  670x650x900 15 35 301 STAINLESS ~ 50-190  COLD ZONE z
T/ ;
il v
I 2
Indeks Opis Cena PLN & - ﬁ kW/L é%
00003454 Kosz do FE - 60/P 589, 400/3N  24kg/h  DRAINTANK 0,5 5
P OP-30 259,- >
” e j o—— Potka odktadcza do FE-30 g
| q w A
k\h “ e/ OP-60 369, o
= - P x
i I \ Pétka odktadcza do FE-60 / FE-60/P g
! = potka odktadcza do frytownicy i -
5.{'.' = wykonanie nierdzewne 18/10, grubo$¢ 1 mm g
! a
S -
Wymi Wi @ tt
indeks  Model  WYMIary  Waga Cenanetto g
00000240 OP-30 525x265x260 2,7 259,- Q
00000241 OP-60 525x465x260 4 369,- @
DP/DL - 60 649,- 8
e Drzwi do FE-60/P 5
= drzwi do frytownicy Q
! = wykonanie nierdzewne )
| &
&
K
Indeks Model UpmETRy HEE Strona Cenalnett .§
mm kg PLN z
00000242 DP-60 330x25x435 3 prawe 649, RN
=

00000243  DL-60 330x25x435 3 lewe 649,-




PODGRZEWACZE FRYTEK OBROBKA TERMICZNA

GN1/1
65 mm
5
@;‘ =
— I -—
—— -
Indeks Model BETIETRy L | G
mm kw kg
00000400 UHL-11  330x550x 380 0,5 5,4
7 v
i —— -
[ ] GN1/2
150 mm
@
s Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg
00000402 UH-12  270x330x220 0,35 53
[ B
GN1/2
150 mm
o
a,
e
g
am '..;?"d
Indeks Model Wymiary LTS
mm kw
00000401 UH-12IL  270x350x540 0,85

UHL-11

Urzadzenia do podgrzewania

i utrzymywania frytek

= wykonanie nierdzewne

= wytgcznik gtowny

= kontrolka pracy

= pojemnik GN 1/1 - 65 mm

= nierdzewna grzatka u gory urzadzenia

4

230/IN

UH-12

Urzadzenia do podgrzewania
i utrzymywania

= wykonanie nierdzewne

= wytgcznik gtowny

= kontrolka pracy

= pojemnik GN 1/2 - 150 mm

= wktadka perforowana

= regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka grzania

4

230/IN

UH-121IL
Urzadzenia do podgrzewania
i utrzymywania
= wykonanie nierdzewne
= wyfgcznik gtéwny
= kontrolka pracy
= pojemnik GN 1/2 - 150 mm
= wkfadka perforowana
= regulacja temperatury: 30 - 90°C
= o0sobno sterowana nierdzewna grzatka
= kontrolka grzania
= &

‘ 230/1N

TAINLESS

999,-

1
—]

STAINLESS

799,-

C

30-90

1799,-

C

30-90




OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE EKONOMICZNE

EF-5E 889,-
nii Frytownica elektryczna

= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie

h i resztek zywnosci
= wykonanie nierdzewne
[=- - = wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka grzania
= regulacja temperatury: 50 - 190°C
= termostat zabezpieczajacy

Wymiary Moc Waga Wymiary kosza o
Indeks Model mm KW B m & t j C
00007460  EF-5E  180x420x300 2,1 5 130 x 240 x 100 230/1N 5] STAINLESS 50-190

2] Nl kw/L

COLDZONE  5kg/h 0,42

S EF-8E 979,-
! mi Frytownica elektryczna
.« zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
I resztek zywnosci
= = wykonanie nierdzewne
: Fﬂ!\ — = wzmocnione nierdzewne grzatki
= kontrolka grzania
= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= = termostat zabezpieczajgcy
Wymiary Moc Waga Wymiary kosza
Indeks Model m KW = m & t j ° C
00007462  EF-8E 270x420x300 3 67  210x240x100 230/IN Y STAINLESS 50-190
] N1
Indeks Opis Cena PLN M - kW/L
00009446 Kosz do EF - 8 E 199,- COLDZONE  7kg/h 0,38

O firmie

Dystrybucja

©
c
B
oo
T

Obrébka .
mechaniczna REuIl4E]

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



FRYTOWNICE EKONOMICZNE OBROBKA TERMICZNA

TS

EF-55E

Frytownica elektryczna
= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci

wykonanie nierdzewne

wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka grzania

regulacja temperatury: 50 - 190°C

1659,-

[ =
= termostat zabezpieczajacy
Indeks Model Wyr:'lrinary D:;Ic W:gga Wymiamrr):]kosza & — 3! °C
pr— X
00007463  EF-55E  360x420x300 2x2,1 9,1  2x130x240x 100 230/1 x50 STAINLESS ~ 50-190
\liilr
Iﬁ;&al W kwiL
(OLDZONE  10kg/h 0,42
EF-85E 1729,

__._-_2"_
- -

ﬂ._h_

s Model Wymiary Moc Wymiary kosza
mm kw mm
130 x 240 x 100
00007464 EF-85E 450x420x300 2,1+3 210 X 240 x 100
Indeks Opis Cena PLN
00009446 Kosz do EF - 85 E wiekszy 199,-

Frytownica elektryczna

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

wykonanie nierdzewne

wzmocnione nierdzewne grzatki

kontrolka grzania

regulacja temperatury: 50 - 190°C

termostat zabezpieczajacy

A==

2x230/IN 5+81 COLDZONE 50-190

N[
| |
12kg/h




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE EKONOMICZNE

©

k5

EF-88E 1799,- .g

Frytownica elektryczna g
- ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniusie =

resztek zywnosci B

T

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki g
- = kontrolka grzania E
= regulacja temperatury: 50 - 190°C 2
= termostat zabezpieczajacy © %
. . 55
Es Model Wyrl::ry h:;lc W:gga Wyml:z]kosza & o ’7:7 ) o C o qE, ]
u —, °
00000221 EF-88E 540x420x300 2x3 11,1 2x 210 x 240 x 100 2x230/1N %81 Sﬁ\lNLEéS 50-190 é
=
e
st N[ £
Indeks Opis Cena PLN LI - kW/L t =
00009446 Kosz do EF - 88 E 199,- (OLDZONE  14kg/h 0,38 5
3
4
w -
. URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU . £
£
N -
2
VTO7E 1299,- 5.
. . ©
S0 ® Urzadzenie do gotowania makaronu § g
- = wykonanie nierdzewne D«; -
= regulacja temperatury: 30 - 110°C §
" = brak koszy w zestawie &
.
x
Q
8
a
- ~
2
8
Indeks Model Wymiary Moc Waga Wymiary kosza o L
mm kw kg mm ¢ S C
—]
1x210x 235 —
00029499  VTOTE  270x420x300 34 7,5 3: 138 i 0 STAINLESS ~ 30-110
230/1N 8l

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




m URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU OBROBKA TERMICZNA

VT 07 E/V 1699,-
Urzadzenie do gotowania makaronu

z odptywem

= wykonanie nierdzewne

= regulacja temperatury: 30 - 110°C

= kran spustowy z zabezpieczeniem

= brak koszy w zestawie

Wymiary Moc Waga Wymiary kosza P— o
Indeks Model mm KW = mm c ) o C t j
1x 210 x 235 —
00029500 VTO7TE/N 270x420x370 3,4 8,7 32 138 i 00 STAINLESS ~ 30-110 8l
I
SECURE
230/1IN  DRAINTAP
Kosze do urzadzenia do gotowania makaronu VT Mozliwe utozenie koszy w wannie
1/4
1/1 1/2 12
1/4 1/4
Indeks Model Y/ nlany Waga Cena PLN
mm kg
00029501 Kosz 1/4 (max 3 szt. w wannie) 100x 138x 135 0,3 299,-
00029502 Kosz 1/2 100 x 235 x 100 0,65 439,-
00029503 Kosz 1/1 210 x 235 x 100 0,7 459,

F

4

»
R

7 N

"\
Y

-




OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE

Ptyty grillowe i grille kontaktowe

= do zastosowania jako samodzielne urzadzenie
ustawione na blacie lub na nierdzewnej
podstawie

= szerokosci ptyt: 33,661 99 cm

= 1,2 lub 3 niezalezne strefy grillowania

= dostepne sa w wersji elektronicznej lub gazowej

= wykonane ze specjalnej trudnoscieralnej stali
lub chromowane

= ptyta wierzchnia gtadka lub ryflowana,
o grubosci 10 mm i doskonatej przewodnosci
cieplnej, przyspawana do rantu, co utatwia
czyszczenie i konserwacje

= szuflada na ttuszcz o pojemnosci 1,5 litra

Durable Chrom - udoskonalone powtoka ptyty
roboczej:

brak przywierania produktu do ptyty
minimalne zuzycie oleju podczas
przygotowywania positkdw

mniej wchtonietego ttuszczu w produkcie
koncowym

zachowana naturalna struktura przygotowanej
potrawy

kilkukrotnie dtuzsza zywotno$¢ powierzchni
brak ograniczen w przygotowywaniu dan -
warzywa, miesa, ryby, jajka, nalesniki itp.

O firmie

Dystrybucja

©
c
2
oo
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Obrébka .
mechaniczna REQe4E)

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



PLYTY GRILLOWE OBROBKA TERMICZNA

PM-2015BL 1249,-
Ptyta grillowa elektryczna
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
365mm higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne

rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
————

= wytgcznik gtowny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= fopatka

= powierzchnia ptyty roboczej gtadka

240 mm

Indeks Model Wynr:\:ry Wymi:]r:] plyty ’:3\" W:gga & o C
00000351 PM-2015BL 387x322x182  365x240 8 12 230/IN  50-300 %W
PM - 2015 BR 1349,-
£ Ptyta grillowa elektryczna
g = ptyta robocza wykonana ze specjalnej

trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
365mm higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= fopatka
= powierzchnia ptyty roboczej ryflowana

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga

mm mm kw kg & OC

00000352 PM-2015BR  387x322x182 365 x 240 1,8 11,6 230/1N 50-300

Indeks Model

=00
=

3
=E




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE

©

PD - 2020 BL 1699,- é

£ Ptyta grillowa elektryczna g2
g = ptyta robocza wykonana ze specjalnej -

trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc, a;»n

570mm higiena, komfort pracy) T

= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne e
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury g
= regulacja temperatury: 50 - 300°C g
= kontrolka pracy i grzania ©
= wytgcznik gtowny %g
= wykonanie nierdzewne _§§
= szuflada na ttuszcz £
- fopatka g
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy, g
z osobnym sterowaniem 2
= powierzchnia ptyty roboczej gtadka ? .
8
2
o
Indeks Model Wyn':‘:'y Wy"'i;'r’r’] Piyty 'ﬂv"f W:gga & o C g i
00000353 ~ PD-2020BL  592x322x 182 570 x 240 24 171 230/IN  50-300 %’ﬂ ‘—E
>
£
PD - 2020 BR 1769,
: Ptyta grillowa elektryczna E%
g = ptyta robocza wykonana ze specjalnej k| g
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelno$é, 35
570mm higiena, komfort pracy) s
= grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne E
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury c; -
= regulacja temperatury: 50 - 300°C =
= kontrolka pracy i grzania E
= wyfgcznik gtéwny >
= wykonanie nierdzewne g
« szuflada na ttuszcz K

= topatka

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

= powierzchnia ptyty roboczej ryflowana

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o
Indeks Model mm mm KW s & C )
00000354  PD-2020BR 592 x322x 182 570 x 240 24 164 230/IN  50-300 ?&W

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




PLYTY GRILLOWE OBROBKA TERMICZNA

PD-2020 BM 1749,-

Ptyta grillowa elektryczna

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej

h" trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,

570mm higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= fopatka

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

= powierzchnia ptyty roboczej dzielona: 1/2 gtadka, 1/2
ryflowana

240 mm

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o
Indeks Model m mm o i & C

00000355 ~ PD-2020BM 592322 x 182 570x 240 24 167 230/IN  50-300 ?ﬂ‘)ﬂ




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE

©

FTH-30E 1799,- é

£ Ptyta grillowa elektryczna g2
8 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej -

trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc, a;»n

320mm higiena, komfort pracy) T

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne g
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury §
= regulacja temperatury: 50 - 300°C g
iy = kontrolka pracy i grzania .8
= wytgcznik gtowny =52
. . el
= wykonanie nierdzewne _g%
= szuflada na ttuszcz £ )
= fopatka %
S
=
e
k<]
=
o -
g
. . =
Indeks Model Wy::ry Wym|:1r:1 plyty ':‘7: w:gga Rodzaj ptyty & o C g.
10mm i
00000356  FTH-30E 330540 x 220 330 x 480 3 237 gtadka 230/IN  50-300 IRON .
E
FTR-30E 1999,- 2
Ptyta grillowa elektryczna o
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej S
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢, %‘g
higiena, komfort pracy) E
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne g
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury 8
= regulacja temperatury: 50 - 300°C [
= kontrolka pracy i grzania o3
| -+ wylacznik gtowny g
= wykonanie nierdzewne t -
= szuflada na ttuszcz ®
o
= fopatka E
—
3
x
Q
a
=
. o [=1
Indeks Model Wy::ry Wyml:qrn); plyty I:‘c;vc W:gga Rodzaj ptyty & o g
('S
00000358  FTR-30E  330x540 x 220 330x 480 3 237 ryflowana 230/IN  50-300 1|%%1ﬂ1 g
o
&
x
Q
a
o

Wyjasnienia




E PtYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE OBROBKA TERMICZNA

FTH-60E 3099,
Ptyta grillowa elektryczna

£ o
8 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
650mm higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem
= topatka
Indeks Model Wy::ry Wymi:]rn): plyty I:;’c W:gga R:;:;j & o
00000360  FTH-60E 660 x 540 x 220 650 x 480 6 406  gtadka 2003N  50-300 1&'&&“
FTHR-60E 3 249,-
£ Ptyta grillowa elektryczna
3 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢,
1 / 650 mm higien’ai komfort pracy) o
| = grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
A __| /_,.-' rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
8 :,/ = regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
_,é = wyfgcznik gtéwny
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem
= fopatka
Indeks Model Wyrr::ry Wymi::n): plyty ’:\‘IJV‘ W:gga Rodzaj ptyty & o
00000362 FTHR-60E  °0X340 650 x 480 6 406 ngf*;%:r;a‘/z 4003N  50-300 1|%‘,\T

x 220




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE

©

FTH-90E 4949, é

£ Ptyta grillowa elektryczna g2
8 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej -

trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc, a;»n

970mm higiena, komfort pracy) T

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne g
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury §
= regulacja temperatury: 50 - 300°C g
. kontrolk@ pra}cy i grzania .8
= wytgcznik gtowny é»g
= wykonanie nierdzewne _g%
= szuflada na ttuszcz £ )
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy, %
z osobnym sterowaniem 2
» fopatka 2
=
o -
5
=
%]
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Rodzaj I
Indeks Model mm mm W ke i & o C 2,_
w
00009943  FTH-90E 990540 x 220 970 x 480 9 69 gtadka 200N 50-300 1|%r8,[|" o
E
FTHR-90E 5499, ¢
- N
£ Ptyta grillowa elektryczna I
8 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej .§%
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢, K g
970 mm higiena, komfort pracy) 5
= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne .8
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury E
= regulacja temperatury: 50 - 300°C c; -
. kontrolkg pra}cy i grzania E
= wyfgcznik gtéwny g
= wykonanie nierdzewne N
= 2xszuflada na ttuszcz g
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy, E
z osobnym sterowaniem g
= fopatka A
Q
a
=
[=1
Wymiary  Wymiary ptyty Moc Waga . IS4
Indeks Model Rodzaj ptyty o
mm mm kw kg & C m §
FTHR - 990 x 540 2/3 gtadka + mm a
00025498 90F 220 970 x 480 9 69 1/3 ryflowana 4003N  50-300 IRON e
o
&
x
Q
a
o

Wyjasnienia
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O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE E

©

T

FTHC-30E 2419,- .é

: Ptyta grillowa chromowana elektryczna g
8 = ptyta robocza chromowana — powierzchnia -

. . c

nieprzywieralna — Durable Chrom 2

ZUUWE = powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, T

tym samym mniejsze zuzycie energii

= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$¢, higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Obrébka .
mechaniczna REQe4E)

OPCJA:
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Chtodnictwo

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga

Indeks Model mm mm KW ke

Rodzaj ptyty o C

Ekspresy, bar

00000357  FTHC-30E  330x540x220 330 x 480 3 44,9 gtadka chromowana 50-300 (ﬂf({’bnlvr{én

& DURABLE
230/IN ~ CHROM

Zmywalnia

FTRC-30E 2 599,-
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom
SN = powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelnosé, higiena, komfort pracy)
= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
= wyfgcznik gtéwny
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz

Uzdatnianie
wody

480 mm

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

OPCJA:
= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga . o
Indeks Model mm mm KW ke Rodzaj ptyty C

ryflowana

10mm
00000359  FTRC-30E 330 x540x220 330 x480 3 23,7 chromowana 50-300  CHROMED

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

URABLE
230/IN ~ CHROM

Wyjasnienia




ﬂ PtYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE OBROBKA TERMICZNA

i‘
g
480 mm

OPCIA:
= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

n Wymiary
Wymiary
Indeks Model mm ptyty
mm

00000361  FTHC-60E 660 x 540 x 220 650 x 480

OPCIA:
= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Indeks Model
mm

00000363  FTHRC-60E 660x 540 650 x 480
X220

480 mm

Wymiary Wymiary ptyty Moc
mm

650 mm

Moc
kw

6

650 mm

kw

6

FTHC-60E 3999,-

Ptyta grillowa chromowana elektryczna

= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$¢, higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

W:gga Rodzaj ptyty & o C ___________
e DURABLE 10mm
406 gladia 400/3N  50-300 ~ CHROM ~ CHROMED
chromowana
FTHRC-60E 4 099,-

Ptyta grillowa chromowana elektryczna

= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelnosé¢, higiena, komfort pracy)

= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wyfgcznik gtéwny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= podgrzewanie powierzchni
podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

Waga

e Rodzaj ptyty o C
7 gtadka - 2 ryfl 10mm
a0 TERg@-nyowans 50-300  CHROMED
& DURABLE

400/3N ~ CHROM




OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE

FTHC-90E 6 239,-
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom
S = powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$¢, higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
OPCJA: = regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem

480 mm

= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Indeks ~ Model "WYMiary Wymiaryplyty - Moc W:gga Rodzaj ptyty & °C L J
FTHC- 9 0 tadk 10mm _ DURABLE
oooogaa  FINET VX0 groxaze 9 6o EEGE 400AN  50-300 CHROMED  CHROM
FTHRC-90E 6 799,-

Ptyta grillowa chromowana elektryczna
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom
SN = powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$é, higiena, komfort pracy)
= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
OPCJA: regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
wytgcznik gtéwny
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
= podgrzewanie powierzchni
podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem

480 mm

= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga . )
Indeks  Model i 4 kW kg Redzaipbyty & ___________

FTHRC 990 x 540 2/3 gtadka + DURABLE

10mm
00025494 "o 220 970 x 480 9 69 1/3 ryflowana 400/3N 50-300 (HROMED  CHROM

O firmie

Dystrybucja

©
c
2
oo
T

Obrébka .
mechaniczna REQe4E)

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



PLYTY GRILLOWE GAZOWE

Indeks

00000364

Model

FTH-30G

Wymiary
mm

330 x 600 x 220

Wymiary ptyty
mm

330x480

Moc
kw

IS

Indeks

00000366

Model

FTR-30G

Wymiary
mm

330 x 600 x 220

Se=

B
L}

Wymiary ptyty
mm

330x 480

Moc
kw

4

FTH-30G 2539,-
Ptyta grillowa gazowa

ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB

+ dysze na gaz ziemny GZ-50

topatka

Waga Rodzaj
ke plyty @ \‘;/ —
10mm

243 gladka GAS PIEZZ0 IRON

FTR-30G 2789,-
Ptyta grillowa gazowa

ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB

+ dysze na gaz ziemny GZ-50

topatka

Waga .
P Rodzaj ptyty @ \‘ ;/ —

243 ryflowana GAS PIEZZ0 IRON




OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE GAZOWE

Indeks

00000368

480 mm

650 mm

Model Wymiary Wymiary ptyty Moc
mm mm kw
FTH-60G 660 x 600 x 220 650 x 480 8

Indeks

00000370

e
Model Wymiary Wymiary ptyty Moc
mm mm kw

FTHR-60G 660 x 600 x 220 650 x 480 8

FTH-60G

Ptyta grillowa gazowa

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

4299,

= topatka
Wags Rodzaj ptyty
kg \_‘
w \* ;/ 10mm
44,9 gtadka GAS PIEZZ0 IRON
FTHR-60G 4 499,-

Ptyta grillowa gazowa

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

= fopatka
Waga A
e Rodzaj ptyty w \* ;/ _

2 gtadka - 2

44,9
ryflowana

GAS PIEZZ0 IRON

O firmie

Dystrybucja

©
c
2
oo
T

Obrébka .
mechaniczna REQe4E)

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



PLYTY GRILLOWE GAZOWE OBROBKA TERMICZNA

FTH-90G 6699,-
Ptyta grillowa gazowa

8 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
970mm higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem
= topatka
Indeks Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Rodzaj
mm mm kw kg ptyty w \*;/ 1
00009945  FTH-90G 990 x 600 x 220 970 x 480 12 764 gladka GAS PIEZZ0 IRON
FTHR-90G 7199,-
e Ptyta grillowa gazowa
3 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej

trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢,
970 mm higiena, komfort pracy)
= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50
podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem
topatka

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga A
Indeks Model Rodzaj ptyty w
mm mm kw ki
g \ ;/ \_‘

FTHR - 990 x 600 2/3 gtadka + M|
00025496 906G ¥ 220 970 x 480 12 76,4 1/3 ryflowana GAS PIEZZ0 IRON




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE GAZOWE

©

FTHC-30G 3189,- g

Ptyta grillowa chromowana gazowa 2
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia 2 -

nieprzywieralna — Durable Chrom g'f»n

= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, T

tym samym mniejsze zuzycie energii
= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$¢, higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

Obrébka .
mechaniczna REQe4E)

OPCJA:
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Chtodnictwo

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga

Indeks Model Rodzaj ptyty w ‘
mm mm kw kg
4 ;/

00000365 FTHC-30G  330x580x220 330x480 4 24,3  gtadka chromowana GAS PIEZZ0 (|-‘|IR(r)nMED

Ekspresy, bar

Zmywalnia

wody

FTRC-30G 3 359,-

Ptyta grillowa chromowana gazowa

= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

Ul « powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelnos¢, higiena, komfort pracy)

= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

Uzdatnianie

480 mm
Pizzeria

Piece k-p

Taborety

OPCJA:
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Indeks Model mm mm b = Rodzaj ptyty \* ;/
00000367 FTRC-30G  330x580x220  330x480 4 243 iowana PIEZZ0  CHROMED )
=
Py —
DURABLE 3
o CHROM S




ﬂ PLYTY GRILLOWE GAZOWE OBROBKA TERMICZNA

480 mm

650 mm

OPCJA:
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

FTHC-60G

Ptyta grillowa chromowana gazowa

= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$¢, higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

5289,-

Wymiary iy Moc Waga
Indeks Model mm pr:‘y:qy KW ke Rodzaj ptyty @ *;/
A 10mm_ DURABLE
00000369 | THC-  BO0XS580 oo ey 8 440 gladka GAS PIEZZO  CHROMED ~ CHROM
60G X220 chromowana
FTHRC-60 G 5459,-
£ Ptyta grillowa chromowana gazowa
3 = ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom
650 mm

Indeks Model Wymia ymiarViptviyay o
mm mm kw
FTHRC - 660 x 580
00000371 60G ¥ 220 650 x 480 8
OPCJA:

= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

= ptyta robocza spawana z rantem

(szczelnosé¢, higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne

rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

Waga

ke Rodzaj ptyty \* ;/
4sg egladka-va ryflowana 10mm
’ chromowana PIEZZO ~ CHROMED
w DURABLE
GAS CHROM




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE GAZOWE

©

T

FTHC-90G 7999,- é

: Ptyta grillowa chromowana gazowa g
8 = ptyta robocza chromowana — powierzchnia -

. . c

nieprzywieralna — Durable Chrom 2

S = powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, T

tym samym mniejsze zuzycie energii e
= ptyta robocza spawana z rantem §
(szczelno$¢, higiena, komfort pracy) g
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne ©
. . . C
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury ﬁ»g
L E<ES
OPCIA: wykonanie nierdzewne '8?,
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej + szuflada na tiuszcz E
= piezzo zapalanie g
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB + dysze g
na gaz ziemny GZ-50 3
=
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy, o
z osobnym sterowaniem 8
Z
[
. Wymiary :;.a'
Indeks Model Wyrr::ry ptyty I:;’c W:gga Rodzaj ptyty “ ‘;/ L ___________ o i
L \ DURABLE
00009946  FTHC-90G  220X600 970x480 12 764 gladka GAS PIEZZO  CHROMED ~ CHROM 5
x220 chromowana 2
g
N
e
S >
FTHRC-90G 8499,- =3
. T3
: Ptyta grillowa chromowana gazowa ¥
8 = ptyta robocza chromowana — powierzchnia '
nieprzywieralna — Durable Chrom %
2L« powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, a
tym samym mniejsze zuzycie energii <
= ptyta robocza spawana z rantem $
(szczelnos$¢, higiena, komfort pracy) e
s N « e >
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne &
. . . o
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury E

OPCJA: = wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB + dysze
na gaz ziemny GZ-50

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem

= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

) Wymiary
Indeks Model Wyrr;‘n : & plyty h:;[t w:gg ? Rodzajpiyty @ * ;/
m q 10mm_ DURABLE .
00025492 FTHRC - 990 x 600 x 220 970 x 480 12 76,4 2/3 gladka © GAS PIEZZ0 CHROMED CHROM

90G 1/3 ryflowana

Wyjasnienia




ﬂ STEAK GRILL OBROBKA TERMICZNA

KD - 33 ED 4999,-
Steak grill chromowany - komplet

Indeks

00000372

Indeks

00009010

00007632

Model

KD -33ED

Model

SFTH

SFTR

Wymiary
mm

330 x 680 x 400

Wymiary
mm

80X 265x 1,5

80x265x1,5

380 mm

320 mm

480 mm

320 mm

Wymiary ptyty Moc
mm kw

320x 480 3+3

Cena netto
PLN

59,-

59,-

ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

ptyta robocza spawana z rantem

(szczelno$¢, higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtéwny

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

powierzchnia ptyty roboczej gtadka, chromowana
osobne sterowanie dolnej i gérnej ptyty

ptotno teflonowe zapobiegajgce przywieraniu na
gérnej ptycie grzejnej

OPCJA:

topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Waga

kg

a4 & I — oC 50-220

DURABLE o
2030 CHROWED  CHROM 50-300
SFTH 59,-
topatka do FTH
SFTR 59,-
topatka do FTR

topatka FTH - do gtadkich ptyt grillowych
topatka FTR - do ryflowanych ptyt grillowych




OBROBKA TERMICZNA | STEAK GRILL ﬂ

Indeks

00000373

00009947

Model

KD -63 ED

KD - 66 ED

Wymiary  Wymi
mm

660 x 680
x 400
660 x 680
x 400

mm

650 x 480

650 x 480

ary ptyty

320 mm

650 mm

50 m

V/Hz

KD - 63 ED 6 699,-
Steak grill chromowany - komplet
KD - 66 ED 9299,-

Steak grill chromowany - komplet

= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelnosé¢, higiena, komfort pracy)

= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wyfgcznik gtéwny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= powierzchnia ptyty roboczej gtadka, chromowana

= osobne sterowanie dolnej i gornej ptyty

= ptétno teflonowe zapobiegajace przywieraniu na
gbrnej ptycie grzejnej

OPCJA:

= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

KD-63 ED

= 1x ptyta gérna

= 2x strefa grzewcza

= oddzielne sterowanie kazdej strefy
= zasilanie 230V /1 N+400V /3N
KD - 66 ED

= 2x ptyta gérna

= 2x strefa grzewcza

= oddzielne sterowanie kazdej strefy
= zasilanie 2x230V /1 N + 400V /3N

Zasilanie el. Moc Waga Cena netto
kW kg PLN L ........... J

400V /3N /50 Hz

10mm

DURABLE
230v/s0Hz 03 606 6699 uno3N  "CHROM  CHROMED

400V/3N/50Hz 6+3
230V /50 Hz +3 &230/1N OC 50-220

792 9299,

400/3N 50-300

& 2x230/IN
400/3N

O firmie

Dystrybucja

©
c
B
oo
T

Obrébka .
mechaniczna REuIl4E]

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 700 | REDFOX 600

REDFOX 900 ‘
|

Wyjasnienia



KONTAKT GRILL OBROBKA TERMICZNA

Indeks

00000342

Indeks

00000343

Model

PS-2010L

Wymiary
mm

304 x405x 182

Model

PS-2010R

Wymiary
mm

304 x 405 x 182

240 mm

260 mm

Wymiary ptyty Moc

mm

260 x 240

240 mm

260 mm

Wymiary ptyty Moc

mm

260 x 240

kw

3

kw

3

PS-2010L 2199,-
Grill kontaktowy elektryczny

ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt

regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wyfacznik gtéwny

rynna na ttuszcz

wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
powierzchnia ptyty roboczej gtadka

Waga
kg & ° C \_‘
8mm
16,3 230/IN ~ 50-300 IRON
PS-2010R 2 249,-

Grill kontaktowy elektryczny

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm -
gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

zaroodporny uchwyt

regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wyfacznik gtdwny

rynna na ttuszcz

wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
powierzchnia ptyty roboczej ryflowana

Waga
kg & ° C \_‘
8mm
15,9 230/IN  50-300 IRON




O firmie

OBROBKA TERMICZNA TAKT GRILL 101

©

PM-2015L 2369,- é

Grill kontaktowy elektryczny B
= ptyty robocze wykonane ze specjalnej 2 -

trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢, a;»n

higiena, komfort pracy) T

= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne e
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury g
= zaroodporny uchwyt g
= regulacja temperatury: 50 - 300°C ©
= kontrolka pracy i grzania %g
= wyfgcznik gtéwny _§§
= rynna na ttuszcz £
= wykonanie nierdzewne g .
= powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana g
» powierzchnia ptyty roboczej gtadka é
[}
5 .
>
Indeks Model Wynr:lrinary Wymi:]rr)T{] plyty I;:“/’Vc W:gga & o C ;%_
00000344  PM-2015L 409 x 405 x 182 365240 3 213 230/IN  50-300 %ﬂ : -
f=
PM-2015R 2499,
£ Grill kontaktowy elektryczny I
g = ptyty robocze wykonane ze specjalnej .§%
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢, = g
365 mm higiena, komfort pracy) 5
= grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne o
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury E
= zaroodporny uchwyt c; -
= regulacja temperatury: 50 - 300°C =
= kontrolka pracy i grzania E
= wytgcznik gtowny N
= rynna na ttuszcz ?g
= wykonanie nierdzewne K

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
powierzchnia ptyty roboczej ryflowana

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o
Indeks Model mm mm KW = & C
00000345 PM-2015R 409 x405x182 365 x 240 3 20,8 230/1N 50-300 ?%W

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




Indeks

00010401

Model

PM -2015 LTF

Wymiary
mm

409 x 405 x 182

Indeks

00000346

Model

PD-2020L

Wymiary
mm

614 x 405 x 182

Wymiary ptyty
mm

365x 240

240 mm

570 mm

Wymiary ptyty
mm

570 x 240

PM - 2015 LTF 3199,-

Grill kontaktowy elektryczny

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= zaroodporny uchwyt

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wyfgcznik gtéwny

= rynna na ttuszcz

= wykonanie nierdzewne

= powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana

= powierzchnia ptyty roboczej gtadka

Moc Waga o
KW ke & C

Moc
kw

6

3 21,3 230/IN ~ 50-300

PD-2020L 3 949,-
Grill kontaktowy elektryczny

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt

regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wyfacznik gtéwny

rynna na ttuszcz

wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

powierzchnia ptyty roboczej gtadka

Waga
kg & ° C \_‘
8mm
315 400/3N  50-300 IRON




O firmie

OBROBKA TERMICZNA TAKT GRILL 103

©

PD - 2020 R 3899,- é

£ Grill kontaktowy elektryczny g
g = ptyty robocze wykonane ze specjalnej -

trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢, ?ﬂ

higiena, komfort pracy) T

= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne e
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury g
= zaroodporny uchwyt g
= regulacja temperatury: 50 - 300°C . g
= kontrolka pracy i grzania %g
= wyfgcznik gtéwny _g%
= rynna na ttuszcz £
= wykonanie nierdzewne g .
= powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana g
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy, 2
z osobnym sterowaniem 5
= powierzchnia ptyty roboczej ryflowana 8
3
i
Indeks Model Wynr:l:ry Wymi:qrniplyty ’:‘7\7 W:gg @ & © C E 7
00000347 ~ PD-2020R 614 x 405 x 182 570 240 6 307 4003N  50-300 ﬁ%’ﬂ é
N
PD - 2020 M 3869,- %_
£ Grill kontaktowy elektryczny g‘g
g = ptyty robocze wykonane ze specjalnej 5
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢, @
higiena, komfort pracy) E
= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne &
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury %
= zaroodporny uchwyt o
= regulacja temperatury: 50 - 300°C t -
= kontrolka pracy i grzania g
= wytgcznik gtéwny K

rynna na ttuszcz
wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

powierzchnia ptyty roboczej poét na pét

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga °
Indeks Model mm mm I ke & C
00000348  PD-2020M  614x405x182  570x240 6 311 400N 50-300 ?ﬁ?)'ﬂ

Wyjasnienia




KONTAKT GRILL OBROBKA TERMICZNA

Indeks

00007915
00007916
00007917
00007918
00007919
00007920

PD-
PD-
PD-
PD-
PD-
PD -

Model

2020 LSL
2020 LSP
2020 RSL
2020 RSP
2020 MSL
2020 MSP

Wymiary
mm
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182

Wymiary ptyty
mm
570 x 240
570 x 240
570 x 240
570 x 240
570 x 240
570 x 240

PD - 2020 LSL 2769,-
Grill kontaktowy podwdjny gtadki

PD - 2020 LSP 2769,-
Grill kontaktowy podwdjny gtadki

PD - 2020 RSL 2 889,-
Grill kontaktowy podwdjny ryflowany

PD - 2020 RSP 2 889,-
Grill kontaktowy podwdjny ryflowany

PD - 2020 MSL 2 819,-
Grill kontaktowy podwadjny pot na pot

PD - 2020 MSP 2 819,-

Grill kontaktowy podwdjny pé6t na pét

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

= grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= zaroodporny uchwyt

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania, wytacznik gtowny,

= rynna na ttuszcz

= wykonanie nierdzewne

= powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana - ptyta
po lewej (L) lub prawej (P) stronie

PD-2020 LSL, PD - 2020 LSP

= powierzchnia ptyty dolnej gtadka (L)

PD - 2020 RSL, PD - 2020 RSP

= powierzchnia ptyty dolnej ryflowana (R)

PD - 2020 MSL, PD - 2020 MSP

= powierzchnia ptyty dolnej - pét na pot (M)

Moc Waga Cena netto

kW kg PLN

42 24,5 2769,

42 24,5 2769,

42 23,7 2889, °

42 23,7 2889, & C
42 24,1 2819,

42 23,9 2819, 400/3N 50-300
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106 | BEMARY OBROBKA TERMICZNA

Bemary

mozliwos¢ wykorzystania bemaru jako samodzielnego
urzadzenia stotowego lub zamontowania na neutralnej

szafce
= ptyta wierzchnia i komora ze stali nierdzewnej AISI 304
= grzatki umieszczone pod komora
= kontrolka pracy i podgrzania komory

kran spustowy w czesci przedniej z bezpiecznikiem
Przyktadowe utozenie

pojemnikéw GN w bemarze.

i

'




OBROBKA TERMICZNA | BEMARY 107

BM-1115 1079,-

Bemar GN 1/1 - 150 pojedynczy
= wytgcznik gtéwny

regulacja temperatury: 30 - 90°C

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem

komory

= wykonanie nierdzewne
= kontrolka wtgczenia i grzania

Indeks Model Wy::ry l:\c;vc W:gga Pojeg:\lnos'é & o C
00000279 ~ BM-1115 330x540x220 15 10 1/1-150 20/IN  30-90
BMV -1115 1149,-
[ Bemar GN 1/1 - 150 pojedynczy z kranem
= wyfgcznik gtéwny
= - N regulacja temperatury: 30 - 90°C
150 mm

"G

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory

= wykonanie nierdzewne

= kontrolka wtgczenia i grzania

= (® kran spustowy z zabezpieczeniem

Wymiary Moc Waga Pojemnos¢
Indeks Model mm KW ke N ° C |R
00000281 ~ BMV-1115 330x540x220 15 10 1/1-150 230/IN  30-90 D%EAEH'}FAP
BM-1120 1689,-

GN1/1
11 200 mm

9
/
v,

Bemar GN 1/1 - 200 pojedynczy

= wyfgcznik gtéwny
regulacja temperatury: 30 - 90°C

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory

= wykonanie nierdzewne

= kontrolka wtgczenia i grzania

Wymiary Moc Waga Pojemnosc o
Indeks Model mm W e - & C
00000283 ~ BM-1120 390x600x300 15 156 1/1-200 230/IN  30-90

O firmie

Dystrybucja

©
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B
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Obrébka .
mechaniczna REuIl4E]

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



108 | BEMARY OBROBKA TERMICZNA
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BMV -1120 1799,-

Bemar GN 1/1 - 200 pojedynczy z kranem

= wytgcznik gtéwny
regulacja temperatury: 30 - 90°C

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory

= wykonanie nierdzewne

= kontrolka wtgczenia i grzania

= (® kran spustowy z zabezpieczeniem

Indeks Model WynT:ry ':‘7\]: W:gga Poje;\lnoéé & o C Ig
00000284 ~ BMV-1120 390x600x300 15 143 1/1-200 230N 30-90 D%\%HRﬁ\p
BM -2115 1845,-
[ Bemar GN 1/1 - 150 podwéjny
= wyfgcznik gtéwny
-5 " =T regulacja temperatury: 30 - 90°C
150 mm

A

g . d : 3

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory

= niezalezne sterowanie komor - oszczednos¢ energii

= wykonanie nierdzewne

= kontrolka wiaczenia i grzania

Wymiary Moc Waga Pojemnosc
Indeks Model mm s ke & © C
00000280  BM-2115 660x540x220 3 187 2x1/1-150 230N 30-90
BMV - 2115 2099,-
[ Bemar GN 1/1 - 150 podwoéjny z kranem
= wyfgcznik gtéwny
¢ NI regulacja temperatury: 30- 90°C
i 150 mm

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory

= niezalezne sterowanie komor - oszczednos¢ energii

= wykonanie nierdzewne

= kontrolka wiaczenia i grzania

= ® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

Wymiary Moc Waga Pojemnosc
Indeks Model mm b = & & ° C |K
00000282  BMV-2115 660x540x220 3 19 2x1/1-150 230/IN  30-90 Dﬁ%ﬁﬂl}%p
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BMV -2120 3489,-

Bemar GN 1/1 - 200 podwdjny z kranem

= wytgcznik gtéwny

T regulacja temperatury: 30 - 90°C

R = grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory

niezalezne sterowanie komor - oszczednos¢ energii
wykonanie nierdzewne

= kontrolka wiaczenia i grzania

= (® kran spustowy z zabezpieczeniem

%

Wymiary Moc Waga Pojemnosc
Indeks Model i o ke e & o C |R
00000285 ~ BMV-2120 770x600x300 3 22 2x1/1-200 230/IN  30-90  DRAINTAP
VL -11 999,'

Bemar elektryczny

= pojemnos$¢ GN 1/1 - 150 h
regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka wtaczenia i grzania

= grzatka zamontowana pod
wzmocnionym dnem komory

Indeks Model ymiasy MOCRWaES ©
mm kw kg C
00000278  VL-11  330x540x220 0,7 9 230/1IN 30-90

O firmie

Dystrybucja
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Dystrybucja

Grille lawowe

©
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©
c
S
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©
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85
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©
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©
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2
<
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&z
N
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=
@
N
a
>
4
Q
3
a
= wykonane w petni ze stali nierdzewnej * Wyposazone w ruszt na mieso, z
z mozliwoscia dokupienia rusztu na ryby 8
= wykorzystuja do transmisji ciepta ©
naturalne kamienie lawowe = piezzo zapalanie 8
3
» mozliwo$¢ ustawienia dwdch poziomow + szuflada na ttuszcz g
wysokosci :
= znowym urzadzeniem dostarczane s3 Q
= odrebne sterowanie dla poszczeg6lnych kamienie lawowe o wadze 5 kg (grill )
stref pojedynczy) lub 10 kg (grill podwdjny) o
o
i=3
(<)
x
o
L
(=)
w
o

Wyjasnienia
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= fabrycznie dostosowane urzadzenie na gaz PB +
dysze na gaz ziemny

GL-30G

Grill lawowy pojedynczy gazowy
GL-30GS

Grill lawowy pojedynczy gazowy

= regulowany poziom rusztu

= ruszty ze stali nierdzewnej AlSI 304

= piezzo zapalanie

= szuflada na ttuszcz

= pokretto regulacyjne min. - max.
urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa

= mozliwos¢ dokupienia rusztu do ryb

= kamienie lawowe: 5 kg

s Model Wymiary Wymiary rusztu Waga Moc Cena netto
mm mm kg kw PLN ;/
00000349 GL-30G 330 x 540 x 220 312x483 24 4 2879, \
00007922 GL-30GS = 330x540x220 312x483 24 6,5 3279, PIEZZ0
5Ka
STONE
GL-60G

Grill lawowy podwdjny gazowy
GL - 60 GS
Grill lawowy podwdjny gazowy

= regulowany poziom rusztu

= ruszty ze stali nierdzewnej AlSI 304
= piezzo zapalanie

= szuflada na ttuszcz

= pokretto regulacyjne min. - max.

2879,

3279,-

NATURAL
LPG

™
GAS

5099,-

5799,-

= urzadzenie dostarczane z 2 rusztami do miesa

= mozliwo$¢ dokupienia rusztu do miesa / ryb

= osobne pokretto regulacyjne dla kazdego rusztu
= kamienie lawowe: 10 kg

Wymiary Wymiary rusztu Waga Moc Cena netto
Indeks Model mm mm = KW PLN ‘;/ NATURAL
00000350 GL-60G 660 x 540 x 220 2x312x483 8 49 5099,- \ LPG
00007923 GL-60GS 660 x 540 x 220 2x312x483 13 49 5799,- PIEZZO

e
10KG “

STONE GAS
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Indeks  Model 382
kg
00003294 KL 5

483 mm

312mm

o
s

E
£

Wymiary Waga

Zastosowanie
mm kg

Indeks Model

00003292 RR 312x483x30 2,2 naryby

483 mm

:‘fl "
i

Zastosowanie

‘miary Waga

Indeks m s

Model Ry
m

00003291 RM 312x483x30 2,9 na mieso

KL

Kamienie lawowe
= kamienie lawowe 5 kg

RR

Ruszt do grilla lawowego

= sugerowane zastosowanie do ryb
= bardzo wytrzymaty

= uchwyty z tworzywa

RM

Ruszt do grilla lawowego

= sugerowane zastosowanie do miesa
= bardzo wytrzymaty

= uchwyty z tworzywa

149,-

5
STONE

699,-

s —

>

799,-

O firmie

Dystrybucja
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GRILLE WODNE OBROBKA TERMICZNA

GV30E 4699,-
Grlll wodny

= konstrukcja ze stali nierdzewnej

ST produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na

65 mm grzatki, ttuszcz $cieka do GN z wodg

= grzatki wykonane z AISI 304 L

= GN 1/1 o gtebokosci 65 mm

= 1 strefa grzewcza

= prosta obstuga modelu elektrycznego za pomocg
pokretta regulacji oraz gtéwnego wytacznika

= tatwy do demontazu sterownik z wytacznikiem
bezpieczenstwa

= W zestawie nierdzewna topatka do czyszczenia

s Model Wymiary Wymiary rusztu  Zasilanieel. Moc Waga
mm mm V/Hz kw kg
00022128  GV30E  330x600x314 325x530 230V/50Hz 33 105 STAINLESS 230, /1 N

- %nliu -,

|REDFOX|




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PODSTAWY 115
I |

PO - 30 1149, é
Podstawa pod modut otwarta B
= wykonanie nierdzewne 2 -
= podstawa otwarta ?0

T

= $ruby mocujace

= 4 regulowane nogi g
O
E
g
©
c
e
Indek Modelll IR Ymiary T Pasuje d Wasa %
eks ode mm yp asuje do = £ )
o
00000244 PO-30 330x510x650 stacjonarna  FT-30,BM-1115,GL-30 13,3 £
3
=®=3 pO-30/M 1229,- S
Podstawa pod modut otwarta jezdna s
= wykonanie nierdzewne z
= podstawa otwarta g
= Sruby mocujace -
©
= 4 kota skretne (2 z hamulcem) K=
| 2
| =
£
v ;-
ii o
=
S>
58
sz
i N
Indeks Model Wymia Typ Pasuje do VB >
mm kg o
00000248  PO-30/M 330x510x650 jezdna FT-30,BM-1115,GL-30 13,9 8
S
.
PO -60 1369,- =
b5
g
= wykonanie nierdzewne >
[
= podstawa otwarta 8
= $ruby mocujace I

= 4 regulowane nogi

= P
T J,;?" — odstawa ppd modut otwarta
3

Wymiary Waga
mm

Indeks Model
kg

Typ Pasuje do

00000246 PO-60 660x510x650 stacjonarna  FT-60,BM-2115,GL-60 16,5

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wyjasnienia
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==3 pPO-60/M 1429,-
e = Podstawa pod modut otwarta jezdna
) " | = wykonanie nierdzewne
i 1l = podstawa otwarta
‘ = $ruby mocujace
‘ i = 4 kota skretne (2 z hamulcem)
% ln b
Indeks Model Wy::ry Typ Pasuje do w: gga
00000250  PO-60/M  660x510x650 jezdna FT-60,BM-2115,GL-60 17,1
PO -40 1199,-
ﬂ Podstawa do BM(V) 1120
. = wykonanie nierdzewne
= podstawa otwarta
= 4 regulowane nogi
|
Indeks Model Wynr:\:ry Typ Pasuje do W:gga
00000245 PO-40 390x600x650 stacjonarna  BM-1120,BMV-1120 14
==3 pO-40/M 1269,-

ﬁ!;, Podstawa jezdna do BM(V)1120

‘ . = wykonanie nierdzewne
|
i H

= podstawa otwarta
= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

—_—————H]

3

Indeks Model Wmlay Typ Pasuje do iasa
mm kg

00000249  PO-40/M  390x600x650 jezdna BM-1120,BMV-1120 14.5
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PO -80
S = Podstawa do BM(V) 2120
S -“";—- = wykonanie nierdzewne

= podstawa otwarta
= 4 regulowane nogi

Wynr:uary Typ Pasuje do Waca

Indeks Model
m kg

00000247 PO-80 770x600x650  stacjonarna  BM-2120,BMV-2120 18,7

==3 pO-80/M
e = Podstawa jezdna do BM(V)2120
I | : = wykonanie nierdzewne
I = podstawa otwarta
| ‘ ‘ = 4 kota skretne (2 z hamulcem)
[}

Wymia Typ Pasuje do VRS

Indeks Model
mm kg

00000251  PO-80/M  770x600x650 jezdna  BM-2120,BMV-2120 19,4

a0

|

1549,-

1649,-

O firmie

Dystrybucja

©
c
B
oo
T

Obrébka .
mechaniczna REuil4E]

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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Salamandry - opiekacze

= wykonane w petni ze stali nierdzewnej = prosta obstuga za pomoca dzwigni i 4 wstepnie
ustawionych pozycji

= grzatki ze stali Incoloy 800, wysoce odporne

na oddziatywanie wysokich temperatur = zdejmowany tylny panel, utatwiajacy transport

dania wprost na miejsce jego podania

= moc cieplna sterowana za pomoca regulatora

= kontrolka pracy i podgrzewania
= dwa warianty ustawienia rusztu
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Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu  Moc
mm mm kw
00000376 SE-40S  600x370x380 430x310 2,2

e Model Wymiary Wymiary rusztu  Moc
mm mm kw
00000377 SE-70S  880x370x380 710x 310 4,4

::1
e

-

P
-
o
e Model Wymiary Wymiary rusztu  Moc
mm mm kw
00000378 SE-40M 600 x 370 x 380 370x 310 2,2

SE-40S

Salamander - opiekacz

= 3 pozycje potozenia rusztu

= 3 stopnie mocy

= 1 grzatka gérna

demontowana tylna sciana
wykonanie nierdzewne
kontrolka pracy i grzania
szuflada na ttuszcz

wymiary rusztu: 430 x 310 mm

1749,

Waga [C—

« h 1S

17 230/IN  INCOLOY
SE-70S 2 459,-

Salamander - opiekacz

= 3 pozycje potozenia rusztu

= 3 stopnie mocy

demontowana tylna sciana

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

2 grzatki gérne - osobne sterowanie kazdej grzatki
2 kontrolki pracy i grzania

wymiary rusztu: 710 x 310 mm

Waga
kg

4

—
23 400N INCOLOY
SE-40M

Salamander ruchomy - opiekacz
= 5 pozycji potozenia rusztu

zmiana potozenia rusztu mechanizmem
dzwigniowym

3 stopnie mocy

1 grzatka gorna

demontowana tylna sciana

wykonanie nierdzewne

kontrolka pracy i grzania

szuflada na ttuszcz

wymiary rusztu: 370 x 310 mm

2279,-

Waga [ —
kg & =
]

17,9 2B0/IN INCOLOY

O firmie

Dystrybucja
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uomesl SE-70M 3059,-

Salamander ruchomy - opiekacz

= 5 pozycji potozenia rusztu

= zmiana potozenia rusztu mechanizmem
dzwigniowym

= 3 stopnie mocy

= demontowana tylna $ciana

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

2 grzatki gérne - osobne sterowanie kazdej grzatki

2 kontrolki pracy i grzania

wymiary rusztu: 650 x 310 mm

e L,
|

Indeks el Wymiary Wymiary rusztu Moc  Waga c 1
mm mm kw kg ‘
00000379 SE-70M  880x370x380 650 x 310 4,4 25,7 400/3N iN(OLOY
DSE - 47 299,-

Konsola - uchwyt do salamandra
= wykonanie nierdzewne
= uchwyt do salamandra SE-40/70

Waga

Indeks Model
kg

00000380 DSE-47 0,75
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Dystrybucja
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Urzadzenia do hot dogoéw
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« sktada sie z dwoch czesci - trzpieni nagrze- = odrebne sterowanie dla kazdej jednostki, g
wajacych oraz pojemnika do podgrzewania wytacznik i regulator temperatury -f;
paréwek - dostepne jako elementy sktadowe -
jednego urzadzenia oraz osobno = kontrolka pracy urzadzenia

= trzpienie nagrzewajace z polerowanego
aluminium

= szklany pojemnik z nierdzewnym dnem
z otworami

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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HD-1 479,-

Hot-dog

= wykonanie nierdzewne

= element grzejny do podgrzewania pieczywa
wykonany z polerowanego aluminium o wymiarach:
Srednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm

i o I = wyfgcznik i kontrolka grzania
_.__: —— = przefacznik mocy
Indeks  Model Wynr:\:ry ’:\7\" W:gga & o C
00000388  HD-1 220x220x250 0,1 2 230/1N 100
HD -2 539,-
Hot-dog

= wykonanie nierdzewne

= elementy grzejne do podgrzewania pieczywa
wykonane z polerowanego aluminium o wymiarach:
$rednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm

e, _h_l L'! e I = wyfacznik i kontrolka grzania
¥ = « przefacznik mocy
Indeks Model Wynr:\:ry I\I:\j,vc W;gga & o C
00000389  HD-2  220x220x250 01 23 230/1N 100
HD -3 579,-
Hot-dog

= wykonanie nierdzewne
= elementy grzejne do podgrzewania pieczywa
wykonane z polerowanego aluminium o wymiarach:

1= { $rednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm
||i \”- ."l Wy 'I = wyfacznik i kontrolka grzania
*  mey = przeftacznik mocy
Indeks  Model Wan:\:ry I\I:\tl’vc W:gga & © C

00000390  HD-3  220x220x250 0,1 3,6 230/1IN 100
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©
HD - 4 799,- é
Hot-dog B,
= wykonanie nierdzewne 2 -
l = elementy grzejne do podgrzewania pieczywa ?0
- wykonane z polerowanego aluminium T
h H/l = 0 wymiarach: Srednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm g
= wytgcznik i kontrolka grzania =
_.. — _“l = przetgcznik mocy §
85
55
Indeks  Model Wynr:\:ry ’:\7\7 W:gga & OC Oqé )
o
00000391  HD-4 260x300x290 01 45 230/1N 100 é
3
HD - 3N 1589, &
= == Hot-dog z pojemnikiem podgrzewanym 8
= wykonanie nierdzewne z
= elementy grzejne do podgrzewania pieczywa g-
| wykonane z polerowanego aluminium o wymiarach: : .
5 I:i |- ili' e $rednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm TE“
: I ﬁév_n-,ifll = pojemnik szklany do podgrzewania paréwek o z
| , - s wymiarach: @20 x 24 cm g
: — _.‘ ] x = dno z perforacja + $cianka dzielgca umozliwiajaca 2 )
utozenie np. paréwek/kietbasek g§
= oddzielne sterowanie elementdw grzejnych oraz &=
pojemnika 5
= wytgcznik i kontrolka grzania §
« przetacznik mocy S
= dodatkowy koszyk opcjonalnie o
x
Indeks  Modet  WMmiary Mo W;gga 6 ° l o C %
00000392 HD-3N  300x480x350 1,1 94 230/1N 100 | | @ 30-90 5
8
©

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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HD - 4N
Hot-dog z pojemnikiem podgrzewanym

== | LR . CAANTE
Sl .
—~
.
Indeks Model Wymiary Moc  Waga
mm kw kg
00000393 HD-4N 300 x480x 350 1,1 10,5

1689,-

wykonanie nierdzewne

elementy grzejne do podgrzewania pieczywa
wykonane z polerowanego aluminium

o wymiarach: Srednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm
pojemnik szklany do podgrzewania paréwek

o wymiarach: @20 x 24 cm

dno z perforacja + $cianka dzielgca umozliwiajaca
utozenie np. paréwek/kietbasek

oddzielne sterowanie elementdw grzejnych oraz
pojemnika

wytgcznik i kontrolka grzania

przetacznik mocy

dodatkowy koszyk opcjonalnie

|
230/1N 100 || @

C

30-90

. PODGRZEWACZE PAROWEK | BULEK .

HD-N

1129,

L§ Podgrzewacz do paréwek

Wymiary Moc Waga
Indeks Model mm W =
00000395 HD-N 300 x260 x 340 1 6,7

wykonanie nierdzewne

pojemnik szklany do podgrzewania paréwek

o wymiarach: @20 x 24 cm

dno z perforacja + $cianka dzielgca umozliwiajaca
utozenie np. paréwek/kietbasek

wytgcznik i kontrolka grzania

przetacznik mocy

dodatkowy koszyk opcjonalnie

1 °C

230/IN ~ 30-90
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Dystrybucja
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Opiekacze parowek

Obrébka .
mechaniczna REuil4E]

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

wody

Uzdatnianie

Pizzeria

Urzadzenie do opiekania parowek. Rolki ze stali nierdzewnej lub pokryte warstwa teflonu zwbudowana
grzatka obracaja sie wokét wtasnej osi.

Taborety | Piece k-p

= wykonane w petni ze stali nierdzewnej lub pokryte teflonem
regulowany przetacznik mocy
« wytacznik napedu rolek

kontrolka uruchomienia i pracy

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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Indeks

00000404
00000405

Indeks

00022232
00022228
00027375
00027376

Indeks

00025537
00021680
00027377
00025377

Model

Wymiary
mm

CW-6  460x270x200
CW-8 460 x350x200

Model

CW - 8/44
CW - 10/44
CW - 12/44
CW - 14/44

Model

CW - 8/44T
CW - 10/44T
CW - 12/44T
CW - 14/44T

Wymiary
mm

540 x 350 x 200
540 x 430 x 200
540x510x200
540 x 590 x 200

Wymiary
mm
540 x 350 x 200
540 x 430 x 200
540 x 510 x 200
540 x 590 x 200

Ilos¢ rolek

8
10
12
14

Ilos¢ rolek

8
10
12
14

o Moc
Ilosc rolek e
6 1,35

8 18

Moc
kw
2,1
2,6

3,16
37

Moc
kw
2,1
2,6

3,16
37

CW-6

Rolkowy opiekacz paréwek

Cw-8

Rolkowy opiekacz paréwek

= wykonanie nierdzewne

= przefacznik mocy

= wytgcznik napedu rolek

= kontrolka pracy i grzania

= szuflada na ttuszcz

= 6/8 rolek o dtugosci 35 cm

Waga o
kg & C
9

105 B0/N 80300

CW - 8/44

Rolkowy opiekacz parowek

= wykonanie nierdzewne

= przeftacznik mocy

= wytgcznik napedu rolek

= kontrolka pracy i grzania

= szuflada na ttuszcz

= 8/10/12/14 rolek o dtugosci 44 cm

Waga Cena netto
kgg PLN & ° C
12,5 4 340,-
14 4590, 20/IN  80-300
16 5060,-
18 5700,-
CW-8/44T

Rolkowy opiekacz parowek

= wykonanie teflonowe

= przeftacznik mocy

= wytgcznik napedu rolek

= kontrolka pracy i grzania

= szuflada na ttuszcz

= 8/10/12/14 rolek o dtugosci 44 cm
CW - 14/44T

= dwie strefy grzewcze

Waga Cena netto o
kg PLN & C
12,5 4880,
14 5380, 20/IN  80-300
16 5890,-
18 6680,

3 690,-

3990,-

C

2,5% /min.

4340,

C

2,5% /min.

4 880,-

C

2,5x /min.
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Dystrybucja
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Tostery

Obrébka .
mechaniczna REuil4E]

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

wody

Uzdatnianie

Pizzeria

= dostepne w dwoch wariantach - przelotowym = wykonane w petni ze stali nierdzewnej
lub statycznym, ze szczypcami lub z rusztem

Taborety ‘ Piece k-p

= pojemnik na okruszki
= posiadaja demontowana Sciane, timer
= kontrolka pracy i nagrzewania
= niezalezne sterowanie poszczeg6lnymi
sekcjami gwarantuje perfekcyjna regulacje
stopnia spieczenia wedtug preferencji
konsumenta

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




TO -920 GH

Toster jednopoziomowy

= szybkogrzejne grzatki kwarcowe

= Ixruszt

= wykonanie nierdzewne

= wytgcznik czasowy 1-15 min + praca ciagta
= pojemnik na odpady

= kontrolka pracy i grzania

= niezalezne sterowanie grzatek

= demontowana tylna $ciana

= 2x szczypce o wymiarach 100 x 180 mm

s Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga —
mm mm kw kg —

=J

00000383  TO-920GH  348x274x288 240x 220 16 74 230/IN  QUARTZ

TO -930 GH

Toster jednopoziomowy

= szybkogrzejne grzatki kwarcowe

= Ixruszt

= wykonanie nierdzewne

= wytgcznik czasowy 1-15 min + praca ciaggta
= pojemnik na odpady

= kontrolka pracy i grzania

= niezalezne sterowanie grzatek

= demontowana tylna Sciana

= 3xszczypce o wymiarach 100 x 180 mm

heEs Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga —
mm mm kw kg —
ff ]

00000384 TO-930GH  453x274x288 345x220 2 8,8 230/1N QUARTZ

TO - 940 GH

Toster dwupoziomowy

= szybkogrzejne grzatki kwarcowe

= 2xruszt

= wykonanie nierdzewne

= wytgcznik czasowy 1-15 min + praca ciagta
= pojemnik na odpady

= kontrolka pracy i grzania

= niezalezne sterowanie grzatek

= demontowana tylna $ciana

= 4x szczypce o wymiarach 100 x 180 mm

®.®

Indeks Model

mm mm kw kg

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Waga &

=
00000385 TO-940GH  375x274x403 240 X220 24 98 230/IN  QUARTZ

1349,

._a

TIMER
1359,-

._a

TIMER
1699,-

._a

TIMER
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©
T
TO - 960 GH 1799,- .é
Toster dwupoziomowy B
. . [=)
= szybkogrzejne grzatki kwarcowe -
« 2xruszt e
= wykonanie nierdzewne T
= = wytgcznik czasowy 1-15 min + praca ciagta g
= pojemnik na odpady §
= kontrolka pracy i grzania g
= niezalezne sterowanie grzatek ©
o ©
= demontowana tylna $ciana 28
. el
= 6x szczypce o wymiarach 100 x 180 mm 52
°g
Wymiary Wymiary rusztu  Moc Waga — PR
Indeks Model mm mm i e & S = °
Pe— ks]
00000386  TO-960GH  452x274x403 345220 30 1.7 230/IN  QUARTZ  TIMER £
£
(=]
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130 | WITRYNY GRZEWCZE OBROBKA TERMICZNA

Witryny grzewcze i neutralne

= przeznaczone do prezentowania gotowych
potraw w warunkach gwarantujacych
bezpieczenstwo i higiene

= dostepne witryny neutralne lub grzewcze

= wwersji 1 lub 2-poziomowej

= wyprodukowane ze stali nierdzewnej AlSI 304
z plastikowa twarda pokrywa

= temperatura wnetrza w zakresie 30 - 60°C
= otwieranie dwustronne

= gabka nawilzajaca wewnatrz witryny w

wersji grzewczej, zapewniajaca odpowiednia
wilgotnosc




O firmie
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]

& VEC510 1449, 3

i - Witryna grzewcza B
—— —— = regulacja temperatury: 30 - 60°C 2 -

: ,-‘ = nawilzanie powietrza - szufladka z wktadem ?ﬂ

T

/ nawilzajgcym
; ! = obustronne otwieranie

©
c
I A i i S
1 e 15 = jednopoziomowa =
@ua ?, 5
©
s§
S 5
Oc
Wymi Moc  Waga 8§
ar’
Indeks Model ymm Y - kgg & °C E
o
00000481  VEC510 500x350x270 04 87 230/IN  30-60 é
3
.;;#_! VEC 520 1999,- S
-~ Witryna grzewcza g
= regulacja temperatury: 30 - 60°C z
—=— A = nawilzanie powietrza - szufladka z wktadem g
——— 1 nawilzajagcym S
/ . " = obustronne otwieranie E
. ©
- - . = dwupoziomowa é
S AT N
e ¥ .
! LS p
—— £z
B2
Wymiary Moc Waga ° N
Indeks Model >
mm kw kg & C © N
00000482 VEC520 500x350x410 04 116 230/IN  30-60 N
E -
o
4 VEC810 1849,- =
o . O
. Witryna grzewcza &
= regulacja temperatury: 30 - 60°C >
[
5 A = nawilzanie powietrza - szufladka z wktadem 8
e nawilzajgcym s
| = obustronne otwieranie §
) Waa f‘ = jednopoziomowa 5
&
w
=
[ ] §
3
Wymiary Moc Waga oy
Indeks Model — KW ke & © C o
00000483  VEC810 800x350x270 0,7 14 230/1N 30-60 §
S
(=)
w
o

Wyjasnienia
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©
ke
-35 VEC 820 2 299,- .g
- Witryna grzewcza B
. [=)
= regulacja temperatury: 30 - 60°C Fa—
= ,-‘ = nawilzanie powietrza - szufladka ?ﬂ
S ~ z wktadem nawilzajgcym T
o -3 = obustronne otwieranie g
1 = dwupoziomowa 2
- . =
®oa ¢ g
o§
- 52
e
o<
Wymi M Wi o9
Indeks Model y::ry k\:lc :gga & OC £ )
E
00000484 VEC820 800x350x410 0,7 17 230/IN  30-60 £
S
k<]
S
. WITRYNY NEUTRALNE . =
5
= — VENS510 899,- 9;.’_
Witryna neutralna CH
& = obustronne otwieranie g
- . . s
= do ekspozycji prgduktow suchych, owocdédw na g
E stofach szwedzkich g
™= . jednopoziomowa o
5
— =
L] = % g
- N
8
=
Indeks Model Ry niaty Wae2 & —
mm kg o
x
00000485 VEN510 500x350x200 4,7 3
&
>
= — VEN520 1499,- g
Witryna neutralna K
= obustronne otwieranie s
. ; 7 ©
| = = do ekspozycji prgduktow suchych, owocdédw na X
L ] stotach szwedzkich 5
e - w
e — ™= . dwupoziomowa I
g
- - 5
- ('S
2
['4
- o
. &
Indeks Model P Waes é
mm kg &
w
o

00000486  VEN 520 500 x350x 370 7,6

Wyjasnienia




134 | WITRYNY NEUTRALNE OBROBKA TERMICZNA

= —  VENS810 1099,-
Witryna neutralna
= obustronne otwieranie
= do ekspozycji produktéw suchych, owocow na
o .
stotach szwedzkich
™ . jednopoziomowa

Wymiary Waga

Indeks Model
mm kg

00000487  VEN 810 800 x350x200 6,6

= —  VEN 820 1699,-
Witryna neutralna
e ———— e = obustronne otwieranie
L = = - . I:.,‘ « do ekspozycji produktéw suchych, owocéw na
- —— 3 stotach szwedzkich
_-__-_-_-__'_‘_"'—-—:g === . dwupoziomowa
-—ﬁ;_:_-__-_ —D H W-

Wymiary Waga

Indeks Model
mm kg

00000488  VEN820 800x350x370 10,7




OBROBKA TERMICZNA CHENKI MIKROFALOWE 135

MWP - 1052 - 26

Kuchenka mikrofalowa

= dotykowy panel sterowania

= 10 programowalnych przyciskow
= 30 ustawien

= 10 pozioméw mocy

= system grzania beztalerzowy

= pojemnosc 25 |

Wymiary Moc Waga Wymiary wewn.

Indeks Model mm KW e mm

00027887 MWP-1052-26 511x432x311 1,55 14,7 327 x 346 x 200

MWP 2152 - 35 E2N
Kuchenka mikrofalowa
= 2 magnetrony

= dotykowy panel sterowania
= 100 programoéow

= pojemno$¢ 351 (GN 2/3)

= system grzania beztalerzowy

epasaspoan

e Model Wymiary Moc Waga Wymiary wewn. Ilf)sc
mm kw kg mm potek
00025503 MWP;ZIZZ-35 512x570x 370 2,1 33 330 x 340 x 220 2

230/1N

230/1N

1899,

CONTROL

6 999,-

CONTROL

O firmie

Dystrybucja

©
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B
oo
T

Obrébka .
mechaniczna REuil4E]

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



136 | KUCHENKI INDUKCYJNE OBROBKA TERMICZNA

RIB 3521 EB 1699,-
Kuchenka indukcyjna drop-in

= przeznaczenie do wbudowania w blat

= elektroniczne i manualne sterowanie

= display LED

= dwa wentylatory

= 10 stopni mocy

= 9 stopni ustawienia temperatury: 60 - 240°C

= timer: 0 - 180 minut

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm W s

00032116 RIB 3521 EB 350x350x110 3,5 4,5 230/IN  CONTROL

RIB 3536 ET/N 1499,-
Kuchenka indukcyjna

= elektroniczne sterowanie

= display LED

= dwa wentylatory

= 12 stopni mocy

= 9 stopni ustawienia temperatury: 60 - 240°C

= timer: 0- 180 minut

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm KW s

00032117 RIB 3536 ET/N 355x440x110 3,5 4,3 230/IN ~ CONTROL




O firmie
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©

FT-30 MK 3149, 3
Patelnia multifunkcyjna B

= wykonanie nierdzewne 2

= sterowanie na krétszym boku :E'n
SN« 10 mm ptyta robocza wykonana ze specjalnego stopu T

= kontrolka pracy i grzania g
= teflonowy korek ptyty roboczej z przelewem 2
= zawor spustowy g
= idealny do smazenia langoszow, paczkow, plackow ©
. . ©
i do duszenia g-g
8<
&%
. . CU
Indeks Model Wy::ry Wymlfnr; piyty ':‘7: w:gga Sterowanie o OE
H
00009948  FT-30MK 330x530x220  320x530X 60 3 24 krotszy bok 50-300 1&'8&" g
o
. g
SECURE -
230/IN  DRAINTAP Q
2
o
FT-30DK 3149,- ¢
. 0 . w
Patelnia multifunkcyjna e
» wykonanie nierdzewne T‘;,
= sterowanie na dtuzszym boku g
= 10 mm ptyta robocza wykonana ze specjalnego stopu ™
« kontrolka pracy i grzania 2
. OS>
= teflonowy korek ptyty roboczej z przelewem %é
= zawor spustowy §
= idealny do smazenia langoszéw, paczkéw, plackéw i ©
do duszenia @
N
S
Indeks Model Wy::ry Wymi:lr:' piyty ':\7\1: w:gga Sterowanie o C g
00009949  FT-30DK  530x330x220  530x330x60 3 24 diuiszy bok 50-300 1&'&5“ &
>
©
& |K s
SECURE <
230/1IN  DRAINTAP o
3
x
Q
a
o
[=1
2
)
2
o
o
&
x
Q
a
o

Wyjasnienia




138 | PODGRZEWACZE PAROWEK | BULEK OBROBKA TERMICZNA

Podgrzewacz parowek i butek

= wwersji zjedna lub dwiema komorami = wybrane modele posiadaja kranik

= nierdzewny ruszt na dnie umozliwiajacy = grzatki na zewnatrz wanny
wszechstronne zastosowanie urzadzenia:
gotowanie warzyw na parze, rozpuszczanie = kontrolka pracy i podgrzewania
i podgrzewania czekolady
= opuszczana pokrywa
= wykonane w petni ze stali nierdzewnej
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—I__ —af

GN1/2
150 mm
" @
Indeks Model URIET LEE ) UEE
mm kw kg
00000396 WE-12  270x330x220 1 6,1
=== GN1/2
150 mm
" @
Indeks Model WEIETE UL | WEes
mm kw kg
00000399 WEV-12  270x330x220 1 6,3

WE - 12 849,-
Podgrzewacz paréwek i butek pojedynczy

= grzatki pod dnem komory

= wytgcznik gtowny

= regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka pracy i grzania

= wielko$¢ pojemnika: GN % - 150 mm

= otwierana pokrywa

= wkfad perforowany na dno

= (®» mozliwo$é ogrzewania produktéw na parze lub
w kapieli wodnej

= (® mozliwo$é podgrzewania czekolady lub innych
polew

h 1 °C
230/IN ~ 30-90

WEV - 12 999,-
Podgrzewacz paréwek i butek pojedynczy

= grzatki pod dnem komory

= wytgcznik gtéwny

= regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka pracy i grzania

= wielko$¢ pojemnika: GN % - 150 mm

= otwierana pokrywa

= wktad perforowany na dno

= (® kran spustowy z zabezpieczeniem

= (® mozliwo$é ogrzewania produktéw na parze lub
w kapieli wodnej

= (® motzliwo$é podgrzewania czekolady lub innych

polew
iy

DRAIN TAP

h 1 °C

230/IN ~ 30-90

O firmie

Dystrybucja
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Obrébka .
mechaniczna REuIl4E]

Chtodnictwo

Zmywalnia | Ekspresy, bar

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



140 | PODGRZEWACZE PAROWEK | BULEK OBROBKA TERMICZNA

Indeks

00000397

Indeks

00000398

Model

WE-11

Model

WEV-11

Wymiary
mm

540 x330x 220

Wymiary
mm

540 x 330 x 220

Moc
kw

2

Moc
kw

2

GN1/2
150 mm

Waga
kg

11

Waga
kg

11,5

WE-11 1499,-

Podgrzewacz paréwek i butek podwaéjny

= grzatki pod dnem komory

= wytgcznik gtowny

= regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka pracy i grzania

= wielko$¢ pojemnika: 2x GN % - 150 mm

= osobne sterowanie dla kazdej komory

= otwierana pokrywa

= wktad perforowany na dno

= (® mozliwo$é ogrzewania produktéw na parze lub
w kapieli wodnej

= (®» mozliwoéé podgrzewania czekolady lub innych
polew

h 1 °C
230/IN ~ 30-90

WEV - 11 1799,
Podgrzewacz paréwek i butek podwaéjny

= wykonanie nierdzewne

= grzatki pod dnem komory

= wyfgcznik gtéwny

= regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka pracy i grzania

= wielkos¢ pojemnika: 2x GN % - 150 mm

= osobne sterowanie dla kazdej komory

= otwierana pokrywa

= wktad perforowany na dno

= ® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

= (®» mozliwo$é ogrzewania produktéw na parze lub
w kapieli wodnej

= (® mozliwos¢ podgrzewania czekolady lub innych
polew

b °C o

230/IN ~ 30-90  DRAINTAP
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©

k5

SAGA -2 46,- .g

Papier do gotowania SAGA rolka B
= idealny do wykorzystania we wszystkich etapach 2 -

przygotowywania potraw: gotowanie, mrozenie, ?ﬂ

o

obrébka, pieczenie, serwowanie

= obustronnie pokryty warstwa silikonu

= (przygotowywane jedzenie nie przywiera do niego)

= ttuszczoszczelny i wodoodporny, pozwala na
cyrkulacje powietrza

= wytrzymaty — nie rozpuszcza sie podczas gotowania
w wodzie lub na parze

= podlega biodegradacji, nadaje sie do = maksymalna temperatura uzytkowania 220°C
kompostowania = chroni naczynia i blachy przed zabrudzeniem oraz

= produkt koszerny codziennym zuzyciem

= nozyk znajdujacy sie w kartonie pozwala na odcinanie
arkuszy o dowolnej dtugosci

Obrébka .
mechaniczna REuil4E]

Chtodnictwo

Opakowanie Cena netto za

Indeks Model Wymiary Zawiera rolke PLN

Ekspresy, bar

00025981 SAGA-2  38cm/50m 24 rolki 46,-

Zmywalnia

SAGA-3 159,-
Papier do gotowania SAGA arkusz
= idealny do wykorzystania we wszystkich etapach
przygotowywania potraw: gotowanie, mrozenie,
obrobka, pieczenie, serwowanie
= obustronnie pokryty warstwa silikonu
' = (przygotowywane jedzenie nie przywiera do niego)
1 = ttuszczoszczelny i wodoodporny, pozwala na
cyrkulacje powietrza
= wytrzymaty — nie rozpuszcza sie podczas gotowania
w wodzie lub na parze
= podlega biodegradacji, nadaje sie do = maksymalna temperatura uzytkowania 220°C
kompostowania = chroni naczynia i blachy przed zabrudzeniem oraz
= produkt koszerny codziennym zuzyciem
= 500 arkuszy w kartonie o wymiarach GN 1/1 = nozyk znajdujgcy sie w kartonie pozwala na odcinanie
arkuszy o dowolnej dtugosci

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

Opakowanie

a Cena netto PLN
zawiera

Indeks Model Wymiary

32,5cmx53m
(GN 1/1)

00006565 SAGA-T 40 x 60 500 arkuszy 179,

00006566 SAGA-3 500 arkuszy 159,-

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia







OBROBKA MECHANICZNA

Obrobka mechaniczna

Obieraczki do ziemniakow

Pity do kosci

Wilki do miesa

Krajalnice

Miksery zanurzeniowe

Kloce, deski

Szatkownice

AN

145
147
148
150
152
154
155

143

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wyjasdnienia



Obrobka mechaniczna

= urzadzenia wspomagajace prace personeluoraz = szeroki wybér modeli pozwalajacy dopasowad
znacznie podnoszace wydajnosc i komfort pracy sprzet do oczekiwan uzytkownika
w kuchni

= sprawdzajg sie zarébwno w sklepie jak
i w kuchniach hotelowych
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©
SKBZ6 N 8299,- 3
. . . . 1z 2
Obieraczka nierdzewna do ziemniakow B
= wewnetrzna powierzchnia wnetrza walca, drzwiczek 2 -
i dna pokryta materiatem s$ciernym (korund) ?0
= czas obierania: 1,5-3 min (zalezy od jakosci T
ziemniakow) s
1 + czas cyklu: do 6 min 'E‘g
! = zuzycie wody: 2,5 |/min 'SE
\ '. = urzadzenie do obierania ziemniakéw i innych warzyw ©
SKBZ4O0N korzeniowych 8
= solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej £
= prosta obstuga £

= mozliwos$¢ montowania do podtogi g
, -
(przygotowane otwory na Sruby) 2
= w komplecie wyfgcznik 3
e =
= stosowac z separatorem S
5
Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga Cena netto =
Indeks Model mm = W = PLN g
00000256  SKBZ6N 550X 670X 750 6 035 51 8299,- 2
00000257 ~ SKBZ12N 700 x 700 x 950 12 055 62 9399, wo
00000258  SKBZ20N 750 x 800 x 950 20 075 T2 10999,- 400N 2
00000259  SKBZ4ON 880 x 780 x 1000 40 11 8 14599,- =
£
SKBZ6 L 5999,- ~N
. . . . - K]
Obieraczka lakierowana do ziemniakéw .
= powierzchnia wnetrza walca, drzwiczek i dna pokryta %é
materiatem sciernym (korund) E
= czas obierania: 1,5 - 3 min (zalezy od jakosci o
) .y 2
ziemniakow) 8
= czas cyklu: do 6 min. a
« zuzycie wody: 2,5 |/min <
+ urzadzenie do obierania ziemniakdéw i innych warzyw ~ $
CKEZLZL korzeniowych e
. . >
= solidna konstrukcja malowana proszkowo 3
o
= prosta obstuga 2
e I . . [
= mozliwo$¢ montowania do podtogi e
(przygotowane otwory na Sruby) E
= w komplecie wytacznik [
. (=)
= stosowac z separatorem u
—_
R
Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga Cena netto >
Indeks Model mm \ KW ke PLN g
00000252  SKBZ6L  550x670x 750 6 035 51 5999,- o
00000253  SKBZ12L 700 x 700 x 950 12 055 62 7099,- Ea—
00000254  SKBZ20L 750 x 800 x 950 20 075 T2 8399,- 400N 8
00000255  SKBZ40L 880 x 780 x 1000 40 11 8 10999,- ;
=
w
o

Wyjasnienia




146 | OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW OBROBKA MECHANICZNA

LS-1/N 1399,-
Separator do obierzyn okragty - SKBZ

= do oddzielania obierzyn

= wysoka wydajnos¢ odprowadzania wody

h : = wykonanie nierdzewne
= zalecany do obieraczek 12, 20, 40 L

i

=8 e
Indeks Model WPLETY
mm

00000260  LS-1/N  @320x380

LS-2/N 1 349,-
Separator do obierzyn okragty - SKBZ

= do oddzielania obierzyn
= wysoka wydajnos¢ odprowadzania wody

h - = wykonanie nierdzewne
= zalecany do obieraczek 6 L

']

v, o
Indeks Model Wymiary
mm

00000262 LS-2/N @320x270
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OBROBKA MECHANICZNA [ PItY DO KOSCI 147

©
T
PK-1 8999,- '§~
Pita do kosci g
. . . . [a]
= powierzchnia robocza i ostrze wykonane ze stali P
nierdzewnej ?ﬂ
= popychacz miesa T
= ostrze tasmowe o dtugosci 1550 mm sg
= obudowa z anodowanego aluminium 'E‘E-’
. , . . ac
= petne bezpieczenstwo higieniczne og
= wylacznik bezpieczenstwa g
= hamulec silnika 2
. s . . ©
= regulacja grubosci cietego miesa 5
£
o
E
Le)
=
3
=
[}
°
8
g
Wymiary Waga Moc s
Indeks Model mm e jo & 2
w
00007336  PK-1  530x400x 850 45 0,75 230/1N £
s
H
>
£
N
=~
=
S>
58
sz
N
)
&
2
[
N
S
o
<
Q
O
U
g
o
@
8
©

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




148 | WILKI DO MIESA OBROBKA MECHANICZNA

UH 12MEC 3299,-

Wilk do miesa

= cze$¢ robocza i lej wykonane ze stali nierdzewnej

= $limak, sito i néz wykonany ze stali nierdzewnej

= bieg wsteczny - pomocny przy zacieciu, utatwia
odkrecenie nakretki

= korpus — polerowane aluminium

= kotek dociskowy

= przycisk: wigcz/wytacz

= @ sitka: 70 mm, @ otworéw: 6 mm

= wydajnos¢: 150 kg/h

Wymiary Zasilanie el. Waga Moc
Indeks Model m V/Hz B o ¢ 1 1 50 kg &
00000303  UH12MEC ~ 500x280x425  230V/50Hz 22 0,37 @ max. 230/1N
Sitko do wilka WARUNKI HANDLOWE
Indeks @ otworu [mm] Cena netto PLN RM GASTRO
Dziat: RM URZADZENIA DYNAMICZNE
00002438 2 265,-
00002439 3 195,-
00002440 4,5 180,-
00002441 6 180,-
00002442 8 180,-
N6z do wilka
Indeks @ otworu [mm] Cena netto PLN

00002449 noéz 105,-







KRAJALNICE OBROBKA MECHANICZNA

® silnik z wentylatorem i ochrong przeciw
przegrzaniu

® przezroczysta ostona stotu roboczego
® wytacznik zanikowonapieciowy

(® zamontowany system ostrzacy

Indeks Model mm KW

00031617 GSP - 250 410x510x390 0,18

00032157 GSP-250Z7 410x510x390 0,18

00032158 GSP-250T 410x510x390 0,18

Wymiary Moc Waga

kg
13,5

13,5

(® silnik z wentylatorem i ochrong przeciw
przegrzaniu

® przezroczysta ostona stotu roboczego
® wytacznik zanikowonapieciowy

(® zamontowany system ostrzacy

Indeks Model UTlETRy pog

mm kw
00031618 GSP - 275 410x530x420 0,18
00032160 GSP-275Z 410x530x420 0,18

00032161 GSP-275T 410x530x420 0,18

Waga
kg

14,2

14,2

142

GSP - 250 2799,-
Krajalnica - néz gtadki
GSP-2502 3079,-
Krajalnica - néz zebaty
GSP-250T 3079,

Krajalnica - néz teflonowy

obudowa aluminiowa

naped taSmowy

nieprzywierajgca powierzchnia noza

stot podawczy oraz néz (podwadjnie tozyskowany)
utozony skosnie

prosty demontaz urzadzenia utatwia utrzymanie
w czystosci

| e 0=/ =

230/1N §250mm ¢190mm  0-16 mm
GSP - 275 3 049,-
Krajalnica - néz gtadki
GSP-2752 3529,
Krajalnica - néz zebaty
GSP-275T 3 529,-

Krajalnica - n6z teflonowy

obudowa aluminiowa

naped tasmowy

nieprzywierajgca powierzchnia noza

stot podawczy oraz ndz (podwajnie tozyskowany)
utozony skosnie

prosty demontaz urzadzenia utatwia utrzymanie
w czystosci

4 O= =

230/1N g275mm 6215mm  0-16 mm




O firmie

OBROBKA MECHANICZNA [ KRAJALNICE 151

GSP -300 3 849,-
Krajalnica - n6z gtadki
= obudowa aluminiowa
= naped taSmowy
= nieprzywierajgca powierzchnia noza
= stot podawczy oraz néz (podwajnie tozyskowany)
utozony skosnie
= prosty demontaz urzgdzenia utatwia utrzymanie
w czystosci
= (®silnik z wentylatorem i ochrong przeciw przegrzaniu
= (¥ przezroczysta ostona stotu roboczego
* (®zamontowany system ostrzacy » (® wytacznik zanikowonapieciowy

Higiena |Dystrybucja
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EENIEHEN termiczna

Indeks Model Wymiary Moc Waga

mm kw kg E
00031619 GSP - 300 410x550x420 0,22 16 230/1N 0300mm @235mm  0-16 mm

Zmywalnia | Ekspresy, bar | Chtodnictwo

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 | REDFOX 700 | REDFOX 600 Taborety | Piece k-p | Pizzeria

Wyjasdnienia



152 | MIKSERY ZANURZENIOWE OBROBKA MECHANICZNA

PSP - 927 990,-
Mikser zanurzeniowy

= przystawka ze stali AISI 304

= w zestawie: silnik i przystawka miksujaca 27 cm

= wytgcznik pracy

= maksymalne zanurzenie 150 mm

= obroty: 13000 obr./min

Wymiary Zasilanie el. Waga Moc
Indeks Model mm V/Hz P s &
00000296  PSP-927 135x100x600 230V /50Hz 5,5 0,25 230/1IN
PSP - 930 1199,-

Mikser zanurzeniowy
= przystawka do miksowania - komplet z silnikiem

= brak regulacji obrotow
H  « obroty 11000 obr./min

Indeks Model Dtugosc przystawki Moc Waga Cena netto

cm kw kg PLN
00000299 PSP -930 30 04 55  1199- 6
00000300 PSP -940 40 04 57  1249-
00000301 PSP - 950 50 04 59 1299,- 230/1N
00000302 PSP - 960 60 04 61 1389,

PSP -900 1899,-

Reczny mikser zanurzeniowy + rézga

= w zestawie: silnik, uchwyt, rozga i przystawka
miksujgca 40 cm

= wytgcznik pracy

= ptynna regulacja obrotow

= przetacznik obrotéw mikser / rézga

= mozliwos¢ zmiany przystawki do ugniatania
i miksowania

- = obroty: 2500 - 11000 obr./min - mikser

= obroty: 250 - 1500 obr./min - rézga

UWAGA:

Zte ustawienie predkosci dla odpowiednich nasadek

grozi uszkodzeniem urzadzenia.

Indeks Model Wymiary Waga Moc
mm kg kw

00000298  PSP-900 170 x 120 x 740 5,7 0,4 2500-11000  230/1N




OBROBKA MECHANICZNA | MIKSERY ZANURZENIOWE 153

Indeks

00003634

PSP - 901N

Silnik do miksera

= silnik w obudowie

= brak regulacji obrotéw
« obroty 11000 obr./min

Model s
kg
PSP - 901N 4,3

N -30 PSP
Nasadki do miksera zanurzeniowego

= wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304

B

Indeks

00003629
00003630
00003631
00003632

Indeks

00003633

Dtugosc Waga Cena netto
Mcdsl cm kg PLN
N - 30 PSP 30 1,2 579,-
N - 40 PSP 40 1,4 589,-
N - 50 PSP 50 1,6 639,-
N - 60 PSP 60 1,8 739,
NU - PSP

Nasadka do miksera zanurzeniowego

= ubijajaca

I E = wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304

Dtugosc Waga Cena netto
bicdel cm kg PLN
NU - PSP 35 1 649,-

719,-

4

230/1N

579,-

649,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena
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Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
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Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



KLOCE, DESKI OBROBKA MECHANICZNA

MS 1199,-
e Kloc masarski
= klejony z sezonowanego drewna bukowego
= grubos¢ ptyty roboczej 20 cm

TS Model Wymiary Waga Cena netto
mm kg PLN
00001559 MS-44 400 x 400 x 850 38 1199,-
00001560 MS-55 500 x 500 x 850 50 1819,
00001561 MS - 56 500 x 600 x 850 55 2099,-
00001562 MS-57  500x 700 x 850 60 2449,-
00001563 MS - 58 500 x 800 x 850 70 2839,-

DKG 143,-

Deska do krojenia i rozbijania
= klejona z drewna bukowego
= grubosc¢ ptyty roboczej 4,5 cm

Indeks Model Wymiary Waga Cena netto
mm kg PLN
00008774 DKG-1 = 260x320x45 5 143,-
00008778 DKG-2  500x300x50 7 244,
00008780 DKG-3  530x320x45 9 249,-

DK 159,-
Deska do krojenia

= klejona wzdtuznie

= grubos¢ ptyty roboczej 4 cm

s Model Wymiary Waga Cena netto
mm kg PLN
00008783 DK-1 400 x 300 x 40 5 159,-
00008786 DK-2 500 x300 x40 7 215,-

00008788 DK-3 600 x 300 x 40 9 255,-




OBROBKA MECHANICZNA | KLOCE, DESKI 155

MSP
Kloc polietylenowy do miesa

= podstawa wykonana ze stali nierdzewnej
= obustronnie opracowane ptyty robocze wykonane
z polietylenu o grubos¢ 8 cm

Indeks

00001565
00001566
00001567
00001568

Indeks

00000088

Model

MSP - 44
MSP - 55
MSP - 66
MSP - 77

Wymiary
mm
400 x 400 x 850
500 x 500 x 850
600 x 600 x 850
700 x 700 x 850

SZATKOWNICE

S

Model

ZK50N

R

Wymiary
mm

220x610x 520

Waga
kg
30
50
70
80

Cena netto
PLN
2299,-
2699,-
3249,-
3799,

Moc Waga
kw kg
037 22

ZK50N
Szatkownica warzyw

nierdzewna obudowa, pokrywa z aluminium

wyfacznik bezpieczenstwa

2299,

80 mm

3499,-

podwojny wlot do wktadania produktu - owalny
otwor wlotowy ok. 155 x 75 mm oraz okragty otwor

wlotowy @ 56 mm
duzy wybor tarcz

tarcze typu B i D nalezy tgczy¢ z tarczami typu E

wydajnos¢ ok. 200 kg/h

o C

200kg/h  255x /min.

4

230/1N

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka

EENIEHEN termiczna
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Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
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156 | SZATKOWNICE OBROBKA MECHANICZNA

Tarcze do plastrow

Indeks

00002209
00002210
00002211
00002212
00002213
00002214
00002215
00002216
00002217

Indeks

00002218
00002219

Tarcze do wiérkow, szatkowania

Indeks

00002220
00002221
00002222
00002223
00002224

Model

El
E2
E3
E4
E5
E6
E8
E10
E14

Model

S1
S2

Model

72
73
Z4
7
\

1mm
2mm
3mm
4mm
5mm
6mm
8 mm
10mm
14 mm

1mm
2mm

m]

2mm
3mm
4mm
7mm
bardzo drobna np. do butki tartej

Tarcze do kostek

Indeks

00002233
00002234
00002235

Model

D 8x8

D 10x10
D 12x12

]

8x8 mm
10x10 mm
12x12 mm

Cena netto
PLN
299,-
299,-
299,-
299,

Cena netto
PLN
299,
299,-

Cena netto
PLN
299,
299,-
299,-
299,-
299,-

Cena netto
PLN
499,-
499,-
449,-

= Tarcze typu D nalezy taczyc¢ z tarcza typu E

Tarcze do frytek

Indeks Model o
00002225 H2,5 2,5mm
00002226 H4 4 mm
00002227 H6 6mm
00002228 H8 8mm
00002229 H10 10 mm

Indeks Model o
00002230 B6 6x6 mm
00002231 B8 8x8 mm
00002232 B10 10x10 mm

Cena netto
PLN
379,
379,-
379,
379,-
379,

Cena netto
PLN
379,
379,
379,

= Tarcze typu B nalezy taczy¢ z tarcza typu E

tarcza typu E

tarcza typu D

tarcza typu B




CHtODNICTWO

Chtodnictwo

Szafy chtodnicze

Szafy mroznicze

Schtadzarko - zamrazarki szokowe
Stoty chtodnicze

Stoty mroznicze

Witryny chtodnicze

Kostkarki do lodu

159
164
167
168
174
175
179

157

j Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| | |

Wyjasdnienia



Szafy chtodnicze i mroznicze

= szafy MN i MF oraz CN i CF wykonane na
zewnatrz i wewnatrz ze stali nierdzewnej

= w modelach DRR mozliwo$¢ wyboru szafy
wykonanej ze stali nierdzewnej, z biata
lakierowana powtoka antykorozyjna lub
przeszklonymi drzwiami

= wysoka wydajnos¢ przy temperaturze
otoczenia do 32°C

= agregat chtodniczy umieszczony na goérze
w szafach MN i MF oraz CN i CF

= manualne lub automatyczne rozmrazanie

= elektroniczna jednostka sterujaca

poszczegb6lne komory posiadaja

2-7 prowadnic z rusztami, w wybranych
modelach istnieje mozliwos$c¢ regulacji
wysokosci

= funkcja automatycznego rozmrazania

= mozliwos¢ otwierania drzwi z prawej lub

z lewej strony

= chtodzenie przestrzeni magazynowania

we wszystkich modelach chtodniczych
zapewniajace automatyczny obieg powietrza

= elektroniczny sterownik umozliwiajacy

regulacje temperatury wewnatrz szaf
chtodniczych

| REDFOX|




CHtODNICTWO | SZAFY CHtODNICZE 159

DRR 200 1999,-
= o Szafa chtodnicza - 130 | lakierowana
DRR200S 2199,-
(Et  Szafa chtodnicza - 130 | nierdzewna
= chtodzenie dynamiczne
= precyzyjny sterownik elektroniczny
= | - = wydajny agregat chtodniczy
= automatyczne rozmrazanie
- zemek drzwi
= fatwo wymienna uszczelka drzwi
= 2 przestawne ruszty 478 x 405 mm
(wym. roboczy 458 x 375 mm)
= kotka z tytu
Wymiary Pojemnos¢  Moc  Waga Cena netto
Indeks Model mm | W b PLN o C QIGITAL
00031019  DRR-200 595X 650 x 830 130 0,158 41 1999, -
00031018  DRR-200S 595X 650 x 830 130 0,158 42 2199, 0/+410  CONTROL
Indeks Opis Cena PLN & (9 R600a
00031941 Pétka do: DRR 200, DRR 200 S, DRR 200 G, DRR 200 GS 99,- 230/1N

DRR 200G 2 589,-
Szafa chtodnicza - 130 | lakier. przeszklona
DRR 200 GS 2 689,-

Szafa chtodnicza - 130 | nierdz. przeszklona

= chtodzenie dynamiczne
= precyzyjny sterownik elektroniczny
= wydajny agregat chtodniczy

e
= automatyczne rozmrazanie
= zamek drzwi
= fatwo wymienna uszczelka drzwi
= 2 przestawne ruszty 478 x 405 mm
(wym. roboczy 458 x 375 mm)
= kotka z tytu
Wymiary Pojemnosc Moc  Waga Cena netto o
MeLs DI mm l KW kg PLN C DIGITAL @
00031017 ~ DRR-200G 595X 650 x 830 130 0,158 48 2589,
00031016 ~ DRR-200GS 595 x 650 x 830 130 0,158 49 2689, 0/+10 | CONTROL
Indeks Opis Cena PLN & ,‘ R600a
00031941 Potka do: DRR 200, DRR 200 S, DRR 200 G, DRR 200 GS 99,- 230/1N

O firmie

Higiena |Dystrybucja

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Ekspresy, bar felgi(efe[siaii7e}

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



SZAFY CHtODNICZE CHtODNICTWO

DRR 400 3 069,-
. Szafa chtodnicza - 350 | lakierowana

DRR400S 3 399,-
5 szafa chtodnicza - 350 L nierdzewna

chtodzenie dynamiczne

precyzyjny sterownik elektroniczny
wydajny agregat chtodniczy
automatyczne rozmrazanie

zamek drzwi

tatwo wymienna uszczelka drzwi

3 przestawne ruszty 478 x 405 mm
(wym. roboczy 458 x 375 mm)

= kotka z tytu

Wymiary Pojemnos¢ Moc  Waga Cena netto o o
ek peodel mm 1 KW ke PLN C DIGITAL
00031015 DRR 400 595 x 650 x 1850 350 0,170 78 3069,-
00031014 DRR 400 S 595 x 650 x 1850 350 0,170 79 3399,- 0/+10 CONTROL

Indeks Opis Cena PLN & ,9 R600a

00031941 Pétka do: DRR 400, DRR 400 S, DRR 400 G, DRR 400 GS 99,- 230/1N

DRR 400G 3499,-
Szafa chtodnicza - 350 | lakier. przeszklona
DRR 400 GS 3 899,-

Szafa chtodnicza - 350 | nierdz. przeszklona

chtodzenie dynamiczne

precyzyjny sterownik elektroniczny
wydajny agregat chtodniczy
automatyczne rozmrazanie

zamek drzwi

fatwo wymienna uszczelka drzwi

3 przestawne ruszty 478 x 405 mm
(wym. roboczy 458 x 375 mm)

= kotka z tytu

Wymiary Pojemnos¢ Moc  Waga Cena netto o o
lnceks bicdel mm I kw kg PLN C DIGITAL
00031013 DRR400G  595x 650 x 1850 350 0170 82 3499,
00031012 DRR400GS 595 X 650 x 1850 350 0170 83 3899,- 0/+10  CONTROL

Indeks Opis Cena PLN & ,9 R600a

00031941 Potka do: DRR 400, DRR400 S, DRR 400 G, DRR400 GS 99,- 230/1N
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Indeks

00031011
00031010

Indeks
00031940

Model

DRR 600
DRR600 S

Wymiary Pojemnos¢ Moc
mm l kw
775x735x 1870 570 0,175
775x735x 1870 570 0,175
Opis

Potka do: DRR 600, DRR 600 S, DRR 600 G, DRR 600 GS

DRR 600 3699,-
Szafa chtodnicza - 570 | lakierowana
DRR 600 S 4049,

Szafa chtodnicza - 570 | nierdzewna

= chtodzenie dynamiczne
= precyzyjny sterownik elektroniczny
= wydajny agregat chtodniczy
= automatyczne rozmrazanie
= zamek drzwi + fatwo wymienna uszczelka drzwi
= 3 przestawne ruszty 657 x 503 mm
(wym. roboczy 635 x 470 mm)
= mozliwos¢ umieszczenia GN 2/1 lub dodatkowej potki
= regulowane nozki z przodu / kotka z tytu

W:gga CenFa’Lr:\letto & o C e
97 3699,-
o8 | a0 230/IN  0/+10  CONTROL
Cena PLN 9 R600a
£
DRR 600 G 4149,
Szafa chtodnicza - 570 | lakier. przeszklona
DRR 600 GS 4549,

Szafa chtodnicza - 570 | nierdz. przeszklona

chtodzenie dynamiczne

precyzyjny sterownik elektroniczny

wydajny agregat chtodniczy

automatyczne rozmrazanie

zamek drzwi + fatwo wymienna uszczelka drzwi
3 przestawne ruszty 657 x 503 mm

(wym. roboczy 635 x 470 mm)

mozliwo$¢ umieszczenia GN 2/1 lub dodatkowej potki
regulowane ndzki z przodu / kétka z tytu

Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga Cena netto o
e s mm 1 KW kg PLN C oA
00031009 DRR 600 G 775x735x 1870 570 0,175 102 4149,- N CONTROL
00031008 DRR600GS  775x735x 1870 570 0,175 103 4 549,- 2301 0/+10
Indeks Opis Cena PLN ,‘ R6ooa
00031940 Poétka do: DRR 600, DRR600 S, DRR 600 G, DRR 600 GS 99,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Ekspresy, bar felgi(efe[siaii7e}

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Piece k-p | Pizzeria

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



162 | SZAFY CHtODNICZE CHtODNICTWO

MN-900 6 599,-
. Szafa chtodnicza dwudrzwiowa - 900 |

= obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy
400L nierdzewnej
= elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem

temperatury
. = wyfgcznik wentylatora po otwarciu drzwi

= chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)
9001 energooszczedny i cichy agregat skraplajacy
= automatyczne odszranianie
‘ = automatyczne odparowanie skroplin
= potki rusztowe (metalowe plastyfikowane)
= samozamykajgce sie drzwi
v X = regulowane nogi w zakresie do 50 mm
! = klasa klimatyczna: 4
= CN 400 dzielone drzwi

Wymiary Pojemnos¢  Moc  Zuzycie energii Ilos¢ Waga Cena netto
mm l kw kwWh/d potek kg PLN

00028524  MN-900 1340 x 700 x 2010 900 0,450 3,6 6 149 6599, & o C

Indeks Model

230/IN ~ 0/+10

(9 R600a

ML T e
CIGITAL

CONTROL
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670 L

Model

Indeks

00027948
00028523
00027949

MN-700
MN-700G
MN-1300

Indeks
00030379
00030386
00030389

Wymiary Pojemnosc
mm l
740 x 830 x 2010 670
740 x830x 2010 670
1480 x 830 x 2010 1300
Opis

Pétka do MN 700 i MN 1300
Prowadnica lewa
Prowadnica prawa

MN-700 4749,-
Szafa chtodnicza GN 2/1-670|

MN-700G 4999,-
Szafa chtodnicza Now

GN 2/1 - 670 | przeszklona

MN-1300 7 299,-

Szafa chtodnicza dwudrzwiowa
GN 2/1-13001

= obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy
nierdzewnej

= elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury

= wyfgcznik wentylatora po otwarciu drzwi

= chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

= energooszczedny i cichy agregat skraplajacy

= automatyczne odszranianie

= automatyczne odparowanie skroplin

= potki rusztowe GN 2/1 (metalowe plastyfikowane)

= samozamykajgce sie drzwi

= zamek drzwi na klucz

= regulowane nogi w zakresie do 50 mm

Moc  Zuzycie energii  Ilos¢ Waga  Cena netto
kw kWh/d potek kg PLN
0,23 4 3 113 4749,
0,23 4 3 113 4999,-
0,45 5,5 6 188 7299,-
Cena PLN
=" 1C | o
49, ( R600a
. 2/+8 230/1N

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Ekspresy, bar felgi(efe[siaii7e}

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



SZAFY MROZNICZE CHtODNICTWO

p-

Inaere Model Wymiary Pojemnosc Moc
mm l kw

00031025 DRF 200 595 x 650 x 830 130 0,158

00031024  DRF200S 595 x 650 x 830 130 0,158

130L

— .
>

L

-

350L

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢ Moc
mm l kw

00031023 DRF 400 595 x 650 x 1850 350 0,17
00031022 DRF400S  595x 650 x 1850 350 0,17

DRF 200 2 089,-
Szafa mroznicza - 130 | lakierowana
DRF 200 S 2 359,-

Szafa mroznicza - 130 | nierdzewna

= chtodzenie statyczne

= precyzyjny sterownik elektroniczny

= wydajny agregat chtodniczy

= dodatkowy ruszt mrozacy od gory

= zamek drzwi + fatwo wymienna uszczelka drzwi
= 2 state ruszty (460 x 410 mm)

= kotka z tytu

Waga Cena netto o
kg PLN DIGITAL
73 2089, C
3 2350.- 20/IN  -18/-22  (ONTROL
,9 R600a
DRF 400 3599,-
Szafa mroznicza - 350 | lakierowana
DRF 400 S 3899,

Szafa mroznicza - 350 | nierdzewna

= chtodzenie statyczne

= precyzyjny sterownik elektroniczny

= wydajny agregat chtodniczy

= dodatkowy ruszt mrozacy od gory

= zamek drzwi + fatwo wymienna uszczelka drzwi
= 6 statych rusztow (460 x 410 mm)

= kotka z tytu

Waga Cenanetto

kg PN ,1 °C lowitA
79 3599,-

80 | 389, 230/IN  -18/-22  CONTROL

(9 R600a
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——
e
p—
Indeks Model Wymiary Pojemnosé Moc
mm l kw
00031021 DRF 600 775 x 750 x 1850 570 0,217
00031020 DRF600S  775x 750 x 1850 570 0,217
I
| ' 900L
|
¥ 1
¥
s Model Wymiary Pojemnos¢  Moc
mm l kw
00028525 MF-900 1340 x 700 x 2010 900 0,650

DRF 600 4 099,-
Szafa mroznicza - 570 | lakierowana
DRF 600 S 4 549,-

Szafa mroznicza - 570 | nierdzewna

chtodzenie statyczne

precyzyjny sterownik elektroniczny

wydajny agregat chtodniczy

dodatkowy ruszt mrozacy od gory

fatwo wymienna uszczelka drzwi

6 statych rusztow (640 x 545 mm)

mozliwo$¢ umieszczenia GN 2/1 lub przegrody
regulowane nozki z przodu

kotka z tytu

Waga Cena netto o
kg PLN & DIGITRL
102 4099,- C
103 4549- 230/IN  -18/-22  CONTROL
ID R600a
MF-900 7999,-

Szafa mroznicza dwudrzwiowa - 900 |

= obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy
nierdzewnej
elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury

= wytgcznik wentylatora po otwarciu drzwi

= chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

= energooszczedny i cichy agregat skraplajacy

= automatyczne odszranianie

= automatyczne odparowanie skroplin

= potki rusztowe (metalowe plastyfikowane)

= samozamykajgce sie drzwi

= regulowane nogi w zakresie do 50 mm

= klasa klimatyczna: 4

Zuzycieenergii Waga Ilos¢  Cena netto
kWh/d kg potek PLN o
8,5 155 6 7999, & C

230/IN  -17--22

,9 R290

O firmie

Higiena |Dystrybucja

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Ekspresy, bar felgi(efe[siaii7e}

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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MF-700 5599,-
Szafa mroznicza GN 2/1-670 |
MF-1300 8195,-

670 L

Szafa mroznicza GN 2/1-1300 |

= obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy
nierdzewnej

= elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury

= wytgcznik wentylatora po otwarciu drzwi

= chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

= energooszczedny i cichy agregat skraplajacy

= automatyczne odszranianie

= automatyczne odparowanie skroplin

= potki rusztowe GN 2/1 (metalowe plastyfikowane)

= samozamykajgce sie drzwi

= zamek drzwi na klucz

= regulowane nogi w zakresie do 50 mm

czynnik chtodniczy: R290

= klasa klimatyczna: 5

Indeks Model Wynr:l:ry Pojenl'moéé ':\7\1: W:gga Zuiyl:‘i;he/zergii ;léo.ii Cen;Lr,l\letto
00027947 MF-700 740 x 8302010 670 0,5 131 8 3 5599,-
00028526 ~ MF-1300 1480 x 830 x 2010 1300 0,65 202 10 6 8195,- 5 o C
230/IN ~ -17--22
Indeks Opis Cena PLN

00030378 Pétka do MF 700 i MF 1300 99,- 9
00030386 Prowadnica lewa 49,- ( R290
00030389 Prowadnica prawa 49,-
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Indeks

00033882

Indeks

00033883

Indeks

00033884

Model

SHFN 0511

Wymiary
mm

760 x 700 x 850

Model

SHFN 1011

Wymiary
mm

790 x 799 x 1629

Model

SHFN 1511

Wymiary
mm

790 x 799 x 1970

10 kg

+90°C> -18°C

9,

240 min.

Wymiary wewnetrzne
mm

640 x 418 x 340

22 kg
+90°C» -18°C

Q)

240 min.

SHFN 0511

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

Moc Waga Pojemnos¢

R—— Rvo | 4

0,45 69 5GN1/1-40 230/1N
SHFN 1011 23 899,-

pojemno$¢ 5x GN 1/1 40 mm lub 5x EN 600x400 mm
automatyczne chtodzenie (+3°) i szokowe mrozenie
(-18°C)

manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

sonda jednopunktowa w standardzie

obudowa pokryta specjalng powtoka antykorozyjng
® dotykowy panel sterujacy z wyswietlaczem LED
® port USB do $ciggania danych HACCP

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

Wymiary wewnetrzne

mm

668 x418x 791

28 kg

+90°C» -18°C

9,

240 min.

Moc Waga Pojemnos¢

KW kg GN R290 &

09 129  10GN1/1-40 230/1N
SHFN 1511 32899,

pojemnos¢ 10x GN 1/1 40 mm lub 10x EN 600x400 mm
automatyczne chtodzenie (+3°) i szokowe mrozenie
(-18°C)

manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

sonda w standardzie

obudowa pokryta specjalng powtokg antykorozyjna
® dotykowy panel sterujacy z wy$Swietlaczem LED
® port USB do $ciggania danych HACCP

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

Wymiary wewnetrzne

mm

668 x418 x 1110

pojemnos¢ 15x GN 1/1, 40 mm lub 15x EN 600x400 mm
automatyczne chtodzenie (+3°) i szokowe mrozenie
(-18°C)

manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

sonda w standardzie

obudowa pokryta specjalng powtoka antykorozyjng
® dotykowy panel sterujacy z wy$swietlaczem LED
® port USB do $ciggania danych HACCP

Moc Waga Pojemnos¢
e - R290 &
2,26 163 15GN1/1-40 400/3N

13 899,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Ekspresy, bar felgi(efe[siaii7e}

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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Stoty chtodnicze i witryny

= 2 lub 3-drzwiowe, z szufladami oraz satatkowe
nierdzewne goérne blaty stotéw chtodniczych, w zaleznosci od modelu z rantem lub bez, moga petnic
funkcje powierzchni roboczych

= w wersji zdrzwiami stét wyposazony jest w prowadnice do umieszczenia pojemnikéw GN 1/1

= w zaleznosci od dtugosci witryny mozna w nich umiesci¢ nawet do 6x GN 1/3

= wszystkie urzadzenia chtodnicze i mroznicze posiadaja klase klimatyczng N*

* klasa klimatyczna okresla optymalny przedziat

temperatur otoczenia dla pracy urzadzenia chtodni- Klasa Symbol  Temperatura otoczenia
Czego. W po{skim klimacie najlepiej SpraWdzaj@ Sie Rozszerzona umiarkowana SN od 10 do 32°C
urzadzenia o klasie klimatycznej N oraz SN. Przed Umiarkowana N od 16 do 32°C
za kupem warto vvz@c'pod uwage WJaklm miejscu subtropikalna - od 18.d0 35°C
bedzie stato urzadzenie - czy kuchnia jest zlokalizo-

Tropikalna T od 18 do 43°C

wana w chtodnej piwnicy, czy sprzet bedzie stat
w poblizu zrodta ciepta - np. obok pieca.




Pojemnos¢

Moc
kw

0,35
0,39

240L

Moc
kw

0,2
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RT 2DS 9999,-
Stot chtodniczy dwudrzwiowy ze zlewem
RT 3DS 11299,

Stét chtodniczy trzydrzwiowy ze zlewem

= automatyczne odmrazanie

= wykonane ze stali nierdzewnej

= gfadki blat o grubosci 60 mm z rantem tylnym
o wysokosci 40 mm, $ciany o grubosci 60 mm

= wymuszony system chtodzenia komory

= sterownik cyfrowy

= agregat chtodniczy zamontowany po prawej stronie

= samoczynnie zamykajgce sie drzwi

= przystosowane do pojemnikéw gastronomicznych
GN 1/1, z mozliwoscig wysuwania z prowadnic

= wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 potke
rusztowg o wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi

= regulowana wysokos$¢ potek w szafkach

= wymiary zlewu: 340 x 370 mm

Cena netto
PLN
9999,- o
11209, R134a ’1 C lowitA
230/IN ~ -2/+8  C(ONTROL
MT-900 2 879,-
Stoét chtodniczy na satatki
= automatyczne odmrazanie
= wykonanie nierdzewne
= elektroniczna jednostka sterujaca
= wewnetrzny wentylator
= 2x ruszt na prowadnicach
= polietylenowa deska do krojenia
= nierdzewna otwierana pokrywa
= pojemnos¢ GN - 2x GN 1/1 + 2x GN 1/4 lub 3x GN 1/6
Waga
kg
70 © LT o
R600a & C e

230/IN ~ +2/+8  CONTROL

O firmie

Higiena |Dystrybucja

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Ekspresy, bar felgi(efe[siaii7e}

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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MT-902 2899,-
Stot chtodniczy dwudrzwiowy

= automatyczne rozmrazanie

= wykonanie nierdzewne

= elektroniczna jednostka sterujaca
= wewnetrzny wentylator

= 2x ruszt na prowadnicach

= nierdzewna ptyta robocza

Wymiary Moc Waga o
Indeks Model R
mm kW kg & DIGITRL
R600a C |omima
00028529  MT-902  900x700x880 0,2 72 230/1N +2/+8  (ONTROL
MT-903 4199,-

Stot chtodniczy - 3 drzwi

= doskonale sprawdza sie w réznego rodzaju punktach
gastronomicznych jak restauracje, pizzerie, bary, fast
foody itp.

= wykonanie ze stali nierdzewnej

= agregat chtodniczy zamontowany na spodzie
urzadzenia

= 1 para prowadnic oraz 1 potka rusztowa
owym. GN 1/1

= na kazde drzwi

= regulowana wysokos$¢ potek w szafkach

= zuzycie energii: 4,5 kWh/dobe

Wymi Moc W
Indeks  Model "Ymiery Mo Wasa ,1 °C lowa
R600a
00028528  MT-903 1365x700x900 0,24 110 230N +2/+8 CONTROL
MP-902 3 149,-
Stoét do pizzy dwudrzwiowy
= automatyczne rozmrazanie
GN1/6 = granitowa ptyta robocza
150 mm

= pojemnos¢ nadstawki: 5x GN 1/6

= wykonanie nierdzewne
= wewnetrzny wentylator
= 2xruszt na prowadnicach
Tl = nadstawka ze stali nierdzewnej,

= czeSciowo ostaniajgca pojemniki GN z pétproduktami

Wymiary Moc Waga

Indeks | Model | BT i reooa. 4 | TC o
900 x 700

00028544  MP-902 870?1093’)‘ 02 104 230/IN ~ +2/+8  CONTROL

|REDFOX|




CHtODNICTWO | STOtY CHtODNICZE 171

GN 1/4
150 mm

2491

Indeks Model P BEB | EEER)
mm kw kg
1365x 700 x
00028545  MP-903 1030 (1490) 0,5 249

166 L

Indeks Model WLy MocHWazs
mm kw kg
00028531  MTZ-902 900x700 0,2 80
x 880
166 L
s Mot Wymiary Moc Waga
mm kw kg
00028530 MTZ-904 900 x 700 x 880 0,2 89

MP-903 6 499,-
Stoét do pizzy 3-drzwiowy z chtodz. witrynka

= automatyczne rozmrazanie

= granitowa ptyta robocza

= pojemnosc¢ nadstawki: 6x GN 1/4

= wykonanie nierdzewne

= elektroniczna jednostka sterujgca

= wewnetrzny wentylator

= 3xruszt na prowadnicach

o T
C owiR

230/IN ~ +2/+8  CONTROL

R600a

MTZ-902
Stoét chtodniczy - drzwi i 2 szuflady

= automatyczne rozmrazanie

= sprawdza sie w réznego rodzaju punktach
gastronomicznych jak restauracje, pizzerie, bary, fast
foody itp.

= wykonanie ze stali nierdzewnej

= ilos¢ drzwi: 1

= ilos¢ szuflad: 2

= agregat chtodniczy zamontowany na spodzie
urzadzenia

= 1 potka przestawna

= regulowana wysokos¢ potek w szafkach

= zuzycie energii: 4,5 kWh/dobe

o T o
C o

230/IN ~ +2/+8  CONTROL

4349,

R600a

MTZ-904
Stot chtodniczy czteroszufladowy

= automatyczne rozmrazanie

= wykonanie nierdzewne

= elektroniczna jednostka sterujaca
= wewnetrzny wentylator

= 4xszuflada

= nierdzewna ptyta robocza

5399,-

o -1
( CIGITRL

230/IN ~ +2/+8  CONTROL

R600a

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Ekspresy, bar felgi(efe[siaii7e}

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



172 | STOtY CHtODNICZE CHtODNICTWO

MNT-2D 4239,
Stot chtodniczy - 2 drzwi

= doskonale sprawdza sie w réznego rodzaju punktach
2061 gastronomicznych jak restauracje, pizzerie, bary, fast

foody itp.

= wykonanie ze stali nierdzewnej

= cyfrowe sterowanie

= ilos¢ drzwi: 2

= agregat chfodniczy zamontowany z prawej strony
urzadzenia

= 1 potka rusztowa GN1/1 z mozliwoscig regulacji na
kazde drzwi

= zuzycie energii: 1,5 kWh/dobe

Indeks Model Wyrr::ry h:;’c W:gga Wykonanie Cen:&etto o C DIGITAL
00028536  MNT-2D 1360 x 700 x 900 0,208 93 blat gtadki 4239,-
00030392  MNT-2DR 1360 x 700 x 940 0,208 93 blatzrantem 4349,- +2/+8  (ONTROL
& R600a
230/1N
MNT-3D 4 999,-
Stot chtodniczy - 3 drzwi
- I = doskonale sprawdza sie w réznego rodzaju punktach
| 3091 gastronomicznych jak restauracje, pizzerie, bary, fast
foody itp.
= wykonanie ze stali nierdzewnej
I I = cyfrowe sterowanie
L = ilos¢ drzwi: 3
= agregat chtodniczy zamontowany z prawej strony
urzadzenia
= 1 potka rusztowa GN1/1 z mozliwoscig regulacji na
kazde drzwi
= zuzycie energii: 1,8 kWh/dobe
Indeks Model Wy:"l:ry h:;f W:gga Wykonanie Cen::;:tm o C oiGITAL
00028537  MNT-3D 1795 x 700 x 900 0,208 117 blatgtadki 4999,-
00030393  MNT-3DR 1795 x 700 x 940 0,208 118  blatzrantem 5199,- +2/+8  (ONTROL

’1 R600a
201N




O firmie
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MNT-DW-Z2 1249,-
Blok szuflad z prowadnicami

= do stotéw chtodniczych z agregatem z boku (MNT)
= montowany w miejsce 1 drzwi

Dystrybucja

Higiena

Indeks Model

Obrdbka
termiczna

00030376 MNT-DW-Z2

Obrébka
mechaniczna

Ekspresy, bar felgi(efe[siaii7e}

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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Indeks Model

00028538 MFT-2D

Wymiary Moc
mm kw

1360x700x940 0,51

Indeks Model

00028539 MFT-3D

Indeks

00003651
00003650
00030385
00030388
00030391
00030387
00030390

Wymiary Moc
mm kw

1795x700x940 0,51

Opis
potka
komplet prowadnic
potka
prowadnica lewa
prowadnica prawa
prowadnica lewa

prowadnica prawa

MFT-2D 5299,-
Stot mrozniczy - 2 drzwi - blat z rantem
= doskonale nadaje sie do réznego rodzaju punktéw

2061 gastronomicznych tj. restauracji, pizzerii, barow, fast
fooddw, pubow itp.
= wykonanie ze stali nierdzewnej
= przystosowany do pojemnikéw gastronomicznych
GN 1/1
= cyfrowe sterowanie
= ilos¢ drzwi: 2
= agregat chtodniczy zamontowany z prawej strony
urzadzenia
Waga o
nuceTo
e C o5l oo
97 230/IN  -18/-22  (ONTROL
MFT-3D 5999,-
Stot mrozniczy - 3 drzwi - blat z rantem
= doskonale nadaje sie do réznego rodzaju punktéw
3091 gastronomicznych tj. restauracji, pizzerii, barow, fast
fooddw, pubow itp.
= wykonanie ze stali nierdzewnej
= przystosowany do pojemnikéw gastronomicznych
GN 1/1
= cyfrowe sterowanie
= ilos¢ drzwi: 3
= agregat chtodniczy zamontowany z prawej strony
urzadzenia
Waga o
N C ot gy
117 230/IN  -18/-22  CONTROL
Pasuje do Wyr:-n:ry Cena netto PLN
RT 2DS, RT 3DS 325530 116,-
RT 2DS, RT 3DS 560 x 25 x 15 146,-
MT, MP, MNT, MFT 330%570 99,-
MT, MP, MTZ, MNT, MTS, MFT 550X 25x 15 49,-
MT, MP, MTZ, MNT, MTS, MFT 550x25x 15 49,-
MNT, MFT 530x25x15 49,-
MNT, MFT 530x25x 15 49,-




O firmie
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©
T
MCH-3120 1949,- é
Witryna chtodnicza B
[=)
= wykonanie nierdzewne o
= elektroniczna jednostka sterujaca A
= agregat chtodniczy zamontowany T
. . ©
z prawej strony urzadzenia £5
= szklane higieniczne zamkniecie g€
og
OPCJE: Sl
. .. ©
= pojemniki GN s
(nie zawarte w zestawie) 85
Wymiary Moc Pojemnos¢ Waga Cena netto
e mm kw GN-mm kg PLN i g
3x1/3- 150 DIDITAL [
00028560 ~ MCH-3120  1200x395x440 0,125 X 42 1949,- £
1x1/2-150 CONTROL 8
<
00028561  MCH-3140  1400x395x440 0,125 4GN 1/3-150 45 1999,- o )
1x GN 1/2 - 150 C =
00028562  MCH-3150 ~ 1500x395x440 0,125 5x1/3-150 49 2199,- R600a 3
’ 1x1/2 - 150 ’ +2 /48 2
o
00028563  MCH-3160  1600x395x440 0,18 7x GN1/3-150 51 2219, 2
s
00028564 MCH-3180  1800x395x440 0,18 8x GN1/3-150 55 2329, 230/1N £
z
£
N
=~
=
S>
£°
gz
)

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety ‘ Piece k-p ‘ Pizzeria

Wyjasnienia
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=== MCH-4120 1829,-

Witryna chtodnicza GN 1/4

= doskonale nadaje sie do réznego rodzaju punktéw
gastronomicznych tj. restauracje, pizzerie, bary, fast
foody, puby itp.

= wykonanie ze stali nierdzewnej

= elektroniczne sterowanie

OPCIJE:

= pojemniki GN (nie zawarte w zestawie)

TS Model Wy::ry I\:I(‘:I:V: ng;r_\:::fc’ Zuiy;‘i;he/zergii w:gga Cen:Lr;‘etto o C
00028554  MCH-4120 1200x335x440 0,125 5x GN 1/4-150 2,5 43 1829,
00028555  MCH-4140  1400x335x440 0,125  6x GN 1/4-150 2,5 48 1899, +2/+8
00028556 MCH-4150  1500x335x440 0,125 7x GN 1/4-150 2,7 49 1979,- &
00028557 MCH-4160  1600x335x440 0,125 7x GN 1/4-150 2,8 50 2019,- R290
00028558  MCH-4180 1800 x 335 x 440 0,18 8x GN 1/4-150 3 52 2099, 230/IN

00028559  MCH-4200 2000x335x440 0,18  10xGN 1/4-150 3 57 2199,







Kostkarki do lodu

= wykonane w petni ze stali nierdzewnej - duza wydajnosc pozwalajace na uzyskanie
w krétkim czasie duzej ilodci kostek lodu
« chtodzone powietrzem lub woda
= wszechstronne zastosowanie - bezposrednio
= zbiornik na léd o pojemnosci od 6 do 30 kg do przygotowania potraw jak desery, napoje
oraz posrednio, na przyktad w sezonie letnim,
do chtodzenia pojemnikéw gastronomicznych

Zasobnik Waga kostki

Model

kg g
SS-25 6 14
SS-35 15 22
SS-45 15 22

SS-60 30 22
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SS-25A 4 699,- é
Kostkarka do lodu 2
= wykonanie nierdzewne o
whiny| + wytwarzanie lodu w kostkach B
= chtodzenie powietrzem (A) lub wodg (W) T
« zuzycie wody: 5,1 I/h (A), 23 1/h (W) %g
= czynnik chtodniczy R290 g€
og
-
! 25
= gc
58
Wymiary . Moc Wydajnos¢ Waga Cena netto oy
Indeks Model mm Chtodzenie W ot e PLN £
00009972  SS-25A  350x470x590  powietrzem 0,36 2 30 4699,- R290 f;j
00009973  SS-25W 350 x 470 X 590 woda 0,36 25 30 4699,- 2
o
o
AN =
230/1N N g
Z
I
3
4
w

SS-35A 5499,-
Kostkarka do lodu >
= wykonanie nierdzewne =
celuny| = wytwarzanie lodu w kostkach é
- = chtodzenie powietrzem (A) lub woda (W) N
= zuzycie wody: 14 1/h (A), 34 1/h (W) % .
= czynnik chtodniczy R290 £38
sz
N
)
' &
| E
N
o . s a
Wymiary . Moc Wydajnos¢ Waga Cena netto -
Indeks Model mm Chtodzenie KW e ldope ke PLN _3_
00009974  SS-35A  435x605x715  powietrzem 04 33 48 5499,- R290 g
00009975  SS-35W  435x605x 715 woda 04 35 48 5499,- [
N
o
Qa
sy 8

034mm

038mm
035mm
22¢g

29 mm

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

14g
£ @
8
= :
£ 3 B
£ £
15 S
< 36mm 5 26mm < >

©39mm

Wyjasnienia
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SS-45A
Kostkarka do lodu
= wykonanie nierdzewne
‘| + wytwarzanie lodu w kostkach
chtodzenie powietrzem (A) lub woda (W)

= zuzycie wody: 18,8 I/h (A), 42,8 I/h (W)
= czynnik chtodniczy R290

Wymiary . Moc  Wydajnosé Waga Cena netto
Indeks Model Chtodzenie W ot = PLN
00009976 SS-45A  435x605x715 powietrzem 0,45 42 52 5899,- R290
00009977  SS-45W  435x605x 715 woda 0,45 44 52 5899,-

230/1N

SS-60A
. Kostkarka do lodu
= wykonanie nierdzewne
S| = wytwarzanie lodu w kostkach
- chtodzenie powietrzem (A) lub woda (W)

= zuzycie wody: 28,8 I/h (A), 58,8 I/h (W)
= czynnik chtodniczy R290

s Model Wymiary Chtodzenie Moc Wydajnos¢ Waga  Cena netto
mm kw kg / dobe kg PLN
00009978 SS-60A  520x645x840  powietrzem 0,46 54 70 7739,- R290
00009979  SS-60W 520 x 645 x 840 woda 0,46 57 70 7739,-

230/1N

5899,-

()

A
N

7739,

()

A
N
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Ekspresy do kawy

Ekspresy do kawy
Automatyczne ekspresy do kawy
Mtynki do kawy

Miksery barowe

Kruszarki do lodu

Wyciskarka do owocow

183
187
190
192
193
193

181

j Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| | |

Wyjasdnienia



Ekspresy do kawy

= profesjonalne i niezawodne ekspresy = duzy zasobnik na goraca wode (podgrzewana
przeznaczone do gastronomii i dla przez bojler do temperatury 93-96°C)
wymagajacych klientéw indywidualnych
= ewidencja wydanych porcji kawy (modele
= dwie serie produktow z cyfrowym wyswietlaczem)

= modele1,2i3-grupowe = wyposazenie dodatkowe: mtynki do mielenia
z dozownikiem manualnym lub elektronicznym
= mozliwos¢ przygotowania jednoczednie

bazy nawet 6 kaw = mozliwo$¢ przygotowania kazdego rodzaju
kawy: Ristretto, Espresso, Doppio, Lungo
= do 300 porcji kawy w ciggu 1 godziny Cappuccino, Caffe Latte, Latte Macchiato

(ekspres 3-grupowy)
= podgrzewana podstawa na filizanki

= automatyczne dostarczanie wody za pomoca
pompy
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BOILER
(o))
—

< 9
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= w zestawie 1 podwdjna kolba zaparzajgca
oraz 1 pojedyncza, filtr zaslepiajgcy, szczotka
= bardzo tatwa konserwacja (tatwy demontaz
paneli bocznych, szybki dostep do bojlera
i bloku wodnego)

Indeks

00032115

00032121

Model Wymiary
mm
A1l/B 475x563x530
Al/W 475 x 563 x 530
L

-ﬁﬁi’;‘. |

L

L-"L

Pojemnosc bojlera
l

5

= w zestawie 2 podwdjne kolby zaparzajace
oraz 1 pojedyncza, filtr zaslepiajacy, szczotka
= bardzo tatwa konserwacja (tatwy demontaz
paneli bocznych, szybki dostep do bojlera
i bloku wodnego)

Indeks

00032127

00032120

Model

A2C/B

A2C/W

Wymiary
mm

475x563 x530

475x563x530

Pojemnos¢ bojlera
l

6,5

6,5

A1l/B 9 499,-
Al/W 9 499,-
Ekspres do kawy 1-grupowy

= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw
indywidualnych

= sterowanie automatyczne

= rownomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania
wstepnego (pre-infusion)

= jedna dtuga, obrotowa dysza pary ze stali nierdzewnej

= jeden kran do gorgcej wody

= podgrzewacz filizanek

= automatyczne napuszczanie wody

= miedziany bojler

= model w wersji Tall Cup, umozliwiajgcej uzycie kubka
o wysokosci: 13cm / filizanki: 8cm

Moc Waga
KW I Kolor &
1,95 45 obudowa czarna 230/1IN

1,95 45 obudowa biata

A2C/B 10 999,-
A2C/W 10 999,-

Ekspres do kawy 2-grupowy

= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw
indywidualnych

= sterowanie automatyczne

= rownomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania
wstepnego (pre-infusion)

= jedna dtuga, obrotowa dysza pary ze stali nierdzewnej

= jeden kran do gorgcej wody

= podgrzewacz filizanek

= automatyczne napuszczanie wody

= miedziany bojler

= model w wersji Tall Cup, umozliwiajgcej uzycie kubka
o wysokosci: 13cm / filizanki: 8cm

Moc Waga

W e Kolor &
2,7 53 obudowa czarna 230/1N
2,7 53 obudowa biata

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Zmywalnia JRSJESAEI Chtodnictwo

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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= w zestawie 2 podwdjne kolby zaparzajace
oraz 1 pojedyncza, filtr zaslepiajacy, szczotka
= bardzo tatwa konserwacja (tatwy demontaz
paneli bocznych, szybki dostep do bojlera
i bloku wodnego)

Indeks Model Wymiary Pojemnosc bojlera
mm l
00032114 A2/B 665 x 563 x 530 11
00032119 A2/W 665 x 563 x 530 11
it
3 18L
2
fmqi < [
A== = -r o] \ 4

"Taﬂ'fr‘it

= w zestawie 3 podwdjne kolby zaparzajace
oraz 1 pojedyncza, filtr zaslepiajgcy, szczotka
= bardzo tatwa konserwacja (tatwy demontaz
paneli bocznych, szybki dostep do bojlera
i bloku wodnego)

s Model Wymiary Pojemnosc bojlera
mm l
00032113 A3/B 875x563x530 18
00032118 A3/W 875x563x530 18

A2/B
A2/W

Ekspres do kawy 2-grupowy

11 999,-
11 999,-

= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajgcych klientow
indywidualnych

= sterowanie automatyczne

= réwnomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania
wstepnego (pre-infusion)

= dwie dfugie, obrotowe dysze pary ze stali nierdzewnej

= jeden kran do goracej wody
podgrzewacz filizanek (z dodatkowg grzatka)

= automatyczne napuszczanie wody

= miedziany bojler

= model w wersji Tall Cup, umozliwiajgcej uzycie kubka
o wysokosci: 13cm / filizanki: 8cm

l:;’c W:gga Kolor &

3,7 59 obudowa czarna 230/1N
3,7 59 obudowa biata

A3/B 14 749,-
A3/W 14 749,-

Ekspres do kawy 3-grupowy

= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientow
indywidualnych

= sterowanie automatyczne

= réwnomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania
wstepnego (pre-infusion)

= dwie dtugie, obrotowe dysze pary ze stali nierdzewne;j

= jeden kran do goracej wody
podgrzewacz filizanek (z dodatkowg grzatka)

= automatyczne napuszczanie wody
miedziany bojler

= model w wersji Tall Cup, umozliwiajacej uzycie kubka
o wysokosci: 13cm / filizanki: 8cm

Moc Waga

) e Kolor &
52 76 obudowa czarna 230/1N
5,2 76 obudowa biata
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h

'

200/

= w zestawie 2 podwdjne kolby zaparzajace
oraz 1 pojedyncza, filtr zaslepiajacy, szczotka

= bardzo tatwa konserwacja (tatwy demontaz
paneli bocznych, szybki dostep do bojlera
i bloku wodnego)

Indeks

00031882

Model

Q2/B

Wymiary
mm

750 x 600 x 595

= w zestawie 2 podwadjne kolby zaparzajace

Kolor

czarny

BOILER

o
S
=

Moc
kw

3,7

—_
—_
—

'

oraz 1 pojedyncza, filtr zaslepiajacy, szczotka
= bardzo tatwa konserwacja (tatwy demontaz
paneli bocznych, szybki dostep do bojlera

i bloku wodnego)

Indeks

00032112

Model

Q2/W

Wymiary
mm

750 x 600 x 595

Kolor

biaty

Moc
kw

O firmie

©
Q2/B 15 299,- é
Ekspres do kawy 2-grupowy czarny N
= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony o
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw )
indywidualnych Im -
= sterowanie automatyczne, mozliwosc % 8§
programowania EE
= whbudowany wyswietlacz cyfrowy °s
= mozliwos$¢ programowania wigczania / wytgczania s g
ekspresu o okre$lonych porach 85
= réwnomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania 'ng,

wstepnego (pre-infusion)

= dwie dfugie, obrotowe dysze pary ze stali nierdzewnej

= jeden kran do goracej wody

= podgrzewacz filizanek (z dodatkowa grzatka)

= automatyczne napuszczanie wody

= miedziany bojler

= model w wersji Tall Cup, umozliwiajacej uzycie kubka
o wysokosci: 14cm / filizanki: 8cm

Zmywalnia JRSJESAEI Chtodnictwo

Poj $¢ bojl Zasilanie el. Waga
l V/Hz kg &
11 230V/50 Hz 62 B0/IN @
=4
£%
Q2/W 15299,- 3=
. =]
Ekspres do kawy 2-grupowy biaty o
= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony E
do gastronomii i dla wymagajacych klientow c; -
indywidualnych <
= sterowanie automatyczne, mozliwosc E
programowania >
= wbudowany wyswietlacz cyfrowy g
= mozliwos¢ programowania wigczania / wytgczania E

ekspresu o okreslonych porach

= rownomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania
wstepnego (pre-infusion)

= dwie dfugie, obrotowe dysze pary ze stali nierdzewne;j

= jeden kran do gorgcej wody

= podgrzewacz filizanek (z dodatkowa grzatka)

= automatyczne napuszczanie wody

= miedziany bojler

= model w wersji Tall Cup, umozliwiajacej uzycie kubka
o wysokosci: 14cm / filizanki: 8cm

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

S¢ bojlera  Zasilanie el. Waga ©
l V/Hz kg 5 S
‘C

11 230V /50 Hz 62 230/1N é
=
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= w zestawie 3 podwdjne kolby zaparzajace
oraz 1 pojedyncza, filtr zaslepiajacy, szczotka
= bardzo tatwa konserwacja (tatwy demontaz
paneli bocznych, szybki dostep do bojlera
i bloku wodnego)

Indeks Model WP Kolor L3
mm kw
00032111 Q3/B 960 x 600 x 595 czarny 5,2
i
5 18L
2
L

= w zestawie 3 podwdjne kolby zaparzajace
oraz 1 pojedyncza, filtr zaslepiajacy, szczotka
= bardzo tatwa konserwacja (tatwy demontaz
paneli bocznych, szybki dostep do bojlera
i bloku wodnego)

Indeks Model W PILETy Kolor L3
mm kw
00032110 Q3/w 960 x600x595  czarny 5,2

186 | EKSPRESY DO KAWY EKSPRESY DO KAWY, BAR

Q3/B
Ekspres do kawy 3-grupowy czarny

= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw
indywidualnych

= sterowanie automatyczne, mozliwosc
programowania

= whbudowany wyswietlacz cyfrowy

= mozliwos¢ programowania wigczania / wytgczania
ekspresu o okreslonych porach
rownomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania
wstepnego (pre-infusion)

= dwie dtugie, obrotowe dysze pary ze stali nierdzewne;j

= jeden kran do goracej wody

= podgrzewacz filizanek (z dodatkowa grzatka)

= automatyczne napuszczanie wody

= miedziany bojler

= model w wersji Tall Cup, umozliwiajacej uzycie kubka
o wysokosci: 14cm / filizanki: 8cm

18 449,-

Poj S¢ bojlera Zasilanie el. Waga
1 V/Hz kg e
18 230V/50Hz 79 230/1N
Q3/W 18 449,-

Ekspres do kawy 3-grupowy biaty

= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientow
indywidualnych

= sterowanie automatyczne, mozliwos¢
programowania

= wbudowany wyswietlacz cyfrowy

= mozliwo$¢ programowania wtaczania / wytgczania
ekspresu o okreslonych porach

= rownomierne zaparzanie dzieki funkcji zaparzania
wstepnego (pre-infusion)

= dwie diugie, obrotowe dysze pary ze stali nierdzewnej

= jeden kran do gorgcej wody

= podgrzewacz filizanek (z dodatkowa grzatka)

= automatyczne napuszczanie wody

= miedziany bojler

= model w wersji Tall Cup, umozliwiajgcej uzycie kubka
o wysokosci: 14cm / filizanki: 8cm

$¢ bojlera Zasilanie el.

Foj

Waga

| V/Hz kg

4

18 230/1IN

230V /50 Hz 79




O firmie

3

2
Automatyczne ekspresy do kawy — &
NOWo$¢ H

&

CM 60 £5
S€
Ekspres do kawy CM 60 to idealne rozwiazanie dla prawdziwych O*i .
mito$nikow  kawy, ktorzy poszukujg réznorodnosci i doskonate] g §
jakosci. Z 23 indywidualnie ustawianymi programami, ekspres EE
umozliwia przygotowanie szerokiego wachlarza napojéw - od °§

Intuicyjna obstuga dotykowa

mocnego espresso, przez kremowe cappuccino, po latte macchiato.
Duzy, 6 litrowy zbiornik na wode, mozliwos¢ podtaczenia do sieci
wodociggowej lub uzycia zewnetrznego pojemnika pozwala na
zaparzenie do 70 filizanek dziennie lub 40 filizanek na godzine.

Funkcja jednoczesnego parzenia kawy i spieniania mleka sprawia, ze
ekspres $wietnie sprawdza sie w biurach, kawiarniach oraz w domu.

i 77 calowy kolorowy ekran dotykowy umozliwiaja dodatkowo

odtwarzanie filméw. Funkcje takie jak podgrzewanie mleka, przygotowywanie goracej wody oraz tatwy
w uzyciu program czyszczenia sprawiaja, ze CM 60 to doskonaty wybdr dla tych, ktorzy cenia
komfort, nowoczesny design i wysokiej jakosci kawe.

CM 680

Ekspres do kawy CM 680 zostat stworzony z mysla o prawdziwych koneserach,
ktorzy cenig réznorodnos¢ i najwyzsza jakos¢. Oferujac 30 wykwintnych
napojow, w tym doskonale przygotowana pianke mleczna, goraca czekolade,
a takze herbate, ten w petni automatyczny ekspres zapewnia szeroki wybor
napojow na najwyzszym poziomie. Dzieki dwoém pojemnikom na ziarna kawy
i systemowi podwdjnej pompki, mozesz cieszy¢ sie intensywnym aromatem
oraz wysoka wydajnoscia, siegajaca nawet 90 filizanek na godzine. To idealne
rozwigzanie do kawiarni, hoteli oraz biur.

CM 680 to nie tylko ekspres - to prawdziwa przyjemno$¢ z picia kawy.
Innowacyjna  technologia  spieniania  mleka  gwarantuje  perfekcyjna,
kremowa pianke w kazdej filizance, niezaleznie od  temperatury
mleka. Intuicyjne menu dotykowe, mozliwos¢ indywidualnego

programowania oraz imponujaca wydajno$¢ sprawiaja, ze jest to niezastapiony partner

w codziennym parzeniu kawy.

Niezaleznie od tego, czy potrzebujesz szybkiego espresso, czy kremowego

CM 680 sprawi, ze kazda przerwa stanie sie prawdziwa przyjemnoscia.

latte  macchiato,

Zmywalnia JRSJESAEI Chtodnictwo

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wyjasnienia
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= state przytgcze wody: 1/2”
= twardos$¢ wody maks.: 5° dH
= maksymalne cisnienie wody: 3 bary

NOWOS¢

Indeks Model Wymiary
mm
00033982 CM 60 304 x 535(+50) x 630

= state przytacze wody: 1/2”
= twardos$¢ wody maks.: 5° dH
= maksymalne cisnienie wody: 3 bary

Indeks Model RETIET
mm
00033983 CM 680 380 x 560(+50) x 640

ZBIORNIK
N
(9]
—

=
)
=3

'

Kolor

srebrny

ZBIORNIK

4L
= 9
s @GP

Kolor

srebrny

CM 60
Ekspres do kawy automatyczny

= idealny do kawiarni, hoteli, miejsc samoobstugowych,
biur

= 7” calowy, kolorowy wyswietlacz dotykowy -
intuicyjna nawigacja oraz indywidualne programowanie

= zbiornik na wode, state przytgcze wody lub pojemnik
zewnetrzny

= wydajnos¢: do 40 filizanek na godzine lub 70 filizanek
dziennie

= 23 warianty kawy

= jednoczesne przygotowanie kawy i pianki mlecznej

= atrakcyjny design i kompaktowe wymiary

= podwadjny system pompowy

= 1 pojemnik na kawe o pojemnosci 1000 g

= 1 miynek stozkowy

= program samoczyszczacy

7499,-

Moc Pojemnosc zbiornika Zasilanie el. Waga

kw l V/Hz kg &

31 2,5 230V /50 Hz 20 230/1IN
CM 680 18 299,-

Ekspres do kawy automatyczny

= idealny do kawiarni, hoteli, miejsc samoobstugowych,
biur

= 10,1” calowy, kolorowy wyswietlacz dotykowy -
intuicyjna nawigacja oraz indywidualne programowanie

= wydajnos¢: do 90 filizanek na godzine

= 30 wariantow kawy

= przygotowanie gorgcej czekolady i herbaty

= system mleczny z mozliwoscig monitorowania
temperatury i kontrolg opartg na czujnikach- po
potaczeniu chtodziarki do mleka FM 4 (opcja)

= podwdjny system pompowy

= tryb operatora: standardowy, samoobstugowy lub
profesjonalny

= 2 pojemnik na kawe o pojemnosci 1200 g

= 1 pojemnik na instant 1600 g

= 2 miynki stozkowe

= program samoczyszczacy

Moc Poj $¢ zbiornika Zasilanie el. Waga
kw l V/Hz kg e
2,5 4 230V/50 Hz 28 230/1N
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FM 4 1999,-

Lodowka do przechowywania mleka

= idealnie nadaje sie do ekspresu CM 680

= temperatura wewnetrzna: 2°/4°C

= innowacyjna technologia spieniania mleka

= kontrola ilosci oraz temperatury mleka,
natychmiastowe zatrzymanie wydawania napojéw
na bazie mleka w przypadku btedu

NOWOSC

Wymiary Moc Pojemnos¢ Zasilanie el. Waga
Indeks Model mm Kolor i | V/Hz ke &
00033984 FM 4 220x450x450 czamy 0,5 221 230V /50 Hz 16 230/1N

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Zmywalnia JAEJESAEH Chtodnictwo

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p
|

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasdnienia



190 | MtYNKI DO KAWY EKSPRESY DO KAWY, BAR

MARFIL 1 889,-
Mlynek do kawy

Indeks

00000440

Indeks

00024042

Indeks

00025244

Model

Wymiary Moc
mm kw

MARFIL ~ 220x400x650 0,35

Model

Wymiary Moc
mm kw

BI-1 210x380x470 0,28

Model

Kenia Tron

Wymiary
mm

210x380x510

Waga
kg

10

Zasilanie el.

230

Moc
kw

0,36

V/Hz

V /50 Hz

Waga
kg

15

prosty i niezawodny elektryczny mtynek do kawy
dozownik kawy

licznik porcji

regulacja grubosci mielenia: 5-12g

pojemnos¢ zasobnika kawy: 2 kg

pojemnos¢ zasobnika na zmielong kawe: 600 g
silnik z zabezpieczeniem termicznym
maksymalny ciagty czas pracy: 30 min
dzwignia dozowania: prawo / lewo

podstawa wykonana z aluminium

manualny start/stop

4

230/1N
1879,

Mtynek do kawy BRASIL INOX

prosty i niezawodny elektryczny mtynek do kawy
dozownik kawy

licznik porcji

regulacja grubosci mielenia: 5-12g

pojemnos¢ zasobnika kawy: 1 kg

pojemnos¢ zasobnika na zmielong kawe: 300 g
silnik z zabezpieczeniem termicznym
maksymalny ciagty czas pracy: 30 min
dzwignia dozowania: prawo / lewo

podstawa wykonana z aluminium

manualny start/stop

Waga
kg &
8 230/1N
Kenia Tron 2479,-

Mtynek do kawy automatyczny
= ® fatwy w uzyciu - mieli ziarna kawy bezposrednio

do kolby

® elektroniczny licznik porcji

® dotykowy panel LCD

3 programy

mozliwos¢ dozowania porcji dla pojedynczego
i podwdjnego espresso lub praca ciggta w celu
uzyskania porcji o dowolnej wielkosci
pojemnosc¢ zbiornika kawy: ok. 1 kg

4

230/1N




O firmie

Dystrybucja

Higiena

Urzadzenia barowe

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Zmywalnia JRSJESAEI Chtodnictwo

< O
&z
5 -
S
.
przeznaczone do gastronomiiidla « duzy zasobnik na goraca wode (podgrzewana E
wymagajacych klientéw indywidualnych przez bojler do temperatury 93-96°C) >
I
« dwie serie produktow - ewidencja wydanych porcji kawy (modele &

z cyfrowym wyswietlaczem)
modele 1,2 i 3-grupowe
- wyposazenie dodatkowe: mtynki do mielenia

g
3
3
mozliwosc¢ przygotowania jednoczesnie bazy z dozownikiem manualnym lub elektronicznym, &
nawet 6 kaw specjalne podstawy z szufladami na zuzyta g
kawe )
= do 300 porcji kawy w ciggu 1 godziny (ekspres Q
3-grupowy) = mozliwo$¢ przygotowania kazdego rodzaju o
kawy: Ristretto, Espresso, Doppio, Lungo, §
podgrzewana podstawa na filizanki Cappuccino, Caffe Latte, Latte Macchiato g
&

» automatyczne dostarczanie wody za pomoca
pompy

Wyjasnienia




192 | MIKSERY BAROWE EKSPRESY DO KAWY, BAR

= FR-1P 1459,-

I Mikser barowy

= urzadzenie do przygotowywania koktajli, frappe, itp.

= urzadzenie wykonane z lekkiego stopu aluminium
i stali nierdzewnej

= pojemnik roboczy wykonany z poliweglanu

= specjalnie wyprofilowana podstawa umozliwia
ustawienie szklanki

\‘F‘ = mikrowytacznik bezpieczeristwa
:
B = obroty: 11000 obr/min.
Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga Cena netto
Indeks Model mm \ KW e PLN
00000441  FR-1P 220 x 200 X 450 1 03 37 1459,-
00000442  FR-2P 220 x330x450 2x1 06 67 2799, 230/1N
TRGM 3099,-

Kruszarka do lodu - Mojitos

= pojemnik i ostrza wykonane ze stali nierdzewnej

= urzadzenie stuzace do kruszenia lodu uzywanego
do napojéw lub potraw wymagajacych takiego
schtodzenia

= wykonane z lekkiego stopu aluminium

Wymiary Moc Waga

Indeks Model o— KW kg

00001440 TRGM  210x230x460 0,15 3,9 230/1N




EKSPRESY DO KAWY, BAR | KRUSZARKI DO LODU 193

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm W =

00001441 TRG

. WYCISKARKA DO OWOCOW

450x210x 230 0,3 8,7

Wymiary Moc Waga
Indeks Model mm e =

00000036 AGR 230x200x340 0,25 6,5

TRG 3999,

Kruszarka do lodu

= urzadzenie stuzgce do kruszenia lodu uzywanego do
napojow lub potraw wymagajgcych schtodzenia

= wykonane z lekkiego stopu aluminium

= okragta taca na lod wykonana ze stali nierdzewnej

= mikroprzetgcznik wtgczajacy urzadzenie po
opuszczeniu dzwigni

4

230/1N

Wyciskarka do owocow

= miska i gtowica ze stali nierdzewnej

= urzadzenie do wyciskania soku z owocow
cytrusowych

= wykonanie aluminiowe

= poliweglanowa pokrywa

= wyjmowana gtowica wyciskajgca

4

230/1N

AGR 2149,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Zmywalnia JRSJESAEI Chtodnictwo

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia






ZMYWALNIA

Zmywalnia

Zmywarki do szkta

Zmywarki do szkta i naczyn
Zmywarka do naczyn i garnkow
Podstawy, stoty

Chemia

Spryskiwacze

Spryskiwacze profi line

Baterie

Kosze do zmywarek

Akcesoria do zmywarek

Mtynki koloidalne

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

197
199
202
202
204
206
207
A
210
213
216

195

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wyjasdnienia



Zmywarki do naczyn i szkta

= przeznaczone do mycia szkta, porcelany
i naczyn (QQI) lub do garnkéw, koszy (S)

+ proste, intuicyjne sterowanie z poziomu panelu

« przy kompaktowych rozmiarach,
niestandardowo duza wysokos¢ drzwi,
umozliwiajaca mycie wysokich szklanek i
duzych talerzy (QQI)

= 4 programy mycia, ustawiane przez menu
serwisowe

= pompki perystaltyczne, odpowiadajace za
dozowanie chemii, ustawiane bezposrednio na
panelu sterujgcym

« system samoczyszczenia we wszystkich

zmywarkach z pompa odptywu (QQI)

« specjalny system filtrow odptywu Archimedes,

zwiekszajacy skutecznosc oczyszczania wody

(QQN

- opatentowana technologia wykonania

ttoczonych prowadnic gwarantujaca ich
czystosc¢ (QQI)




ZMYWALNIA | ZMYWARKI DO SZKtA 197

4799,

kontrolki pracy i grzania
= regulowany termostat bojlera
= tfoczone prowadnice koszy

!
260 mm

350 x 350 mm

- o
b4

kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na

sztucce

Indeks Model
00025392 QQI37
00025393 QQI37P

P - modele z pompa odptywu

401

A

Y

505

Wymiary Moc
mm kw

401 x 490 x 595 3,5
401 x 490 x 595 3,5

Fw ©
600

{

QQI 37

Zmywarka do szkta

wydajno$c¢: 60/30/24/6 koszy/h
= 4 programy standardowe (cykle: 607, 120”, 150”,600”)
« (® program samoczyszczenia (w modelach P)

wymiary kosza: 350 x 350 mm

wysokos¢ otworu drzwi - 260 mm

jednoptaszczowa obudowa

zuzycie wody: 1,6 I/cykl

bojler cisnieniowy o pojemnosci 2,6 | / 2,6 kW
ttoczona wanna o pojemnosci 7 1 /0,6 kW
dolne ramiona myjaco - ptuczace

+ (® sterowanie elektroniczne
® podglad temperatury mycia i ptukania na

wyswietlaczu

« @ licznik cykli mycia
® termostop - gwarantowana temperatura

ptukania wg. HACCP

- (® automatyczny start po zamknigciu drzwi

® autodiagnostyczny system wykrywania usterek

z komunikatorem btedéw
« (® dozownik $rodka myjacego i ptuczagcego
sterowany poprzez panel

Waga Cenanetto

kg PLN
27 4799,
27 5299,-
i 765 -
"L"I
(=]
©
]
I

o

1

275

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

AVEIGIEN Ekspresy, bar

wody

2
c
©
c
=]
©
kel
N
=}

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



198 | ZMYWARKI DO SZKtA ZMYWALNIA

QQl 42 5799,-
320mm Zmywarka do szkta

= wydajnos¢: 60/30/24/6 koszy/h
hd . 4 programy standardowe (cykle: 60”, 120", 150”,600”)
H0x30mm () program samoczyszczenia (w modelach P)
e .~ .« wymiary kosza: 390 x 390 mm
: « wysoko$¢ otworu drzwi - 320 mm
= jednoptaszczowa obudowa
[ = zuzycie wody: 1,6 |/cykl
.. = bojler ci$nieniowy o pojemnosci 2,6 1 / 2,6 kW
= ttoczona wanna o pojemnosci 8 1/ 0,6 kW

o
b

+ (® dozownik $rodka myjacego = gorne i dolne ramiona myjaco - ptuczace
i ptuczacego sterowany poprzez panel = (@ sterowanie elektroniczne

= kontrolki pracy i grzania « (® podglad temperatury mycia i ptukania na
regulowany termostat bojlera wyswietlaczu

= ttoczone prowadnice koszy « @ licznik cykli mycia

» kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik « (® termostop - gwarantowana temperatura
na sztuéce ptukania wg. HACCP

« (® automatyczny start po zamknigciu drzwi
« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek
z komunikatorem btedéw

Wymiary Moc Waga Cena netto

Indeks Model mm KW e i &
00025394 QQl 42 436 x535x 670 3,5 31 5799,-
00025395 QQl 42P 436 x535x670 3,5 31 6249,- 230/1N
P - modele z pompa odptywu
BTO
436 - -

&
h 4

535

©
320

[ ]
S £
5 2 ] E— i Y
© 3 uwy
P
1 oy
v L. R S | = =




O firmie

ZMYWALNIA | ZMYWARKI DO SZKtA | NACZYN 199

QQI 52 6799,
Zmywarka do szkta i naczyn

365 mm
] = wydajnos¢: 60/30/24/6 koszy/h
Bl = 4 programy standardowe (cykle: 60”, 120", 150”,600”)
h A « (® program samoczyszczenia (w modelach P)
;. W = wymiary kosza: 500 x 500 mm
i . wysokos¢ otworu drzwi - 365 mm
! ﬁl‘;' + jednoptaszczowa obudowa / dwuptaszczowe drzwi

Dystrybucja

Higiena

500 x 500 mm

Obrdbka

= zuzycie wody: 2,1 |/cykl

= bojler ci$nieniowy o pojemnosci 6 | / 3 kW
» ttoczona wanna o pojemno$¢ 201 /2,1 kW
gérne i dolne ramiona myjaco - ptuczace

Obrébka 6
mechaniczna | termiczna

® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego
sterowany poprzez panel (® sterowanie elektroniczne
» kontrolki pracy i grzania ® podglad temperatury mycia i ptukania na
regulowany termostat bojlera wyswietlaczu
ttoczone prowadnice koszy @® licznik cykli mycia
kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnikna . @ termostop - gwarantowana temperatura
sztucce ptukania wg. HACCP
® automatyczny start po zamknieciu drzwi
(® autodiagnostyczny system wykrywania usterek
z komunikatorem btedéw

Chtodnictwo

AVEIGIEN Ekspresy, bar

]
‘c
.9%
Wymiary Moc Zasilanie el. Waga Cena netto 5o
IS LR mm KW V/Hz kg PLN g*
00025315 QQlI 52 575 x 605 x 820 3,5 230V /50 Hz 56 6799,- i -
00025396 QQI 52P 575 x 605 x 820 3,5 230V /50 Hz 56 7599,- 'g
00025397 QQI 52T 575x 605 x 820 5,4 400V /3N /50 Hz 56 6899,- N
o
00025398 QQI 52TP 575 x 605 x 820 5,4 400V /3N /50 Hz 56 7699,- o
~
Q
o
L
a
-
o
P - modele z pompa odptywu _é
- 1005 = =
575
1 ] - i >

365

=20

v o
’q—

—1

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

iy

BOO

1
e

I T—

g

g

Wyjasnienia




200 | ZMYWARKI DO SZKtA | NACZYN ZMYWALNIA

T QQl 102 12 399,-
= Zmywarka kapturowa

= wydajnos¢: 60/30/24/6 koszy/h
Rzl = 4 programy standardowe (cykle: 60”, 120", 150”,600")
= (® program samoczyszczenia (w modelach P)
= wymiary kosza: 500 x 500 mm
= wysokos¢ otworu drzwi - 450 mm
= jednoptaszczowa obudowa / dwuptaszczowe drzwi
= zuzycie wody: 2 I/cykl
= bojler cisnieniowy o pojemnosci 6 | / 8 kW
= ttoczona wanna o pojemno$c¢ 151 /2,1 kW

500 x 500 mm

: : = gorne i dolne ramiona myjaco - ptuczace
Stoty nie sg wliczone . . . . .

A « (® sterowanie elektroniczne na froncie dolnej czesci
zmywarki (QQI 102, QQI 102 P) lub na kapturze
(Qai 102 TOP, QQI 102 P TOP)

« (® podglad temperatury mycia i ptukania na
wyswietlaczu

« @ licznik cykli mycia

« (@ termostop - gwarantowana temperatura
ptukania wg. HACCP

« (® automatyczny start po zamknigciu drzwi

« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek
z komunikatorem btedéw

« (® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego
sterowany poprzez panel

= kontrolki pracy i grzania

= regulowany termostat bojlera

= kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na

w cene zmywarki.

sztuéce
Indeks Model Rymiary -3 | T Cena netto PLN
mm kw k
00025399 QQl 102 724 x 818 x 1599 - 2040 8,5 115 12 399,-
00025400 QQI 102P 724 x 818 x 1599 - 2040 8,5 115 13199,-
00025316 QQl 102 TOP 724 x 818 x 1599 - 2040 8,5 115 12899, & AUTO
00025401 QQI 102P TOP 724 x 818 x 1599 - 2040 8,5 115 13699,

40038 START

P - modele z pompa odptywu
TOP - panel sterowania w gornej czesci kaptura




O firmie

ZMYWALNIA | PROGRAMY STANDARDOWE 201

]
k)
Programy standardowe: g
2
ProSpeed Krotki program do lekko zabrudzonych naczyn. s
«©
o
ProFessional Standardowy program mycia dla normalnie zabrudzonych naczyn. )
T
ProTemp Dtugi program mycia mocno zabrudzonych naczyn. £ g
3
JE SE
ProDrain Cykl oprézniania. k5
©
. . . - e . . c
Program czyszczenia komory myjacej - ptukanie i opréznianie wanny 23
ProClean . L gc
oraz bojlera (zawarto$¢ 80%). gs
o3
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ZMYWALNIA

S 100 ABT 24 999,-

Zmywarka do naczyn i garnkow

= zmywarka do garnkow, koszy, rondli, itp.

= sterowany czasowo dozownik $rodka myjgcego
i ptuczacego

= system statej temperatury ptukania ABT z pompa
wspomagajgca ptukanie

= dwie pompy myjace

= 4 programy standardowe (cykle: 607, 120", 180", 240”)

= termometr bojlera i wanny

= wysokos¢ drzwi: 50 cm

| W ZESTAWIE:

« (® 1x nierdzewny ruszt na naczynia 55 x 70 cm

= 1x kosz uniwersalny, na szkto 55 x 55 cm

= 1x kosz natace 55 x 55 cm

Wymiary Moc Waga Cena netto
Indeks Model mm KW 5 PLN &
00000145 S 100 ABT 650x845x 1640 7,13 142 24999,
00000146 S 100 ABT + pompa 650x845x1640 7,25 143 25999,- 400/3N
| vovsmawnsrouy ]
74 929,-

Podstawa pod zmywarke
= wykonanie nierdzewne
= nozki z tworzywa sztucznego o regulowanej

e -

wysokosci
Indeks Model R Zastosowanie Cepames
mm PLN
00006453 PzZ-1 448 x 508 x 465/480 QQI37 929,-
00006452  PZ-2 498 x 553 x 465/480 QQl42 939,-

00006025 PZ-3 574 x 573 x 455/470 QQI 52 949,-




AWY, STOLY

RMS - 1151
Stot zatadowczy ze zlewem

ZMYWALNIA | PO

& v = stot spawany ze wzmocnieniem
/ - wykonanie ze stali AISI 304 Produkt z katalogu
e e B ) L ) Dziat: RM ZMYWALNIA
" =L i %\[ /“
ki A Q
(
[
o
<
T
Komora 500 x 400 x 250
Przy zaméwieniu nalezy podac typ zmywarki
Doptata:
- rolki do stotu - cena ustalana indywidualnie
do wymiaru stotu
Indeks Model Wynr:l:ry Cena netto PLN
00008307 RMS-1151/10 1000 x 760 x870 wycena
00008308  RMS-1151/12 1200 x 760 x870 wycena
00008309 RMS-1151/14 1400 x 760 x870 wycena
00008310 RMS-1151/16 1600 x 760 x870 wycena
RMS - 1152
’ Stot wytadowczy do zmywarki
B ’ v = stot spawany ze wzmocnieniem
| = ' - wykonanie ze stali AISI 304 Produkt z katalogu
[ e
| RM GASTRO
L o U | L i Dziat: RM ZMYWALNIA
i ) i ,f]
o
l/ l/ ~
o
<
T
Przy zaméwieniu nalezy podac typ zmywarki
Dopfata:
- rolki do stotu - cena ustalana indywidualnie
do wymiaru stotu
- wyfacznik kraricowy - cena ustalana indywidualnie
Indeks Model Wy::ry Cena netto PLN
00008311 RMS - 1152/ 10 1000 x 760 x870 wycena
00008312 RMS-1152/12 1200 x 760 x870 wycena
00008313 RMS-1152/14 1400 x 760 x870 wycena
00008314  RMS-1152/16 1600 x 760 x870 wycena

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

AVEIGIEN Ekspresy, bar

wody

2
c
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c
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©
kel
N
=}

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety‘ Piece k-p ‘ Pizzeria

Wyjasnienia



204 | CHEMIA ZMYWALNIA

Y

Indeks Model

kg PLN
00001509  RM-C 12 219,-
00009751 RM-C25 25 419,-

Indeks Model W:ga

00001510 RM-R 10

Indeks Model

00001511 RM-S 2x5

Waga Cenanetto

RM-C

RM Myjacy - 12 kg
RM-C25

RM Myijacy - 25 kg

= uniwersalny srodek myjgcy do profesjonalnych

zmywarek

przy opakowaniu 25 kg - 1 kg GRATIS

= wieksza wygoda
DOZOWANIE:

1do 5 g srodka na 1 litr roztworu myjgcego
w zaleznosci od twardosci wody i stopnia

zanieczyszczenia naczyn

RM-R
RM Ptuczacy - 10 kg

219,-

419,-

209,-

= $rodek nabtyszczajacy do profesjonalnych zmywarek

DOZOWANIE:

= 0,3do0,9 g srodka na 1 litr roztworu ptuczacego
w zaleznosci od twardosci wody i rodzaju ptukanych

przedmiotéw

RM-S

RM Kamien Wodny - 2x 5 kg

199,-

uniwersalny srodek do usuwania kamienia kottowego

w profesjonalnych zmywarkach

DOZOWANIE:

15 - 30 ml srodka na 1 | wody w zaleznosci od

grubosci osadéw mineralnych




O firmie

ZMYWALNIA | CHEMIA 205

©
T
RM - G 199,- g
RM Grill - 2x 5 kg 2
. . . , a
= Srodek do czyszczenia urzadzen z przypalen s
i zapieczonego ttuszczu 2
SPOSOB UZYCIA: T
= rownomiernie polac¢ albo spryskac - rozgrzang do % g
. I s O
50°C - czyszczong powierzchnie i pozostawic na 15 _gg
minut. Jesli zabrudzenie jest wyjgtkowo silne albo °sz
nie mozna rozgrza¢ powierzchni, nalezy srodek © g
pozostawic przez ok. 1 godzine. Nastepnie sptukac %%
czystg woda -§§
= w celu neutralizacji, przy ostatecznym ptukaniu E
do wody dodac troche octu. Nie stosowac na f;j
powierzchnie ocynkowane, aluminiowe, lakierowane g
i ceramiczne £
o -
Indeks Model Wass E
kg -
2
00001512 RM-G  2x5 g
L2
w
S
=
—_— ©
H
>
E
N

~

wody

2
c
©
c
S
©
kel
N
=}
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206 | SPRYSKIWACZE ZMYWALNIA

P

P
|

Indeks Model

00027194 DOC-1+
00027195 DOC-2+

Indeks Model

00027196 DOC-3+
00027197 DOC -4+

Indeks Model

00027198 DOC - 4/B+

DOC - 1+ 959,-
Spryskiwacz z bateria stotowa
DOC - 2+ 989,-

Spryskiwacz z bateria Scienng
= bateria stotowa/$cienna
nierdzewny przewdd cisnieniowy
sprezyna wyréwnujaca
= spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym
uchwyt scienny
uchwyt spryskiwacza

Wy::ry W:gga Zastosowanie Cen:Lr;qetto
150 x 420 x 1100 6 bateria stotowa 959,-
150 x 420 x 1100 6 bateria Scienna 989,-
" DOC - 3+ 1159,-
§ 15- Spryskiwacz z bateria stotowa i wylewka
&

i DOC - 4+ 1189,-
: Sprysklwacz z bateria $cienng i wylewka
bateria stotowa/$cienna
= nierdzewny przewdd cisnieniowy
sprezyna wyréwnujaca
spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym
= uchwyt Scienny
uchwyt spryskiwacza

b e

Wymiary Waga T Cena netto
mm kg PLN
150 x 420 x 1100 5 bateria stotowa + wylewka 1159,
150 x 420 x 1100 5 bateria $cienna + wylewka 1189,
DOC - 4/B+ 1 349,-

Sprysklwacz z bateria stotowa i wylewka

podwdjna bateria stotowa zapewniajaca stabilniejsze
@ ‘EL f@ mocowanie

nierdzewny przewdd cisnieniowy
sprezyna wyréwnujaca
]11 ) = spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym
; uchwyt scienny
uchwyt spryskiwacza
bateria - rozstaw 155 mm

Y ey Wroea Zastosowanie
mm kg
150 x 420 x 1100 9,5 bateria stotowa + wylewka
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Indeks

00007468

Indeks

00007467
00007470

Indeks

00001226

Waga Cenanetto

Model = PLN

DOC-1PL 6 899,-

S

&I

Model Waga Cenanetto

kg PLN
DOC-3PL 5 1169,
DOC-4PL 5 1249,-

Model
mm

DOC-6  150x420x 1000 5

Wymiary Waga
kg

DOC-1PL

899,-

Spryskiwacz Profi line z bateria stotowa

bateria stotowa
= nierdzewny przewdd cisnieniowy
sprezyna wyrownujaca

spryskiwacz ci$nieniowy ze sterowaniem dzwigniowym

= uchwyt Scienny
uchwyt spryskiwacza
bateria

DOC-3PL
Spryskiwacz Profi line
z bateria stotowa i wylewka
DOC-4PL
Spryskiwacz Profi line
z baterig Scienng i wylewka
= bateria stotowa
nierdzewny przewdd cisnieniowy
sprezyna wyrownujgca

1169,-

1249,

= spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym

uchwyt scienny
uchwyt spryskiwacza
= bateria

DOC-6

1649,

Bateria kolumnowa ze spryskiwaczem

bateria stojgca kolumnowa ze spryskiwaczem

sterowanie dzwigniowe

mocowanie do stotu

wylewka

uchwyt spryskiwacza
WYPOSAZENIE DODATKOWE:
= mocowanie do Sciany

Cena netto
PLN

Indeks Opis
00010842 ~ Mmocowanie
do $ciany

109,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

AVEIGIEN Ekspresy, bar

wody

2
c
.o
c
b=}
©
kel
N
=}

Pizzeria
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208 | SPRYSKIWACZE PROFI LINE ZMYWALNIA

DL-1 299,-
Sprysklwacz do mycia pieca

= spryskiwacz ciSnieniowy ze sterowaniem
dzwigniowym

spryskiwacz do mycia piecéw konwekcyjno-parowych
uchwyt do montazu z tworzywa sztucznego
nierdzewny waz cisnieniowy - 2 m

b :_45‘—
‘-‘UI y _3 Y
[ 1
-
2) 3 ]
L] _,'___ A
i
e = -
T m sg 3
11 - -
o -_'é ity Jf i
= L7 LN
i~ e ¥ { ~
i '
1 1633 4

Indeks Model

00001231 DL-1

oo -

BSV-1

Bateria z prysznicem

+ sterowanie dZwigniowe

= wyciggany spryskiwacz 150 cm ;
przytgcze 3/8“ i |
przewdd przytaczeniowy 40 cm ;

859,-

Indeks Model

00001241 BSV-1




O firmie

ZMYWALNIA | BATERIE 209

.8,
BSP 959,- Ea
Bateria z gietkim kranem g
sterowanie dzwigniowe I it = Fa—
- gietki kran = 4 I ?u
« przytgcze 3/8” T
waz przytgczeniowy ; : || GeEE se
40 cm ] = S @LE—’
B & 5E
; i o9
AN L 25
o a8 - 85
. <+ 55
: 8%
[ €
o
Indeks Model CRITTERY kel
mm c
3
00001239  BSP 40 x300x400 5
5
BLP 589,- z
Bateria z du!gq dzwignia - - g
sterowanie dZwigniowe -
przytacze 3/8” 5 =
« waz przytaczeniowy 40 cm =3
E
N

= 2
=3 5
H B>
| A - S " £3
- B & o, |3
= - - N
§ =}
! &
K% 5 N
N
a
a
Indeks Model <
@
o
CU
00001240 BLP a
o
<
e RN - 70 869,- 3
- P

o) bi Bateria stojaca kolumnowa s
+ wysoko$¢ ramienia 70 cm
obrotowa kolumna
obrotowa wylewka 3  —
przytacze 1/2 —— - -

= mocowanie do ptyty stotu 1
o grubosci do 45 mm ; ' o T -
‘&l + ramie A=200 mm, o

B=580cm |

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Indeks Model

00001243  RN-70

Wyjasnienia




SZE DO ZMYWAREK ZMYWALNIA

C-1001 55,-

Kosz do zmywarki

= wykonany z polipropylenu

= mozliwos¢ sktadowania pionowego

= uchwyty utatwiajgce przenoszenie

= specjalna perforacja utatwiajgca mycie i suszenie
szkta i talerzy

Indeks Model Wymiary Pojemnosé T @ szklanki  Cena netto

mm szt. cm PLN
00000158 C-1001 500x500x 108 uniwersalny 55,-
00000159 C-1002 500x500x108 sztucce 55,-
00000160 C-1003 500x500x 108 talerze 55,-
00000157 C-1004 500 x 500 x 108 talerze, tace, GN 55,-
00000163 C-1009 500x500x 108 9 szklanki 14,9 58,-
00000164 C-1016 500x500x 108 16 szklanki 11 62,-
00000162 C-1025 500x500x 108 25 szklanki 8,7 65,-
00000161 C-1036 500x500x 108 36 szklanki 7,2 69,-

00000165 C-1049 500x500x 108 49 szklanki 6,1 72,
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C-1101

Indeks

00000167
00000168
00000169
00000170
00000171
00000172

Model

C-1101
C-1109
C-1116
C-1125
C-1136
C-1149

Wymiary
mm

500 x 500 x 42
500 x 500 X 42
500 x 500 x 42
500 x 500 x 42
500 x 500 x 42
500 x 500 x 42

Pojemnosé
szt.

16
25
36
49

Nadstawka

= wykonana z polipropylenu
= zwiekszajg wysokosc¢ kosza 0 4 cm

Zastosowanie

uniwersalna
szklanki
szklanki
szklanki
szklanki
szklanki

@ szklanki

cm

14,9
11

8,7
7,2
6,1

Cena netto
PLN
34,-
36,-
36,
38,-
38,-
39,-

34,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

AVEIGIEN Ekspresy, bar

wody

2
c
.o
c
b=
©
kel
N
=}
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C-1308 42,-
Pojemnik na sztuéce

= wykonany z tworzywa

= podzielony na 8 sekcji

= posiada uchwyty boczne

Wymiary
mm

Indeks Model

00000166  C-1308 430 x 206 x 150

DT-1 79,-

Uchwyt na talerzyki

= wykonany z polipropylenu

= pojemnosc 12 talerzykdw

= dodatkowy stojak do talerzykéw do umieszczenia
w koszu zmywarki

= moze stuzy¢ jako ociekacz lub do wygodnego
przechowywania talerzykdéw w szafce

Wymiary
mm

Indeks Model
00000180 DT-1 295x90x 75
C-1200 a1,-

Pokrywa kosza
= wykonana z polipropylenu

Indeks Model

Wymiary
m

00000173  C-1200 500 x 500 x 20
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C-1122

Woézek na kosze

= 2x kotko z hamulcem

« 2x kotko bez hamulca

= $rednica kotka 10 cm

= wysoko$¢ raczki od podtogi 92 cm
« dla koszy z tworzywa 50 x 50 cm

Indeks Model Wynr:uary

m

00000174  C-1122  550x550x920

KO - 50

Kosz na odpady

= wykonany ze stali nierdzewnej
= 4 kotka

= pokrywa z uchwytem

s Model Wymiary Pojemno$¢  Cena netto

mm l PLN
00000175 KO-50 @435x610 50 719,
00000176 KO-75 @530x610 75 769,-
00000177 KO-90 @530x680 90 839,-

399,-

719,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

AVEIGIEN Ekspresy, bar

wody

2
c
©
c
S
©
kel
N
=}

Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
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MAKSYMALNA SREDNICA SZKLANEK DLA ODPOWIEDNICH KOSZY ZMYWALNIA

C-1016
@110 mm

|REDFOX|
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Maksymalna wysoko$¢ szklanek

155 mm
1gomm |

85 mm

|REDFOX|

231,8 mm
190,5 mm
149,2 mm
107,9 mm
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216 | MtYNKI KOLOIDALNE ZMYWALNIA

Evolution Plus 750 EC 4 600,-
Mtynek koloidalny
Evolution Plus 1000 EC 5400,-
Mtynek koloidalny

= model przystosowany do wiekszych obcigzen

= petne wyciszenie komory rozdrabniajgcej

= elastyczne zawieszenie mtynka

= cylindryczna komora wraz z elementami

rozdrabniajgcymi wykonane sg ze stali nierdzewnej
= technologia 3-stopniowego rozdrabniania zapewnia

bardzo drobne rozdrabnianie odpadkéw zywnosci

Model Evolution Plus 1000 EC: » zaawansowane rozdrabnianie twardszych
silnik indukeyjny 0 mocy 1 KM zapewnia i widknistych odpadkéw zywnosci
maksymalng moc rozdrabniania i trwatos¢ -+ wyfgcznik pneumatyczny w zestawie

technologia 4-stopniowego rozdrabniania
zapewnia bardzo drobne rozdrabnianie
odpadkéw zywnosci

Indeks Model Wy:::ry Zasi\l;:ize el. l:l{alc W:gga Cen:Lr;‘etto
00034300 Evolution Plus 750 EC @209 %312 230V/50Hz 0,75 834 4600,-
00034299 Evolution Plus 1000 EC ©209x312 230V/50 Hz 1 9,16 5400,
LC 50 7499,-
'15_=. % Mtynek koloidalny
-W model pétprzemystowy do pracy w przemysle
gastronomicznym
| @. m-l-: = przystosowany do dtugiego okresu pracy
& = jednofazowy silnik indukcyjny ,,Dura Drive” o mocy
0,50 KM

dwa kierunki rozdrabniania (obroty silnika lewe

i prawe), podnoszace niezawodnos¢ dziatania

= komora rozdrabniania oraz elementy rozdrabniajace
ze stali nierdzewnej

= chromowo-niklowe wirujace kutaki rozdrabniajace

= duza komora rozdrabniania

= termiczny bezpiecznik przecigzeniowy

= wnetrze gornej czesci korpusu rozdrabniacza pokryte
jest warstwa ochronng, zabezpieczajgcg przed
niszczacym dziataniem detergentow

= samosmarujace tozyska slizgowe

= zaciskowy uchwyt mocujgcy ,,Quick Lock”

= korek komory zlewu wykonany ze stali nierdzewnej

= polerowana tuleja mocujaca z kotnierzem wykonana

ze stali nierdzewnej

obroty: 1425 / min

Wymiary Pojemnos¢  Zasilanieel. Moc Waga
m l V/Hz kw kg

Indeks Model

00007343 LC50 @225x362 1,705 230V/50Hz 0,75 15




UZDATNIANIE WODY

Uzdatnianie wody

Zmiekczacze automatyczne 219
Zmiekczacze przeptywowe 223
Systemy filtracyjne 224
Systemy filtracyjne - Brita 226
Systemy odsalania wody 230
System odwréconej osmozy 231
Akcesoria 232

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria
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REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem
o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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/miekczacze wody

= podtaczone do zmywarek, ekspreséw do kawy = w wybranych modelach mozliwa regeneracja
lub piecéw konwekcyjno-parowych, przedtuzaja podczas pracy
zywotnos¢ urzadzen
- w wybranych modelach regeneracja
+ usuwaja z wody niepozadane mineraty automatyczna

= regeneracja wytagcznie za pomoca soli




O firmie

UZDATNIANIE WODY | ZMIEKCZACZE AUTOMATYCZNE 219

©
T
J-8M 1149,- é
G Zmiekczacz pétautomatyczny g
= zmiekcza wode w zmywarkach, piecach konwekcyjno- —_—
<40°C parowych, ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu ?ﬂ
= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia T
w urzadzeniach g2
= prosta i trwata konstrukcja 'EE
L . . . Q=
* mniejsze zuzycie energii og
REGENERACIA ot
= regeneracja za pomoca soli %%
e : ; oS
ilos¢ uzdatnionej wody miedzy 1500 meJodowa'neJ /ta bletkowe og
regeneracjami [litry]* = regeneracja potautomatyczna E
temperatura maksymalna wody <40 - wystarczy nacisnac’ prZVCiSk, %
ra a regeneracja nastapi =
zuzycie soli [kg] 0,7 . . . 3
= automatycznie. Po zakoniczeniu L
zbiornik soli [kg] 15 N L. . ) S
ilos¢ ztoza [litry] 5 regeneracji system wroci do zmiekczania wody. e
jie przeptywu nom/ 0.20 /35 = regeneracja manualna - mozliwa w dowolnym 3
¢ t ) ; =
[Ymin] ! momencie pracy 4
cisnienie robocze [bar] 15-6,0 + urzadzenie w trakcie regeneracji nie podaje wody g
$rednica przytacza [cal] 3/4 wo
*przy twardosci wody 10 °d g
. — ©
Indeks Model Wymiary Zasilanieel.  Waga ;
mm V/Hz kg £
N
00024065  J-8M  260x390x565 230V/50Hz 9 20N B
5 >
£38
R-8B 1399,- B
. )
G Zmiekczacz automatyczny -
« zmiekcza wode w zmywarkach, piecach konwekeyjno- g
<40°C parowych, ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu & i
= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia 2
w urzadzeniach 8
= regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej &
= prosta i trwata konstrukcja 2
REGENERACIA 3
; . =
= automatyczna, odbywa sie czasowo - co okreslong —
) ' ) g
ilos¢ uzdatnionej wody miedzy 1500 liczbe dni Wg zaprogramowa@a =
regeneracjami [litry]* = regeneracja manualna - mozliwa w dowolnym g
temperatura maksymalna wody <40 momencie pracy &

- ‘[ c = = urzadzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie, o
zuiycie soli [kl o lecz podaje nieuzdatniong wod =
zbiornik soli [kg] 20 podaj a & §
ilo$¢ ztoza [litry] 5 OPCJONALNIE g

ezenie przeptywu nom/max 0-20/75 = mieszacz wody - miesza wode twarda, surowg e
i . . . . f=4
Il min] z miekka, uzdatniong, co pozwala uzyskaé oczekiwany  §
ci$nienie robocze [bar] 1,5-6,0 ., , . <
o stopien twardosci wody S
Srednica przytacza [cal] 3/4 5
w
o

*przy twardosci wody 10 °d

Indeks Model Wynr:\:ry W:gga B A R &

00025809  R-8B  455x233x540 9 2-8 230/1N

Wyjasnienia




ilos¢ uzdatnionej wody miedzy

regeneracjami [litry]* 1500
temperatura maksymalna wody
r°cl <40
zuzycie soli [kg] 0,7
zbiornik soli [kg] 15
ilos¢ ztoza [litry] 5
ie prz W /ma
g [l/e:\ti{\] Oy 0-20/35
ci$nienie robocze [bar] 1,5-6,0
$rednica przytacza [cal] 3/4
*przy twardosci wody 10 °d
ndeks  Model  Wmiary  Zaslaniecl

00024066  R-8M  260x390x630 230V/50Hz

ilos¢ uzdatnionej wody miedzy

regeneracjami [litry]* 1500
temperatura maksymalna wody <40
[°c]
zuzycie soli [kg] 0,7
zbiornik soli [kg] 20
ilos¢ ztoza [litry] 5
P vs-a0i7s
ci$nienie robocze [bar] 1,5-6,0
Srednica przytacza [cal] 3/4
*przy twardosci wody 10 °d
Indeks Model CHITER) WG
mm kg

00010624 RV-8 495 x 233 x 540 9

R

220 | ZMIEKCZACZE A MATYCZNE UZDATNIANIE WODY

-8M 1799,

Zmiekczacz automatyczny

RE

RV-8

zmiekcza wode w zmywarkach, ekspresach do kawy,
kostkarkach do lodu

zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia

w urzadzeniach

prosta i trwata konstrukcja

mniejsze zuzycie energii

GENERACIA

regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowej
regeneracja automatyczna mieszana - czasowo-
objetosciowa, nastepuje po zuzyciu zadanej ilosci
wody o ustawionej godzinie lub

po uptywie zaprogramowanej

ilosci dni

regeneracja manualna - mozliwa

w dowolnym momencie pracy

urzgdzenie w trakcie regeneracji

pracuje normalnie, lecz podaje

nieuzdatniong wode

4

230/1N

1949,-

Zmiekczacz automatyczny

RE

W

zmiekcza wode w zmywarkach, ekspresach do kawy,
kostkarkach do lodu

zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia

w urzadzeniach

regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowej
prosta i trwata konstrukcja

GENERACJA

regeneracja odbywa sie objetosciowo - co okreslong
objetosc¢ liczong w m® wg zaprogramowania

mozna zrobi¢ regeneracje reczng w kazdym
momencie

urzadzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie,
lecz podaje nieuzdatniong wode

STANDARDZIE

mieszacz wody - miesza wode twardg, surowa

z miekka, uzdatniong, co pozwala uzyskac oczekiwany
stopien twardosci wody
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8

<40 °C

ilos¢ uzdatnionej wody miedzy

regeneracjami [litry]* 2400
temperatura maksymalna wody <40
[°c]
zuzycie soli [kg] 1,2
zbiornik soli [kg] 20
ilos¢ ztoza [litry] 8
ie przeptywu /ma .
[Ymin] 0-30/75
cisnienie robocze [bar] 1,5-6,0
$rednica przytacza [cal] 3/4
*przy twardosci wody 10 °d
Indeks Model W PTILETRY acs
mm kg
00010627 R-10 480 x275x 535 12
<40°C
b
b -
ilos¢ uzdatnionej wody miedzy 9000
regeneracjami [litry]*
temperatura maksymalna wody <40
[°c]
zuzycie soli [kg] 4,5
zbiornik soli [kg] 75
ilos¢ ztoza [litry] 30
natezenie przeptywu nom/max 18-40/75
[l/min] ?
ci$nienie robocze [bar] 1,5-6,0
Srednica przytacza [cal] 3/4;1
*przy twardosci wody 10 °d
Indeks Model WPy Wags
mm kg
00008739  RV-50 510x360x 1140 35

R-10
Zmlekczacz automatyczny

1989,-

= zmiekcza wode w zmywarkach, piecach konwekeyjno-
parowych, ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu
zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia

w urzadzeniach

regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej
prosta i trwata konstrukcja

REGENERACIA

automatyczna, odbywa sie czasowo - co okreslong liczbe
dni wg zaprogramowania

mozna zrobic regeneracje reczng

w kazdym momencie

urzadzenie w trakcie regeneracji

pracuje normalnie, lecz podaje

nieuzdatniong wode

OPCJONALNIE

RV -50

mieszacz wody - miesza wode

twarda, surowa z miekka,

uzdatniong, co pozwala uzyskac oczekiwany stopien
twardosci wody

3679,-

Zmuekczacz automatyczny

= zmiekcza wode w zmywarkach do naczyn i tunelowych,
ekspresach do kawy,

kostkarkach do lodu

zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia

w urzgdzeniach

regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej
elegancki, wydajny, bezobstugowy

prosta i trwata konstrukcja

REGENERACIA

regeneracja odbywa sie objetosciowo - co okreslong
objetos¢ liczong w m® wg zaprogramowania

mozna zrobic¢ regeneracje reczng w kazdym momencie
urzadzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie, lecz
podaje nieuzdatniong wode

W STANDARDZIE

mieszacz wody - miesza wode twardg, surowg z miekka,
uzdatniong, co pozwala uzyskac¢ oczekiwany stopien
twardosci wody

O firmie

Higiena |Dystrybucja

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia
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R-12 HW 4799,-
& Zmlchzacz automatyczny do cieptej wody
= zmiekcza ciepta wode w zmywarkach do naczyn
<65 °C i tunelowych oraz piecach konwekcyjno-parowych
= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia
w urzadzeniach
regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowej
prosta i trwata konstrukcja
REGENERACIA
automatyczna, odbywa sie czasowo - co okreslong
liczbe dni wg zaprogramowania

ilos¢ uzdatnionej wody miedzy

regeneracjami [litry]* 2700 mozna zrobié regeneracje reczng w kazdym
temperatura maksymalna wody [°C] <65 momencie
zuzycie soli [kg] 14 = urzadzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie,
zhionnikssolil[kg] 32 lecz podaje nieuzdatniong wode
ilos¢ ztoza [litry] 9
natezenie przeptywu nom/max [/ 0-30/75
min]
cisnienie robocze [bar] 1,5-6,0
Srednica przytacza [cal] 3/4
*przy twardosci wody 10 °d
Indeks Model CRTlETRy Waes
mm kg

00010629 R-12HW  440x270x620 15
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©
T
LT -8 389,- 3
. g
a _ Zmigkczacz do wody 2
¥ . . [a]
= zmiekcza wode w ekspresach, zmywarkach i piecach o
konwekcyjno-parowych 2
[ = wykonanie nierdzewne T
= regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowej e g
= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia 'E‘E-’
. Q=
w urzadzeniach og
-
c
£2
SE
Wymi Poj € W @ ty 8%
'ymiary '0jJemnosc aga ena netto [
Indeks Model mm | e PLN E
00000735  LT-8  @190x415 8 75 389,- g
00000732  LT-12  @190x515 12 9,5 449, B
00000733 LT-16 @190x615 16 12 529,- 5
00000734 LT-20 @190x915 20 19 649, £
[}
&
LTP - 08 449,- =
. %]
Zmiekczacz z bypassem 5
= zmiekcza wode w ekspresach, zmywarkach i piecach i
konwekcyjno-parowych o
S =
= wykonanie nierdzewne g
= regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowej g
N

= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia
w urzadzeniach

BY-PASS:
= podczas procesu regeneracji mozliwa jest praca

>

©
<]
=

=
=
RS
c
=}
©
o
N
=}

podtgczonego urzadzenia g

N

q A a5 N

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Waga Cena netto a
mm | kg PLN o

00000741 LTP-08 @190x415 8 8 449,- ~

00000742  LTP-12 @190x515 12 10 509,- I

00000743  LTP-16 @190x615 16 13 589,- &
00000745 LTP-20 @190x915 20 19 699,- T

©

o
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Indeks Oznaczenie Rodzaj
00024065 J-8M poétautomatyczny
ggg;iggz R-8B /R-8M automatyczny
00010624 RV-8 automatyczny
00010627 R-10 automatyczny
00008739 RV -50 automatyczny
00010629 R-12 HW automatyczny do cieptej wody
00000735 LT-8 przeptywowy
00000732 LT-12 przeptywowy
00000733 LT-16 przeptywowy
00000734 LT-20 przeptywowy
00000741 LTP-8 przeptywowy z bypassem
00000742 LTP-12 przeptywowy z bypassem
00000743 LTP-16 przeptywowy z bypassem
00000745 LTP - 20 przeptywowy z bypassem

ZDATNIANIE WODY

Ilos¢ uzdatnionej wody w zaleznosci od jej twardosci [l/h]

10° 15° 20° 30° 40°
1500 1000 750 500 375
1500 1000 750 500 375
1500 1000 750 500 375
2400 1600 1200 800 600
9000 6000 4500 3000 2250
2700 1800 1350 900 675
11° 16,5° 22° B 44°
1200 1000 900 700 500
1900 1500 1350 1050 750
2500 2100 1800 1400 1000
3500 3000 2600 2100 1500
1200 1000 900 700 500
1900 1500 1350 1050 750
2500 2100 1800 1400 1000
3500 3000 2600 2100 1500

- SYSTEMY FILTRACYJNE .

$rednia ilos¢ uzdatnionej
wody przy twardosci 10 DH

(stopnie niemieckie) liczona dla 60 000
zawartosci chloru w wodzie 0,3
mg/l [litry]
nominalne natezenie przeptywu
A 0-8
[U/min]
$rednica przytacza [cal] 3/4

Indeks Model WPTILETRY
mm
00016379 RM CUBE 120x 310

RM CUBE

System filtracyjny do kostkarek

Filtr przeznaczony jest gtownie do uzdatniania wody
do produkcji lodu oraz przeznaczonej do picia.
Czterostopniowy proces uzdatniania wody nadaje jej
unikalne wiasciwosci oraz przyjemny smak, pozostawiajgc
zarazem potrzebne mineraty.

CZTEROSTOPNIOWE OCZYSZCZANIE WODY:

usuniecie zanieczyszczeri mechanicznych
zredukowanie powstawania osadéw kamienia poprzez
zastosowanie czynnika antykamiennego

usuniecie chloru, zwigzkéw organicznych i innych
substancji pogarszajacych smak i zapach wody
zapobieganie rozwojowi bakterii i glonow

UWAGA!

Czynnik antykamienny powoduje

wigzanie jondw wapnia i magnezu

zapobiegajac powstawaniu osadéw

majacych kontakt z wodg do 60°C

369,-
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H
wydajnos¢ przy 10° KH [litry] 1600
wydajnos¢ przy 15° KH [litry] 1066
wydajnos¢ przy 20° KH [litry] 800
Srednica przytacza [cal] 3/8,1/2

Wymiana
filtra

Wymiary

Indeks Model
mm

00010630 RMPURE = 130x210x 340

RM PURE 399,-
System filtracyjny
Dzieki wspotpracy pomiedzy specjalistami ds. filtracji
wody oraz ekspertami w dziedzinie parzenia kawy,
powstata specjalna linia produktéw przeznaczonych
specjalnie dla ekspresow do kawy, maszyn
vendingowych oraz matych piecéw piekarniczych
i konwekcyjno-parowych
innowacyjna technologia
odpowiednie dla kazdego rodzaju automatow
vendingowych oraz ekspresow do kawy
najwyzsza jakos¢ nawet w najdrobniejszych detalach
POPRAWA JAKOSCI WODY:
= usuwanie zwigzkdéw wapnia i magnezu (tzw.
twardosci weglanowej), co zapobiega przed
osadzaniem sie kamienia, ktéry moze uszkodzi¢
urzadzenia lub pogorszy¢ jakos$¢ napojow
stata jakos¢ wody podczas catej zywotnosci filtra
(5 -7 °KH)
= poprawa jakosci napojow
= nie wymaga uzycia mieszacza wody/bypassa
0SZCZEDNOSC PIENIEDZY:
= wydtuza zywotnos¢ urzadzen
= chroni sprzet przed osadzaniem sie kamienia
obniza koszty serwisowania
wysoka wydajnosc
= zwieksza trwatosc urzadzen
tATWOSC W OBStUDZE:
prosta instalacja i obstuga
brak wyciekow wody
= bezpieczny i tatwy do wymiany

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia
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8

Purity 450 Steam
System filtracyjny Purity 450 Steam

1999,

— WPS - 450 539,-
M€ wktad wymienny do Purity 450 Steam
’ PURITY Steam usuwa jony wapnia i magnezu z wody
o wodociggowej w trakcie jej przeptywu przez wymiennik
jonowy. Ponadto materiat filtracyjny wigze metale,
.\ np. otéw i miedz, a takze redukuje zanieczyszczenia
organiczne oraz substancje wptywajgce na smak
i aromat. Zwiekszony przeptyw i ograniczone spadki
T R G ci$nienia umozliwiajg sprawng prace nawet wiekszych
weglanowej 10 °dH (pozycja 3680 piecéw i urzadzen do gotowania na parze.
obejscia 1) [litry] <
maksymalne cisnienie robocze KORZYSCI: . ; X
[bar] 6.9 = petny smak potraw i ochrona urzgdzen do ich
temperatura maksymalna wody 4-30 wypiekania
recl P doskonaty wyglad pieczywa, ryb, miesa i warzyw
BrzeEh 5’32’:}'3:}' clsnlenia X, 500 wysoka wydajno$¢ przy skutecznej redukcji osadéw
przeptyw znamionowy [I/h] max. 120 wapiennych
spadek ciénienia przy przeptywie dtuzsza zywotnos¢ waskich dysz parowych
znamionowym [bar] ’ zapobieganie korozji szkta na szybach urzadzen
Sednicalprzytaczal(ve/wy)l[call 13/4 regulacja obejécia dostosowana specjalnie do réznych
potozenie robocze luf,‘}jfnnﬁjve urzadzen do gotowania na parze i piecow
lepsza wydajnos¢ przeptywu wynoszgca nawet 500 I/h
przy spadku cisnienia o 1 bar
mozliwos¢ zastosowania w potgczeniu z instalacjg do
zmiekczania wody
Indeks Model Wy::ry Opis2 Cen:Lr;‘etto
00008737  Purity 450 Steam ~ @250x410  komplet 1999,-
00008738 WPS - 450 wktad 539,

Systemowa technologia filtracji
1. Filtracja wstepna

FLAL\

AN

Filtr mechaniczny w postaci wtdkna filtracyjnego na

wejsciu wody skutecznie zatrzymuje duze czastki, a dzieki powierzchniowemu
rozprowadzaniu wody zapewnia wysoki stopien wykorzystania znajdujacego
sie za nim elementu filtracyjnego — niezaleznie od wartosci natezenia
przeptywu wody i skokow cisnienia.

2. Redukcja twardosci weglanowej

Ta czesc filtra redukuje twardos¢ weglanowa, co zapobiega niepozadanemu
tworzeniu sie osadéw wapiennych. Zintegrowany filtr z weglem aktywnym
obniza zawartosc¢ chloru, jego zwigzkdw i substancji organicznych. Do
filtrowanej wody nie przedostajg sie niepozagdane substancje smakowe

i zapachowe.

3. Filtracja koricowa

Pod koniec procesu filtracji wtdkno filtracyjne zatrzymuje drobne czasteczki.
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(")
Purity 1200 Clean 3449,- g
Q System filtracyjny Purity 1200 Clean B
Indywidualnie dopasowane ztoza filtracyjne usuwaja -
“IUE  z wody wodociggowej jony tworzace osady wapienne. ?ﬂ
Czesciowa demineralizacje stosuje sie w sytuacjach, gdy T
U twardo$¢ weglanowa wody jest za wysoka, a dodatkowa g g
;. . . . . . . . ‘Q.B
EE zawartos¢ mineratow w wod2|‘e wodOC|anggJ nie JleSt 2 £
potrzebna. W celu sprawdzenia zawartosci mineratéw og
& A w wodzie po dekarbonizacji mierzy sie przewodnos¢ o
O N
(uS/cm). %%
. Ss
wydajnos¢ przy twardosci KORZYSC'" L o [ 3
weglanowej 10 °dH (obejscie 12000 = plamy i smugi nie majg zadnych szans E
0%) [litry] - nieskazitelnie czyste szklanki, biafe naczynia i sztuéce 2
maksymalnelcl;:'r‘l'en'e foBocze 6 bez koniecznosci ich polerowania g
e LD 4o dtuzsza praca urzadzen bez zaktdcen, dzieki :§
[°c] zabezpieczeniu ich przed osadami wapiennymi -
przeptyw przy spadku cisnienia max. 850 + znaczna redukcja kosztéw napraw i dodatkowych 3
" , ) >
o1bar !uh] naktadéw na konserwacje 8
przeptyw znamionowy [l/h] max. 300 Lo . . a
A . tatwa obstuga dzieki systemowi wymiany wktadu 2
spadek ci$nienia przy przeptywie 0.45 . o
znamionowym [bar] max. 0, w filtrach PURITY o
$rednica przytacza (we/wy) [cal] 1;3/4 = system filtracji zaprojektowany do zastosowan £
- poziome i ° 2
potozenie robocze lub pionowe z ciepta woda (do 60°C) B
N
Wymiary N Cena netto 2
Indeks Model mm Opis2 PLN g%
00006008  Purity 1200 Clean ~ @290x550  komplet 3449,- % g
00006009 WPC - 1200 whktad 839,- X
8
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N
a
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wydajnos¢ przy
twardosci weglanowej
10 °dH (state obejscie
30%) [litry]
wydajnos¢ przy
twardosci weglanowej
10 °dH (state obejscie
0%) [litry]
maksymalne ci$nienie
robocze [bar]
temperatura
maksymalna wody
[°c]
przeptyw znamionowy
[Uh]
spadek ci$nienia
przy przeptywie
znamionowym [bar]
Srednica przytacza
(we/wy) [cal]
potozenie robocze

Indeks Model
00016367 PC50 QST
00016368  PC 150 QST
00006005  PC 300 QST
00016369  PC 500 QST

PC50

831

600

PC150 PC300

2086 3464

1505 2500

8,6

60

0,25

8

<30°C

PC 500

5889

4250

100

0,5

3/8 lub John Guest 8 mm (JG8)

poziome lub pionowe

Wymiary Cena netto
mm PLN
119x 108 x 265 249,-
117 x 104 x 417 349,-
125x 119 x 464 499,-
149 x 149 x 553 779,

Systemowa technologia filtracji

1. Filtracja wstepna

Filtr wstepny zatrzymuje duze czastki state.

2. Redukcja twardosci weglanowej

Ta czes¢ filtra PURITY C Quell ST redukuje twardos¢ weglanowa wody, co zapobiega
niepozadanemu tworzeniu sie osaddéw wapiennych.

3. Filtracja weglem aktywnym

Cata woda — takze woda z obejscia — przeptywa przez filtr z weglem aktywnym,
dzieki czemu usuwane sg substancje zaktécajgce smak i aromat.

4. Filtracja koricowa

Pod koniec procesu filtracji wtdkno filtracyjne zatrzymuje drobne czasteczki.

Filtr Brita Purity C Quell ST 249,-
Wktady filtracyjne PURITY C Quell ST zaprojektowano
specjalnie z myslg o zastosowaniu w lokalach
gastronomicznych, firmach cateringowych
i w urzadzeniach vendingowych. Obnizajg twardos¢
weglanowa wody pitnej, znaczgco zmniejszajgc w ten
sposob ryzyko powstawania osadow wapiennych
w podtgczonym urzadzeniu koricowym. Wigzg réwniez
jony metali, takich jak otow lub miedz. Filtr redukuje
substancje zaktécajgce smak i aromat (na przyktad
pozostatosci chloru) zaréwno w filtrowanej wodzie, jak
i w wodzie z obejscia.
KORZYSCI:
= stafa jakos¢ wody do wielu zastosowan.
= skuteczne zapobieganie odktadaniu sie kamienia
co oznacza znaczne zmniejszenie ilosci usterek oraz
kosztow napraw i serwisu
= usuwanie niepozadanych substancji smakowych
i zapachowych z filtrowanej wody (takze z wody
z obejscia) w celu uzyskania doskonatej jakosci
produktu korcowego
= koncepcja jednej gtowicy pasujacej do wszystkich
filtrow z rodziny PURITY C z mozliwoscig dokonania
ustawien poszczegdlnych gtowic dopasowanych do
indywidualnych potrzeb
= prosty system wymiany wktadu z innowacyjna
dzwignig blokujaca, ktéra zapewnia odpowiednie
bezpieczenstwo uzytkowania
= zintegrowany zawor ptukania oraz wejscie i wyjscie
wody umiejscowione z jednej strony gtowicy maja
istotny wptyw na oszczednos¢ miejsca i obstuge filtra
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GPC 159,-
Gtowica uniwersalna by-pass do Purity C
Gtowice BRITA Professional, z mozliwoscig réznych
przytaczen i ustawien obejscia, stanowig baze szerokiej
oferty filtréw wymiennych PURITY C.
W naszej ofercie posiadamy gtowice filtra ze zmiennym
ustawieniem obejscia od 0 — 70% oraz ze statym,
fabrycznie ustawionym obejsciem 0 lub 30% (istnieje
mozliwos$¢ wyboru przytacza gtowicy: 3/8” lub
szybkoztgczki).
Gwarantuje to optymalng jakos¢ wody do kazdego
zastosowania (ekspresy do kawy, urzadzenia
vendingowe, piekarniki, piece konwekcyjno-parowe
i dystrybutory wody).
KORZYSCI:
= koncepcja jednej glowicy dla wszystkich wktaddw
PURITY C
rozne wersje gtowic dostosowane do indywidualnych
potrzeb
= fatwa obstuga dzieki systemowi szybkiej wymiany
innowacyjny uchwyt blokujacy zapewniajacy
bezpieczna blokade
= 0szczednos¢ miejsca podczas montazu dzieki
umieszczeniu doptywu i odptywu wody po jednej
stronie gtowicy filtra
= zintegrowany zawor ptukania i odpowietrzania
prosta obstuga funkcji ptukania, wstepnego
i odpowietrzania
szybka i wygodna wymiana filtra bez uzycia narzedzi
odciecie doptywu wody w przypadku braku wktadu

Indeks Model Zastosowanie By-pass  Przytacze Cen:Lr::tto
00016366  GPC-0 urzadzenia do gotowania na parze, 0% JG8 159,-
piece, chtodziarki
00006006  GPC-30  ekspresy do kawy, urzadzenia vendingowe 30% 3/8” 159,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka

mechaniczna | termiczna

Obrébka

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia
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FlowMeter 10-100A 399,-
G Elektroniczny licznik przeptywu

S = oblicza pozostata wydajnos¢ filtra na podstawie

ik <300C pomiaru przeptywu wody

1

= pozycja montazowa pozioma
= whbudowany wskaznik wydajnosci

Wymiary wskaznika [mm] 62x50x17
Wymiary czujnika [mm] 81,5x43x46
Zakres przeptywu [l/h] 10 - 100
Odchylenie przeptywu [%] +5
Cisnienie robocze maks. [bar] 8
Strata cisnienia do 100 l/h przeptywu [bar] <0,2
Temperatura robocza/wody [°C] 4-30
Dtugos¢ przewodow maks. [m] 1,5
Ztacze wejsciowe z redukcja [cal] 1xG3/8
Ztacze wyjsciowe [cal] 1xG3/8

Indeks Model

00006007 FlowMeter 10-100A

. SYSTEMY ODSALANIA WODY .

ODS - 817 1699,-
6 System odsalania wody
= stosowany do zmywarek i zmywarek do szkfa

= gwarantuje I$nigce i idealnie czyste szkto, sztucce

i naczynia bez recznego polerowania
= w petni chroni sprzet przed osadzaniem sie kamienia
= obniza koszt serwisowania urzadzen
= powoduje silniejsze dziatanie detergentow
= obniza zuzycie detergentow o 40 - 60%
= obniza zuzycie nabtyszczaczy o 70%
= wyposazony w blokady wysuniecia przytaczy

=]

ilos¢ uzdatnionej wody miedzy

regeneracjami [litry] 1500 OPCJA DODATKOWA:
temperatura maksymalna wody <10 = licznik wody, ktéry sygnalizuje wyczerpanie sie ztoza
ra i koniecznos$¢ wymiany zywicy
ie przeptywu /max 0-15
[/min]
ci$nienie robocze [bar] 0,5-6,0
Srednica przytacza [cal] 1/2;3/4
Indeks Model Wynisey
mm

00010522 ODS - 817 530x214

ZASADA DZIALANIA:

Catkowite odsalanie jest procesem, ktory usuwa z wody wszystkie rozpuszczone w niej sole mineralne. Woda przeptywa przez
specjalng zywice, ktdéra absorbuje na swojej powierzchni wszystkie jony. Jony dodatnie (kationy) przytaczaja sie do powierzchni
Kationitu, a ujemne (aniony) do powierzchni Anionitu. W efekcie otrzymujemy doskonale oczyszczong i odsolong wode.

Po przeptynieciu okreslonej ilosci wody zdolnosci odsalajace zywicy zostang wyczerpane. Nalezy wymienic¢ zuzyta zywice na
nowa lub wymienic caty system na nowy.
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Indeks Model

00018846 DF2.0

-

Wymiary
mm

500x 510 x 145

Moc
kw

0,25

Metoda odwréconej osmozy RO

System pozwalajgcy uzyskac najwyzszy stopien oczyszczenia wody (usuniecie czastek tak matych,
jak pojedyncze jony). Woda sieciowa poddawana jest wstepnej filtracji, nastepnie podawana jest na

SYSTEM ODWROCONEJ OSMOZY

DF2.0

System odwrdconej osmozy

= wydajnos¢ ciggta 1.8 = 2.2 I/min

= cisnienie wody zasilajacej 3,0 - 6,0 bar

231

7 999,-

4

230/1N

membrane osmotyczng, na ktérej odfiltrowywane sg wszystkie sole mineralne i zanieczyszczenia. Czysta
zdemineralizowana i dejonizowana woda kierowana jest do urzadzenia a woda zawierajgca zanieczyszczona

do kanalizacji.

Systemy RO znajdujg zastosowanie przede wszystkim w zmywarkach oraz piecach konwekcyjno-parowych
(bez bojlera). Oczyszczona woda w duzym stopniu wzmacnia dziatanie Srodka myjgcego. Demineralizacja
eliminuje mozliwos¢ wytracania sie osaddw, co efektywnie rozwigzuje problem smug i zaciekdw szczegdinie
widocznych na szkle i sztuc¢cach. Zastosowanie odwrdconej osmozy pozwala zmniejszy¢ zuzycie srodkéw

myjacych o 60% oraz nabtyszczajacy o 70%. Skutecznie chroni urzadzenia przed wszelkimi osadami
pochodzacymi z pary lub goracej wody.

Dla urzadzen o zapotrzebowaniu na wode wyzszym niz wydajnos¢ systemu RO, montuje sie kompatybilny

zbiornik magazynujacy oczyszczong wode. Dobdr odpowiedniego systemu uzalezniony jest przede wszystkim
od jakosci wody wodociggowej oraz zapotrzebowania zainstalowanych urzgdzen. Jedyng czynnoscia

serwisowa jest okresowa (okoto raz w roku) wymiana filtréw wstepnego oczyszczania.

r
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232 | AKCESORIA UZDATNIANIE WODY

ZywicadoLT-1L 29,-

Zywica do zmiekczaczy LT

= opakowanie 1 lub 25 litrow

= ilo$¢ zywicy potrzebng do zmiekczacza mozna znalezé
w jego instrukcji obstugi, np. LT - 8 = 5,8 | zywicy

Pojemnos¢  Cena netto

Indeks Model PLN

00000819 ZywicadoLT-1L 1 29,-

00000818  ZywicadoLT-25L 25 569,-
- -~ Sol tabletkowa 79,-

Sol tabletkowa - opakowanie 25 kg

Indeks Model s
kg

00005039  Sél tabletkowa 25

Tester twardosci wody 99,-
= pojemnik do testéw

= 1 buteleczka z chemia

ZASTOSOWANIE

Test wykonuje sie przez dozowanie chemii do
testowanej wody w miarce (napetnionej do 5 lub

10 ml). Kropla zabarwi wode najpierw na czerwono,
nastepnie liczymy dozowane krople az do zabarwienia
wody na kolor zielony, wedtug ilosci kropli wyznaczamy
twardos¢ wody.

= 1 kropla =1 °d (stopnie niemieckie)
przy objetosci 5 ml

= 2 krople =1 °d (stopnie niemieckie)
przy objetosci 10 ml

= 1°d=1,8°f=1,25"¢

Indeks Model

00000559  Tester twardosci wody
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PIZZERIA

Pizzeria

Piece do pizzy

Torby do pizzy

Torby termiczne
Miksery spiralne
Siatki i formy do pizzy
Noze krazkowe
topaty do pizzy

Szczotki ze skrobakiem

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

237
247
248
251
254
255
255
255
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j Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wyjasdnienia



Piece do pizzy

= przystosowane do réznorodnej
obrébki cieplnej

« seria E - stworzona z mysla o specjalistycznych
lokalach gastronomicznych, wydajacych
wiekszg ilos¢ dan

+ seria FP - przeznaczona do lokali wydajacych
mniejsze ilosci pizzy

= obie serie dostepne w wersji 1 lub
2-poziomowej

+ mozliwo$¢ zamdwienia podstaw do

poszczego6lnych modeli

« ptyty szamotowe
+ niezalezne sterowanie kazdej komory

» wybrane modele z kominkiem i termometrem




O firmie
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©
T
— E4 5999,- é
Piec do pizzy 1-poziomowy 2,
[=)
a = regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C P
wzmocniona konstrukcja drzwi ?ﬂ
= specjalnaizolacja T
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane sg
termometr komory B
L. . ac
oswietlenie wnetrza og
wentylowane ptyty szamotowe o
©
(® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci g,g
g5
o3
£
. Q R
Indeks Model Wynr:\:ry Pojemnosé ':‘7"‘ w:gga o C @ §
i :
00006542  E4  975x835x412 4x33 48 542 e 50-450  Ax033am  THERMOSTAT =
e — [}
sTaa VYVl "ms ]
UGN ) /(-
400/3N  ANALOG . 7007004150 g
£
E6 7799, =
Piec do pizzy 1-poziomowy g
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C £
= wzmocniona konstrukcja drzwi o
. . . =4
specjalna izolacja .g§
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane K
N
)

= termometr komory
oswietlenie wnetrza
wentylowane ptyty szamotowe

. . . . . o
+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci -
X
g
U
2
Indeks Model ymiagy Pojemnosé Mo ¥=Ea - 2
mm kw kg @ C 5
Qa
00006551 E6  975x1185x412 6x33 72 938 e 50-450  6x033am  THERMOSTAT
& .-
400/3 ANALOG v 700x1050x150

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




238 | PIECE DO PIzZzY PIZZERIA

— E6L 7999,-
Piec do pizzy 1-poziomowy

= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C

= wzmocniona konstrukcja drzwi

= specjalnaizolacja

= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane

= termometr komory

= o$wietlenie wnetrza

= wentylowane ptyty szamotowe

+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

indeks  Model “WYmiary Pojemnos¢  \io¢  Waga ° C @
mm kw kg
00006552 E6L 1305x835x412 6x33 8 92,5 m— 5()-45() 6X ﬂ33(_m THERMOSTAT

400/3N ANALOG v 1050x700x150

E-9 10 199,-
Piec do pizzy 1-poziomowy

= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C

= wzmocniona konstrukcja drzwi

= specjalna izolacja

= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane

= termometr komory

= oswietlenie wnetrza

= wentylowane ptyty szamotowe

+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Wymiary Moc Waga

. Iy -_— o
Indeks Model m Pojemnos¢ KW = v C @

00006553 E9 1305x1185x412 9x 33 12 109 50-450 9x@33cm THERMOSTAT

N
N
400/3N ANALOG v 1050x1050x150




O firmie

PIZZERIA PIECE DO PI1ZZY 239

©
= ES8 10 399,- é
Piec do pizzy 2-poziomowy B
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej 2 -
komorze ?ﬂ
= wzmocniona konstrukcja drzwi T
= specjalna izolacja of
= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane 'Eg
= termometr komory '8§
+ odwietlenie wnetrza s
= wentylowane ptyty szamotowe %g
+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci _§§
£

Wymiary . .. Moc Waga _— o
Indeks Model mm Pojemnos¢ e ' ‘ C @
00006543 E8 975x835x 763 2x (4x33) 9,6 1285 s 50-450  8x(33cm  THERMOSTAT -

O~ '
( k\ - *

400/3N  ANALOG v 700x700x150

Ekspresy, bar | Chtodnictwo

£
E12 13699,- ¢
. . . >
Piec do pizzy 2-poziomowy £
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej o
komorze -é%
. . . < O
» wzmocniona konstrukcja drzwi &=
=]

= specjalna izolacja
= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane
= termometr komory

7 . . Y

= osSwietlenie wnetrza =

= wentylowane ptyty szamotowe E

+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci 2
o

@

o

Qo

©

Wymiary N .. Moc Waga

Indeks Model nm Pojemnos¢ KW ke y C @
400/3

00006554  E12  975x1185x763  2x(6x33) 144 1557 50-450  12x@33cm THERMOSTAT

N
N
ANALOG v 700x1050x150

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia




PIECE DO PIZZY PIZZERIA

— E12L 13 799,-

Piec do pizzy 2-poziomowy

= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej
komorze

= wzmocniona konstrukcja drzwi

= specjalna izolacja

= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane

= termometr komory

= oswietlenie wnetrza

= wentylowane ptyty szamotowe

+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Wymiary N .. Moc Waga _— o
Indeks Model nm Pojemnos¢ KW ke y C @
00006555  E12L  1305x835x763 2x (6x 33) 16 169,1 s 50-450  12x@33cm  THERMOSTAT

hoC -y
400/3

ANALOG v 1050x700x150

E 18 18 199,-

Piec do pizzy 2-poziomowy

= regulacja dolnej i gérnej grzatki do 450°C w kazdej
komorze

= wzmocniona konstrukcja drzwi

= specjalnaizolacja

= front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane

= termometr komory

= oswietlenie wnetrza

= wentylowane ptyty szamotowe

« (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Wymiary Moc Waga

Indeks Model m Pojemnosé W & \ C @

00006556 E18 1305x1185x 763 2x (9x 33) 24 205,9 50-450  18x@33cm THERMOSTAT

400/3N ANALOG v 1050x1050x150
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©
ke
S4 1390,- 3
>
Podstawa pod piec do pizzy g
. . [=)
= podstawa pod piec do pizzy E oraz B °
= solidna metalowa konstrukcja malowana proszkowo &
= mozliwos¢ wyjecia dolnej poprzeczki w celu T
umieszczenia miksera spiralnego pod piecem og
N
@.g
SE
og
©
c
o5
. -85
Indeks Model Przeznaczenie LOTRICT Wasagpcenanctic GE)
mm kg PLN
00000467  S4 E-4,E-8 980x830Xx960 54,2 1390,
00000468  S6 E-6,E-12 980x1110%x945 28,9 1429,
00000469  S6S E-6L,E-12L 1310x830x945 27,9 1439,
00000470 S9 E-9,E-18 1310x1110x960 45,6 1549,-

Zmywalnia | Ekspresy, bar | Chtodnictwo

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 | REDFOX 700 | REDFOX 600 Taborety | Piece k-p fEF#£I(E]

Wyjasdnienia



242 | PIECE DO PIZzY PIZZERIA

— EA4/50 4 999,-
Piec do pizzy 1-poziomowy

= ptyty szamotowe o grubosci 14 mm

= komora przystosowana do GN 1/1

« termometr w komorze

= oswietlenie wewnetrzne

= Ixtermostat

= regulacja temperatury 50 - 450°C

= kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

= mozliwos$¢ postawienia na stole np. o gt. 600 mm

TS Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga . VN
mm mm kw kg ' ( )

00022124 E4/50 830x665x412 550 x 550 x 150 4 39 -] ANALOG ~ THERMOSTAT  1x #50cm

A C vy /4

550x550x150  50-450  mmmmm= 400/3N

— ES8/50 8 899,-
Piec do pizzy 2-poziomowy

= ptyty szamotowe o grubosci 14 mm

= komora przystosowana do GN 1/1

« termometr w komorze

= oswietlenie wewnetrzne

= 2x termostat, dla kazdej komory

= regulacja temperatury 50 - 450°C

= kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

= mozliwos$¢ postawienia na stole np. o gt. 600 mm

TS Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga . N
mm mm kw kg ' ( )

00021882 E8/50 830x665x763 550 x 550 x 150 8 78 -] ANALOG ~ THERMOSTAT  2x #50cm

1 C oy

550x550x150  50-450  mmmmm 400/3N




PIZZERIA PIECE DO PIZZY - SNACK 243

Piec do odpiekania - cyfrowy
= wykonanie nierdzewne
wysuwany ruszt - odpowiedni do chtodzonej lub
mrozonej pizzy, zapiekanek lub innych przekasek
3 gotowe programy + 1 program indywidualny
(ustawianie czasu i temperatury)
ustawianie czasu 0 — 15 min + trwate wtgczenie
odpiekanie na ruszcie
sterowanie cyfrowe

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga .
mm mm kw kg @
00000447  FPP36 505x410x215 340 x 340 1,75 16,5 TIMER  THERMOSTAT  1x@32cm
8 C @ b
350350 50-300 e * 230/1N
FP 36 1619,

Piec do odpiekania

= wykonanie nierdzewne
wysuwany ruszt - odpowiedni do chtodzonej lub
mrozonej pizzy, zapiekanek lub innych przekgsek
ustawianie czasu 0 — 15 min + trwate wtgczenie
odpiekanie na ruszcie
sterowanie manualne

1

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga ._a
mm mm kw kg
00000449 FP 36 505x410x 215 340 x 340 1,75 152 TIMER  THERMOSTAT 1x@32cm

A °C w 4

3501350 50-300 o 230/1N

FPP 36 2599,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

wody

2
c
©
c
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©
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N
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Piece k-p i

Taborety

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



. FP36R 1859,-
Piec do pizzy
= wykonanie nierdzewne
regulacja temperatury 50 —300°C
ustawianie czasu 0 — 15 min

ptyta szamotowa
odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy
i innych przekasek

TS Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga PR
mm mm kw kg @

00000450 FP36R  550x498 x253 410x370x90 2 19,4 TIMER  THERMOSTAT  1x@35cm

FP 66R 2 829,-
Piec do pizzy dwupoziomowy
2x ptyta szamotowa
niezalezne sterowanie grzatki dolnej i sSrodkowe;j
niezalezne sterowanie grzatki gornej

2x ustawianie czasu O — 15 min
wykonanie nierdzewne
= odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy

Wymiary Moc Waga

mm KW ke E °C @

00000451 FPG66R 550 x498 x 380 3 28,7 50-300 2x@35m

h @0
TIMER

230/IN  THERMOSTAT 410x370x90

Indeks Model
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©
1 FP37R 2149, 3
Piec do pizzy jednopoziomowy B
= ptyta szamotowa 2 -
= oswietlenie wewnetrzne gf»n
= szyba drzwi T
= wspdlne sterowanie grzatki gornej i dolnej o8
= ustawianie czasu 0 - 15 min @g
= wykonanie nierdzewne '8§
= odpowiedni do pieczenia $wiezo przygotowanej pizzy o8 .
TS Model Wymiary Moc Waga -8_5?:
mm kw kg @ C @ E
o
00007943  FP37R  550x510x253 2 20,2 50-300  1x@35m é
- N §
=
230/IN  THERMOSTAT = nodrm0 8
z
~ FP67R 3419,- g
Piec do pizzy dwupoziomowy =
,;\? = 2x ptyta szamotowa £
¥ « oswietlenie wewnetrzne 3
= szyby drzwi 1S )
j = niezalezne sterowanie grzatki dolnej i sSrodkowe;j 2
F . = niezalezne sterowanie grzatki gornej g§
| + 2x ustawianie czasu O - 15 min g*
= wykonanie nierdzewne >
- = odpowiedni do pieczenia $wiezo przygotowanej pizzy

Indeks Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg @ C

00007945  FP67R  550x510x435 3 30,4 50-300  2x@35cm

@ ¢

230/IN  THERMOSTAT v 410x370x90

Piece k-p id

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 | Taborety

Wyjasnienia




Indeks

00007944
00008784

Model

FP 38R
FP 38RS

Wymiary
mm
577x537x274
577 x537x274

Wymiary wewnetrzne
mm

410x370x90
410x370x90

Indeks

00007946
00008785

Model

FP 68R
FP 68RS

Wymiary
mm
577 x 537 x 478
577 x 537 x 478

Wymiary wewnetrzne
mm

410x370x90
410x370x90

246 | PIECE DO PIZZY - SNACK PIZZERIA

FP 38R 2 569,-
Piec do pizzy jednopoziomowy

= ptyta szamotowa

= oswietlenie wewnetrzne

= szyba drzwi

= niezalezne sterowanie grzatki dolnej

= niezalezne sterowanie grzatki gornej

= wykonanie nierdzewne

= odpowiedni do pieczenia $wiezo przygotowanej pizzy
= wersja RS - regulacja temperatury do 400°C

Moc  Cena netto

kw PLN - @ @
2 2569,- '
2 | 20m9- = THERMOSTAT 1x@35cm

RN ©
Clw 4
40370000 50-400  mmmm——— 230/IN
FP 68R 4 399,-
Piec do pizzy dwupoziomowy
= 2x ptyta szamotowa
= oswietlenie wewnetrzne
= szyby drzwi
= niezalezne sterowanie grzatek komory dolnej
(grzatka dolna i gérna)
= niezalezne sterowanie grzatek komory gérnej
(grzatka dolna i gorna)
= wykonanie nierdzewne
= odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy
= wersja RS - regulacja temperatury do 400°C

Moc  Cena netto

kw PLN N : - @ @
34 4399, '
34 | 5260 = THERMOSTAT 2x@35am

= Cw 4

40370000 50-400  mmmm——— 230/IN
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TP 313,-

Torba termiczna do transportu pizzy

= torbana 2 lub 4 pudetka o wymiarach 35 x 35 cm
(45 x 45 cm)

= 3 solidne rzepy zamykajace

= usztywnienie catej torby stelazem nierdzewnym

= przezroczysta kieszen na rachunki

= boczne kieszenie na napoje

= torba wykonana z nylonu

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Wymiary Cena netto
mm PLN
00006574  TP2/35 370x370x110 313,-
00006579 TP2/45 470x470x110 358,-
00006578  TP4/35 370x370x210 329,-
00006580 TP4/45 470x470x210 371,-

Obrébka
mechaniczna

Indeks Model

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety‘ Piece k-p NEF#LEIES

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wzmocnienie torby - stelaz nierdzewny.

Wyjasnienia




RBY TERMICZNE PIZZERIA

Lunchbox 158,-

Torba termiczna do transportu opakowan
= torba na 4/6/12 opakowan na zywnosé o wymiarach
20x25cm
torba wykonana z nylonu
zamkniecie klapy na magnes
= przegrodka oraz usztywnienie spodu

Indeks Mogal Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnetrzne Cena netto
mm mm PLN
00029392 Lunchbox 4 300 x 250 x 330 260 x 220 x 300 158,-
00029393 Lunchbox 6 450 x 300 x 320 420 x270x290 212,-
00027972 Lunchbox 12 540 x470x 270 520 x 450 x 250 320,-
Soup 204,-

Torba termiczna do transportu zup
= torba na 12/18 kubkéw po 300 ml

torba wykonana z nylonu

zamkniecie klapy na magnes

przegrédka oraz usztywnienie spodu

%
&

s Model Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnetrzne Cena netto
mm mm PLN
00029394 Soup 12 390 x280x230 370 x 260 x 200 204,-

00029395 Soup 18 420 x 410 x 230 390 x 380 x 200 229,-




O firmie
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©
k=
Hamburger 12 267,- g
Torba na 12 hamburgerow B
. [=)
= torba na 12 pudetek o wymiarach 15 x 15 x 8 cm P
= torba wykonana z nylonu ?ﬂ
= zamkniecie klapy na magnes T
= przegrodka oraz usztywnienie spodu 58
=]
82
SE
og
=
c
°&
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€
e
g
€
e
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== 3
4
w
. . ©
TS Moaal Wymiary zewnetrzne Wymiary wewngtrzne Cena netto z
mm mm PLN (;n
00029396 Hamburger 12 520 x 350 x 190 500 x 330 x 180 267,- g
N
o
=4
S>
. 58
Sushi 9 152,- ==
N
)

Torba na sushi

= torba na 9 pudetek

= torba wykonana z nylonu

= torba posiada dodatkowe wewnetrzne, boczne
kieszenie na wktady chtodzace

= zamkniecie klapy na zamek btyskawiczny

= usztywnienie spodu

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety‘ Piece k-p NEF#LEIES

A 5 ©
s Model Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnegtrzne Cena netto z
mm mm PLN .g

X

00029397 Sushi 9 500 x 200 x 220 400 x 180 x 170 152,- ;
=




Miksery do ciasta

- do przygotowania réznorodnych rodzajéw ciast - obracajaca sie nierdzewna dzieza i spirala
« doskonate do ciast ciezkich np. drozdzowych « uchylana pokrywa ochronna

= wytrzymata i prosta konstrukcja utatwiajaca
obrébke znacznych ilosci produktu




PIZZERIA MIKSERY SPIRALNE 251

HTF 7 3979,-
E Mikser spiralny 7 |
= = obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP
OB | jedna predkosc
= regulowane nozki
-
=
Wymiary Wymiary misy Moc Waga
Indeks Model i om o P C 6
00022132 HTF7  260x540x527 ©23,7x16h 037 33 1SPEED  230/IN
HTF 10 4129,-
- E Mikser spiralny 10 |
] = obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
[ « przycisk START / STOP
0260 mm . ‘2
T = jedna predkos¢
= regulowane nozki
- 3
Wymiary Wymiary misy Moc Waga
Indeks Model i om jo e C &
00022129  HTF10 280 x 550X 567 226 x20 h 037 36 1SPEED  230/IN
HTF 15 5059,-
- E Mikser spiralny 15 |
R HTF15T 5059,-
‘, e Mikser spiralny tréjfazowy 15 |
= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP
= jedna predkos¢
e « (® 4 kétka
- 3
Wymiary Wymiary misy Moc Waga Cena netto
Indeks Model mm o o P B C & 6
00022130  HTF15  350x675x620  31,7x21h 09 60 5059,
00022133  HTF15T 350x675x620  31,7x21h 0,75 60 5059, TSPEED ~ 400/3N ~ 230/1N

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety | Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



MIKSERY SPIRALNE PIZZERIA

HTF 20 5549,-
g Mikser spiralny 20 |
o HTF20T 5 549,-
.y Mikser spiralny tréjfazowy 20

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
« przycisk START / STOP
= jedna predkos¢

« (® 4 kétka
- 3
Wymiary Wymiary misy Moc Waga Cena netto
Indeks Model mm om jo e S C & 6
00022131  HTF20  390x697x620  @36x21h 0,9 65 5549,
00022134 HTF20T 390x697x620  @36x21h 075 65 5549, TSPEED ~ 400/3N ~ 230/1N
HTF33T 6 759,-
- E Mikser spiralny tréjfazowy 33 |
< = obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
[ « przycisk START / STOP
0400 mm . I
T = jedna predkos¢
- (® 4 kétka
-
- 3

TS Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga
mm cm kw kg c &
00022135 HTF33T 430x762x700  240x26h 1,1 95 1SPEED  400/3N
HTF42T 7 639,-
- E Mikser spiralny trojfazowy 42 |
] = obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
[ « przycisk START / STOP
» 0452 mm . ‘2
= jedna predkos¢
- (®4kétka
- 3
TS Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga
mm cm kw kg c &

00022136 HTF42T  480x818x700 2452x26 h 15 105 1SPEED 400/3N




O firmie

PIZZERIA MIKSERY SPIRALNE 253

©
T
HTF53T 8 253,- .é
Mikser spiralny trojfazowy 53 | 2
= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna -
- przycisk START / STOP 8
0500 mm - s oo
= jedna predkos¢ T
» (®4kétka o8
58
sE
og
= ©
- 52
£
TS Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga o g
mm cm kw kg ‘ &
o
00022137  HTF53T  530x842x700  @50x27h 15 110 1SPEED  400/3N é
c
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=
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Piece k-p id

Taborety

REDFOX 700 | REDFOX 600

REDFOX 900

Wyjasnienia




Indeks

00007317
00007318
00007319
00009937
00009938
00009939

Indeks

00007320
00007321
00007322
00007323
00007324
00007325
00007326
00007327
00007328

Model

SA28
SA30
SA33
SA40
SA45
SA50

Model

FO24
FO26
FO28
FO30
FO32
FO34
FO36
FO40
FO45

Wymiary
mm
2280
2300
2330
@ 400
2450
2500

Wymiary
mm
224025
2260 x 25
@280x25
@300 x25
@320x25
@340 x25
@360 x 25
@400 x 25
@450 x 25

SA 48,-

Siatka aluminiowa do pizzy

= ufatwia pieczenie pizzy, idealna do rownomiernego
wypieku

= wykonana z wytrzymatego aluminium w technologii
beznitowej

= nie nalezy my¢ w zmywarkach

Cena netto
PLN

FO24 31,-

Forma oksydowana

= utatwia pieczenie pizzy, idealna do rownomiernego
wypieku

= wykonana z blachy o grubosci 0,6 mm

= nie nalezy my¢ w zmywarkach

Cena netto
PLN




PIZZERIA

Indeks

00009941

Indeks

00007308
00007309

Model

NKG - 10

Wymiary
mm

@100

tOPATY DO PIZzZY

Model

EP-1
tP-2

Wymiary Wymiary topaty Cena netto

mm
310x 1300
260 x 1000

NOZE KRAZKOWE

mm
310x 340
260 x 300

PLN

199,-
179,-

255

NKG- 10 66,-
N6z krazkowy do pizzy
= ostrze tngce wykonane ze stali chromowej, umozliwia
fatwe przecinanie grubego ciasta, nawet z duza
iloscig farszu
obrotowe ostrze umozliwia ruch przecinany od gory,
a nie przesuwany jak podczas krojenia tradycyjnym
nozem
uchwyt wykonany z tworzywa
masywny kotnierz chroni kciuk przed kontaktem
z ostrzem

tP-1 199,-
topata do pizzy

czes¢ robocza wykonana z aluminium
= trzonek drewniany

. SZCZOTKI ZE SKROBAKIEM .

Indeks

00007310
00007312

Model

SZ-R
W-SZ-R

Wymiary
mm
750

130x 45

Cena netto
PLN
139,
39,-

SZ-R 139,-
Szczotka ze skrobakiem i wtosiem
ryzowym
= trzonek drewniany

naturalne wtosie

zalecana, gdy wypiek odbywa sie na siatkach lub

w formach
Witosie ryzowe (W - SZ - R):

wymienna koricdwka szczotki z wtosiem ryzowym

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

. PN Uzdatniani
Taborety ‘ Piece k-p w z V\a}or:jl)a/lnle
|

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wyjasnienia






PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Piec szybkogrzejny

Piece konwekcyjno-parowe

Schtadzarko - zamrazarki szokowe

Piec szybkogrzejny
Piece manualne

Piece elektroniczne
Piece elektroniczne SLIM
Podstawy

Okapy, akcesoria
Piekarniki elektryczne

Schtadzarko - zamrazarki szokowe

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

259
263
265
273
279
280
283
284

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p
|

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasdnienia



Piec szybkogrzejny SO 4

Chrupiagce na zewnatrz, ciepte do szpiku kosci.

s 7.

Predkos¢ i jakos¢

Szybki, wydajny i bardzo tatwy w obstudze.
SO 4 powstat z mysla o specyficznych potrzebach
pubdw, baréw, winiarni, bistro, ktére chca
w krétkim czasie wydac duza ilo$¢ wysokiej
jakosci jedzenia. SO 4 mozna réwniez uzywac
do podgrzewania lub regeneracji innego rodzaju
potraw, takich jak lasagne, warzywa gotowane
na parze, hamburgery, cheeseburgery, burgery
wegetarianskie czy frytki.

Zaawansowana technologia gotowania

Chrupiace wykonczenie

SO 4 umozliwia uzytkownikowi przygotowanie
panini, kanapek, tostow, pizzy, wrapdw, Croque
Madame i Monsieur, do 4 sztuk na cykl, w czasie
krétszym niz 2,5 minuty.

Funkcja kontrolowanej pary w potaczeniu z ,techno-
logia uderzenia powietrza” pozwala uzytkownikowi
gotowad, podgrzewac i regenerowad potrawy fast
food w rekordowym czasie z doskonatymi wynikami.
Wewnatrz produkt osiaga idealna temperature 65°C,
natomiast na zewnatrz pozostaje chrupiacy, co po-
zwala uniknac ,gumowego wykonczenia” wywotane-
go dziataniem mikrofal.

Nieograniczona dostepnos¢

Dzieki wbudowanemu zbiornikowi na wode, SO 4
nie wymaga podtaczenia do sieci wodociagowe;j.
Piec mozna umiesci¢ w dowolnym miejscu w kuchni,
aby go podtaczy¢, potrzebne jest jedynie gniazdko
elektryczne.

Zbiornik na wode o pojemnosci 3 litrow pozwala
na $rednio 400 cykli gotowania, w zaleznosci od
przepisu. Sugerujemy uzywanie wody miekkiej
lub przefiltrowanej, zapobiega to tworzeniu sie
kamienia. Koszt energii kazdego gotowanego dania
jest wyjatkowo niski, dzieki wysokowydajnej izolacji
termicznej komory gotowania.

Piece SO 4 wyrozniajg sie wyjatkowa jakoscia gotowania, zapewniajac doskonata konsystencje
podgrzewanych produktow. W przeciwienstwie do kuchenek mikrofalowych, ktore czesto sprawiaja,
Ze jedzenie staje sie gumowe, oraz tosterow, ktére moga przypalac jedzenie na zewnatrz, a pozostawiac
je zimne w $rodku, piece SO 4 gwarantuja rownomierne podgrzewanie. Dzieki innowacyjnemu systemowi
gotowania, urzadzenia te pozwalajg na przygotowanie réznych rodzajow potraw, ktére zachowuja swoj
naturalny zapach i uzyskuja idealnie chrupiaca skorke, co jest trudne do osiagniecia w tak krétkim czasie.




O firmie

PIEC SZYBKOGRZEJNY PIEC SZYBKOGRZEJNY 259

S04 13 999,-

Piec szybkogrzejny 1x GN 2/3

= technologia uderzenia powietrza + pary

= pojemnos¢ 1x GN 2/3

= zakres temperatur: 100-275°C

= mozliwos$¢ zaprogramowania do 18 programoéw

= sterowanie: cyfrowy dotykowy programowalny
wyswietlacz 7

= ogrzewanie komory gotowania za pomocg
wysokowydajnych elementéw grzejnych INCOLOY.

= drzwi ze szkta hartowanego

= aluminiowa podtka z nieprzywierajaca powtoka MOCA,
zapewniajaca maksymalne odprowadzanie ciepta

= zbiornik na wode o pojemnosci 3 litrow

= zt3cze USB do wgrywania przepiséw

= wyjmowane wnetrze dla tatwego czyszczenia

= nie wymaga okapu oraz systemu wentylacyjnego

= stalowa topatka w zestawie

Higiena |Dystrybucja

Obrobka

mechaniczna | termiczna

Obrébka

Panel dotykowy

Zmywalnia | Ekspresy, bar | Chtodnictwo
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1. Tost a
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2. Croque Madame £
3. Pizza 8
4. Kanapka o
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5. Focaccia ®
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Wymiary Wymiar komory Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto e
Inithe Ricdes mm mm V/Hz KW ke GN PLN E
00031207 S04 431x637x510 360 x 445 x 255 230V /50 Hz 33 45 1XGN 2/3 13999,

Wyjasdnienia

230/IN ~ 100-275



Piece konwekcyjno-parowe i piekarnicze

= idealne rozwigzanie dla inwestycji
budzetowych, taczace przystepna cene
z najwyzsza jakoscia

= prosty wybor oraz dostepnosc wszystkich
rodzajow obrobki termicznej: gotowanie na
parze, pieczenie lub kombinacja obu tych
trybdw, procesy z nawilzaniem lub osuszaniem,
praca zsonda

= wybdr pomiedzy serig manualng (EPMN) oraz
\ serig z dotykowym panelem sterujacym
"‘\_.. *  (MPDN)
wyposazenie obejmujace miedzy innymi

podwajne szyby, drzwi oraz wentylator
" o wielu predkosciach

= komora ze stali nierdzewnej AISI 304

z zaokraglanymi naroznikami, utatwiajacymi
czyszczenie

= uniwersalne prowadnice w komorze

pozwalajace na uzycie pojemnikéw GN -
i blach piekarniczo-cukierniczych oy
EN 600 x 400




Nowy panel sterujacy

Nowy panel sterujacy

Nowy, czarny, catkowicie gtadki, szklany 7-calowy panel z ekranem
dotykowym. Doskonaty wyglad i perfekcyjne sterowanie.

Uzytkownik ma mozliwos¢ korzystania z gotowych programéw
gotowania oraz wgrywania przepisow z pamieci USB. Kazdy program
moze posiadac do dziewieciu krokéw gotowania.

Panel umozliwia ustawienie i kontrole wilgotnosci w komorze
gotowania, za pomoca trzech predkosci wentylatora, gotowania
z sonda rdzeniowa i gotowania w niskiej temperaturze z ustawieniem
DeltaT.

Oswietlenie LED

Nowe o$wietlenie LED, umieszczone w drzwiach po przeciwnej stronie
panelu sterowania, rownomiernie o$wietla komore pieca, umozliwiajac
kontrole postepu pieczenia.

Modele L - LED po lewej
+ Modele R-LED po prawej

Nowa komora gotowania

Ksztatt komory gotowania zostat przekonstruowany tak, aby
uzyskac¢ pochyte krawedzie dna i szerokie narozniki miedzy
bokami, w celu zapewnienia efektywniejszej cyrkulacji
w komorze. Komora ma zwiekszona odpornos¢ na wysoka
temperature.

Zawiasy w drzwiach

Aby maksymalnie utatwi¢ korzystanie z pieca, istnieje
mozliwos¢ regulacji zawiasow drzwi, wybierajac preferowana
site docisku do uszczelki.

Sonda rdzeniowa, port ztagcza USB i wiacznik gtowny pieca
sa umieszczone pod panelem sterowania. Nowa wtyczka
sondy rdzeniowej - taka sama jak w piecach Slim - zapewnia
doskonata wydajnos¢, a ksztatt T uchwytu zapobiega
zerwaniu przewodu poprzez niewtasciwe wyjecie.




=asyService

level control cooking

System zarzadzajacy czasem gotowania wielu potraw na
réznych poziomach. EasyService informuje uzytkownika
o kolejnosci umieszczenia kolejnych potraw w piecu tak,
aby w efekcie wszystkie byty gotowe do wydania w tym

RecipeT er

Funkcja Recipe Tuner umozliwia
dostosowanie  wszystkich  niezbednych
parametrow (np. poziom pieczenia, stopien
zarumienienia,  wilgotnosci,  wyrastania)
do wybranego przez uzytkownika sposobu
obrébki cieplnej.

o\
ﬁneTouch

Piec REDFOX daje mozliwo$¢ korzystania z listy programéw
gotowania, zapisanych w ksigzce kucharskiej.

Programy najczesciej uzywane moga zostac zapisane jako
ulubione na liscie szybkiego wyboru.

Dzieki Systemowi One Touch uzytkownik jest w stanie
aktywowac¢ kazdy z tych 9 ulubionych przepisow
bezposrednio z ekranu, jednym dotknieciem, bez
wchodzenia w menu pieca.

Przepisy te mozna modyfikowac lub zastapi¢ zupetnie
nowymi, zgodnie z potrzeba uzytkownika. To duze
utatwienie dla  kucharzy i ich zmiennikéw oraz
niezaprzeczalna oszczednosc czasu.

samym czasie.

MPDN Cloud
tatwe programowanie i jeszcze fatwiejsza
obstuga. Wszystkie piece REDFOX sa wyposazone
w oprogramowanie, taczace je z chmura.
Mozna je aktywowac za pomoca dostepnego
w standardzie potaczenia Wi-Fi.

MPDN Cloud umozliwia zdalne pozyskiwanie
informacji niezbednych do analizy btedéw oraz
parametrow pracy urzadzenia. Dodatkowo,
system umozliwia aktualizacje oprogramowania
piecoOw w czasie rzeczywistym.




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE | PIECE MANUALNE 263

= (® wentylator z autorewersem

7z
sz, Przy zakupie .
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
~
Indeks Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
EPMN
00034042 0523 E 635 x 689 x 643 230V /50 Hz

”

Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Swiadectwo

~
Indeks Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
00034043 ()E:ll\;l-l\é 907 x 760X 643 400V /3N /50 Hz

EPMN 0523 E
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3
= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow
= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja

= (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory

= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci
z komory

15 499,-

kombi
= zakres temperatur: 50-280°C
= oswietlenie komory
= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna

= elektrozawér
= timer

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw prowadnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
3,3 53 5xGN 2/3 74 15499,-
& ol © C
Q- S voms
230/1N 4 50-280 2
EPMN 0511 E 15999,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1
= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow
= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja

kombi
= zakres temperatur: 50-280°C

NOWOS¢

= (® dwie predkosci wentylatora
= nawilzanie komory
= oswietlenie komory
= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci
z komory
= (® wentylator z autorewersem

= elektrozawdr
= timer

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

Moc Waga j s¢ pr
o = =N m Cena netto PLN
6,3 65 5x GN 1/1 74 15999,

C
50-280

& :".-

400/3N N

ﬁ KOMBI

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety NHENEN Pizzeria

REDFOX 700 | REDFOX 600

REDFOX 900 ‘
|

Wyjasnienia



r e
== Przy za kl{ pie )
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
A
Indeks Model CTEry
mm
EPMN
00034030 O711E 907 x 760 x 823
”
== Przy za ku_ pie )
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
Indeks Model yniary
mm
EPMN
00034033 1011E 907 x 760 x 1023

Zasilanie el.
V/Hz

400V /3N /50 Hz

Zasilanie el.
V/Hz

400V /3N /50 Hz

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

EPMN 0711 E 19 999,-
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1

= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

= zakres temperatur: 50-280°C

. glektrozawor NOWOSC
= timer

= (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory

= oswietlenie komory

= duza, podwojna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci
z komory

= (® wentylator z autorewersem

Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw prowadnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
9,6 105 7xGN 1/1 19999,-
R : SSS KoM
400/3N ~ 50-280
EPMN 1011 E 22 499,-

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
= zakres temperatur: 50-280°C

= elektrozawor

* timer - NOwosS¢
= (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory

= oswietlenie komory

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi

= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci z
komory

= (® wentylator z autorewersem

Moc Waga Poj S¢ pr dnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
126 110 10x GN 1/1 74 22499,

4 g1 CISSS row

400/3N v 50-280




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

-

m== Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
Panel dotykowy

= czarny, catkowicie gtadki,
z 7” ekranem dotykowym
= komora - pochyte krawed

narozniki miedzy bokami, w celu zapewnienia

efektywniejszej cyrkulacji

= oswietlenie LED, umieszczone w drzwiach po

ON /OFF

Dotykowy
panel

sterowania

szklany panel
zie dna i szerokie

w komorze

przeciwnej stronie panelu sterowania

PIECE ELEKTRONICZNE 265

MPDN 0523 X ER 18 999,-
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3
MPDN 0523 X ERAM 20 999,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3

= (® uniwersalne prowadnice na prowadnice na GN 2/3

= (® mozliwosé zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych

= MPDN Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmura

= Wi-Fi

= iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi

= zakres temperatur: 50-300°C

= elektrozawdr

= (®»tacze USB

= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

= obrdbka termiczna AT

= regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

= duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi

= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

= rozstaw prowadnic 74 mm

= ® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programoéw poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

= (® przedgrzew komory

= Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczna
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

= (®» automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

= (® 4 automatyczne programy mycia w modelu
MPDN 0523 X ERAM

= sonda temperatury potrawy

Indeks Model Wy::w Zasilanie el. ':\7\1: W:gga Poj i $¢ r:r:q dni Cen:Ll;detto
00034028 MPDN 0523 X ER 635x689x643  400V/3N/50Hz 4,8 53 5x GN 2/3 74 18999,
00034034  MPDN0523XERAM  635x689x643  400V/3N/50Hz 4,8 53 5x GN 2/3 74 20 999,-
00027911 Sonda temperatury - - - 799,-

OPCIE: lewe drzwi cr, o
AM- automatycene 00034035 MPDN 0523 X EL & - ' - C SSS KOMBI
Y 00034039 MPDN 0523 X ELAM 400/3N v 50-300 e

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety BHEENSN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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MPDN 0511 XER 18 999,-
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1
MPDN 0511 X ERAM 20999,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1
= (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400
= (® mozliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych
= MPDN Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmura
= Wi-Fi
= iniekcyjne wytwarzanie pary
= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
= zakres temperatur: 50-300°C
= elektrozawér
= (®tacze USB
= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers
= obrobka termiczna AT
= regulacja wilgotnosci w funkcji kombi
Panel dotykowy = duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng
= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi
= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory
= rozstaw prowadnic 74 mm
= (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania
ON / OFF . @ przed{grzew komory o
= Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie
= funkcja EasyService - umozliwia obrébke termiczng

= Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Dao;?gfovvy i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
spterowama = funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu

gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
- ) momentu wydania
' czaﬁrny, catkowicie gfadki, szklany panel = (® automatyczne schtadzanie komory migdzy
27" ekranem dotykowym kolejnymi krokami programu

- kom‘?r? B pqchy’re krawedzie dnaii szeroki.e ) = (® 4 automatyczne programy mycia modelu MPDN
narozniki miedzy bokami, w celu zapewnienia 0511 X ERAM

efektywniejszej cyrkulacji w komorze
= oswietlenie LED, umieszczone w drzwiach po
przeciwnej stronie panelu sterowania

= sonda temperatury potrawy

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw Cena netto
kL Rictel mm V/Hz kw kg GN prowadnic mm PLN
00034038 MPDN 0511 X ER 907x752x643 400V /3N/50Hz 7,7 65  5xGN 1/1 lub EN 600x400 74 18999,-
00034046  MPDN 0511 XERAM  907x752x643 400V/3N/50Hz 7,7 65  5xGN 1/1 lub EN 600x400 74 20999,-
00027911 sonda - - B - - 799,-
temperatury

OPCIJE: lewe drzwi

AM ‘& ’ (
- automatyczne - .
T 00034036 MPDN 0511 X EL 5 ' SSS KOMBI

00034044 MPDN 0511 X ELAM 400/3N . 50-300
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MPDN 0711 XER
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1

MPDN 0711 X ERAM

Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1
= (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400
= (® mozliwoéé zaprogramowania 1000 programéw /

=== Przy zaku

Swiadectwo

urzadzenia szkolenie

pie

kulinarne GRATIS!

-

Panel dotykowy

ON /OFF
Dotykowy ’
panel .
sterowania
= czarny, catkowicie gtadki, szklany panel .
2 7" ekranem dotykowym
= komora - pochyte krawedzie dna i szerokie .

narozniki miedzy bokami, w celu zapewnienia

efektywniejszej cyrkulacji w komorze

= oswietlenie LED, umieszczone w drzwiach po
przeciwnej stronie panelu sterowania

Indeks Model

00034040 MPDN 0711
00034047 MPDN 0711 X

00027911 sonda

Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz

XER 907 x752x 823 400V /3N /50 Hz
ERAM  907x752x823  400V/3N/50Hz

temperatury

OPCIJE: lewe drzwi

AM - automatyczne
mycie

00034031
00034032

MPDN 0711 X EL
MPDN 0711 X ELAM

150 gotowych
MPDN Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmura

Wi-Fi

iniekcyjne wytwarzanie pary

23999,

25999,

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur: 50-300°C
elektrozawor
® tacze USB
® 3 predkosci wentylatora, autorewers
obrobka termiczna AT
regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania

wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 74 mm
® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory
Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie
funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczna

i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania
(® automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu
(® 4 automatyczne programy mycia modelu MPDN
0711 X ERAM
sonda temperatury potrawy

Moc
kw

12,6
12,6

Waga
kg

Pojemnosé
GN

105  7xGN 1/1 lub EN 600x400
105  7xGN 1/1 lub EN 600x400

400/3N

50-300

Rozstaw Cena
prowadnic mm netto PLN
74 23999,-
74 25999,-
799,-

ﬁ KOM’BI

O firmie

Higiena |Dystrybucja

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety BHEENSN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Swiadectwo

-

Panel dotykowy

ON/OFF

Dotykowy
panel
sterowania

= czarny, catkowicie gtadki, szklany panel
z 7” ekranem dotykowym

= komora - pochyte krawedzie dna i szerokie
narozniki miedzy bokami, w celu zapewnienia
efektywniejszej cyrkulacji w komorze

= oswietlenie LED, umieszczone w drzwiach po
przeciwnej stronie panelu sterowania

Indeks Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
00034041  MPDNI011XER  907x752x1023 40%\(; |/-| iN /
00034029 MPDN 1011XERAM  907x752x 1023 40‘;‘; '/_I o /
00027911  Sonda temperatury _

OPCJE: lewe drzwi

00034045 MPDN 1011 X EL
00034037 MPDN 1011 X ELAM

AM - automatyczne
mycie

268 | PIECE ELEKTRONICZNE PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

MPDN 1011 X ER
Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

MPDN 1011 X ERAM

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

= (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400

= (® motzliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych

= MPDN Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmura

= Wi-Fi

= iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi

= zakres temperatur: 50-300°C

= elektrozawdr

= (®tacze USB

= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

= obrodbka termiczna AT

= regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi

= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

= rozstaw prowadnic 74 mm

= (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotknigcie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

= (® przedgrzew komory

= Timer pdtek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczna
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

= (®» automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

= (® 4 automatyczne programy mycia modelu MPDN
1011 X ERAM

= sonda temperatury potrawy

25999,-

27 999,-

Moc Waga Poj S¢ pr dnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
17,3 110  10xGN 1/1lub EN 600x400 74 25999,
17,3 110 10xGN 1/1lub EN 600x400 74 27999,
- 799,
& ' o
9 C 1S voms
400/3N v 50-300 et
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O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety BHEENSN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasdnienia
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NOWOCZESNE ROZWIAZNIE!
OSZCZEDNOSC MIEJSCA!

Piece MSDBD SLIM to funkcjonalne urzadzenia
o stosunkowo niewielkich, kompaktowych
gabarytach. Przy zaledwie 519 mm szerokosci
posiadaja wydajnos¢ i funkcje duzego pieca
konwekcyjno-parowego.

« dedykowany jest do lokali, gdzie kuchnia posiada
stosunkowo mata powierzchnie i nie ma miejsca
na tradycyjnych gabarytow piec konwekcyjno-
parowy

= szerokosci zaledwie 519 mm

= funkcja opdznionego startu i gotowania nocnego

= 5-calowy intuicyjny, ekran dotykowy

= mozliwo$¢ dostosowania przepiséw do
indywidualnych potrzeb klienta

= mozliwo$¢ przygotowania jednocze$nie réznych
produktow

= zunifikowany tryb uzupetniania EasyService

tradycyjny piec

|REDFOX|

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka

Obrébka 6
mechaniczna | termiczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety w Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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MSDBD 0623 E 22 099,-
Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 2/3

--==  Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Panel dotykowy

ON/OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow

OPCIE:

= sonda temperatury potrawy

= prysznic

= okap kondensacyjny

= zestaw do pietrowania piecow
= lewostronnie otwierane drzwi

Wymiary
mm

Indeks Model

00028317 MSDBD 0623 E 519x628x 770

00027911  Sonda temperatury

Zasilanie el.

V/Hz
400V /3N/
50 Hz

® pojemnosé: 4x GN 2/3 (gt. 40 mm), 2x GN 2/3
(gt. 20 mm)

(® 5” dotykowy panel sterowania

® mozliwo$¢ zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

® 4 automatyczne programy mycia

iniekcyjne wytwarzanie pary

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

zakres temperatur: 50 - 300°C

elektrozawor

® ztacze USB

® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrébka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

o$wietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach
duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 30 mm

® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotknigcie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory

Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczna
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

funkcja regeneracji

tacze USB do nagrywania programow i aktualizacji
oprogramowania

(® automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto

kw kg GN PLN

4x GN 2/3 (gt. 40 mm),

2x GN 2/3 (gt. 20 mm)
- 799,-

ke °C L= vomsl

400/3N LED 50-300  INCOLOY

4,7 77 22099,-
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Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Panel dotykowy

ON /OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow

OPCIE:

= sonda temperatury potrawy

= prysznic

= okap kondensacyjny
= zestaw do pietrowania piecow
= lewostronnie otwierane drzwi

Indeks Model Wy
mm
00027562 MSDBD 0611 E 519x803x770

00027911 Sonda temperatury

Zasilanie el.
V/Hz
400V /3N/
50 Hz

MSDBD 0611 E 24 099,-

Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 1/1

= (® pojemnosé: 4x GN 1/1 (gt. 40 mm), 2x GN 1/1
(gt. 20 mm)

= (®5” dotykowy panel sterowania

= (®» mozliwoéé zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

= (® 4 automatyczne programy mycia

= iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

= zakres temperatur: 50 - 300°C

= elektrozawor

= (® ztacze USB

= (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

= obrobka termiczna AT

= regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

= oswietlenie komory — zarowki LED w drzwiach

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

= rozstaw prowadnic 30 mm

= (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotknigcie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

= (® przedgrzew komory

= Timer pdtek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczna
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

= funkcja regeneracji

= tacze USB do nagrywania programoéw i aktualizacji
oprogramowania

= (®» automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
kw kg GN PLN
4x GN 1/1 (gt. 40 mm),

69 92 2x GN 1/1 (gt. 20 mm)

24099,

799,-

h 9 °C = vomsl

400/3N LED 50-300 INCOLOY

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety NHENEN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



= Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

-

Panel dotykowy
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MSDBD 1011 E 29 999,-
Piec konwekcyjno-parowy slim 10x GN 1/1

ON/OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow  *

OPCIE:

= sonda temperatury potrawy .

= prysznic .

= okap kondensacyjny
= zestaw do pietrowania piecow
= lewostronnie otwierane drzwi

Indeks Model CPTIETRy
mm
00028109 MSDBD 1011 E 519 x865x 1032

00027911 Sonda temperatury

Zasilanie el.

V/Hz
400V /3N/
50 Hz

® pojemnosé: 8x GN 1/1 (gt. 40 mm), 2x GN 1/1
(gt. 20 mm)

(® 5” dotykowy panel sterowania

® mozliwo$¢ zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

® 4 automatyczne programy mycia

iniekcyjne wytwarzanie pary

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

zakres temperatur: 50 - 300°C

elektrozawor

® ztacze USB

® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrébka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

o$wietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach
duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 30 mm

® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotknigcie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory

Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczng i

wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

funkcja regeneracji

tacze USB do nagrywania programow i aktualizacji
oprogramowania

(® automatyczne schtadzanie komory miedzy
kolejnymi krokami programu

Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
kw kg GN PLN

8x GN 1/1 (gt. 40 mm),

138 1o 2xGN 1/1 (gt 20 mm)

29999,

799,-

g o —
h 19 °C = romml
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE | PIECE ELEKTRONICZNE SLIM
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MSDBD 1011 E 865

®\7z4o
®

1032

1010
— 1]

JE—

L+
o 43,
495 108 ‘ 573 | 250

@30 @

865

1126

et

KPP - 511 2199,-
= Podstawa pod piec 511
! KPP - 711/ 1011 1899,-

Podstawa pod piec 711 /1011
) = specjalna nierdzewna podstawa z prowadnicami na
o g pojemniki GN 1/1
rq = rozstaw prowadnic: 65 mm

Wymiary Cena netto
mm PLN

00000100 KPP -511 830 x 590 x 850 2199,
00007330  KPP-711/1011 830x590x 700 1899,-

Indeks Model
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= specjalna nierdzewna podstawa do piecéw
MSDBD SLIM

MSDBD-1 / MSDBD-2

= rozstaw prowadnic: 90 mm

Indeks Model ey Ilos¢ prowadnic
mm
00028488 MSDBD-2 475 x 460 x 820 6x GN 2/3

00028489 MSDBD-4 475 x 460 x 340
00027905 MSDBD-1 475x625x 820 6xGN 1/1

00027904 MSDBD-3 475x 625 x 340

Indeks

00027911

00025482

MSDBD-2

Podstawa pod piec

MSDBD SLIM 0623

MSDBD-4

Podstawa pod spietrowane piece
MSDBD SLIM 0623

MSDBD-1
Podstawa pod piec
MSDBD SLIM 0611, 1011

MSDBD-3
Podstawa pod spietrowane piece
MSDBD SLIM 0611

Zastosowanie Cena netto PLN
podstawa pod piec 0623 2199,-
podstawa pod potaczone piece 1899.-
MSDBD SLIM 0623/0623 ’
podstawa pod piec 0611/1011 1999,
podstawa pod potaczone piece 999,-

MSDBD SLIM 0611/0611

STSON SL

Sonda (MPDN, MDR)
STSONV SL

Sonda sous-vide do MPDN

Model
STSON SL

STSONV SL

2199,

1899,-

1999,-

999,-

799,-

888,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety NHECNEN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia



KAPY, AKCESORIA PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

OKAPR Produkt z katalogu
Okap uniwersalny RM GASTRO

= przeznaczony do usuwania )

oparéw kuchennych z pieca Dziaf: RM PIECE
KONWEKCYINO -

konwekcyjno-parowego na PAROWE
zewnatrz

= wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej AlSI 304

= wyposazony w tapacze ttuszczu

= $rednica krécca wyjsciowego @ 198 mm

= krociec wyjsciowy umieszczony centralnie

Indeks Model R mlany Cena netto PLN
mm

00029478 OKAPR 1000 x 1100 x 450 4599,-
DG 7999,-
Okap do pieca EPMN 511 /711 /1011

———— DG1 10 999,-
i ] : - Okap kondensacyjny do pieca
EPMN511/711/1011
DGMP 7999,-
Okap do pieca MPDN 511 /711 /1011
DGKMP 10999,-
Okap kondensacyjny do pieca
MPDN 511/711/1011
DG 2 10999,-
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623
DG 3 6699,-
Okap do pieca SLIM 0611 /1011
DG 4 11999,-
Okap kondensacyjny do pieca SLIM
0611/1011
. C
Indeks Model Nazwa Ry Y ':‘7\" w: B2 zasilanie el. n:tnt:
mm & PLN

00025480 DG Okap do pieca EPMN 870 x 950 x 300 0,1 38 230V /50 Hz 7999,-

00025481 DG1 Okap kondensacyjny do pieca EPMN 870x950x300 0,3 40 230V/50Hz  10999,-

00029307 DGMP Okap do piecaMPDN 511/711/1011 907 x 900 x 300 0,1 37 230V/50Hz 7999,

00029308 DGKMP Okap kondensacyjny do pieca MPDN 907 x 900 x 300 0,3 38 230V/50Hz  10999,-

00028493 DG2 Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623 520x847x300 0,4 40 230V/50Hz 10999,

00028492 DG3 Okap do pieca SLIM 0611 /1011 520x1022x300 0,1 38 230V/50Hz 6699,

00028494 DG 4 Okap kondensacyjny do pieca SLIM0611/1011  520x 1022x300 0,4 40 230V/50Hz  11999,-
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= zestaw stuzacy do pietrowania piecéw

= KIT-1

= do zestawow nalezy dobrac podstawe
MSDBD-4

Indeks Model Potaczenie

00025484 KIT

00029309 KIT SK MP/MP

00029310 KIT SK MP/EP

EPD

MPDN

MPDN

EPMN

MPDN

00028490 KIT-1

00027563 KIT-2

KIT
Zestaw do potaczenia piecéw EPMN

KIT SK MP/MP

2199,-

2199,-

Zestaw do potaczenia piecéw MPDN/MPDN

KIT SK MP/EP

3299,-

Zestaw do potaczenia piecow MPDN/EPMN

KIT-1
Zestaw do potaczenia piecow
MSDBD SLIM 0623

Cena netto PLN

2199,

2199,-

3299,

1199,-

1399,

1199,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety BHEENSN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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Indeks

00020396

Indeks

00017325

Model

PDP

Model

ST M5

PDP 799,-
Prysznic myjacy

ST M5 159,-

Srodek myjacy

= do piecéw konwekeyjno-parowych i piekarniczych
marki REDFOX MPDN, MSDBD
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Indeks

00029304

00029305

00029306

KYN 8999,-

Garownik
urzadzenie do rozrostu ciasta, wykonane ze stali
nierdzewnej AlSI 430

= moze stuzyc jako podstawa pod piec konwekcyjno-
parowy

= garownik KYN funkcjonuje jako samodzielne urzgdzenie

= sterowanie przez wtasny, manualny panel
brak przytacza wody

= podtgczenie do sieci elektrycznej wytgcznie do 230V

= ustawianie temperatury wyrastania 30 - 60°C
odlegtos¢ miedzy prowadnicami 75 mm

= model KYN 0823 G - posiada drzwi ze stali nierdzewnej

= modele KYN 0864 G i KYN 1264 G - posiadajg szklane drzwi

Model Wyrr::ry Pojemnosé I\:\u;vc W:gga Cen:Lr;‘letto
KYN 0823 G 900 x 712 x 800 8x EN 600 x 400 1,2 81 8999,-
KYN 0864 G 935x 813 x867 8x EN 600 x 400 / GN 1/1 2,6 48 7999,-
KYN 1264 G 935x903 x 706 12x EN 600 x 400 / GN 1/1 2,6 50 7999,-

O firmie

Higiena |Dystrybucja

Obrobka

mechaniczna | termiczna

Zmywalnia | Ekspresy, bar | Chtodnictwo Obrobka

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 | REDFOX 700 | REDFOX 600 Taborety N[He-N’EeN Pizzeria

Wyjasdnienia
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Schtadzarko-zamrazarki szokowe

« wptywaja na przedtuzenie czasu przechowy- « rozmrazanie
wania zywnosci, zmniejszenie strat, obnizenie
wymogow energetycznych - cyfrowe sterowanie
utatwiajg maksymalne wykorzystanie piecow « automatyczny i manualny tryb pracy
konwekcyjno-parowych, nawet przy potrzebie
natychmiastowego podania duzejilosci potraw - sonda sprawdzajaca temperature wewnatrz
potrawy

= szokowe chtodzenie i mrozenie
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Indeks

00033882

Indeks

00033883

Indeks

00033884

Model

SHFN
0511

Wymiary
mm

760 x 700 x 850

Model

SHFN
1011

Wymiary
mm

790 x 760 x 1630

Model

SHFN
1511

Wymiary
mm

790 x 760 x 1970

10 kg

+90°C> -18°C

9,

240 min.

Wymiary wewnetrzne
mm

640 x 418 x 340

22 kg

+90°C» -18°C

D

240 min.

Wymiary wewnetrzne
mm

668 x418x 791

28 kg

+90°C» -18°C

9,

240 min.

Wymiary wewnetrzne
mm

668 x 418 x 1110

SHFN 0511

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

pojemno$¢ 5x GN 1/1, 40 mm lub 5x EN 600x400 mm
manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

sonda jednopunktowa w standardzie

obudowa pokryta specjalng powtoka antykorozyjna
® dotykowy panel sterujgcy z wy$wietlaczem LED

= (® port USB do $ciggania danych HACCP

Moc Waga Pojemnosc

kw kg GN R290 6

045 69  5GN1/1-40 230/1N
SHFN 1011 23 899,-

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

Moc Waga Pojemnos¢

T — Ro0 | 4

0,9 129  10GN1/1-40 230/1IN
SHFN 1511 32 899,-

pojemnos¢ 10x GN 1/1, 40 mm lub 10x EN 600x400 mm
manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

sonda w standardzie

obudowa pokryta specjalng powtoka antykorozyjng
® dotykowy panel sterujagcy z wyswietlaczem LED
® port USB do $ciggania danych HACCP

Schtadzarko-zamrazarka szokowa

pojemnos¢ 15x GN 1/1, 40 mm lub 15x EN 600x400 mm
manualne chtodzenie, manualne mrozenie,
manualne rozmrazanie — programator czasowy,
sonda

sonda w standardzie

obudowa pokryta specjalng powtoka antykorozyjna
® dotykowy panel sterujgcy z wy$wietlaczem LED

= (® port USB do $ciggania danych HACCP

Moc Waga Pojemnos¢
kw kg GN R 2 9 0 &
226 163  15GN1/1-40 400/3N

13 899,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety NHECNEN Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasnienia
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Szkolenie kulinarne 1000,-

Nasza pasjal Nasi eksperci kulinarni  dzielg sie swoim
doswiadczeniem, oferujgc cykle warsztatow w zaleznosci od
swoich specjalizacji, od kuchni orientalnych przez zdrowe zywienie,
gotowanie molekularne, az po okolicznosciowe gotowanie na Boze
Narodzenie, Walentynki, wesela itp.

Tajniki gotowania ekspertow kulinarnych dla wszystkich!

PREZENTACJA PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH

= charakterystyka pieca

= techniki uzywane w piecach - charakterystyka poszczegdlnych
systemow

= programy dla profesjonalistow i amatoréow kuchni

PRZEDSTAWIENIE POSZCZEGOLNYCH PROGRAMOW

W zaleznosci od wymagan obiektu:

= smazenie: kotlet schabowy, frytki, kotlet De Volaille, ryba
W panierce

= duszenie: karczek, schab, rolady

= pieczenie: zeberka, golonka, udka, kurczaki, pieczywo, ciasto,
desery

= grillowanie: karkowka, steak, filet z kurczaka, pstrag

= gotowanie: pierogi, kluski, jajka, mieso, warzywa

Poszczegdlne przyktady dan przygotowywanych na pokazie,

podajemy do degustacji zaraz po wyjeciu z pieca.

OMOWIENIE PANELU STEROWANIA

= funkcje

= sterowanie

= programy

= ksigzka kucharska

= obstuga

= utrzymanie czystosci-konserwacja

= tryb reczny

OMOWIENIE OSZCZEDNOSCI

= parametry techniczne (tabela oszczednosci)

= optacalnos¢ inwestycji - koszty eksploatacji
(zuzycie energii, wody, czasu, obstugi)

DODATKOWE FUNKCJE

= programy mycia

Po zakonczeniu szkolenia, kazdy uczestnik
otrzymuje swiadectwo potwierdzajace
zdobyta wiedze.

Cena szkolenia nie obejmuje
produktow spozywczych.
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Kuchnie wolnostojace
Taborety
Kuchnia orientalna

Kuchnie wolnostojace 289
Taborety 291
Kuchnie wok 292

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

j Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wyjasdnienia
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Kuchnie wolnostojace, taborety,
kuchnia orientalna

= szeroka gama wielko$ci i mocy urzadzen = 2 lub 3-palnikowe kuchnie wok umozliwiajace

wygodne i bezpieczne korzystanie z gtebokich

= wariant wyboru pomiedzy wersja gazowa patelni, podczas przygotowania potraw kuchni
a elektryczna orientalnej

|REDFOX|




KUCHNIE WOLNOSTOJACE, TABORETY, KUCHNIA ORIENTALNA | KUCHNIE WOLNOSTOJACE

Indeks

00011104

Model

SPF80G

Wymiary
mm

800 x 700 x 850 - 900

Moc
kw

25

Waga
kg

443

Indeks

00011103

Model

SPF120G

Wymiary
mm

1200 x 700 x 850 - 900

Moc
kw

36

SPF80G 5499,-

Kuchnia gazowa wolnostojaca

= wykonana ze stali nierdzewnej

= zeliwne ruszty przystosowane do pracy z naczyniami
o0 matej srednicy

= konstrukcja tatwa w utrzymaniu czystosci

= specjalne palniki duzej mocy o matej Srednicy

= dolna podtka na wysokosci 16,5 cm

= wszystkie nogi regulowane w zakresie 5 cm

= ostoniete boki

= nogi odsuniete od tylnej Sciany o 7 cm w celu
tatwego doprowadzenia przytacza z gazem

= mozliwos$¢ ustawienia centralnego lub przysciennego

UWAGA:

Urzadzenie dostarczane z zamontowanymi dyszami

na gaz ziemny GZ-50 + dysze propan-butan.

Moc gazowa
: o | %

3xT7+4 MOUNTABLE
ﬂL NATURAL
KW kw LPG
SPF 120G 7999,-

Kuchnia gazowa wolnostojaca

= wykonana ze stali nierdzewnej

= Zeliwne ruszty przystosowane do pracy z naczyniami
o matej Srednicy

= konstrukcja fatwa w utrzymaniu czystosci

= specjalne palniki duzej mocy o matej srednicy

= dolna podtka na wysokosci 16,5 cm

= wszystkie nogi regulowane w zakresie 5 cm

= ostoniete boki

= nogi odsuniete od tylnej Sciany o 7 cm w celu
fatwego doprowadzenia przytgcza z gazem

= mozliwos¢ ustawienia centralnego lub przysciennego

UWAGA:

Urzadzenie dostarczane z zamontowanymi dyszami

na gaz ziemny GZ-50 + dysze propan-butan.

A & | %

61,3

x4+ 4xT MOUNTABLE

MJLM NATURAL
LPG

~
~

B
=~

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 MEIEA Piece k-p

Wyjasnienia
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SPF50E 5499,-
Kuchnia elektryczna wolnostojaca

= termostat zabezpieczajacy wewnatrz kazdej ptyty

= ttoczona gorna ptyta dla wygodnej konserwacji

= ptyta grzewcza 2x 3kW o wymiarach 300 x 300 mm

= 7 stopni grzania

Wymiary Moc Waga o
Indeks Model m W % C él &
00020385 SPF50E 500x700x900 6 53,6 MOUNTABLE  50-400 3 400V

SPF80E 8 499,-
Kuchnia elektryczna wolnostojaca

= termostat zabezpieczajgcy wewnatrz kazdej ptyty

= tfoczona gérna ptyta dla wygodnej konserwacji

= ptyta grzewcza 4x 3kW o wymiarach 300 x 300 mm

= 7 stopni grzania

Wymiary Moc Waga o
Indeks Model m b = x C k3w 3w &

00020386 SPF80E 800 x 700 x 900 12 94,7 MOUNTABLE  50-400 400V

W
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Wymiary Moc Waga

Model mm W =

Indeks

00000219  T-1G  500x500x480 13 23

Wymiary Moc Waga

Model mm KW ke

Indeks

00000218 F-1G  470x570x225 9,5 10

Indeks Model Wymiary Moc  Waga
mm kw kg
00007367 ST-40E 570 x 570 x 490 - 550 5 66,3

T-1G

Taboret z palnikiem gazowym

= intuicyjne sterowanie

= wykonany ze stali nierdzewnej

= solidny zeliwny ruszt

= duza powierzchnia robocza

= $rednica palnika: 18 cm

= moc palnika: 13 kW

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

G,

F-1G
Taboret z palnikiem gazowym
= intuicyjne sterowanie
= wykonany ze stali nierdzewne;j
= zamontowane dysze na GZ-50
+ dodatkowe dysze na PB
= moc palnika: 9,5 kW / 8 170 kcal
= Srednica palnika: 18 cm

ST-40E

Taboret elektryczny

= obudowa wykonana ze stali
nierdzewnej

= Srednica ptyty grzewczej: 44 cm
- umozliwia ogrzewanie garnkdéw
o duzej pojemnosci

= moc grzewcza: 5 kW

2999,

GAS

2199,-

4699,

4

400/3N

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 MEIIEA Piece k-p | Pizzeria

Wyjasnienia
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K-2G 10999,-
Kuchnia wok
r-——i = urzadzenie gazowe do kuchni orientalnej
= wykonane ze stali nierdzewnej
| = ruszty wok w cenie urzadzenia
I :i \ palnik o mocy 13 kW (GZ) lub 11,5 kW (LPG)
ﬂ |
]
Wymiary Moc Palniki Waga
Indeks Model
mm kw kw kg 131713 w
00007352 K-2G  900x600x800 26 213 57 T s

K-3G 13 999,-

W Kuchnia wok
= urzadzenie gazowe do kuchni orientalnej

s _7_.__4_ r
i L} i = wykonane ze stali nierdzewnej

- ¥ | . .

;l . ;.4‘ | = ruszty wok w cenie urzadzenia

= palnik o mocy 13 kW (GZ) lub 11,5 kW (LPG)

Wymiary Moc Palniki Waga

mm kw kw kg w
GAS

00007353  K-3G 1500 x 600 x 800 39 3x13 85

Indeks Model




LINIA REDFOX 600

Linia REDFOX 600

Kuchnie gazowe
Kuchnie z piekarnikiem
Ptyty grillowe gazowe

Ptyty grillowe elektryczne

Grill lawowy
Grill wodny
Frytownice

Podgrzewacz frytek

Kosze do frytownicy

Urzadzenia do gotowania makaronu

Kosze do urzadzen do gotowania makaronu
Bemary

Patelnia multifunkcyjna

Piekarnik

Ptyty robocze

Podstawy

Akcesoria

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

j Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

297
300
305
309
313
314
315
320
320
322
323
324
325
326
327
328
330

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasdnienia



294 LINIA REDFOX 600
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LINIA REDFOX 600




Linia REDFOX 600

= rozbudowana, modutowa linia idealna dla
lokali jak fast foody i mate firmy cateringowe,
wydajace do 100 porcji dziennie

= szeroki wybor modeli i opcji umozliwiajacy
stworzenie kompaktowej kuchni na zamoéwienie

= duzy wybor podstaw umozliwiajacy réoznorodne
warianty ustawien, na przyktad wielu modutow
goérnych na jednej podstawie

= wszystkie podstawy wyposazone
w masywne regulowane nogi, utatwiajace
niwelowanie znaczacych nieréwnosci

= ndzki modutdw gérnych stuza do ich osadzenia
na podstawach i zapobiegaja ewentualnemu
przesunieciu

= wszystkie modele gazowe dostarczane w wersji

na gaz ziemny posiadaja w zestawie takze
wymienne dodatkowe dysze i na propan-butan

przytacza umieszczone na tylnej czesci urzadzen

= ptyta gdrna modutéw ze stali nierdzewnej

AISI 304

= ttoczone ptyty gdrne i wanny utatwiajace

konserwacje

= nierdzewne ruszty z duzg powierzchnia robocza
= wydajne palniki: 3 kW, 3,6 kW, 4,5 kW i 8 kW

= piekarnik elektryczny GN 1/1; 3,13 kW




O firmie

LINIA REDFOX 600 HNIE GAZOWE

]
. ) s
Kuchnia gazowa « nierdzewny ruszt 2
= tfoczona wanna pod palnikami 2
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz e
. «©
ziemny GZ-50 + dysze na PB S
=
T
g8
Q90
88
sE
og
NATURAL ©
— O N
=8
LPG g_::%
o3
£
o
SP 60 GL 2
Le)
=
e
o
=
[}
°
o
Qo
7
g
Q.
L
w
=
£
E
36 36136y 36536y BEBE3slN £
303 31 3033 o
i
GAS ol GAS n 2 MGAS £
S
£°
&=
N
)
&
Indeks 00000493 00000494 00000495 00000496 @
N
S
Model SP30GL SP 60 GL SP 90/5 GL SP90GL e
8
£
Wymiary mm 330 x 600 x 290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290 990 x 600 x 290 e
g
o
Moc gazowa kW 6,6 13,2 16,8 19,8 <
K
T ar 3kW 23 kW 23 kW 3X3kW S
B 3,6 kw 2x3,6 kW 3x3,6 kW 3x3,6 kW =
a
Waga kg 12,6 223 313 31,9 &
[=1
R
Cena netto PLN 2289, 3859,- 5069, 5319, 5
&
w
o
o
i=3
(<)
x
o
L
(=)
w
o

Wyjasnienia




298 | KUCHNIE GAZOWE LINIA REDFOX 600

Kuchnia gazowa « nierdzewny ruszt
= tfoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod

palnikami, umozliwia utrzymanie czystosci i fatwy

dostep serwisowy

mosiezne palniki

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ-50 + dysze na PB

NATURAL
LPG
SP 60 GLS
@9 45145y 45 545 N 45]45/45 My
ih
s 4545 ns 4545 s 4514545 s
Indeks 00000497 00000498 00000499 00000500
Model SP 30 GLS SP 60 GLS SP 90/5 GLS SP 90 GLS
Wymiary mm 330 x 600 x 290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc gazowa kW 9 18 22,5 27
Ilos¢ palnikow 2x 4,5 kw 4x 4,5 kW 5x 4,5 kW 6x 4,5 kW
Waga kg 17,4 31,6 443 46,2

Cena netto PLN 3179, 6049,- 7949,- 8639,




O firmie

LINIA REDFOX 600 | KUCHNIE GAZOWE 299

©
. ) i
Kuchnia gazowa = nierdzewny ruszt 3
= ttoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod %
palnikami, umozliwia utrzymanie czystosci i a
. ©
tatwy dostep serwisowy g
= profesjonalne palniki 2
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz e
. j=
ziemny GZ-50 + dysze na PB %Q
SE
og
NATURAL P
— c
O N
LPG 5
o
55
(SR}
€
o
E
Le)
=
3
SP 60/2 GLS =
[}
°
©
e}
Z
I
o
L2
w
=
£
s
H
& & & E
4 S
GAS GAS GAS 2
S>
53
sz
N
)
&
Indeks 00000501 00000502 00000503 g
N
S
Model SP30/1GLS SP 60/2 GLS SP90/3 GLS z
Q
b5
Wymiary mm 330 X600 x 290 660 X 600 X 290 990 X 600 x 290 [
2
I
Moc gazowa kW 4,5 9 13,5 8
©
llo$¢ palnikéw 4,5kW 2% 4,5 kW 3x4,5 kW S
x
o
L
Waga kg 15,5 28 40,5 aQ
o
8
Cena netto PLN 2509,- 4699,- 6749, ~
3
('S
(=)
w
['4
—
o
(9]
x
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia




© C NATURAL

50-300

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Zasilanie el. V/Hz
Moc elektryczna kW
Piekarnik
Ilos¢ palnikow
Waga kg

Cena netto PLN

= nierdzewny ruszt

= tfoczona wanna pod palnikami

= wentylator piekarnika

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ-50 + dysze na PB

EERD)
313

al w) GAS

o

3,13kW 230/1N

00000539
SPT 60 GL
660 x 600 x 860
16,33
230V /50 Hz
3,13

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

2x3 kW
2x 3,6 kW

60,5

9169,

Fas

s

3,13kW 230/1N

00000540
SPT90/5 GL
990 x 600 x 860
19,93
230V /50 Hz
3,13

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

2x3 kw
3x3,6 kW

78,6

11459,

SPT 60 GL

300 UCHNIE Z PIEKARNIKIEM LINIA REDFOX 600

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym

363

1 I

3

K

=

636Ny
o

3,13kW 230/1N

=8 )
w

00000541
SPT 90 GL
990 x 600 X 860
22,93
230V /50 Hz
3,13

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

3x3 kW
3x3,6 kW

79,1

11659,




LINIA 0OX 600 HNIE Z PIEKARNIKIEM 301

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym

© C NATURAL

50-300

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Zasilanie el. V/Hz
Moc elektryczna kW
Piekarnik
1los¢ palnikow
Waga kg

Cena netto PLN

= nierdzewny ruszt
= tfoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod palnikami,

umozliwia utrzymanie czystosci i tatwy dostep serwisowy
= profesjonalne palniki
= wentylator piekarnika
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny

GZ-50 + dysze na PB

45145y
45145 s

s

3,13kW 230/1N

00000542
SPT 60 GLS
660 x 600 x 860
21,13
230V /50 Hz
3,13
konwekcyjny / ruszt GN 1/1
4x 4,5 kW
70

11389,

o

s

3,13kW 230/1N

00000543
SPT 90/5 GLS
990 x 600 x 860
25,63
230V /50 Hz
3,13
konwekcyjny / ruszt GN 1/1
5x 4,5 kW
91,6

14 239,-

SPT 60 GLS

00000544

SPT 90 GLS
990 x 600 X 860
30,13
230V /50 Hz

3,13

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

6x 4,5 kW
93,5

14999,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 WN=DIZOYE[IR Taborety

Wyjasnienia



HNIE ELEKTRYCZNE LINIA REDFOX 600

Kuchnia elektryczna = szybkogrzejne ptyty grzewcze z zabezpieczeniem

przeciwko przegrzaniu
= ttoczona wanna pod palnikami

50-400
SPT 60 GLS
15 [1 2 & 2 2 & D@ E &
I W Wooow W
15 2 28 @ 2 02 (2
w230 w400V w400V W w400V
Indeks 00000489 00000490 00000491 00000492
Model SP30EL SP30ELS SP 60 ELS SP90ELS
Wymiary mm 330 x 600 x 290 330 x 600 x 290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 3 4 8 12
Zasilanie el. V/Hz 230V/ 50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Ilos¢ ptyt grzewczych 2x 1,5 kw 2x 2 kW 4x2 kW 6x 2 kW
Wymiar ptyty mm @180 2180 2180 @180
Waga kg 15,4 15,6 30,7 40,8

Cena netto PLN 1719, 1749,- 3299,- 4499,







UCHNIE Z PIEKARNIKIEM LINIA REDFOX 600

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= szybkogrzejne ptyty grzewcze o mocy 2 kW
z zabezpieczeniem przeciwko przegrzaniu

= wyttaczana gorna ptyta

= wentylator piekarnika

50-300
SPT 60 ELS
2@k 2, @) 22@ )
22 s 2 2 a00v 222w
SRaN1/1 & SRaN1 11 SR6N1 11
3,13kW 230/1N 3,13kW 230/1N 3,13kW 230/1N
Indeks 00000536 00000537 00000538
Model SPT 60 ELS SPT 90/5 ELS SPT90 ELS
Wymiary mm 660 x 600 x 860 990 x 600 x 860 990 x 600 x 860
Moc elektryczna kW 11,13 13,13 15,13
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Ilos¢ ptyt grzewczych 4x2 kW 5x 2 kW 6x 2 kW
Wymiar ptyty mm @180 2180 @180
Piekarnik konwekcyjny / ruszt GN 1/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1
Waga kg 66,2 86,8 87,8
10 743, 10989,-

Cena netto PLN 8629,-




O firmie

LINIA REDFOX 600 | PtYTY GRILLOWE GAZOWE 305

©
. . g
Ptyta grillowa gazowa « nierdzewny korpus 2
= ptyta robocza wykonana ze specjalnego zeliwa, 2
, grubos¢ 10 mm, zespawana z rantem a8
. ©
- = regulacja temperatury S
« szufladka na ttuszcz 2
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz og R
. e
ziemny GZ-50 + dysze na PB 53
SE
og
NATURAL o
().9 — Q) 4 25
LPG 10mm a'c
GAS PIEZZ0 IRON oS
o3
£
e
g
FTH 60 GL 2
e
o
i
[}
°
©
Qo
7
o
Q.
°
w
>
£
s
]
>
£
= E| = N
El E] = M .
S S S 2
2 2 2 <
S>
==}
<= O
320mm 650 mm 970 mm 53
5
&
c
4
N
3
-
Indeks 00000522 00000524 00009982 -
3
2
Model FTH 30 GL FTH 60 GL FTH 90 GL >
[
g
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290 iy
o
8
Moc gazowa kW 4 8 12 P
2
2
Wymiar ptyty mm 480 x 320 480 x 650 480 x 970 x
8
~
Rodzaj ptyty gtadka gtadka gtadka é
&
w
o
Waga kg 254 47 76,7 e
8
(9]
x
Cena netto PLN 2699,- 4699,- 6999, E
2
o

Wyjasnienia




306 | PLYTY GRILLOWE GAZOWE LINIA REDFOX 600

Ptyta grillowa gazowa
iy

= nierdzewny korpus

= ptyta robocza wykonana ze specjalnego zeliwa,
grubos¢ 10 mm, zespawana z rantem

= regulacja temperatury

= szufladka na ttuszcz

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ-50 + dysze na PB

NATURAL
(g) I

GAS 6 pEzo

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Wymiar ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

IRON

FTHR 60 GL
£ £ £
g g g
320 mm 650 mm 970 mm
00000523 00000525 00025495
FTR30GL FTHR 60 GL FTHR 90 GL
330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290
4 8 12
480 x 320 480 x 650 480x970
ryflowana gtadka + ryflowana 12/{%35:’[65\:\52:3
25,4 47 76,7
2899,- 4849, 7399,-




LINIA REDFOX 600 | PtYTY GRILLOWE GAZOWE 307

Ptyta grillowa chromowana gazowa

.
—

NATURAL \‘ ;/

10mm
PG (HROMED  PIEZZO

DURABLE
CHROM GAS

Indeks

Model

Wymiary mm

Moc gazowa kW

Wymiar ptyty mm

Rodzaj ptyty

Powierzchnia ptyty

Waga kg

Cena netto PLN

nierdzewny korpus
Ptyta robocza chromowana — powierzchnia

nieprzywieralna — Durable Chrom, grubos¢ 10 mm,

zespawana z rantem
regulacja temperatury
szufladka na ttuszcz

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz

ziemny GZ-50 + dysze na PB

£ £
13 13
s s
g g
320 mm 650 mm
00000526 00000528
FTHC 30 GL FTHC 60 GL
330 %600 x 290 660 x 600 x 290
8
480 x 320 480 x 650
gtadka gtadka
chromowana chromowana
254 47
3349, 5649,-

FTHC 60 GL

480 mm

970 mm

00009983

FTHC 90 GL

990 x 600 x 290

12

480 x 970

gtadka

chromowana

76,7

8189,-

O firmie

Dystrybucja

Obrdbka Higiena

mechaniczna | termiczna

Obrébka

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Piece k-p | Pizzeria

REDFOX 700 WN=DIZOYE[IR Taborety

REDFOX 900

Wyjasnienia



308 | PLYTY GRILLOWE GAZOWE LINIA REDFOX 600

Ptyta grillowa chromowana gazowa

= nierdzewny korpus

= Ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom, grubos¢ 10
mm, zespawana z rantem

e = regulacja temperatury
= = szufladka na ttuszcz
*; dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
A\

10mm ziemny GZ-50 + dysze na PB
CHROMED ~ PIEZZ0  CHROM

‘)0 NATURAL

3

GAS LPG
FTHRC 60 GL
£ E E
g 2 =
320 mm 650 mm 970 mm
Indeks 00000527 00000529 00025499
Model FTRC 30 GL FTHRC 60 GL FTHRC 90 GL
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc gazowa kW 4 8 12
Wymiar ptyty mm 480x 320 480 x 650 480x970
Rodzaj ptyty ryflowana gtadka + ryflowana 12/é3r§:‘?jvt§r:a
Powierzchnia ptyty chromowana chromowana chromowana
Waga kg 25,4 47 76,7
Cena netto PLN 3549,- 5819,- 8399,-

|REDFOX|




O firmie

LINIA REDFOX 600 | PtYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE 309

©
. ) i
Ptyta grillowa elektryczna « nierdzewny korpus 2
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej 2
' trudnoscieralnej stali, grubos¢ 10 mm a8
©
- = ptyta robocza spawana z rantem S
(szczelnosg, higiena i komfort pracy) 2
= zakres temperatur: 50-300°C .
=5
= szufladka na tfuszcz S8
5 g
[
— °C :
©
c
10mm 28
IRON 50-300 §c
8%
(SR}
£
o
E
FTH 60 EL k]
S
o
=
[}
°
©
Qo
2
o
Q.
L2
w
=
£
s
H
>
S
£ 5 & £ & —
£ £ £ )
& 3 & &>
230/1N 400/3N 400/3N €3
320 mm 650 mm 970 mm § =
)
&
2
[
N
S
o
Indeks 00000514 00000516 00009984 <
b5
g
Model FTH30 EL FTH 60 EL FTH 90 EL =
[
g
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290 iy
o
3
Moc elektryczna kW 3 6 9 <
2
a
Zasilanie el. V/Hz 230V/50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz @
8
~
Wymiary ptyty mm 480 x 320 480 x 650 480 x 970 é
a
&
Rodzaj ptyty gtadka gtadka gtadka —_—
8
x
Waga kg 23,7 44,6 73,4 e
a
o
Cena netto PLN 1999,- 3499,- 5349,- -

Wyjasnienia




310 | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE LINIA REDFOX 600

Ptyta grillowa elektryczna = nierdzewny korpus

w
LI °C
10mm
IRON 50-300

480 mm

Indeks

Model

Wymiary mm

Moc elektryczna kW

Zasilanie el. V/Hz

Wymiary ptyty mm

Rodzaj ptyty

Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, grubos¢ 10 mm
= ptyta robocza spawana z rantem
(szczelnosg, higiena i komfort pracy)
= zakres temperatur: 50-300°C
= szufladka na ttuszcz

230/1N

320 mm

00000515

FTR30EL

330x600x290

230V /50 Hz

480x320

ryflowana

23,7

2199,-

5
£
=)
)
<

4

400/3N

650 mm

00000517
FTHR 60 EL

660 x 600 x 290

400V /3N /50 Hz
480 x 650

gtadka + ryflowana

FTHR 60 EL

4

400/3N

480 mm

970 mm

00025497

FTHR90 EL

990 x 600 x 290

400V /3N /50 Hz

480 x 970

2/3 gtadka +
1/3 ryflowana

73,4

5599,-




O firmie
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©

. g

Ptyta grillowa chromowana elektryczna g
) = nierdzewny korpus &

] = Ptyta robocza chromowana — powierzchnia o

. . ;1 i)

nieprzywieralna — Durable Chrom, grubos¢ 10 mm, w®

T

zespawana z rantem
= zakres temperatur: 50-300°C
— = szufladka na ttuszcz

Obrébka

1
50-300  CHROM  CHROMED

Obrébka

o
ol
= |
D |
= |
= ¥
= |
i h ]
mechaniczna | termiczna

o
g
FTHC 60 EL k=
©
o
=
=]
-
o
e}
2
o
Q.
w
4
w
©
=
©
2
>
£
N
(=3 =3 [=3 <
S g 2 8>
230/1N 400/3N 400/3N =
T3
320 mm 650 mm 970 mm =
=)
8
=
[
N
N
=
>
Indeks 00000518 00000520 00009985 =
g
2
Model FTHC30EL FTHC 60 EL FTHC90 EL -
2
[
2
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290 =
o
3
Moc elektryczna kW 3 6 9 <
2
2
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz -3
[=1
o
~
Rodzaj ptyty gtadka gtadka gtadka 3
&
w
Powierzchnia ptyty chromowana chromowana chromowana =
8
(<)
Waga kg 237 446 734 5
a
w
@
Cena netto PLN 2599,- 4 449,- 6299, ©
‘c
GJ
‘c
B
©
=
=

|REDFOX|




312 | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE LINIA REDFOX 600

Ptyta grillowa chromowana elektryczna

= nierdzewny korpus
L E = Ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom, grubos¢ 10
mm, zespawana z rantem
= zakres temperatur: 50-300°C
gt = szufladka na ttuszcz

10
50-300  CHROM CHR(r)nernED

FTHRC 60 EL
D e A 4] 4
£ £ 3
(=3 (=3 (=3
2 2 2
230/1N 400/3N 400/3N
320 mm 650 mm 970 mm
Indeks 00000519 00000521 00025493
Model FTRC30EL FTHRC 60 EL FTHRCO90 EL
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 3 6 9
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
. 2/3 gtadka +
Rodzaj ptyty ryflowana gtadka + ryflowana 13 ryflowana
Powierzchnia ptyty chromowana chromowana chromowana
Waga kg 23,7 44,6 73,4
Cena netto PLN 2849,- 4599,- 6649,-

|REDFOX|




LINIA REDFOX 600 | GRILL LAWOWY 313

Grill lawowy gazowy

= nierdzewny korpus

= zdejmowany ruszt

= ruszt dwupozycyjny

= szufladka na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= ruszt na mieso dodawany w standardzie
= mozliwos¢ zamdwienia rusztu na ryby

= kamienie lawowe: 5 kg

NATURAL = dostepny na gaz ziemny GZ-50 + dysze PB
N \‘;/ epny nag y y
GAS PG piEzz0

Indeks

Model

Wymiary mm

Moc gazowa kW

Palnik

Waga kg

Cena netto PLN

GL 60 GLS
£ Ll :
£ =
g 5K6 e 1
STONE STONE
312 mm 312mm
00000530 00007358 00000531 00007359
GL30GL GL30GLS GL 60 GL GL 60 GLS
330 x 600 x 290 330 x 600 x 290 660 x 600 x 290 660 x 600 x 290
4 6 8 12
pojedynczy podwojny pojedynczy podwojny
20,6 20,6 36,7 36,7
3199, 3625, 5599, 6459,

O firmie

Dystrybucja

Obrdbka Higiena

mechaniczna | termiczna

Obrébka

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Piece k-p | Pizzeria

REDFOX 700 WN=DIZOYE[IR Taborety

REDFOX 900

Wyjasnienia



314 | GRILL WODNY LINIA REDFOX 600

Grill Wodny = konstrukcja ze stali nierdzewnej

= produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na
grzatki, ttuszcz Scieka do GN z wodg

= prosta obstuga modelu elektrycznego za pomoca
pokretta regulacji oraz gtdwnego wytgcznika

= fatwy do demontazu sterownik z wytgcznikiem
bezpieczenstwa

= W zestawie nierdzewna topatka do czyszczenia

= & = grzatki wykonane z AISI 304 L

=] Q « GN 1/1 o gtebokoséci 65 mm

STAINLESS 230/1N

= 1 strefa grzewcza

GN1/1
65 mm =

GV 30EL

Indeks 00022127
Model GV30EL
Wymiary mm 330x 630 x435
Moc elektryczna kW 3,3
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 13,5
Cena netto PLN 5399,-

Ruszt na ryby
Ruszt na mieso

Kamienie lawowe
strona 113




O firmie

LINIA REDFOX 600 | FRYTOWNICE 315

©
T
Frytownica gazowa » tfoczona wanna é
= kran spustowy 3/4“ g
' « (® blokada zaworu spustowego 8
= kosze wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304 §
_— . ‘B0
- = wymiary kosza w mm: 210 x 300 x 120 =
= zakres temperatur: 50-190°C =
= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie resztek %Q
zywnosci 8 §
= zewnetrzne grzatki poza komorg zapewniajg wygodne czyszczenie o
c
= wysoka moc palnikow - 1 kW/L £8
o8
r 85
oy 3] Y °f
SECURE \U” £
DRAINTAP COLDZONE  PIEZZO E
g
e
_O_
=
o -
5
=
g
Q.
£
o
=
©
H
>
£
N
e
=4
S>
58
sz
N
)
&
8kg/h 8l a
x
Q
8
a
Indeks 00029398 >
@
o
Model FE 30 GL K
15
Wymiary mm 330 x 600 x 480 <
2
(=)
Moc gazowa kW 8 &
8
~
Waga kg 21,7 S
('S
2
Cena netto PLN 5999,- e
8
x
Q
a
o

Wyjasnienia




316 | FRYTOWNICA LINIA REDFOX 600

+ Urzadzenie jest wykonane ze stali nierdzewnej AISI 430 z ptyta
gorna AlSI 304.

+ Regulowane nogi sa wytrzymate i pozwalajg na dostosowanie do
odpowiedniej wysokosci.

+ Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia prosty montaz z
mozliwoscig umieszczenia przy Scianie lub jako wolnostojaca
jednostka kuchenna.

+ Frytownica gazowa FE 30 GL z serii 600 posiada komore z okragtymi

katami wewnetrznymi i ergonomicznymi panelami przednimi.

Przytacze gazowe znajduje sie na tylnej Sciance.

. #a7 -

- | B —_———————
{ 1 = =oal
i i =
= .@ | = | ¥ | i = _J A 2: J_"'
._ | 1 -\' q:
b o )
2 3 e )
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e —




LINIA REDFOX 600 [ FRYTOWNICA 317

Frytownica elektryczna

po—C

=
230/IN  STAINLESS ~ 50-190

[
SECURE
DRAINTAP COLD ZONE

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiar kosza mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

ttoczona wanna

kran spustowy 3/4“

® blokada zaworu spustowego

kosz wysokiej jakosci

wymiary kosza w mm: 210 x 235 x 100

,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu
sie resztek zywnosci

&-‘H,"':-.- L L] ‘j

) /w FE60 EL

N/ \lly
W = W =

Tkg/h 8l Takgh 8l
kW/L kW/L
0,38 0,38
00000532 00000534
FE30EL FE 60 EL
330 X 600 X 290 660 X 600 x 290
210 x 235 x 100 2% 210 x 235 x 100
3 23
230V /50 Hz 2x230V /50 Hz
12,4 23,1
2799,- 5599,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 WN=DIZOYE[IR Taborety
|

Wyjasnienia



318 | FRYTOWNICE LINIA REDFOX 600

Frytownica elektryczna « tfoczona wanna
= kran spustowy 3/4“
.—-- » (® blokada zaworu spustowego
- = kosz wysokiej jakosci
o ? = wymiary kosza w mm: 210 x 235 x 100
i = ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy
i przypalaniu sie resztek zywnosci

) ) FE 66 ELT
=1 ©° C . . .
=, = zawor bezpieczeristwa
4008N  STANLESS  50-190 « frytownica jest oferowana z 1 koszem K-1 (1/1)
by |4
SECURE . rap
DRAINTAP COLD ZONE e ng
. /“ FE 60 ELT
— -| ‘ w
(] . |5
i“ L
N/ N/ N/
| | w ||
9%g/h 8l 18kg/h  2x8l 1Skg/h 161
kW/L kW/L kW/L
0,75 0,75 0,56
Indeks 00000533 00000535 00007355
Model FE30ELT FE 60 ELT FE 66 ELT
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 660 x 600 x 290
Wymiar kosza mm 210x235x 100 2% 210 x 235 x 100 455X 245 x 85
Moc elektryczna kW 6 2x6 9
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 13,7 25,3 22

Cena netto PLN 3299,- 6499,- 4699,-




O firmie

LINIA 0X 600 | FRYTOWNICE 319

©
. . g
Frytownica elektryczna na podstawie é
= tloczona wanna & )
= odptyw w dnie o
] ;. GJ
= kosz wysokiej jakosci ‘&b
T
= kran spustowy w szafce o
= pojemnik na zuzyta fryture £ 8§
= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie _§ 3
[
resztek zywnosci =
- 2
11 = g8
— ] -g %
400/3N  STAINLESS 8%
Ll T Y £
|_'l_\ S48t }'ﬂm g
£ I Rl 2
SECURE S £
OUTLET  COLD ZONE 5
o : 5
C kw/L FE6LELT 5
Qo
50-190 0,75 A
[
o
L2
w
s
=
©
H
>
S
S>
8l 9kg/h 13l 14kg/h 28l 18kg/h %131 28kg/h %‘g
E
&
g
Indeks 00007452 00028762 00007354 00028763 &
.
Model FE3LELT FE31/13ELT FEGLELT FE61/13ELT §
& -
Wymiary mm 330 x 600 x 900 330 x 600 x 900 660 x 600 x 900 660 x 600 x 900 %‘
g
Wymiar kosza mm 210 %235 x 100 210 X300 x 120 2x210x 235 x 100 2x210 X 300 X 120 <
g
Moc elektryczna kW [3 9,9 26 2x9,9 3
&
&
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
8
Waga kg 27,6 31,7 46,9 54,8 §
2
o
Cena netto PLN 4989,- 5239,- 8779,- 9369,- e
i=3
=
Q
a
o

Wyjasnienia




320 | PODGRZEWACZ FRYTEK LINIA REDFOX 600

Podgrzewacz frytek = pojemnos¢ GN 1/2 - 200

= dodatkowe dno

= kran spustowy 3/4“

= (® blokada zaworu spustowego
= zakres temperatur: 30-90°C

= o -+
— |ﬁ

& —]J C SECURE
230/IN  CERAMIC ~ 30-90  DRAINTAP

Indeks 00000505
Model UH30EL
Wymiary mm 330 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 0,85
Zasilanie el. V/Hz 230V/50 Hz
Waga kg 13
Cena netto PLN 3079,-

. KOSZE DO FRYTOWNICY .

Kosz do frytownicy

Indeks 00003451 00028692 00028693 00028694 00003453 00003451 00003449
Model 1/1dlasgl 1/2dlasl 11dla13l  1/2dla13l  1/1dlal6l  1/2dlalsl  1/3dlal6l
Wymiary mm 210x235 100235 210300 100x 300 455245 210x235 132x235
ymiary X 100 X 100 X120 X120 X85 X 100 X 100
Waga kg 0,7 05 0,7 05 11 11 0,5

Cena netto PLN 204,- 199,- 229, 199,- 379, 204, 169,-







322 | URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU LINIA REDFOX 600

Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne

= podwadjnie ttoczona wanna
= kran spustowy 3/4“
« (® blokada zaworu spustowego
= zakres temperatur: 30-110°C
= termostat zabezpieczajacy 130°C
= dostepne kosze: (brak w zestawie)
K/VT 1-280x200x 135 mm
o K/VT 2 - 280 x 100 x 135 mm
C K/VT 4 -135x98 x 135 mm

R
DRAINTAP  INCOLOY  30-110

VT 60 EL

4 4

230/1N 400/3N
Indeks 00024208 00024209
Model VT30 EL VT 60 EL
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 3 6
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 10,3 18,5

Cena netto PLN 2599,- 5199,-




O firmie

LINIA REDFOX 600 [ KOSZE DO URZADZEN DO GOTOWANIA MAKARONU 323

©
) g
Koszdo VT = kosz do gotowania makaronu 2
g
>
[=)
«©
o
]
. . . . . o0
Utozenie koszy w wannie makaroniarki T
© ©
44| 28
88
1 22 5t
4[4] -,
©
f=4
©%
3
(SR}
£
o
z
g
Indeks 00006582 00006583 00006584 5
o
=
[}
Model KNT 1 KT 2 KT 4 5
Qo
7
Wymiary mm 280x200x 135 280 x 100 x 135 135x98x 135 o
g
w
Cena netto PLN za szt. 439, 399,- 259,- o
c
s
2
>
3
N
]
=
s>
£°
sz
N
)
=
2
[
N
S
o
o
Q
o
GJ
g

REDFOX 700 WN=DIZOYE[IR Taborety

REDFOX 900

Wyjasnienia




324 | BEMARY LINIA REDFOX 600

Bemar elektryczny » tloczona wanna
= kran spustowy 3/4“
%!‘{‘""W « ® blokada zaworu spustowego

= wannanaGN-1/1-150

" = zakres temperatur: 30-90°C
GN1/1

150 mm

oC |I|

SECURE
30-90  DRAINTAP

BM 60 EL

4 4

230/1N 230/1N
Indeks 00000510 00000511
Model BM 30 EL BM 60 EL
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 1,5 3
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V/50Hz
Waga kg 12,9 22,8

Cena netto PLN 1799, 3399,-




O firmie

LINIA REDFOX 600 | PATELNIA MULTIFUNKCYJNA 325

©
. . . g
Patelnia multifunkcyjna « wykonanie nierdzewne -é
= kran spustowy 3/4“ B
» (® blokada zaworu spustowego 2 -
= = sterowanie z krétszego boku b
2 ;. o0
S - = stal o grubosci 10 mm £
= doskonata przewodnos¢ cieplna of .
320 mm = kontrolka pracy i grzania @g
o = ptyta robocza wykonana ze specjalnego stopu '8§
Ii \_‘ C = korek ptyty roboczej o
SECURE 10mm ; sani 4 ]
R = idealny do smazenia langoszow =<9
DRAINTAP  IRON 50-300 gs
83
£
o
g
=
e
k<]
=
o -
&
Qo
=
3
o
L2
w
s
=
©
H
>
£
N
e
=4
S>
230/1N £8
sz
N
)
&
Indeks 00022126 g
S
Model FT 30 ELMK o
x
Q
Wymiary mm 330X 600 X 290 3
a
Moc elektryczna kW 3
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Wymiary ptyty cm 530 x 320 x 60
Waga kg 24,4
Cena netto PLN 3499,-

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 WN=DIZOYE[IR Taborety

Wyjasnienia




326 | PIEKARNIK LINIA REDFOX 600

Piekarnik elektryczny « piekarnik elektryczny 3,13 kW

= pojemnosc piekarnika: 4x GN 1/1 65

dowolne urzadzenia - zgodnie

- ) ) . ]
‘ = na piekarniku mozna postawic¢

z wymiarem

50-300

33 33 33

66 33

929

przyktadowe
utozenie urzadzen
na piekarniku

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

s

3,13kW 230/1N

00000504

PT90 EL

990 x 600 x 570 - 630

3,13

230V /50 Hz

54,1

6759,-




O firmie

LINIA REDFOX 600 | PtYTY ROBOCZE 327

©
T
Ptyta robocza « wytfaczana gorna ptyta _ga
PP 60 EL g
—grros | = regulacja temperatury: 30-90°C e
©
UM 30 EL S
‘&0
= ptyta robocza ze zlewem Z
« bateria s
| . e
= wymiar zlewu: 230 x 300 x 200 mm 89
SE
og
=
c
S5
85
Og
€
p—_
E
Le)
K=
e
o
<=
[}
PP 60 L [
©
Qo
Z
I
Q.
)
w
-
=
=
3
g
q o
)
£ £ — c
£ £ [/ S=
g g B¢
< < -
. R
)
280 mm 600 mm © -
-
[
N
s
Indeks 00000506 00000507 00000509 o
s
Model PP30L PP 60 L UM 30 EL 3
a
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 330x600x290 %‘
g
Wymiary ptyty mm 280 x 480 480x600 - i
o
o
Zasilanie el. V/Hz - - - ﬁ
o
L
Moc elektryczna kW - - - @
[=1
Waga kg 7,2 12,8 9,6 I
3
Cena netto PLN 699,- 1299,- 1999, E
&
=
i=3
(9]
x
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia




328 | PODSTAWY LINIA REDFOX 600

Podstawa = masywne nogi w ksztafcie walca o $rednicy 60 mm
= nogi z mozliwoscig regulacji wysokosci

PO30L P30L
Indeks 00000545 00000546 00000547 00000548 00000549 00000551
Model PO30L PO60OL PO90L PO120L P30L P60L
Podstawa otwarta otwarta otwarta otwarta zamknieta zamknieta
e 330x510x570 660 x 510 x 570 990 x 510 x 570 1320x510x 330x510x570 660 x 510 x 570
b -630 -630 -630 570-630 -630 -630
Waga kg 12,3 16,5 21,5 25,9 9,1 11,7

Cena netto PLN 999,- 1199, 1499,- 1799,- 719,- 999,-




LINIA REDFOX 600 | PO

Podstawa zamknieta

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

= nogi z mozliwoscig regulacji wysokosci
= drzwi (PDL-33) lub para drzwi (PDL-66)
PZ30L/PZ60L
= podstawa posiada dwie szuflady

00000550
PD30L
330x510x570

12,1

1249,-

PD30L

00000552

PD60L

660x510x 570

17,5

1999,

L

00007360

PZ30L

330x510x570

21

2399,-

PZ30L

00007361

PZ60 L

660x510x 570

27

2849,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 WN=DIZOYE[IR Taborety ‘ Piece k-p | Pizzeria

Wyjasnienia



330 | AKCESORIA LINIA REDFOX 600

Drzwi do podstawy

h"h-'
Indeks 00007362 00007363
Model PD 60 - prawe DL 60 - lewe
Waga kg 3 3
Strona prawa lewa
Cena netto PLN 599,- 599,-
Zestaw kotek - zestaw kot do podstaw POL, PL, PDL, PZL

= 4 kota, w tym 2 z hamulcem

Indeks 00007364
Model kotka
Waga kg 2,1

Cena netto PLN 199,-




LINIA REDFOX 700

Linia REDFOX 700

Kuchnie gazowe

Kuchnie z piekarnikiem

Kuchnie elektryczne

Ptyty grillowe

Grille lawowe

Frytownice

Kosze do frytownic

Urzadzenia do gotowania makaronu
Kosze do urzadzen do gotowania makaronu
Bemary

Patelnie

Ptyty robocze

Podstawy

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

335
339
344
353
361
364
367
368
370
371
373
376
378

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Wyjasdnienia



332 LINIA REDFOX 700
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LINIA REDFOX 700




Linia REDFOX 700

= idealne rozwigzanie dla kuchni hotelowych,
restauracji, baréw i stotéwek o dziennej
wydajnosci do 300 positkow

= system modutowy, oferujacy elementy
o szerokosci 400, 800 i 1200 mm, z opcja
zabezpieczenia potaczen modutéw listwami

mozliwosc ustawienia urzadzen w rzedzie
wzdtuz Sciany oraz w bloku centralnym na
$rodku kuchni z opcja potaczenia z linig 900 -
idealne wypoziomowanie, te same wysokosci
modutéw

= gbrne ptyty robocze wykonane ze stali

nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1,2 mm

= ochrona pokretet IPX4 zabezpieczajaca przed

wnikaniem wody

= przytacza mediéw znajdujace sie na tylnej

$ciance urzadzen

|REDFOX|




O firmie

LINIA REDFOX 700 HNIE GAZOWE 335

©
. s ) g
Kuchnia gazowa = nowoczesne palniki gazowe ze specjalng é
mosiezng, dwurzedowg naktadka 2
= solidne zeliwne ruszty a
; . ©
= stafa Swieczka S
= tfoczona wanna pod palnikami utatwia 2
utrzymanie czystosci =
. . e
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz 53
: SE
ziemny GZ 50 + dysze na PB -85
= ochrona pokretet IPX4 o
c
PILOT g8
FLAME fE
S<c
8%
£
o
E
Le)
=
el
o
=
o -
SP 70/08 G g
Z
o
o
L2
w
=
£
s
z
451y 4375y 73145175\ £
@ GAS j;ﬁj t"s GAS j,ﬁjj,ﬁj 45 aas 2
S>
53
sz
N
)
Indeks 00027259 00027260 00027261 F—
9]
N
Model SP-70/04 G SP70/08 G SP70/012G [
Q
<
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 1200 x 700 x 330 §
g
Moc gazowa kW 12 27 39 ‘q?
2
©
Moc kcal/h 10320 23220 33540 .
i 4,5KW 4,5KW 2x 4,5 kW
P 7,5 kW 3x 7,5 kW 4X7,5 kW
Waga kg 30 50 68
Cena netto PLN 4819,- 7989,- 11 549,-

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600

Wyjasnienia




336 | KUCHNIE GAZOWE LINIA REDFOX 700

Kuchnia gazowa + jednorzedowe palniki gazowe

= solidne zeliwne ruszty

= tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie
czystosci

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ 50 + dysze na PB

= ochrona pokretet IPX4

SPB 70/08 G

35w 3506 1y 6]
6 o 616 e 6

3506 1y

(98
v

Indeks 00027262 00027263 00027264
Model SPB70/04 G SPB 70/08 G SPB70/012 G
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 1200x 700 x 330
Moc gazowa kW 9,5 21,5 31
Moc kcal/h 8170 18490 26 660
1loé palnikéw 3,5kw 3,5kw 2x 3,5 kW
6 kw 3x6 kW 4x 6 kW
Waga kg 25 32 55

Cena netto PLN 3899,- 6369, 8869,-




O firmie

LINIAR 700 HNIE GAZOWE

©
. s . . g
Kuchnia gazowa = nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezna, _é
dwurzedowa naktadka 2
= solidne zeliwne ruszty a
; . ©
= stafa Swieczka S
= tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci 2
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 og R
e
+ dysze na PB 89
SE
= ochrona pokretet IPX4 85
= szafka otwarta ©
. . . c
PILOT = drzwi dostepne jako opcja £3
FLAME S5
o<
o3
£
o
g
=
e
o
=
SP70/80 G o
&
Qo
Z
o
Q.
L2
w
=
L ‘c
s
z
) 2175y BTy g
@ GAS j{wsj D) Gas P14 s 2
; .
£3
&=
N
)
Indeks 00027265 00027266 00027267 w
9]
N
Model SP70/40 G SP70/80 G SP70/120 G a
o
<
Wymiary mm 400 700 x 900 800 X 700 x 900 1200 x 700 x 900 $
g
—
Moc gazowa kW 12 27 39 1]
8
©
Moc kcal/h 10320 23220 33540 -
Ilos¢ palnikéw 45kw 45kW 2x4,5 kW
P 7,5 kW 3% 7,5 kW 4x7,5 kw
Waga kg 46 65 92
Cena netto PLN 5789,- 9 349,- 13199,-

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600

Wyjasnienia




338 | KUCHNIE GAZOWE LINIA REDFOX 700

Kuchnia gazowa = jednorzedowe palniki gazowe

= solidne zeliwne ruszty

= tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie
czystosci

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ 50 + dysze na PB

= ochrona pokretet IPX4

= szafka otwarta

= drzwi dostepne jako opcja

¢

'j# !

N

SPB 70/80 G

EON
‘UU
v

5]
=
e

E

Indeks 00027268 00027269 00027270
Model SPB70/40 G SPB70/80 G SPB70/120 G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 9,5 21,5 31
Moc kcal/h 8170 18490 26660
llo&¢ palnikéw 3,5kw 3,5 kW 2x 3,5 kW
P 6 kW 3x 6 kW 4% 6 KW
Waga kg 28 48 69

Cena netto PLN 4919,- 7589,- 10 599,-
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©
. . . . G
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym é
= nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng, & )
dwurzedowa naktadka o
. . . 0)
= solidne zeliwne ruszty =
. T
= stafa Swieczka o
= tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci %ﬁ
= termostat bezpieczenstwa 360°C _§ 3
. . . [
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 : -
°C N + dysze na PB 25
PILOT = ochrona pokretet IPX4 5
50-300  FLAME s
SPT 70/120 21 GE oy
= szafka z drzwiami po prawej stronie OE -
H
ke
=
3
=
o -
5
SPT 70/80 21 GE qw>,‘
o
£
s
=
©
H
>
£
N -
4575 @., 54575 @ 2
ol S AL 5z
j.'wﬂjfws A PUIPIA] s 52
5
&
& GN2/1 GN2/1 S
N
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N e
oy
3
Indeks 00027271 00027273 00026435 g
Model SPT 70/80 11 GE SPT 70/80 21 GE SPT 70/120 21 GE z )
S
Wymiary mm 800 X 700 x 900 800 X 700 x 900 1200 X 700 X 900 E
Moc gazowa kW 27 27 39 § .
Moc kcal/h 23220 23220 33540 §
(=)
lloéé palnikéw 1x 4,5 kW 1x 4,5 kW 2x 4,5 kW w
P 3% 7,5 kW 37,5 kW 47,5 kW -
Moc elektryczna kW 3,13 6,3 6,3 E
o
Piekarnik konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 é
o
Waga kg 78 98 125 §
Cena netto PLN 13799,- 15399,- 20199, 3
3
o

Wyjasnienia
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Kuchnia gazowa z piekarnikiem

= nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng,
dwurzedowa naktadka

= solidne zeliwne ruszty

= stafa Swieczka

= tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci

= piekarnik statyczny wykonany ze stali nierdz. z rusztem GN 2/1

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50

N +dysze na PB
PILOT .
AT ochrona pokretet IPX4

SPT 70/12021 G
= szafka z drzwiami po prawej stronie

SPT70/8021G

43]75] 75[45]75
mw‘"’ 5 ﬂf“

oy

o |y

6kW  GAS 6kW  GAS
Indeks 00027272 00027274
Model SPT70/8021 G SPT70/12021G
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 33 45
Moc kcal/h 28380 38700
IHoé¢ palnikéw 45 kW 245 kW
P 3X7,5 kW 4% 7,5 kW
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Waga kg 105 141
Cena netto PLN 15 890,- 20 459,-
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©
. . . . G
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym é
= nowoczesne jednorzedowe palniki gazowe & )
= solidne zeliwne ruszty o
. . N . ;. 0)
i = tfoczona wanna pod palnikami ufatwia utrzymanie czystosci ‘&b
= . . . P T
.gz;_._,_ = piekarnik konwekcyjny wykonany ze stali nierdz. z rusztem GN 1/1 o
Sngeibe = termostat bezpieczeristwa 360°C 25
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 + dysze na PB _§ £
[
o = ochrona pokretet IPX4 : -
C SPBT 70/120 21 GE §§
50-300 = szafka z drzwiami po prawe;j stronie 85
83
£
e
E
S
=
3
5
5 .
SPBT 70/80 21 GE =
%]
g
£
s
£
©
]
>
S
ij&w;@ Lmjﬂuw m 3'5 m@ 2 )
=4
616 as 66 W]3.rw5 6 )
&=
N
RGN/ 11 e 11 GN2/1 >
=
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 6,3kw 400/ N 3
3
-
Indeks 00027275 00027277 00027279 <
O
Model SPBT 70/80 11 GE SPBT 70/80 21 GE SPBT 70/120 21 GE & i
>
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 o
o
Qo
Moc gazowa kW 21,5 21,5 31 e
Moc kcal/h 18490 18490 26 660 S
x
T — 3,5 kw 3,5kw 2x3,5 kW [
P 3x6 KW 3x 6 kW 4x 6 KW g
o
Moc elektryczna kW 3,13 6,3 6,3 p
o
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz g
[
Piekarnik konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 @
Waga kg 73 83 115 §
x
Cena netto PLN 11999;- 13 679;- 17 659,- g
w
o

Wyjasnienia




Kuchnia gazowa

Indeks

Model

Wymiary mm

Moc gazowa kW

Moc kcal/h

Ilos¢ palnikow

Waga kg

Cena netto PLN

UCHNIE GAZOWE LINIA REDFOX 700

nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng,
jednorzedowa naktadka

solidne zeliwne ruszty

ttoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie
czystosci

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ 50 + dysze na PB

ochrona pokretet IPX4

STP 70/012 G

85 e 85 85
00030417 00030418
STP 70/08 G STP 70/012 G
800 x 700 x 330 1200 x 700 x 330
191 36,1
16426 31046
4 kw 4 kw
8,5 kW 3x 8,5 kw
6,6 kW 6,6 kW
79,1 106

9749,- 12999,-
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©
. o ) 9
Kuchnia gazowa = nowoczesne palniki gazowe ze specjalna 2
mosiezng, jednorzedowa naktadka ‘E’
= solidne Zzeliwne ruszty a
= ttoczona wanna pod palnikami utatwia 2
. o] ‘ED
utrzymanie czystosci e
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz o
ziemny GZ 50 + dysze na PB %Q
SE
= ochrona pokretet IPX4 'SE
= szafka otwarta ©
P . c
= drzwi jako opcja 23
PILOT 52
FLAME £s
og
£
o
\V/ Z
PIEZZ0 =
el
k]
STP 70/120 G 5
&
e}
&
o
o
L2
w
©
I
=
H
>
£
N
v
g
S>
£8
&=
5
Indeks 00030419 00030420
Model STP 70/80 G STP 70/120 G E
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 _3'
3
k]
Moc gazowa kW 19,1 36,1 o
2
[
Moc kcal/h 16426 31046 S
K
4kwW 4kw =
Ilos¢ palnikow 8,5 kW 3x 8,5 kW
6,6 kW 6,6 kW
Waga kg 97 128,8
Cena netto PLN 10979, 14 819,-

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600

Wyjasnienia
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Kuchnia elektryczna = 6-stopniowa regulacja mocy
= wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed
przegrzaniem

°C = termostat bezpieczenstwa 360°C
= ochrona pokretet IPX4
50-400 « szuflada pod pokrettami na resztki produktéw, ktére

moga przedostac sie do wnetrza urzgdzenia miedzy
ptytami grzewczymi

> 4

SPL70/08 E
25 [1 25 25 [1 25 25 25
W W W W W
2 s00v % B 40 2525 25 4y
Indeks 00029488 00029490 00029492
Model SPL70/04E SPL 70/08 E SPL70/012 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 1200 x 700 x 330
Moc elektryczna kW 5 10 15
Ilos¢ pol grzewczych 2x 2,5 kw 4x2,5 kW 6x 2,5 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm 300x 300 300 x 300 300 x 300
Waga kg 39,3 73,8 108,5
Cena netto PLN 5489,- 9229,- 13169,-
= Wewnetrzna ochrona termostatyczna = Chroni urzadzenie przed przegrzaniem

w kuchniach elektrycznych
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©
. . ) g
Kuchnia elektryczna » b-stopniowa regulacja mocy é
= wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed g
przegrzaniem e
. . ©
= termostat bezpieczeristwa 360°C S
°C « ochrona pokretet IPX4 2
= podstawa zamknieta bez drzwi =
- . . . =
50-400 = szuflada pod pokrettami na resztki produktow, 53
ktore moga przedostac sie do wnetrza -85
urzadzenia miedzy ptytami grzewczymi o
25
B85
=
8%
£
e
g
€
3
i
SPLT70/80E o
&
Qo
2
o
Q.
L2
w
>
£
s
| ]
>
S
25 25 25 [1 25 25 25 :
[ [ [ W [ Q@
=4
25 25 25 B>
% 400V 2 %0 4000 W% B o £%
53
N
)
&
9]
N
3
.
x
Indeks 00029489 00029491 00029493 B
U
Model SPL70/40 E SPL70/80E SPL70/120 E t -
k]
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 X 700 x 900 1200 x 700 x 900 S
(T
Moc elektryczna kW 5 10 15 i
o
i=3
1los¢ pol grzewczych 2x 2,5 kW 4% 2,5 kW 6x 2,5 kW g
[
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz a
o
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300 300 x 300 =
=
=<
Waga kg 50,6 89,8 129,4 Q
(=)
Cena netto PLN 6539,- 10 429,- 14 899,- &
8
(9]
x
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia
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Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= 6-stopniowa regulacja mocy
= wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed przegrzaniem
= termostat bezpieczenstwa 360°C
°C = zakres temperatur: 50-300°C
= ochrona pokretet IPX4

50-400 = szuflada pod pokrettami na resztki produktéw, ktére moga
przedostac sie do wnetrza urzadzenia miedzy ptytami grzewczymi
SPLT 70/120-21E
= szafka zamknieta z drzwiami
SPLT 70/120-21E
25 25 25 25 & 25 25 25
% o0 % % o0 25 25 25 4oy
SRanin 11 GN2/1 GN2/1
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N
Indeks 00029494 00029495 00029496
Model SPLT 70/80- 11 E SPLT 70/80- 21 E SPLT 70/120- 21 E
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 13,13 16,3 21,3
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Ilos¢ palnikow 4% 2,5 kW 4% 2,5 kW 6x 2,5 kW
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300 300 x 300
Piekarnik konwekcyjny / ruszt 1/1 statyczny / ruszt 2/1 statyczny / ruszt 2/1
Waga kg 119,6 126,3 172,5

Cena netto PLN 14 999,- 16 999,- 22499,
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©
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Kuchnia gazowa z piekarnikiem é
= nowoczesne jednorzedowe palniki gazowe o
= solidne zeliwne ruszty o
= tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci B
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 T
©
+ dysze na PB £ g
= ochrona pokretet IPX4 £€
SPBT 70/120 21 G cL
= termostat bezpieczerstwa 360°C ot
. . . . = O
= szafka z drzwiami po prawej stronie Sc
58
og
£
o
g
=
e
o
=
o -
SPBT 70/80 21 G 3
=
3
o
L2
w
=
| =
L ©
H
>
£
L\J&MA@ LMJL\W;@ =
: o
616
B2
/1 @ GN2/T @ 5
©
6kW  GAS 6kW  GAS S
N
S
.
x
Indeks 00027276 00027278 g
U
Model SPBT 70/80 21 G SPBT 70/12021 G &
>
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 g
=
Moc gazowa kW 27,5 37 -
o
i=3
Moc kcal/h 23650 31820 g
. - 3,5 kW 2x3,5 kW w
Ilos¢ palnikow 3%6 kW 4% 6 KW o
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 =
=
=<
Waga kg 84 129 Q
(=)
Cena netto PLN 14239,- 17 969,- &
8
(9]
x
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia
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Kuchnia gazowa z piekarnikiem

= nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng,
jednorzedowa naktadka

= solidne zeliwne ruszty

= ttoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50
+dysze na PB

= ochrona pokretet IPX4

STPT 70/12021 G

= termostat bezpieczenstwa 360°C

= szafka z drzwiami po prawej stronie

&
PILOT
FLAME
A\ g
PIEZZ0

STPT 70/12021 G

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h

Ilos¢ palnikow

Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

L

Lo |y

6,3kW  GAS

00030423
STPT 70/8021 G
800 X 700 x 900
25,4

21844

4 kw
8,5 kw
6,6 kW

statyczny / ruszt GN 2/1
139,5

17299,

s
o

Lo |y

6,3kW  GAS

00030424
STPT 70/12021 G
1200 x 700 x 900
42,4

36464

4 kW
3x 8,5 kW
6,6 kW

statyczny / ruszt GN 2/1
175

22299,




O firmie

LINIA REDFOX 700 | KUCHNIE Z PIEKARNIKIEM 349

©
. . . . U
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym é
= nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng, & )
jednorzedowa naktadka o
. . . 0)
= solidne zeliwne ruszty =
. T
= stafa Swieczka o
= tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci %ﬁ
= termostat bezpieczenstwa 360°C _§ 3
3 [
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 : -
("9 + dysze na PB s§
PILOT = ochrona pokretet IPX4 5
FLAME 55
STPT 70/120 21 GE oy
= szafka z drzwiami po prawej stronie OE -
& \"/ Z
400/3N  PIEZZ0 5
o
=
o -
g
=
3
g
STPT 70/120 21 GE =
s
<
©
d H
>
| £
o N
oL T i
=4
M . (h 5z
l s 85 g 58
5
&
GN2/1 GN2/1 g
—_— —_— N
6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N e
Q
Indeks 00030421 00030422 §
2
Model STPT 70/80 21 GE STPT 70/120 21 GE t -
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 §
(T
Moc gazowa kW 19,1 36,1 : -
o
Moc kcal/h 16424 31046 g
4kw 4kw =
Ilo$¢ palnikéw 8,5 kw 3x 8,5 kW &
6,6 kKW 6,6 kW -
o
Moc elektryczna kW 6,3 6,3 5
o
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 é
['4
Waga kg 135 172 S
(9]
Cena netto PLN 17199, 22199, 5
a
o

Wyjasnienia
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Kuchnia elektryczna = 6-stopniowa regulacja mocy
= wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed
przegrzaniem

°C @ = termostat bezpieczenstwa 360°C
= tfoczona wanna pod ptytag utatwia utrzymanie
50-400 22m czystosci

= ochrona pokretet IPX4

%
26

36 26

SP 70/08 E

26 26 26

% 400V 28 28 400y 26 126 26 400y
Indeks 00027280 00027281 00027282
Model SP 70/04 E SP 70/08 E SP70/012 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 1200x 700 x 330
Moc elektryczna kW 52 10,4 15,6
Ilos¢ palnikow 2x 2,6 kW 4x2,6 kW 6x 2,6 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm @22 @22 @22
Waga kg 20 39 56
Cena netto PLN 3259,- 4949,- 6989,-
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©
. G
Kuchnia elektryczna é
= 6-stopniowa regulacja mocy g
= wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed przegrzaniem T
. 3 <
° = termostat bezpieczerstwa 360°C 2
C @ = ttoczona wanna pod ptytg utatwia utrzymanie czystosci T
- © ©
50-400 2 ochrona pokrete’f IPX4 A 25
= podstawa zamknieta bez drzwi b=
83
-
o8
83
£
e
g
£
SP70/80 E £
o -
&
Qo
Z
o
Q.
L2
w
>
£
s
]
>
S
26 & 26 26 & 26 26 26 o
26 26 26 s>
26 400 26 126 400y w W 00 £3
gz
)
&
9]
N
3
Indeks 00026426 00027283 00027284 a
x
Model SP70/40 E SP70/80 E SP70/120 E $
2
Wymiary mm 400 X 700 x 900 800 X 700 x 900 1200 x 700 X 900 >
[
Moc elektryczna kW 52 10,4 15,6 S
©
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz -
Wymiary ptyty mm 222 @22 @22
Ilos¢ palnikow 2x 2,6 kW 4x2,6 kW 6x 2,6 kKW
Waga kg 32 55 80
Cena netto PLN 4249, 6199, 8679,

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600

Wyjasnienia
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Kuchnia elektryczna z piekarnikiem
= 6-stopniowa regulacja mocy
= wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed przegrzaniem
= termostat bezpieczenstwa 360°C
°C @ = ttoczona wanna pod ptytg utatwia utrzymanie czystosci
= ochrona pokretet IPX4

50-400  22cm SPT 70/120 11 E / SPT 70/120 21 E
= szafka zamknieta z drzwiami
SPT70/8021E
26 26 [1 26 26 [1 26 26 26 26 26 26
26 26 400 26 26 400 26 26 26 4o0p (26 (26 26 4y
SRaN1/1 [1 GN2/1 SRaN1 11 GN2/1
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N
Indeks 00027285 00027286 00027287 00027288
Model SPT70/8011E SPT70/8021E SPT70/12011 E SPT70/12021 E
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 13,53 16,7 18,73 21,9
Zasilanie el. V/Hz 230V/50Hz 400V /3N /50 Hz 230V/50Hz 400V /3N /50 Hz
1los¢ palnikow 4x 2,6 kW 4x2,6 kW 6x 2,6 kW 6x 2,6 kW
Piekarnik konwekeyjny / ruszt 1/1 statyczny / ruszt 2/1 konwekeyjny / ruszt 1/1 statyczny / ruszt 2/1
Waga kg 80 89 111 120
Cena netto PLN 10 499,- 12099,- 13 699,- 15499,
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©
- . N G
Ptyta grillowa gazowa « plyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej é
stali o grubosci 12 mm g
= powierzchnia robocza 396 x 510 mm a
. ; «©
= wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty 5
zapewniajaca higiene 2
= idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta T
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania g.g
zapieczen St
*; w = szufladka na ttuszcz s
c
T AU = ochrona pokretet IPX4 £3
c
STAINLESS  PIEZZO GAS FTH 70/08 G / FTHC 70/08 G _g_g
= powierzchnia robocza 796 x 510 mm © g
= oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref o
g
=
e
- o
- / 2
o -
e FTH 70/08 G 8
= . — g
— ¢
& -& :
- - 4
w
=
£
s
H
>
£
: : .
o o 2
2 & s
£3
396 mm 796 mm § H
)
&
g
Indeks 00027300 00027301 00027304 00027305 &
.
x
Model FTH 70/04 G FTHC 70/04 G FTH 70/08 G FTHC 70/08 G g
U
g
Wymiary mm 400 x 700 x 330 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 %‘
S
kS
Ptyta - chromowana - chromowana L
8
©
Moc gazowa kW 7 7 27 X7 3
a
&
Moc gazowa kcal/h 6020 6020 12040 12040 -
2
=<
Waga kg 38 38 69 69 [
a
o
Cena netto PLN 5579,- 6059,- 9099,- 9979, S
=
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia
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P{yta grillowa gazowa = ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali
o grubosci 12 mm
: = powierzchnia robocza 396 x 510 mm
= wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca higiene
= idealne, rdwnomierne rozprowadzanie ciepta
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
= szufladka na ttuszcz
= ochrona pokretet IPX4
*; @ FTHR 70/08 G / FTHRC 70/08 G/ FTR 70/08 G / FTRC 70/08 G
AU = powierzchnia robocza 796 x 510 mm

STAINLESS  PIEZZO GAS = oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

/ FTHR 70/08 G

Indeks 00027302 00027303 00027306 00027307 00027308 00027309
Model FTR 70/04G FTRC 70/04G  FTHR 70/08G  FTHRC 70/08G FTR70/08 G FTRC70/08 G
Wymiary mm 400Xx700%330  400x700x330  800x700x330  800x700x330  800x700x330  800x700x330
Ptyta - chromowana - chromowana chromowana
Moc gazowa kW 7 7 27 2x7 X7 2x7
Moc gazowa kcal/h 6020 6020 12040 12040 12040 12040
Waga kg 38 38 69 69 69 69
Cena netto PLN 5699,- 6239,- 9 089,- 9999,- 9389,- 10 239,-
= Maksymalne wykorzystanie = Réwnomierne roztozenie grzatek pod
powierzchni grzewczej w ptytach cata ptyta

grillowych
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ptyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej stali o grubosci 12 mm

Ptyta grillowa gazowa .

12mm
STAINLESS  PIEZZO GAS

Indeks
Model
Wymiary mm
Ptyta
Moc gazowa kW
Moc gazowa kcal/h
Waga kg

Cena netto PLN

00027310

FTH 70/40 G

400 x 700 x 900

6020

49

6569,

powierzchnia robocza 396 x 510 mm

wysoka, zdejmowana ostona wokét ptyty zapewniajaca higiene
idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta
w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen

szufladka na ttuszcz
ochrona pokretet IPX4
podstawa z szafkg

FTH 70/80 G / FTHC 70/80 G

— X & :

powierzchnia robocza 796 x 510 mm
oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

796 mm

FTH 70/80 G
= g
g =
=3 o
i &
396 mm
00027311 00027314
FTHC 70/40 G FTH70/80 G
400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
chromowana -
7 2x7
6020 12040
49 87
7089,- 10 399,-

00027315

FTHC 70/80 G

800 x 700 x 900

chromowana

2x7

12040

11239,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety ‘ Piece k-p ‘ Pizzeria
| |

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600

Wyjasnienia



356 | PLYTY GRILLOWE LINIA REDFOX 700

Ptyta grillowa gazowa

\m‘\*b )

ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali o grubosci
12 mm

powierzchnia robocza 396 x 510 mm

wysoka, zdejmowana ostona wokét ptyty zapewniajaca higiene
idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
szufladka na ttuszcz

ochrona pokretet IPX4

podstawa z szafkg

FTHR 70/80 G / FTHRC 70/80 G / FTR 70/80 G/ FTRC 70/80 G

STAINLESS  PIEZZ0 GAS } )
= powierzchnia robocza 796 x 510 mm
= oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref
R
— Ll
FTHR 70/80 G
£ £ £
£ £ £
o (=] o
iy i i
396 mm 796 mm 796 mm
Indeks 00027312 00027313 00026421 00027316 00027317 00027318
Model FTR70/40 G FTRC 70/40 G FTHR 70/80G  FTHRC 70/80G FTR 70/80 G FTRC 70/80 G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Ptyta chromowana chromowana chromowana
Moc gazowa kW 7 7 2x7 2x7 2x7 27
Moc gazowa kcal/h 6020 6020 12040 12040 12040 12040
Waga kg 49 49 87 87 87 87
Cena netto PLN 6719, 7239,- 10459, 11329, 10 729,- 11579,-




O firmie

LINIA REDFOX 700 | PtYTY GRILLOWE 357

©
Plyta gnllowa elektryczna = ptyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej stali o grubosci 12 mm é
= powierzchnia robocza 396 x 510 mm 2
= wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca higiene &
- . 7 . . . ©
= idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta S
;' = w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen 2
= szufladka na ttuszcz T
e
« ochrona pokretet IPX4 89
SE
FTH 70/08 E / FTHC 70/08 E 8§
° = powierzchnia robocza 796 x 510 mm _—
. . . . c
\_‘ C & = oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref 23
12mm 85
IRON 50-300  400/3N 5
(SR}
£
o
E
Le)
=
el
o
=
[}
°
©
e}
Z
o
o
L2
w
=
£
s
H
>
£
N
=~
2
- ; £3
S 3 3>
wn wn N
)
396 mm 796 mm 2
[
N
S
Indeks 00027319 00027320 00027323 00027324 5
Q
b5
Model FTH 70/04E FTHC 70/04 E FTH 70/08 E FTHC 70/08 E [
2z
@
Wymiary mm 400 x 700 x 330 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 8
(T
©
Ptyta - chromowana - chromowana §
3
[
Moc elektryczna kW 45 45 2x4,5 2% 4,5 @
8
Waga kg 36 36 66 66 ;
o
a
Cena netto PLN 4729, 5279,- 7199, 8099,- =
o
o
(9]
x
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia




358 | PLYTY GRILLOWE LINIA REDFOX 700

Plyta grillowa elektryczna = ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali o grubosci
12 mm
= powierzchnia robocza 396 x 510 mm
1 = wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca higiene
“ = idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
= szufladka na ttuszcz
= ochrona pokretet IPX4
FTHR 70/08 E / FTHRC 70/08 E / FTR 70/08 E / FTRC 70/08 E

o
\_‘ C & = powierzchnia robocza 796 x 510 mm

1&'6‘,"“ 50300 400/3N « oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

== i FTHR 70/08 E
% ‘ === == : -
S
Indeks 00027321 00027322 00027325 00027326 00027327 00027328
Model FTR70/04E FTRC 70/04 E FTHR 70/08 E FTHRC 70/08 E FTR70/08 E FTRC 70/08 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 400x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330
Ptyta - chromowana - chromowana - chromowana
Moc elektryczna kW 4,5 4,5 2x4,5 2x 4,5 2x 4,5 2x 4,5
Waga kg 36 36 66 66 66 66

Cena netto PLN 43899, 5439, 7269, 8229, 7549, 8519,




O firmie

LINIA REDFOX 700 | PtYTY GRILLOWE 359

©
Plyta gnllowa elektryczna = ptyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej stali o grubosci 12 mm _é
= powierzchnia robocza 396 x 510 mm 2
) = wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca higiene &
. 7 . . . ©
= idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta S
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen 2
= szufladka na ttuszcz T
e
= ochrona pokretet IPX4 53
FTH 70/80 E / FTHC 70/80 E Sg
o = powierzchnia robocza 796 x 510 mm o
. . . . c
12mm = oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref £3
IRON 50-300  400/3N o5
o<
og
£
o
g
=
3
=
o -
g
FTH70/80 E =
o
o
L2
w
=
£
©
H
>
£
> N
e
=4
© >
£3
&=
N
)
&
9]
N
a
.
x
Indeks 00027329 00027330 00027333 00027334 g
g
Model FTH 70/40 E FTHC 70/40 E FTH 70/80 E FTHC 70/80 E 2
2
(T
Wymiary mm 400 X 700 X 900 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 X 700 x 900 =
8
©
Ptyta - chromowana - chromowana §
(=)
&
Moc elektryczna kW 4,5 4,5 2x 4,5 2x4,5 5
=
x
Waga kg 47 47 81 81 2
a
['4
Cena netto PLN 5699,- 6219, 8519, 9459,- S
=
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia




360 | PLYTY GRILLOWE LINIA REDFOX 700

Ptyta grillowa elektryczna - plyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali
o grubosci 12 mm
= powierzchnia robocza 396 x 510 mm

= wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca
higiene

= idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
= szufladka na ttuszcz
°C & « ochrona pokretet IPX4
12mm FTHR 70/80 E / FTHRC 70/80 E / FTR 70/80 E / FTRC 70/80 E
IRON 50-300  400/3N = powierzchnia robocza 796 x 510 mm
= oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

FTHR 70/80 E
= = £
= £ £
=3 o =3
o o o
396 mm N )
Indeks 00027331 00027332 00027335 00027336 00027337 00027338
Model FTR70/40 E FTRC 70/40 E FTHR70/80 E FTHRC 70/80 E FTR70/80 E FTRC 70/80 E
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Ptyta - chromowana - chromowana - chromowana
Liee elekkvz'yu"a 45 45 2x4,5 2x4,5 2x4,5 2x4,5
Waga kg 47 47 81 81 81 81

Cena netto PLN 5899, 6399, 8619, 9419, 8879, 9729,




O firmie

LINIA REDFOX 700 | GRILLE LAWOWE 361

©
N . =)
Grill lawowy gazowy = nierdzewny korpus é
= zdejmowalny ruszt wykonany ze stali AISI 304 =
. . >
= powierzchnia robocza 380 x 520 mm a
. ©
= wyjmowana grzatka S
= wysoka, zdejmowana ostona wokot rusztow 2
zapewniajgca higiene e
e
= szufladka na ttuszcz 38
= uniwersalny ruszt w zestawie 3 §
= kamienie lawowe w zestawie —
= przytgcze gazu G 14" g8
PIEZZ0 GAS S
= ochrona pokretet IPX4 Ss
2 [e]
GL 70/08 G © g
= powierzchnia robocza 2x 380 x 520 mm g -
= oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref g
S
o
=
[}
°
©
Qo
2
o
3
GL 70/08 G ]
=
£
s
H
>
£
9 N
=~
=
© >
£3
&=
N
)
£ £ o
<
& & g
S
380 mm 380 mm o
x
Q
O
2
Indeks 00027339 00027340 &
2z
@
Model GL70/04 G GL 70/08 G 8
©
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 §
3
[
Moc gazowa kW 6,5 2X6,5 @
8
Moc gazowa kcal/h 5590 11180 ;
o
[
(=)
Waga kg 26 53 =
o
&
Cena netto PLN 5399,- 8799,- >
Q
(=)
w
o

Wyjasnienia




362 | GRILLE LAWOWE LINIA REDFOX 700

Grill lawowy gazowy = nierdzewny korpus
= zdejmowalny ruszt wykonany ze stali AlSI 304

= powierzchnia robocza 380 x 520 mm

= wyjmowana grzatka

= wysoka, zdejmowana ostona wokot rusztow zapewniajaca higiene
= szufladka na ttuszcz

= uniwersalny ruszt w zestawie

ERANE + kamienie lawowe w zestawie
= przytacze gazu G 14"
\*’/ 0’ = ochrona pokretet IPX4
PIEZZ0 GAS = podstawa z szafka
GL70/80G

= powierzchnia robocza 2x 380 x 520 mm
= oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

GL70/80G
£ £
8 8
380 mm 380 mm
Indeks 00026424 00027341
Model GL 70/40 G GL70/80G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 6,5 2x 6,5
Moc gazowa kcal/h 5590 11180
Waga kg 42 69
Cena netto PLN 6499,- 10 139,-
= Maksymalna wydajnos¢ w grillach = Dzieki potaczeniu mocnego palnika
lawowych i kamieni lawowych

|REDFOX|




O firmie

LINIA REDFOX 700 | PtYTY GRILLOWE 363

©
. . . . . . =)
Ruszt do gnlla Iawowego = ruszt uniwersalny idealny do grillowania miesa, _é
wyrobow miesnych, kietbasek, ryb 2
GL700S a
. . . ©
= ruszt idealny do grillowania warzyw, ryb 5
o0
&
© ©
v ; =8
it - 8.9
i A sE
J - y og
A h i ©
J c
°§
S5
(SR}
£
o
z
o
g
el
[}
=
Indeks 00027342 00027343 ]
5
Model GL700M GL700S z
5
2
Wymiary mm 380x520x90 380x520x90 w
©
£
©
Waga kg 4,9 3,4 ;
£
N
Cena netto PLN wycena indywidualna wycena indywidualna o
s>
£8
&=
N
o
N o
o
[
N
S
Q
<
Q
O
U
g
2
o
o
Q
K

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600

Wyjasnienia
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364 | FRYTOWNICE LINIA REDFOX 700

Frytownica gazowa = termostat kontrolujgcy temperature oleju
zabezpiecza przed jego przegrzaniem

= zabezpieczenie potozenia grzatek uniemozliwiajgce
prace przy niewtasciwej pozycji

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= fatwe sterowanie

= kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm

o =l = zawor spustowy z zabezpieczeniem
= \*’/ = wypuszczanie oleju za pomocg zaworu do pojemnika
50-190  STAINLESS  PIEZZO0 wewnatrz podstawy

= ochrona pokretet IPX4

o] kw/L l_"—\ FE 70/80 G

151 08 DRAIN TANK = 2x kosz o wymiarze: 280 x 295 x 100 mm
= 2x zawor spustowy z zabezpieczeniem
14 &
(OLDZONE ~ GAS

FE 70/80 G
Indeks 00027292 00027293
Model FE 70/40G FE 70/80 G
Wymiary mm 400 x 700 x 1090 800 x 700 x 1090
Moc gazowa kW 12 2x 12
Moc kcal/h 10320 20640
Waga kg 44 71

Cena netto PLN 11499,- 20199,-




O firmie

LINIA REDFOX 700 | FRYTOWNICE 365

.8,
Frytownica elektryczna = termostat kontrolujgcy temperature oleju é
zabezpiecza przed jego przegrzaniem g
= obrotowe grzatki ze stali AlSI 304 umozliwiajg tatwe a
czyszczenie ttoczonej komory g
= zabezpieczenie potozenia grzatek uniemozliwiajace 2
prace przy niewfasciwej pozycji e
I = ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie 53
N resztek zywnosci 8 §
| sg;gtl °C =1 = tatwe sterowanie s
. — = kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm _gg
(OLDZONE ~ 50-190  STAINLESS « zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na o8
>4 panelu sterujgcym o9
£
m kW/I— SIEC?E = ochrona pokretet IPX4 2 -
13l 0,96  DRAINTAP FE 70/08 E ke
= 2x kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm S
& = 2x zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony 5
400/3N na panelu sterujgcym 5
=
g
Q.
£
£
2
>
£
N
e
FE 70/08 E S>
53
&=
5
&
g
N
a
.
x
3
Indeks 00027294 00027295 g
o
Model FE 70/04 E FE 70/08 E g
=
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 3 B
=
Moc elektryczna kW 12,5 2x12,5 g
&
Waga kg 22 40 §
=<
2
Cena netto PLN 6999, 12999,- =)
o
o
&
x
Q
a
o

Wyjasnienia



366 RYTOWNICE LINIA REDFOX 700

Frytownica elektryczna = termostat kontrolujgcy temperature oleju
zabezpieczajgcy przed jego przegrzaniem

= obrotowe grzatki ze stali AlSI 304 umozliwiajg tatwe
czyszczenie ttoczonej komory

= zabezpieczenie potozenia grzatek uniemozliwiajace
prace przy niewfasciwej pozycji

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

o = = fatwe sterowanie
% C — . = kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm
COLDZONE ~ 50-190  STAINLESS = zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na
panelu sterujgcym

_ -+
m kW/L |‘| = ochrona pokretet IPX4

171 08 DRAINTANK = podstawa z drzwiami
FE 70/80 E
& = 2x kosz o wymiarze: 280 x 295 x 100 mm
400/3N = 2x zawOr spustowy z zabezpieczeniem

FE 70/80E
Indeks 00026423 00027296
Model FE70/40 E FE70/80E
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 13,5 2x13,5
Waga kg 45 79

Cena netto PLN 9199,- 16 399,-




LINIA REDFOX 700 [ KOSZE DO FRYTOWNIC 367

Kosze do frytownic
Indeks 00027353
Model K1/1-13
Do modelu K1/1-131
Wymiary mm 215x 300 x 120
Waga kg 0,9
Cena netto PLN 269,-

00027354

K1/1-13T

K1/1-131 TOP
/151

280 x 285 x 100

00027355

K1/1-17

K1/1-171

280 x300x 120

00027356

K1/2-13

K1/2-131

105x 300 x 120

00027357

K1/2-13T

K1/2-131TOP
/151

135x295x 100

0,8

289,-

00027358

K1/2-17

K1/2-171

135x300x 120

0,8

279,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600 ‘ Taborety ‘ Piece k-p | Pizzeria

Wyjasnienia



368 | URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU LINIA REDFOX 700

Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne

= termostat kontrolujgcy temperature wody
= wanna ze stali nierdzewnej AISI 316L

= masywny kran do napuszczania wody

= kontrolka informujaca o gotowosci grzatek
= grzatka Incoloy 825

= termostat bezpieczenstwa 130°C

o = fatwe sterowanie

— °C & = wanna o wymiarze 30,8 x 33,6 x 21,3 cm

IN?OIOY 0110 400N « zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na
panelu sterujgcym

] |K |-£| - ochrona pokretet IPX4

SECURE = kosze nie znajdujg sie w zestawie

161 DRAINTAP  (COLD VT 70/08 E

= 2x wanna o wymiarze 30,8 x 33,6 x 21,3 cm
= 2x zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony
na panelu sterujgcym

VT 70/08 E
Indeks 00027297 00027298
Model VT 70/04 E VT 70/08 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330

Moc elektryczna kW 4,5 9
Waga kg 17 32

Cena netto PLN 6099,- 10 599,-

= Kran do napuszczania wody = Ciagte uzupetnianie woda
w urzadzeniach do gotowania minimalizuje czestotliwos¢ catkowitej

makaronu wymiany wody




LINIA REDFOX 700 | URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU 369

Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne
termostat kontrolujgcy temperature wody
wanna ze stali nierdzewnej AISI 316L
masywny kran do napuszczania wody

e o
oLD INCOLOY ~ 30-110
===

400/3N 23l OUTLET

Indeks

Model

Wymiary mm

Moc kW

Waga kg

Cena netto PLN

kontrolka informujaca o gotowosci
grzatka Incoloy 825

termostat bezpieczenstwa 130°C
tatwe sterowanie

grzatek

wanna o wymiarze 30,8 x 33,6 x 21,3 cm

zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na panelu

sterujgcym

ochrona pokretet IPX4

podstawa z drzwiami

kosze nie znajdujg sie w zestawie

VT 70/80 E
= 2x wanna o wymiarze 30,8 x 33,6 x 21,3 cm

= 2x zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na

panelu sterujgcym

00026428

VT 70/40 E

400 x 700 x 900

40

8599,

VT 70/80 E

00027299
VT 70/80 E
800 x 700 x 900

12

14999,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600

Wyjasnienia



370 | KOSZE DO URZADZEN DO GOTOWANIA MAKARONU LINIA REDFOX 700

Kosze do makaroniarek

1/3DH 1/6 1/9
1/3 || 1/3 1/3 1/3 1/9
1/3DH 1/6
/ / 19
Indeks 00027359 00027360 00027361 00027362 00027363 00027364
Model VT1/3 VT 1/3 DH VT1/6L VT1/6 P VT1/9L VT1/9P
Wymiary mm 145x290 x 215 290 x 160 x 215 145x 160 x 215 145x 160 x 215 145x 105 x 215 145x 105 x 215
Waga kg 12 1,2 0,8 0,8 0,7 0,7
Cena netto PLN 439,- 519, 339,- 369,- 409,- 409,-

|REDFOX|




LINIA REDFOX 700 | BEMARY 371

Bemar elektryczny = ttoczona wanna o gtebokosci 200 mm
= poétautomatyczny system napetniania

zakres temperatur: 30-90°C
kran spustowy 3/4“

® blokada zaworu spustowego
= ochrona pokretet IPX4

= fatwe sterowanie

o = mozliwos¢ ustawienia na podstawie lub stole

N5
=) 2R

E
30-90  DRAINTAP

BM 70/08 E

4 4

400/3N 400/3N
Indeks 00030411 00030412
Model BM 70/04 E BM 70/08 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330
Moc elektryczna kW 1,6 3,2
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 15 23
Cena netto PLN 3899,- 5699,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600

Wyjasnienia



372 | BEMARY LINIA REDFOX 700

Bemar elektryczny = ttoczona wanna o gtebokosci 200 mm
= poétautomatyczny system napetniania

i = zakres temperatur: 30-90°C
z = kran spustowy 3/4“
« (® blokada zaworu spustowego
- = ochrona pokretet IPX4
= fatwe sterowanie
-

= mozliwos¢ montazu drzwiczek

BM 70/80 E

4 4

400/3N 400/3N
Indeks 00030413 00030414
Model BM 70/40 E BM 70/80 E
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 1,6 3,2
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 26 40

Cena netto PLN 4899,- 6999,-




O firmie

LINIA REDFOX 700 [ PATELNIE 373

©
o =)
Patelnia uchylna gazowa g
= pojemnosc¢ uzytkowa wanny 43 | 9
. , . . . [=)
B = idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta P
| = nierdzewna uchylna pokrywa g'f»n
= system zabezpieczajacy przed poparzeniem - specjalny uchwyt =
| i ostona pokrywy gg
/4 = reczne, mechaniczne uchylanie 'EE
) = praktyczna, profilowana wylewka wanny '8§
] ; w = kran i zawor do napuszczania wody (zimnej) o
\” : . o o N
| 1&!61'[]71 PIELTO oA = termostat bezpieczenstwa 360°C =52
50 « ochrona pokretet IPX4 _§§
rY °C 1\ = wytgcznik bezpieczenstwa zapobiega wtgczeniu ogrzewania, jesli £
By 50-300 P v wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej g
LD - MANUAL B
BR 70/80 G 2
= nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu 2
=
= patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania o
BR 70/80 G/N 8
= nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej z
= patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia, g
gotowania v
£
©
H
>
£
N
e
=4
8>
BR 70/80 G g g
N
)
&
9]
N
a
.
x
Q
8
Indeks 00027289 00026422 &
g
Model BR 70/80 G BR 70/80 G/N 8
©
—
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 3
S
(=)
Moc gazowa kW 12 12 o
8
Moc kcal/h 10320 10320 5
2
(=)
Waga kg 138 138 &
8
Cena netto PLN 17999,- 18 999,- 5
3
& -
= Réwnomierny rozktad ciepta = Odpowiednie roztozenie grzatek pod %
w patelniach wanna g
=
=




PATELNIE

Patelnia uchylna elektryczna

= pojemnos$¢ uzytkowa wanny 50 |

= patelnia wyposazona w system odprowadzajacy skropliny

= idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= nierdzewna uchylna pokrywa

= system zabezpieczajacy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy

= reczne, mechaniczne uchylanie

[ 1 = praktyczna, profilowana wylewka wanny
& > = kran i zawor do napuszczania wody (zimnej)

LINIA REDFOX 700

T

400/3N 1|Rr(T)]|[|n 501 = termostat bezpieczenstwa 360°C
: ° e = ochrona pokretet IPX4
(\ C |3| = wyfgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli
ML 50-300 oLD wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
=« BR70/80E

= nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu

= patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania

= BR70/80 E/N

= nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej

= patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,
gotowania g

BR 70/80 E
Indeks 00027290 00027291
Model BR 70/80 E BR 70/80 E/N
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 10,5 10,5
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 133 133
Cena netto PLN 16 999,- 17 899,-




O firmie

LINIA REDFOX 700 [ PATELNIE 375

©
. . . . g
Kociot elektryczny 50 | = grzanie posrednie é
= specjalnie ttoczona gérna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 2
1,2 mm [= N
= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316 §
6 = zabezpieczenie cisnieniowe 2
= bateria - napetnianie zimng wodg ©
o . 25
400/3N = uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym pétautomatyczne lub 538
przez armature 3 §
= mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek ©
c
= zakres temperatur: 30-110°C £3
. . . c
= 7 stopniowa regulacja mocy grzania _gg
= zawor spustowy standardowo okragty 2” © g
= solidna konstrukcja o
= specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed g
. =
ewentualnym oparzeniem g
= regulowane nogi ze stali nierdzewnej S
= ochrona pokretet IPX4 ki
=
3
. o
’I?ﬂ,} 2
.I w -
. p
- i
H
>
= £
N
e
=4
© >
£3
&=
N
)
4 &
9]
N
a
.
x
g
Indeks 00028572 &
o
Model BI 70/80 50E g
Qo
©
Wymiary mm 800 x 700 x 900 o
3
o Yy x
Pojemnosé | 50 Q
(=)
&
Moc elektryczna kW 10,5
8
~
Waga kg 133 3
[
a
Cena netto PLN 18 899,- o
o
i=3
(9]
x
(@]
L
(=)
w
o

Wyjasnienia




376 | PLYTY ROBOCZE LINIA REDFOX 700

Plyta robocza = wykonanie nierdzewne ze stali AlSI 430

= ptyta robocza ze stali AISI 304 o grubosci 1,2 mm
= szuflada GN 1/1

PP 70/08

= szuflada 2x GN 1/1

- PP 70/08
= ‘

GN1/1 GN1/1

150 mm 150 mm
Indeks 00027344 00027345
Model PP 70/04 PP 70/08

Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330
Waga kg 19 30

Cena netto PLN 2899,- 3959,-




LINIA REDFOX 700

Ptyta robocza

Indeks

Model

Wymiary mm

Waga kg

Cena netto PLN

PtYTY ROBOCZE

= wykonanie nierdzewne ze stali AlSI 430

= ptyta robocza ze stali AISI 304 o grubosci 1,2 mm
= szuflada GN 1/1

= podstawa z szafka

PP 70/80

GN1/1 GN1/1

150 mm 150 mm
00026425 00027346
PP 70/40 PP 70/80

400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
30 46
3899,- 5239,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600 ‘ Taborety ‘ Piece k-p ‘ Pizzeria

Wyjasnienia



378 | PODSTAWY LINIA REDFOX 700

Podstawa zamknigta = regulowana wysoko$¢ nog

-

P 70/80
d
Indeks 00027347 00027348 00027349
Model P 70/40 P 70/80 P 70/120
Wymiary mm 400 x 655 x 590 800 x 655 x 590 1200 x 655 x 590
Waga kg 13 16 21
Cena netto PLN 1239, 1489,- 1999,-
DP 90 599,-
Drzwi prawe
DL 90 569,-
Drzwi lewe
DL 90
Indeks 00009993 00009994
Model DL 90 DP 90
Waga kg 3,6 3,6

Cena netto PLN 569,- 599,-




O firmie

LINIA REDFOX 700 | PO 379
s
. . ;1 . o
Podstawa z drzwiami « regulowana wysoko$¢ nég 3
g
>
o -
©
c
GJ
=
T
© ©
~
P 70/80D 58
SE
o8
o
c
o8
83
€
e -
Indeks 00027350 00027351 00027352 k]
5
L
Model P 70/40 D P 70/80 D P 70/120 D S
g -
Wymiary mm 400 x 655 x 590 800 x 655 x 590 1200 x 655 x 590 =
[
o
L2
Waga kg 15 23 35 W
©
2
Cena netto PLN 1699, 2499, 3699,- S
>
£
N
P
‘c
B>
£38
s=
N
=)

Listwa kryjaco - taczaca

REDFOX 900 EX{=pIZe) @)l REDFOX 600 ‘ Taborety ‘ Piece k-p | Pizzeria

Indeks 00026431
Model CG70
Wymiary mm 622x8x12
8 )
Waga kg 0,5 5
‘c
8
Cena netto PLN 79,- 3;







LINIA REDFOX 900

Linia REDFOX 900

Kuchnie 383
Kuchnie z piekarnikiem 384
Ptyty grillowe 392
Frytownice 396
Kosze do frytownic 398
Urzadzenie do gotowania makaronu 399
Kosze do urzadzenia do gotowania makaronu 400
Bemary 401
Patelnie 403
Kotty 406
Ptyty robocze 412
Akcesoria 414

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrobka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Taborety ‘ Piece k-p

REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
| |

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

Wyjasdnienia

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.



Linia REDFOX 900

« linia dla rozbudowanych lokali
gastronomicznych, wydajacych do 500 dan
dziennie, wymagajacych wysokiej wydajnosci
urzadzen

- ttoczone wanny z zaokraglonymi naroznikami
i ergonomicznym panelem przednim - tatwe
sterowanie i eksploatacja

+ ptyta wierzchnia modutéw ze stali nierdzewnej
= AISI 304 o grubosci 1,5 mm

= rozwigzanie konstrukcyjne umozliwiajace tatwy
montaz, z opcja ustawienia linii pod $ciang lub
jako centralnego bloku grzewczego. Wszystkie
moduty posiadaja listwe krawedziowa
zapobiegajaca przedostawaniu sie zywnosci
do przestrzeni pomiedzy $cianami. Dodatkowo
mozna zainstalowac listwy, ktore tacza linie
w jedna catosc i catkowicie zamykaja boczna
przestrzen

« modele gazowe dostarczane w wersji na gaz

ziemny z dodatkowymi dyszami na propan-
butan

= wszystkie przytacza umieszczone na tylnej

czesci urzadzen

« ttoczone piekarniki nierdzewne do 6 kW GN 2/1

«+ regulowane masywne no6zki podstaw do

niwelowania nieréwnosci, wykonane ze stali
nierdzewnej

« wszystkie krawedzie zaokraglone- tatwiejsza

konserwacja




O firmie

LINIA 0X 900

©
. . . . . G
Kuchnia gazowa « masywny ruszt wykonany z pretéw ze stali nierdzewne;j é
» ttoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod palnikami, g
umozliwia utrzymanie czystosci i tatwy dostep serwisowy a8
= bardzo wydajne profesjonalne palniki mosiezne Flamgas g
Longi B0
ze statg Swieczka Z
« mozliwos¢ ogrzewania garnkéw do 36 cm $rednicy =
z . . . =
= gdrna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 53
= solidna konstrukcja powierzchni roboczej - wykonana g%
OPTION z blachy o grubosci 1,5 mm o
. . c
oILoT = ergonomiczny ksztatt przedniego panelu _gg
.. . c
FLAME = otwarta szafka, drzwi jako opcja _g:;:
Og
£
o
g
=
e
o
=
o -
&
Qo
Z
o
Q.
SP90/80 G ﬁc"_’l
=
£
©
H
>
£
N
e
=4
8>
j=4
3|8 8188 £5
f el w 3
)
s 8 135 s 513508 s ——
9]
N
a
Indeks 00016392 00007371 00028585 o3
3
2
Model SP 90/40 G SP90/80 G SP90/120 G e
>
g
Wymiary mm 400 x 900 X 900 800 X 900 x 900 1200 x 900 x 900 §
©
Waga kg 44 86 103
3,5 kw 3,5 kw
llosé palnikéw Zm 5 kW 5 kW
2x8 kW 4x8 KW -
Cena netto PLN 6 349,- 10 639,- 15 049,-

Wyjasnienia JNENZOENR REDFOX 700 ‘ REDFOX 600




UCHNIE Z PIEKARNIKIEM LINIA REDFOX 900

Kuchnia gazowa z piekarnikiem

masywny ruszt wykonany z pretéw ze stali nierdzewnej

= tloczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod palnikami,
umozliwia utrzymanie czystosci i tatwy dostep serwisowy
mozliwos¢ ogrzewania garnkéw do 36 cm Srednicy

= solidna konstrukcja powierzchni roboczej - wykonana z blachy
o grubosci 1,5 mm

OPTION
PILOT
FLAME
SPT 90/80 - 21 GE
NP ENEI.Y S8y
8135 o 8135 o 8135 as
NN My N 11 skann ’1
6kW  GAS 6,3kW 400/3N 3,13kW 230/1N
Indeks 00028588 00007372 00007373
Model SPT90/80-21G SPT 90/80 - 21 GE SPT 90/80 - 11 GE
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
3,5kw 3,5 kw 3,5 kw
1los¢ palnikow 5kw 5kw 5kw
2x 8 kw 2x 8 kW 2x 8 kW
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1
Waga kg 115 100,5 97
Cena netto PLN 17 499,- 15 749,- 14 899,-




O firmie

LINIA (0).@°[0]0] HNIE Z PIEKARNIKIEM 385
s
=)
Kuchnia gazowa z piekarnikiem é
masywny ruszt wykonany z pretdw ze stali nierdzewne;j g
« ttoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod palnikami, §
umozliwia utrzymanie czystosci i fatwy dostep serwisowy g"
mozliwos¢ ogrzewania garnkéw do 36 cm $rednicy .
= solidna konstrukcja powierzchni roboczej - wykonana %E
¢ci SE
z blachy o grubosci 1,5 mm 85
stata Swieczka e
OPTION g8
PILOT 85
FLAME 8%
£
o
E
g
2
S
SPT90/120-21G N
8
Z
o
3
4
w -
£
2
>
£
N -
o o
818181 Blelely 55
51358 o EAEEIEAR™ £°
)
— &
a2 |y aN2/1 & 5
6kW  GAS 6,3kW 400/3N ﬂ; .
<
Q
b5
Indeks 00028586 00028587 [
g
Model SPT90/120-21G SPT 90/120 - 21 GE %
©

Wymiary mm

Piekarnik

Ilos¢ palnikow

Waga kg

Cena netto PLN

1200 x 900 x 900

statyczny na GN 2/1
3,5 kw
5kw
4x 8 kW

153

22499,

1200 x 900 x 900

statyczny na GN 2/1
3,5 kW
5kw
4x 8 kW

144

22199,

Wyjasnienia RHENZOEIIN REDFOX 700 ‘ REDFOX 600



386 HNIE LINIA REDFOX 900

Kuchnia elektryczna

urzadzenie elektryczne trojfazowe

termostat chronigcy przed przegrzaniem
6-stopniowa regulacja mocy grzania

mozliwos¢ ogrzewania garnkow do 36 cm Srednicy
ttoczona wanna pod ptytami grzewczymi utatwia
utrzymanie czystosci

gbrna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304
solidna konstrukcja powierzchni roboczej- wykonana
z blachy o grubosci 1,5 mm

50-400 - otwarta szafka, drzwi jako opcja

SP90/80 E

35 35 35

3:w5 3:w5 3:w5 400V

Indeks 00016391 00007368 00029497
Model SP90/40 E SP90/80 E SP90/120 E
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 7 14 21
Ilos¢ palnikow 2x 3,5 kw 4x 3,5 kW 6x 3,5 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm @300 @300 @300
Waga kg 45,8 77,4 121

Cena netto PLN 6349, 10 499,- 14629,




LINIA 0X 900 HNIE Z PIEKARNIKIEM 387

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= urzadzenie elektryczne tréjfazowe
« mozliwos¢ ogrzewania garnkéw do 36 cm

ttoczona wanna pod ptytami grzewczymi utatwia

utrzymanie czystosci

= gorna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304

solidna konstrukcja powierzchni roboczej - wykonana
. z blachy o grubosci 1,5 mm

C SPT 90/80- 21 E
piekarnik elektryczny statyczny GN 2/1

50-400
[ - o !
LT
| SPT90/80-11E
-
L
35 35 35 35 35 35 35 [1
¢ 400V oG 400V 35 35 35 400V
SRANIN & GN2/1 & GN2/1 11
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N
Indeks 00007370 00007369 00029498
Model SPT90/80-11E SPT90/80-21E SPT90/120-21E
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 17,13 20,3 27,3
Ilos¢ palnikow 4x 3,5 kW 4x 3,5 kW 6x 3,5 kW
Piekarnik konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm @300 @300 @300
Waga kg 100,9 107,4 161
Cena netto PLN 14 479,- 15 279,- 22919,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

Wyjasnienia RHENZOEIIN REDFOX 700 ‘ REDFOX 600



50-400

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ palnikow
Zasilanie el. V/Hz
Wymiary ptyty mm
Waga kg

Cena netto PLN

388 HNIE LINIA REDFOX 900

Kuchnia elektryczna

= wolnostojaca konstrukcja z szafka i mozliwoscig montazu drzwi
odrebne zabezpieczenie termiczne dla kazdej jednostki grzejnej
« ttoczona wanna pod ptytami grzewczymi utatwia utrzymanie

czystosci

gbrna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

= otwarta szafka, drzwi jako opcja

35

33 400

00020456
SPQ 90/40 E
400 x 900 x 900
7
2x3,5 kw
400V /3N /50 Hz
300 x 300
45

6899,-

SPQ90/80 E

3&:5 3&:5 &

35 38 aoov

00020457
SPQ 90/80 E
800 x 900 x 900
14
4x3,5kW
400V /3N /50 Hz
300300
76,6

11659,




LINIA 0X 900 HNIE Z PIEKARNIKIEM 389

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

50-400

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ palnikow
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Wymiary ptyty mm
Waga kg

Cena netto PLN

= 6-stopniowa regulacja mocy

piekarnik konwekcyjny elektryczny GN 1/1
= ttoczona wanna pod ptytami grzewczymi utatwia

utrzymanie czystosci

gbrna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

SPQT 90/80 - 21 E

« piekarnik elektryczny statyczny GN 2/1

3,13kW 230/1N

00020460
SPQT 90/80-11E
800 x 900 x 900
17,1
4x 3,5 kw
konwekcyjny / ruszt GN 1/1
400V /3N /50 Hz
300 x 300
100,1

15 749,-

SPQT90/80-11E

535

35 35 400

)

6,3kW 400/3N

00020461

SPQT 90/80-21E
800 x 900 x 900
20
4x 3,5 kW
statyczny / ruszt GN 2/1

400V /3N /50 Hz

300 x 300

106,6

16539,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

Wyjasnienia RHENZOEIIN REDFOX 700 ‘ REDFOX 600



UCHNIE LINIA REDFOX 900

Kuchnia elektryczna na podstawie

= jednostka grzejna ze specjalnego stopu stali

= wolnostojaca konstrukcja z szafka i mozliwoscig montazu drzwi
odrebne zabezpieczenie termiczne dla kazdej jednostki grzejnej

» otwarta szafka
drzwi jako opcja

= szuflada pod pokrettami na resztki produktow, ktére moga
przedostac sie do wnetrza urzgdzenia miedzy ptytami

grzewczymi
50-400
SPL90/80 E
25 11 25 25
% 400v % % so0v
Indeks 00020458 00020459
Model SPL90/40 E SPL90/80 E
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 5 10
Ilos¢ palnikow 2x 2,5 kW 4x2,5 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300
Waga kg 61 105,3
Cena netto PLN 6 389,-

10599,




O firmie

LINIA 0X 900 HNIE Z PIEKARNIKIEM 391

©
. . . . G
Kuchnia elektryczna z piekarnikiem é
= jednostka grzejna ze specjalnego stopu stali & )
odrebne zabezpieczenie termiczne dla kazdej o
. . . . 0)
jednostki grzejnej &
. . T
» 6-stopniowa regulacja mocy o
piekarnik konwekcyjny GN 1/1 % 5
SPQT 90/80 - 21 E SE
[
« piekarnik elektryczny statyczny GN 2/1 : -
25
5
50-400 o5
og
£
e
E
2
el
k)
SPLT 90/80-11E 5
g
=
g
o
L2
w -
g
2
>
£
2&5 24:5 2&5 2&5 6 wN B
]
% % 4y % % so0v 2%
53
RN/ 11 >
=
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 8
E -
Indeks 00020462 00020463 o3
Q
Model SPLT 90/80- 11 E SPLT 90/80- 21 E E
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 :,3
o
Moc elektryczna kW 13,1 16,3 E
Ilos¢ palnikéw 4x 2,5 kW 4x 2,5 kW
Piekarnik konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz -
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300
Waga kg 128,8 135,3
Cena netto PLN 14 679,- 15 499,-

Wyjasnienia RHENZOEIIN REDFOX 700 ‘ REDFOX 600



PLYTY GRILLOWE LINIA REDFOX 900

Ptyta grillowa gazowa - plyta robocza wykonana ze specjalnej stali o grubosci 15 mm

= wysoka, zdejmowana ostona o gr. 1,5 mm i wysokosci 150 mm
zapewniajgca higiene wokot ptyty

« idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta
zbiornik na ttuszcz

= ochrona pokretet IPX4

FTH 90/80 G / FTHC 90/80 G
powierzchnia robocza 710 x 650 mm

0’ °C = oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

GAS

60-300

\*;/ Cr

PIEZZ0  0,03mm

FTHC 90/80 G
£ £ £ £
B = £ B
o o o o
38 8 8 8
310 mm 310 mm 710 mm 710 mm
15mm 15mm 15mm 15mm
IRON CHROMED IRON CHROMED
Indeks 00028575 00028577 00028576 00028578
Model FTH 90/40 G FTHC 90/40 G FTH 90/80 G FTHC 90/80 G
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 8 8 16 16
Ptyta - chromowana chromowana
Wymiary ptyty mm 310x 650 310 x 650 710 x 650 710 x 650
Waga kg 68 68 120 120
Cena netto PLN 8399,- 9039,- 14 599,- 15 629,-




O firmie

LINIA REDFOX 900 | PtYTY GRILLOWE 393

©
- U
Ptyta grillowa gazowa - plyta robocza wykonana ze specjalnej stali o grubosci 15 mm -é
= wysoka, zdejmowana ostona o gr. 1,5 mm zapewniajaca higiene %
& °C wokdiy . g
« idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta o}
GAS 60-300 - zbiornik na ttuszcz T
C ochrona pokretet IPX4 © g
\"/ r FTHR 90/80 G / FTHRC 90/80 G / FTR 90/80 G / FTRC 90/80 G @E
Q=
PIEZZO  0,03mm + powierzchnia robocza 710 x 650 mm og
» oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref ©
£2
85
83
i E
I§ Q
L r E
S
=
e
k)
=
[}
FTHRC 90/80 G kS
g
a
L2
w
K
(L) £
©
]
>
£
N
2
=4
© >
£3
T3
8 8 38 ©
g
310 mm 710 mm 710 mm &
o
l | l | l | l | l | l | <
g
15mm 15mm 15mm 15mm 15mm 15mm 2
IRON CHROMED IRON CHROMED IRON CHROMED
g
g
Indeks 00028581 00028583 00028579 00028580 00028582 00028584 e
o
Model FTR 90/40 G FTRC 90/40 G FTHR90/80G ~ FTHRC 90/80 G FTR90/80 G FTRC 90/80 G §
(@]
Wymiary mm 400Xx900x900  400x900x900  800x900x900 ~ 800x900x900  800Xx900X900 800X 900 x 900 é
o
Moc gazowa kW 8 8 16 16 16 16
Ptyta - chromowana - chromowana - chromowana
Wymiary ptyty mm 310x 650 310 x 650 710 x 650 710 x 650 710 x 650 710 x 650
Waga kg 68 68 120 120 120 120
Cena netto PLN 8979,- 9799,- 15899, 16 879,- 16 199,- 17 349,-
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PLYTY GRILLOWE LINIA REDFOX 900

Ptyta grillowa elektryczna - piyta robocza wykonana ze specjalnej stali o grubosci 15 mm
= szczotkowana powierzchnia robocza

szufladka na ttuszcz
= otwarta szafka, drzwi jako opcja
FTH 90/80 E / FTHC 90/80 E
2 strefy grzewcze sterowane oddzielnie
FTHC 90/40 E / FTHC 90/80 E
ptyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej stali o grubosci 12 mm,
chromowana- zespolona z rantem

b °C Cr

400/3N  50-300  0,03mm

FTH 90/80 E
£ £
310 mm 710 mm
15mm 15mm 15mm 15mm
IRON CHROMED IRON CHROMED
Indeks 00010656 00010670 00010664 00010671
Model FTH 90/40 E FTHC 90/40 E FTH 90/80 E FTHC 90/80 E
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 6 6 12 12
Ptyta chromowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty cm 31x65 31x65 71x65 71x65
Waga kg 71 71 126,3 126,3
Cena netto PLN 7199, 7619,- 11879,- 12 659,-




LINIA 0X 900

Ptyta grillowa elektryczna

h °C

400/3N  50-300

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Ptyta
Wymiary ptyty cm
Waga kg

Cena netto PLN

PLYTY GRILLOWE 395
« ptyta robocza wykonana ze specjalnej stali o grubosci 15
mm
szczotkowana powierzchnia robocza
+ szufladka na ttuszcz
otwarta szafka, drzwi jako opcja
FTHR 90/80 E / FTHRC 90/80 E
ptyta robocza 1/2 gtadka, 1/2 ryflowana
FTRC 90/40 E / FTHRC 90/80 E / FTRC 90/80 E
Cr « ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali
0,03mm o grubosci 12 mm, chromowana- zespolona z rantem
FTHR 90/80 E
g g 5
E E e
310 mm 710 mm 710 mm
l | l | l | l | l | l |
15mm 15mm 15mm 15mm 15mm 15mm
IRON CHROMED IRON CHROMED IRON CHROMED
00010658 00020464 00010669 00020466 00010666 00020465
FTR 90/40 E FTRC 90/40 E FTHR 90/80 E FTHRC 90/80 E FTR90/80 E FTRC 90/80 E
400x900x900  400x900x900  800x900x900  800x900x900  800x900x900 800 x 900 x 900
6 6 12 12 12 12
400V /3N/ 400V /3N/ 400V /3N/ 400V /3N/ 400V /3N/ 400V /3N/
50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz
chromowana chromowana chromowana
31x65 31x65 71x65 71x65 71x65 71x65
7 71 126,3 126,3 126,3 126,3
7049, 7599,- 12729, 13699, 13199, 13999,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna
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Pizzeria
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Wyjasnienia RHENZOEIIN REDFOX 700 ‘ REDFOX 600



396 | FRYTOWNICE LINIA REDFOX 900

Frytownica gazowa = termostat kontrolujgcy temperature oleju zabezpiecza
przed jego przegrzaniem
zabezpieczenie potozenia grzatek uniemozliwiajace prace
przy niewtasciwej pozycji
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci
+ fatwe sterowanie
% w *; « kosz o wymiarze 28 x 30 x 12 cm
\” + zawor spustowy z zabezpieczeniem
(OLDZONE  GAS PIEZZ0 « wypuszczanie oleju za pomoca zaworu do pojemnika
wewnatrz podstawy
'x kW/I— = ochrona pokretet IPX4
DRAINTANK 0,8 FE 70/8017 G
2x kosz o wymiarze 28 x 30 x 12 cm
= 2x zawor spustowy z zabezpieczeniem

FE90/8017 G

—

171 %171
Indeks 00028573 00028574
Model FE90/4017 G FE 90/80 17 G
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 1200
Moc gazowa kW 14 28
Waga kg 52 85
Cena netto PLN 13 499,- 24 499,-

=

54 &




O firmie

LINIA REDFOX 900 RYTOWNICE 397

.8,
Frytownica elektryczna = ttoczona komora z obrotowa grzatkg o podwdjnym §
uzwojeniu 12,
pod grzatkg znajduje sie gteboka zimna strefa =
= wypuszczanie oleju za pomocg zaworu do pojemnika g
GN wewnatrz podstawy 2
wytrzymate kosze o @
= 2 = mozliwe uzycie 2 koszy wewnatrz jednej komory 53
y = °C 3§
i‘, ©
400/3N  STAINLESS ~ 50-190 s§
fE
' o
4]y kWL 85
£
COLDZONE DRAINTANK 0,8 o
=
e
k)
=
[}
5
Q.
L2
w
K
£
©
FE 90/80 17 E é
N
2
=4
S>
53
53
N
)
=
g
N
a
e — e
x
Q
171 X171 o
a
2
Indeks 00016393 00016394 g
Qo
Model FE90/40 17E FE90/80 17E <
o
Wymiary mm 400 X 900 x 900 800 x 900 X 900 E
(@]
Moc elektryczna kW 13,5 27 é
o
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 52,4 89,7
Cena netto PLN 9979,- 17 599,-
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398 KOSZE DO FRYTOWNIC LINIA REDFOX 900

Kosz do frytownicy
Indeks 00020467 00020468
Model K1/2171 K1/1171
Wymiary mm 135x300x 120 280x300x120
Waga kg 0,8 1
Cena netto PLN 259,- 259,-

|REDFOX|




O firmie

LINIA REDFOX 900 | URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU 399

.8,
Urzadzenie do gotowania « obrotowa grzatka wewnatrz komory wykonana ze 2
makaronu elektryczne specjalnego materiatu odpornego na sol - Incoloy 820 ‘E
« gorna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304 a8
= ergonomiczny ksztatt przedniego panelu g
kosze nie znajduja sie w zestawie 2
© ©
28
SE
og
-
c
28
B85
OC ‘77‘1 _8_§
— £ -
400/3N 30-110  INCOLOY f;j
S
r O < VT 90/80E 3
iy I -6‘2
LD DRAIN [
8
=
g
o
L2
w
s
<
©
H
>
£
N
~~{ ~ e
— — £x
53
33| 2331 &2
N
)
&
Indeks 00016395 00016396 §
E -
Model VT 90/40 E VT 90/80 E <
Wymiary mm 400 x 900 X 900 800 x 900 x 900 e
g
Moc elektryczna kW 12 24 -‘%
©
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Pojemnosc | 40 80
Waga kg 52,1 89,8
Cena netto PLN 13 679,- 24 199,-
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m KOSZE DO URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU LINIA REDFOX 900

Kosze do makaroniarek « kosz do gotowania makaronu

Indeks 00016609 00016610 00016611 00016612 00016613 00016614
Model VTL1/9L VTL1/9P VTL1/61L VTL1/6P VTL1/3A VTL1/3B
Wymiary mm 150 x 110 x 220 150 x 110 x 220 160 x 150 x 220 160 x 150 x 220 290 x 150 x 220 290 x 160 x 220
Waga kg 0,7 0,7 0,8 0,8 1,2 1,2
Cena netto PLN 399,- 399,- 319,- 349, 419, 499,-

|REDFOX|




O firmie

LINIA REDFOX 900 | BEMARY 401

.8,
Bemar elektryczny « ttoczona wanna o gtebokosci 200 mm §
= pdtautomatyczny system napetniania 12,
[ zakres temperatur: 30-90°C e
« kran spustowy 3/4“ g
- (® blokada zaworu spustowego 2
- ochrona pokretet IPX4 o
. e
- fatwe sterowanie ;g,g
o 85
C &
SECURE 2
30-90  DRAINTAP g8
2'c
e
83
£
o
E
S
=
el
k<]
S
BM 90/80 E -
8
g
5
L2
w
i
=
©
H
>
4 ( :
N
400/3N 400/3N 2
© >
£3
&=
N
Indeks 00030415 00030416 >
8
g
Model BM 90/40 E BM 90/80 E &
>
x
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 X 900 g
g
Moc elektryczna kW 1,6 3,2 %‘
2
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz ©
8
Waga kg 33 49 3
[
(=)
&
Cena netto PLN 6129,- 8 149,-
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402 | PATELNIE LINIA REDFOX 900

Patelnia gazowa z uchylaniem recznym

« idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

E = nierdzewna uchylna pokrywa
= system zabezpieczajacy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy
h = reczne mechaniczne uchylanie
= praktyczna, profilowana wylewka wanny
« kran i zawor do napuszczania wody (zimnej)
@ \‘;/ « termostat bezpieczenstwa 360°C
GAS PIEZZO = wytgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli
) wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
'3.\ 7\ BR 90/80 G /BR 90/120 G

= nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu

« patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania

BR 90/80 G/N / BR 90/120 G/N

= nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej
patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,
gotowania

HOT/COLD ~ MANUAL

BR 90/80 G

= =

801 801 1201 1201
Indeks 00008760 00008761 00016553 00016554
Model BR 90/80 G BR 90/80 G/N BR90/120 G BR 90/120 G/N
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 22 22 30 30
Pojemnos¢ | 80 80 120 120
Waga kg 135,6 1356 183,5 183,5

Cena netto PLN 18 899,- 20699,- 23 499,- 26 499,-




LINIA REDFOX 900 [ PATELNIE
Patelnia gazowa z uchylaniem automatycznym
« idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta
[ nierdzewna uchylna pokrywa
system zabezpieczajacy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy
automatyczne uchylanie
= praktyczna, profilowana wylewka wanny
« kran i zawor do napuszczania wody (zimnej)
@ ‘; termostat bezpieczenstwa 360°C
s PIELZO0 = wytgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli
wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
(\ ry BRM 90/80 G / BRM 90/120 G
By = nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu
AUTO  HOT/COLD - patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania
BRM 90/80 G/N / BRM 90/120 G/N
= nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej
patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,
gotowania
BRM 90/80 G
801 801 1201 1201
Indeks 00010646 00010648 00016555 00016556
Model BRM 90/80 G BRM 90/80 G/N BRM 90/120 G BRM 90/120 G/N
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 22 22 30 30
Pojemnosc | 80 80 120 120
Moc elektryczna kW 0,12 0,12 0,12 0,12
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 138,6 138,6 188 188
Cena netto PLN 23599,- 25599, 28599,- 31999,-

403
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404 | PATELNIE LINIA REDFOX 900

Patelnia elektryczna z uchylaniem recznym
idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta
[ = nierdzewna uchylna pokrywa
system zabezpieczajgcy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy

= reczne mechaniczne uchylanie
= praktyczna, profilowana wylewka wanny
« kran i zawdr do napuszczania wody (zimnej)
6 1\ » termostat bezpieczeristwa 360°C
: = wyfgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli

400N MANUAL wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej

x OC BR90/80 E /BR90/120 E
By nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu
HOT/COLD  50-300 = patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania

BR 90/80 E/N / BR 90/120 E/N
nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej
= patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,

gotowania
b #:—:-/;jﬁ:r
“"-l-b = |1‘.

o=l I BR90/120 E
@ j

e e s [ s

801 801 1201 1201
Indeks 00008762 00008763 00016549 00016550
Model BR90/80 E BR90/80 E/N BR90/120 E BR90/120 E/N
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 15 15 18 18
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Pojemnos¢ | 80 80 120 120
Waga kg 129,7 129,6 176,5 176,4

Cena netto PLN 17 799,- 19799,- 22999,- 25999,-




LINIA REDFOX 900 | PATELNIE 405

Patelnia elektryczna z uchylaniem automatycznym

idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta
= nierdzewna uchylna pokrywa
system zabezpieczajgcy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy
= automatyczne uchylanie
praktyczna, profilowana wylewka wanny
« kran i zawdr do napuszczania wody (zimnej)

& (\ « termostat bezpieczenstwa 360°C
S « wyfgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli
400/3N AUTO wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
< OC BRM 90/80 E / BRM 90/120 E
Wy nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu
HOT/COLD ~ 50-300 - patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania

BRM 90/80 E/N / BRM 90/120 E/N
nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej

= patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,
gotowania

BRM 90/80 E

s [

801 801 801 1201
Indeks 00010651 00010652 00016551 00016552
Model BRM 90/80 E BRM 90/80 E/N BRM 90/120 E BRM 90/120 E/N
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 15,12 15,12 18,12 18,12
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Pojemnos¢ | 80 80 120 120
Waga kg 132,6 132,5 180 179,9
Cena netto PLN 22599,- 23999,- 26 999,- 29 999,-
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Kociot gazowy

& - &

GAS PIEZZ0 LD

CONICAL
I*% 0-RING
OUTLET OPTION

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Pojemnosc |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

grzanie posrednie

specjalnie tfoczona gdrna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci
1,5 mm

kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316
zabezpieczenie cisSnieniowe

bateria - napetnianie zimng wodg

uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym pétautomatyczne lub
przez armature

mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek
precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania

zawor spustowy standardowo okragty 2”

solidna konstrukcja

specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed
poparzeniem

regulowane nogi ze stali nierdzewne;j

B190/100 G

) )

1001 1501
00008752 00008754
BI90/100 G BI90/150 G
800 X 900 x 900 800 x 900 x 900
22,5 22,5
100 150
230V/50 Hz 230V /50 Hz
134,7 144

25999,- 26999,-




O firmie

.8,
Kociot gazowy cisnieniowy - autoklaw - kociot cisnieniowy E
= grzanie posrednie ‘Ez
specjalnie ttoczona gdérna ptyta ze stali nierdzewnej a
o grubosci 1,5 mm g
kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316 2
zabezpieczenie cisnieniowe =
= bateria - napetnianie zimng wodga 53
= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym potautomatyczne 8 §
TOP w *; lub przez armature o
c
AU = mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek _gg
+0,05bar  GAS PIEZZO precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania _gE
2 (ONICAL <z = zawor spustowy standardowo okragty 2” o é
0-RING iy = solidna konstrukcja 2 )
OUTLETOPTION ~ COLD = specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed g
. =
poparzeniem 3
= regulowane nogi ze stali nierdzewnej 5
5
=
8
o
£
s
=
©
BIA90/100 G 3
S
e
=4
© >
£3
sz
N
)
&
o 2% E
N
o -
1001 1501 53
Q
8
a
Indeks 00008753 00008755 —
s
Model BIA 90/100 G BIA 90/150 G K
-
Wymiary mm 800 X 900 x 900 800 X 900 x 900 e
Q
(=)
Moc gazowa kW 22,5 22,5 & )
8
Pojemnosc | 100 150 5
3
Waga kg 141,8 150,1 o
3
(&}
Cena netto PLN 29999,- 30999,- é
3
o
K
c
k3
G
kol
>
=




Kociot elektryczny » grzanie posrednie
« specjalnie ttoczona gorna ptyta ze stali nierdzewnej
o grubosci 1,5 mm

B = kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316
! zabezpieczenie cisSnieniowe
; F bateria - napetnianie zimng wodg
« uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym poétautomatyczne
6 P mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek
By = precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania
400/3N (0LD

lub przez armature

L o

zawor spustowy standardowo okragty 2”
2 CONICAL + solidna konstrukcja
0-RING - specjalny ksztatt rekojeéci chroni uzytkownika przed
OUTLET OPTION poparzeniem

= regulowane nogi ze stali nierdzewnej

BI90/100 E

] J

1001 1501
Indeks 00008756 00008758
Model BI90/100 E BI90/150 E
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 21 21
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Pojemnoscé | 100 150
Waga kg 116,8 125,2

Cena netto PLN 22999,- 23999,-




O firmie

e A )

©
. Ve . . G
Kociot elektryczny ci$nieniowy é
= autoklaw - kociof ci$nieniowy & )
grzanie posrednie o
. . . P . ) v
specjalnie ttoczona gdrna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5 ‘&b
T
mm .
. . . ©
kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316 =5
- = zabezpieczenie cisnieniowe _§ 3
. . . . 9
TO P i o « bateria - napetnianie zimna wodga : -
& Py » uzupetnianie wody w pfaszczu wodnym potautomatyczne lub przez g §
+0,05bar  400/3N  (OLD armature 85
CONICAL « mozliwo$¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek '8?,
I 0-RING « precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania OE -
OUTLET OPTION = zawor spustowy standardowo okragty 2” %
« solidna konstrukcja £
specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed poparzeniem -69
= regulowane nogi ze stali nierdzewnej [
=
3
o
£
s
=
©
z
BIA90/100 E E
e
=4
S>
53
gz
)
&
g
.
1001 1501 B
2
o -
Indeks 00008757 00008759 2
o
Qo
Model BIA 90/100 E BIA 90/150 E e
o
i=3
Wymiary mm 800 X 900 X 900 800 X 900 X 900 2
(@]
[
Moc elektryczna kW 21 21 é
o
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz E
2
Pojemnosé | 100 150 Q
o
Waga kg 121,9 130,5 =
3
Cena netto PLN 27999, 28999,- &
&
K
c
k3
&
kol
>
=




Kociot gazowy = grzanie posrednie

= specjalnie ttoczona gérna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci
2mm

= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316
zabezpieczenie cisSnieniowe
bateria - napetnianie zimng wodg

= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym poétautomatyczne lub
przez armature

B « mozliwo$¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek
0’ \*’/ iy * precyzyjna regulacja mocy grzania
GAS PIEZZ0 LD = zawor spustowy standardowo okragty 2”
solidna konstrukcja
CONICAL
IK 0-RING. + specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed
OUTLET OPTION poparzeniem

= regulowane nogi ze stali nierdzewnej

BIQ 90/140 300 G AWF

] ) ) )

2001 2001 3001 3001
Indeks 00031031 00031030 00031027 00031026
Model BIQ 90/100 200 G BIQ 90/100 200 G AWF BIQ 90/140 300 G BIQ 90/140 300 G AWF
Wymiary mm 1000 x 928 x 900 1000 x 928 x 900 1400 x 928 x 900 1400 x 928 x 900
Moc gazowa kW 24 24 40 40
Pojemnosc | 200 200 300 300
Zasilanie el. V/Hz 230V/50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz
Waga kg 193 193 250 250

Cena netto PLN 35599,- 38 399,- 41799,- 44 499,-




Kociot elektryczny

h & :

400/3N LD .

CONICAL
I® 0-RING
OUTLET OPTION
2001
Indeks 00031033
Model BIQ 90/100 200 E
Wymiary mm 1000 x 928 x 900
Moc elektryczna kW 24

Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz

Pojemnosc | 200
Waga kg 188
Cena netto PLN 34999,-

grzanie posrednie

specjalnie ttoczona gorna ptyta ze stali nierdzewne;j

o grubosci 2 mm

kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316
zabezpieczenie cisnieniowe

bateria - napetnianie zimna woda
uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym pétautomatyczne

lub przez armature

mozliwosé wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek
precyzyjna regulacja mocy grzania
zawor spustowy standardowo okragty 2”

solidna konstrukcja

specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed

poparzeniem

regulowane nogi ze stali nierdzewne;j

]

2001

00031032

BIQ 90/100 200 E AWF

1000 x 928 x 900

24

400V /3N /50 Hz

200

190

38499,-

BIQ 90/140 200 E AWF

t_\j
3001
00031029
BIQ 90/140 300 E
1400 x 928 X 900
32
400V /3N /50 Hz
300
238

40 499,-

]
3001
00031028
BIQ 90/140 300 E AWF
1400 x 928 X 900
32
400V /3N /50 Hz
300
240

43499,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

Wyjasnienia RHENZOEIIN REDFOX 700 ‘ REDFOX 600
|



412 | PLYTY ROBOCZE LINIA REDFOX 900

Ptyta robocza z szuflada * nierdzewna konstrukcja
= drzwi jako opcja
PP 90/40
« pojemnos$¢ szuflady GN 1/1
PP 90/80
pojemnosc¢ szuflady GN 2/1

PP 90/80
Indeks 00009989 00009990
Model PP 90/40 PP 90/80
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Waga kg 41,7 61,1

Cena netto PLN 3799,- 5799,-




LINIA 0X 900 | PLYTY ROBOCZE

Ptyta robocza z szuflada i drzwiami

« nierdzewna konstrukcja

G

— PP 90/80 D
= ﬂ
Indeks 00009991 00009992
Model PP 90/40 D PP 90/80 D
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Waga kg 44,7 68,3
Cena netto PLN 4499,- 6799,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Wyjasnienia BHENZOEIN REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 ‘ Taborety‘ Piece k-p | Pizzeria



414 | AKCESORIA LINIA REDFOX 900

| DP 90 599,-
| —— Drzwi prawe
DL 90 569,-

Drzwi lewe

Indeks 00009993 00009994
Model DL 90 DP 90
Waga kg 3,6 3,6
Strona lewe prawe
Cena netto PLN 569,- 599,-

Listwa kryjaca

N

Indeks 00009995
Model CG 90

Cena netto PLN 99,-
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416 WYJASNIENIA

Utozenie ptyt elektrycznych Z Ptyta szamotowa gérna i dolna
Utozenie ptyt elektrycznych Reczny system uchylania
MANUAL
Utozenie ptyt elektrycznych Automatyczny system uchylania
AUTO
Utozenie palnikéw gazowych Ilos¢ biegdw
1 SPEED

Piekarnik elektryczny . . .
elnatemey Wyjmowany pojemnik
3,05k 230/1N AUTO
GN1/11 )I:rlg‘l;:;(r;:/\l: e:se’\l:tglczny statyczny rulatd seds
2,62kW 400/3N Jtazowy 0-15 mm
Piekarnik gazowy sFatyczny GN Wymiarystolu
2/1 z dolnym grzaniem 340x300mm
Srednica Srednica noza i ciecia
0300 mm @ 240 mm
Grubos¢ ptyty 1 Pojedynczy zestaw

Pojemno$¢ wanny Liczba obrotéw
2500-11000
Materiat ptyty [ Zmywarka dwuptaszczowa

Pojemnos¢ kotta

Zakres temperatur

Wymiary komory Zasilanie elektryczne trojfazowe
400/3N

. p L Zasilanie elektryczne
Liczba i $rednica pizzy iednofazowe
12033 B0/ J
Wydajno$¢ godzinowa Zasilanie gazowe
15kg/h GAS




WYJASNIENIA
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COLD ZONE
<
iy
SECURE

DRAIN TAP
iy

DRAIN TANK|

dy

DRAINTAP

Zapalnik piezzoelektryczny

Stata Swieczka (wieczny

ptomien)

Woda

Grzatka nierdzewna

Grzatka ceramiczna

Grzatka cylindryczna

Grzatka stalowa

Indukcja

Ceramika

Mieso / ryby

Wydajno$¢ godzinowa

Zimna strefa

Odptyw z zaworem
bezpieczenstwa

Odptyw do pojemnika

Odptyw

g

1

By

=]
=
m
=
II\J
<o
El
=

CONTROL

=&
= @
%))))

AUTO
START

l!@!

417

Zimna woda

Zimna i ciepta woda

Cyfrowy termometr

Termostat

Timer

Mikrowytacznik zabezpieczajacy

Czynnik chtodniczy R404a

Natychmiastowe zatrzymanie
urzadzenia

Praca ci$nieniowa

Cyfrowe sterowanie

tacza USB / LAN / WIFI

Automatyczny start

Przektadnia slimakowa

Przektadnia paskowa

Urzadzenie jezdne - z kétkami

O firmie

Higiena |Dystrybucja

Obrobka

mechaniczna | termiczna

Zmywalnia | Ekspresy, bar | Chtodnictwo Obrobka

Uzdatnianie
wody

REDFOX 900 | REDFOX 700 | REDFOX 600 | Taborety | Piece k-p | Pizzeria

Wyjasdnienia



418

Hn

COLOR

30-130°C

30-300 °C

1
STONE

Zamek

Oswietlenie LED

Oswietlenie halogenowe

Para

Bio-gotowanie

Funkcja kombi - gorace
powietrze/para

Funkcja lodowki

Szokowe schtadzanie

Szokowe zamrazanie

Rozmrazanie

Mozliwos¢ wyboru koloru

Kamienie lawowe

390 mm

O

90°C +3°C

—
N
+ U
=~

1 500x500 mm

WYJASNIENIA

I IETSATET T

Pojemnos¢ wanny

Wymiary ptyty ryflowanej /
gtadkiej

Wymiary i pojemnos¢ uzyteczna
pojemnika

Watkowane ciasto

Zdolnos¢é chtodzenia / mrozenia

Zdolnos¢ pakowania
prézniowego i wymiary komory

Pojemnos¢ komory chtodzacej

Wykorzystanie [ wymiary kosza
i drzwi zmywarki




A

Adapter do pieca piekarniczego na 1 szt. GN 1/1.

B

Bateria kolumnowa ze spryskiwaczem........cccccveeeccvenenerereveecoiosnnns 207
Bateria stojaca kolumnowa 209
Bateria z dtuga dzwignia 209

Bateria z gietkim kranem
Bateria z prysznicem
Bemar GN 1/1 - 150 podwojny.
Bemar GN 1/1 - 150 podwojny z Kranem ........c..c..c.ceeeeeererereeeennnnnns
Bemar GN 1/1 - 150 pojedynczy
Bemar GN 1/1 - 150 pojedynczy z kranem
Bemar GN 1/1 - 200 podwojny z kranem

Bemar GN 1/1 - 200 pojedynczy
Bemar GN 1/1 - 200 pojedynczy z kranem
Bemar elektryczny..... 109, 324,371, 372,401
Bemar wodny jezdny dzielony. 47,48
Bemar wodny stacjonarny dzielony
Blacha aluminiowa perforowana GN 1/1...
Blacha cukiernicza SPL 4/6-20 emaliowan

Blacha cukiernicza SPL 4/6-40 emaliowana...........ccooceevveeeveerevvceneves 31
D

Deska do krojenia 154
Deska do krojenia i rozbijania 154
Drzwi do FE-60/P IE]
Drzwi do podstawy. 330
Drzwi lewe 378,414
Drzwi prawe 378,414
E

Ekspres do kawy 1-grupowy. 183
Ekspres do kawy 2-grupowy. 183,184
Ekspres do kawy 2-grupowy biaty 185
Ekspres do kawy 2-grupowy czarny. 185
Ekspres do kawy 3-grupowy. 184
Ekspres do kawy 3-grupowy biaty 186
Ekspres do kawy 3-grupowy czarny. 186
Elektroniczny licznik przeptywu 230
F

Filtr Brita Purity C Quell ST 228
Forma oksydowana 254

Frytownica elektryczna ... 77,78,79,317, 318, 365, 366, 397
Frytownica elektryczna 11 + 11 | tréjfazowa
Frytownica elektryczna 11 | trojfazowa

Frytownica elektryczna5+5|
Frytownica elektryczna 5 |
Frytownica elektryczna8+51
Frytownica elektryczna 8 + 8|
Frytownica elektryczna 8 + 8 | trO[fazowa.......ccccocecevevocevcvevcvevereneeees
Frytownica elektryczna 8|
Frytownica elektryczna 8 | trOjfazowa........ccccoooovevevevecovcccvcvcvcncneneenes
Frytownica elektryczna 8 | z kranem
Frytownica elektryczna na podstawie

Frytownica elektryczna tréjfazowa... T4, 75
Frytownica gazowa 315, 364, 396
Frytownica na ryby. 68
G

Garnek niski 38
Garnek wysoki 38
Garnek $redni 38
Garownik 283

Grill kontaktowy elektryCzny ............coeeecrrveecericrenenes 100, 101,102, 103

Grill kontaktowy podwojny gtadki
Grill kontaktowy podwojny pot na pot
Grill kontaktowy podwojny ryflowany

Grill lawowy gazowy. 313,361, 362
Grill lawowy podwdjny gazowy 112
Grill lawowy pojedynczy gazowy. 112
Grill wodny 114,314
Gtowica uniwersalna by-pass do Purity C

H

Hot-dog 122,122,122,123

Hot-dog z pojemnikiem podgrzewanym.. 123,124

K

Kamienie lawowe 113
Kloc masarski 154
Kloc polietylenowy do miesa 155
Kociot elektryczny 408,411
Kociot elektryczny 50 | 375
Kociot elektryczny ci$nieniowy. 409
Kociot gazowy 406,410
Kociot gazowy cisnieniowy. 407
Konsola - uchwyt do salamandra 120
Kostkarka do lodu 179, 180
Kosz do VT 323
Kosz do frytownicy 20,398
Kosz do zmywarki 210
Kosz na frytki GN 1/1 37
Kosz na odpady 213
Kosze do frytownic 367
Kosze do makaroniarek 70, 400
Kosze do urzadzenia do gotowania makaronu VT ...........ccccccceueecnes 80
Krajalnica - n6z gtadki 150, 151
Krajalnica - noz teflonowy 150
Krajalnica - n6z zebaty 150
Kruszarka do lodu 193
Kruszarka do lodu - Mojito! 192
Kuchenka indukcyjna 136
Kuchenka indukcyjna drop-in 136
Kuchenka mikrofalowa 135,135

302, 344, 345, 350, 351, 386, 388
390

Kuchnia elektryczna
Kuchnia elektryczna na podstawie
Kuchnia elektryczna wolnostojaca 290
Kuchnia elektryczna z piekarnikiem .304, 387,389, 391

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrdbka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

K
9]
N
N
a
a
2
()
o
2
a
Kuchnia elektryczna zpiekarnikiem <346, 352 2>
Kuchnia gazowa............. 297,298,299, 335, 336, 337, 338, 342, 343, 383 g
Kuchnia gazowa wolnostojaca 289 <
Kuchnia gazowa z piekarnikiem 385 =
Kuchnia gazowa z piekarnikiem 384 S
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym .....300, 301 g
Kuchnia gazowa z piekarnikiem 340,347,348 E
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym .339,341,349 a
Kuchnia wok 292 x
Kuweta na lody 31 S
I~
L 5
'S
L aQ
Lampa owadobojcza 61 o
Listwa dzielaca / podtrzymujaca do pojemnikow GN .............ccccoceeuenes 29 o
Listwa kryjaca 414 =]
Listwa kryjaco - taczaca 379 5
Lodéwka do przechowywania mleka 189 5
" &
&
topata do pizzy 255 5]
topatka do FTH 98 S
topatka do FTR 98 <
=




M

Mikser barowy 192
Mikser spiralny 10| 251
Mikser spiralny 15| 251
Mikser spiralny 20 | 252
Mikser spiralny 7 | 251
Mikser spiralny trojfazowy 15| 251
Mikser spiralny trojfazowy 20 | 252
Mikser spiralny trojfazowy 33 | 252
Mikser spiralny trojfazowy 42 | 252
Mikser spiralny trojfazowy 53 | 253
Mikser zanurzeniowy. 152
Mtynek do kawy 190
Mtynek do kawy BRASIL INO 190
Mtynek do kawy automatyczny 190
Mtynek koloidalny 216
N

Nadstawka

Nasadka do miksera zanurzeniowego
Nasadki do miksera zanurzeniowego .
N6z do wilka
N6z krazkowy do pizzy

[o]

Obieraczka lakierowana do ziemniakow.
Obieraczka nierdzewna do ziemniakow.
Okap do pieca EPMN 511 /711 /1011
Okap do pieca MPDN 511 / 711 / 1011 ccccccecevvvvvevenmresesennereeccennneneenennnns
Okap do pieca SLIM 0611 /1011
Okap kondensacyjny do pieca EPMN 511 /711 /1011
Okap kondensacyjny do pieca MPDN 511 /711 /1011
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0611 / 101
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623
Okap uniwersalny

P
Papier do gotowania SAGA arkusz 141
Papier do gotowania SAGA rolka 141
Patelnia elektryczna z uchylaniem automatycznym ... 405

Patelnia elektryczna z uchylaniem recznym
Patelnia gazowa z uchylaniem automatycznym.
Patelnia gazowa z uchylaniem recznym..
Patelnia multifunkcyjna
Patelnia uchylna elektryczna
Patelnia uchylna gazowa
Piec do odpiekania
Piec do odpiekania - cyfrowy
Piec do pizzy
Piec do pizzy 1-poziomowy... ..237,238,242
Piec do pizzy 2-poziomowy... ..239, 240,242
Piec do pizzy dWUPOZIOMOWY ....uurvvererererrereesserererseneeenne 244,245, 246
Piec do pizzy jednopoziomowy. 45, 246
Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3....
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1
Piec konwekcyjno-parowy slim 10x GN 1/1
Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 1/1..
Piec konwekcyjno-parowy sim 6x GN 2/3........ccvvwmereennereeonereen
Piec szybkogrzejny 1x GN 2/3
Piekarnik elektryczny.

Pita do kosci

Podgrzewacz do paréwek

Podgrzewacz frytek 320
Podgrzewacz parowek i butek podwajny... ...140, 140

Podgrzewacz parowek i butek pojedynczy

Podgrzewacz talerzy
Podstawa
Podstawa do BM(V) 1120
Podstawa do BM(V) 2120
Podstawa jezdna do BM(V)1120
Podstawa jezdna do BM(V)2120
Podstawa pod modut otwarta
Podstawa pod modut otwarta jezdna........c.cccccccccccecevevccevciccnnnees
Podstawa pod piec 511
Podstawa pod piec 711 /1011
Podstawa pod piec MSDBD SLIM 0611, 1011 .....ccvuvmrmvmrmiermrieeivivennnnnns
Podstawa pod piec MSDBD SLIM 0623...........cccccccccevevevevivcmmeeeivirnninnnns
Podstawa pod piec do pizzy
Podstawa pod spietrowane piece MSDBD SLIM 0611.
Podstawa pod spietrowane piece MSDBD SLIM 0623.
Podstawa pod zmywarke.
Podstawa z drzwiami
Podstawa zamknieta
Pojemnik GN 1/1 emaliowany
Pojemnik GN 1/1 emaliowany cukierniczy
Pojemnik GN 1/1 teflon na jaja (12 szt.).
Pojemnik GN 1/1 teflon ptaski
Pojemnik GN 1/1 teflon ryflowany
J

Pojemnik GN 2/1 emaliowany cukierniczy
Pojemnik GN 2/3 emaliowany cukierniczy
ojemnik gastronomiczny GN 1/1
ojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany ...
ojemnik gastronomiczny GN 1/1 zpoliweglanU.............ccveeerecrrereeenns
ojemnik gastronomiczny GN 1/2
ojemnik gastronomiczny GN 1/2 perforowany ...
ojemnik gastronomiczny GN 1/2 zpoliweglanU..............ccveuevecrrereeenes
ojemnik gastronomiczny GN 1/3
ojemnik gastronomiczny GN 1/3 ZpoliweglanU..............coveevrrrereeenes
ojemnik gastronomiczny GN 1/4
ojemnik gastronomiczny GN 1/4 zpoliweglanU...............ccveeerrrrereeenes
ojemnik gastronomiczny GN 1/6
ojemnik gastronomiczny GN 1/6 zpoliweglanU..............ccveeevecrrereeenes
ojemnik gastronomiczny GN 1/9
ojemnik gastronomiczny GN 1/9 zpoliweglanU...............ccveeevecrrereeenns
ojemnik gastronomiczny GN 2/1
ojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany ...
ojemnik gastronomiczny GN 2/3
ojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany ...
Pojemnik gastronomiczny GN 2/4
Pojemnik gastronomiczny GN z czarnego poliweglanu.
Pojemnik gastronomiczny z uchwytami

Pojemnik na sztu¢ce
Pokrywa kosza
Pokrywka
Pokrywka z poliweglanu
Pokrywka z uszczelka silikonowa

o

peliselise}

pelise e}

e}

e}

e}

e}

e}

el

Pokrywka z uszczelka silikonowa i wycieciem na uchwyt .........ccccceeee 24
Pokrywka z wycieciem na chochle 25
Pokrywka z wycieciem na uchwyt. 25
Pokrywka z wycieciem na uchwyti chochle........cccccccccvccccvcvcvcicrns 25
Prysznic myjacy 282
Potka odktadcza do FE-30 75
Potka odktadcza do FE-60 / FE-60/P. 75
pPotka petna 3 55
Potka petna 4 55
potka petna 6 55
Potka petna boczna 55
Potka petna do witryn SQ 56
Potka z profili, nierdzewna 56

Ptyta grillowa chromowana elektryczna 9,90, 91,311,312
Ptyta grillowa chromowana gazowa 5, 96,97, 307, 308
Ptyta grillowa elektryczna 82, 83, 84, 85, 86, 87, 309, 310, 357, 358, 359,
360, 394, 395

Ptyta grillowa gazowa.. 92, 93, 94, 305, 306, 353, 354, 355, 356, 392, 393
Ptyta robocza 327,376,377




Ptyta robocza z szuflada 412
Ptyta robocza z szufladg i drzwiami 413
R

RM Grill - 2x 5 kg 205
RM Kamien Wodny - 2x 5 kg 204
RM Myjacy - 12 kg. 204
RM Myjacy - 25 kg. 204
RM Ptuczacy - 10 kg 204
Regat magazynowy chrom. 4-pOtkowy ...........ccccccccccccvvveeeevevevevrnnennns 42
Retigo Grill GN 1/1 36
Retigo Grill GN 2/3 36
Rolkowy opiekacz parowek 126
Rondel 39
Ruszt do grilla lawowego 113,363
Ruszt do kurczakow 1/1 37
Ruszt do kurczakow 2/3 37
Ruszt ptaski GN 1/1 36
Ruszt ptaski GN 2/1 36
Ruszt ptaski GN 2/3 36
Reczny mikser Zanurzeniowy + rOZga .........ereeeeereseeereresesmnns 152
S

Salamander - opiekacz 119
Salamander ruchomy - opiekacz 119,120
Schtadzarko-zamrazarka SZOKOWa........c..vveeeereeeeeeeeseeeeeeeeenn 167,285

Separator do obierzyn okragly - SKBZ ...............cocummucrvrvverciisinsncennns
Siatka aluminiowa do pizzy
Silnik do miksera
Sitko do wilka
Sonda (MPDN, MDR)
Sonda sous-vide do MPDN
Spryskiwacz Profi line z baterig stotowa
Spryskiwacz Profi line z baterig stotowa i wylewk;
Spryskiwacz Profi line z baterig $cienna i wylewka ............ccccooeerreeees 207
Spryskiwacz do mycia pieca
Spryskiwacz z bateria stotowa
Spryskiwacz z baterig stotowa i WYleWKQ ........erveeerreeenerrrcrnenrrieens
Spryskiwacz z bateria $cienng
Spryskiwacz z baterig $cienng i wylewka ...
Steak grill chromowany - komplet
Stot chtodniczy - 2 drzwi
Stot chtodniczy - 3 drzwi
Stét chtodniczy - drzwi i 2 szuflady
Stét chtodniczy czteroszufladowy.
Stot chtodniczy dwudrzwiowy
Stot chtodniczy dwudrzwiowy ze ZIEWem ...
Stot chtodniczy na satatki
Stot chtodniczy trzydrzwiowy ze zlewem ...
Stot do pizzy 3-drzwiowy z chtodz. witrynk
Stot do pizzy dwudrzwiowy
Stot mrozniczy - 2 drzwi - blat z rantem..
Stot mrozniczy - 3 drzwi - blat z rantem..
Stot wytadowczy do zmywarki
Stot zatadowczy ze zlewem
System filtracyjny
System filtracyjny Purity 1200 Clean ...
System filtracyjny Purity 450 Steam ...
System filtracyjny do kostkarek
System odsalania wody
System odwréconej osmozy
Szafa chtodnicza - 130 | lakier. przeszklona ...
Szafa chtodnicza - 130 | lakierowana
Szafa chtodnicza - 130 | nierdz. przeszklona ... 159
Szafa chtodnicza - 130 | nierdzewna
Szafa chtodnicza - 350 | lakier. przeszklona
Szafa chtodnicza - 350 | lakierowana
Szafa chtodnicza - 350 | nierdz. przeszklona ... 160

O firmie

]
Szafa chtodnicza - 350 | nierdzewna é
Szafa chtodnicza - 570 | lakier. przeszklona . 2
Szafa chtodnicza - 570 | lakierowana 2
Szafa chtodnicza - 570 | nierdz. przeszklona a
Szafa chtodnicza - 570 | NIEIrAZEWNA. ... it
Szafa chtodnicza GN 2/1-670 | A
Szafa chtodnicza GN 2/1 - 670 | przeszklona T
Szafa chtodnicza dwudrzwiowa - 900 [ . °©
Szafa chtodnicza dwudrzwiowaGN 2/1 - 1300 l......vvvrvereveeceen 163 = §
Szafa mroznicza - 130 | lakierowana 164 Q €
Szafa mroznicza - 130 | nierdzewna 164 ‘8 o
Szafa mroznicza - 350 | lakierowana 164 =
Szafa mroznicza - 350 | nierdzewna 164 © g
Szafa mroznicza - 570 | akierowana 165 £ 2
Szafa mroznicza - 570 | nierdzewna 165 =g
Szafa mroznicza GN 2/1- 1300 66 89
Szafa mroznicza GN 2/1-670 | 166 €
Szatkownica warzyw. 155 o
Szczotka ze skrobakiem i wtosiem ryZOWYm ..........cccoeveveeienenenens 255 %
Sol tabletkowa - opakowanie 25 kg 232 _g

o
5 &
Srodek myjacy. 282 g
Swietlowki do lampy P1 (X2) 61 =

[

w
Taboret elektryczny. 291 ~
Taboret z palnikiem gazowym 2
Tarcze do frytek ©
Tarcze do kostek ;
Tarcze do plastrow ,§,
Tarcze do widrkéw, szatkowania ) -
Termoport-D GN 1/3 COP E -
Termoport Front GN 1/1 =
Termoport z drzwiami grzejnymi 12V &=
Termoport z drzwiami grzejnymi 230 5

Termoporty do ptyndw.
Termos lakierowany.
Termos stalowy
Termos stalowy z kranem

Termos stalowy z kranem TOMLINSON........ovcreerrreerrereeenerreerenereenns 40

Tester twardosci wody 232

Torba na 12 hamburgeréw 249

Torba na sushi 249 -
Torba termiczna do transportu 0PakoWaN ..........wwererrrermerresineeene 248

Torba termiczna do tranSPOTtU PIZZY .....eeveeeereversmereresmersresmeereessneeens 247

Torba termiczna do transportu zup 248

Toster dwupoziomowy. 128,129

Toster jednopoziomowy 128

u

Uchwyt na talerzyki
Urzadzenia do podgrzewania i utrzymywania
Urzadzenia do podgrzewania i utrzymywania frytek..
Urzadzenie do gotowania makaronu
Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczn
Urzadzenie do gotowania makaronu z odptywem.

322,368, 369, 399
.80

A

Vision Grill Diagonal GN 1/1 36
w

Waga kalkulacyjna 57
Waga magazynowa 58
Waga sklepowa 57
Wilk do miesa 148

Witryna chtodnicza 49,50,51,52,175

VWESIERIER REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600 Taborety‘ Piece k-p ‘ Pizzeria




Witryna chtodnicza GN 1/4 176
Witryna grzewcza 53,54,132,133
Witryna grzewcza ekspozycyjna
Witryna neutralna
Wktad lepny do lampy: P1Led W (X15) c.ccovvvveeeemmmererrrereeceesreneneesreneeenes
Wktad wymienny do Purity 450 Steam ...
Wktadka do pojemnika z poliweglanu....
Wyciskarka do owocow
Wozek do termoportow
Wozek na kosze

4

Zestaw do potgczenia piecow EPMN
Zestaw do potgczenia piecow MPDN/EPM
Zestaw do potgczenia piecow MPDN/MPDN
Zestaw do potgczenia piecow MSDBD SLIM 0623.
Zestaw kotek
Zmiekczacz automatyczny

Zmiekczacz automatyczny do cieptej wod
Zmiekczacz do wody
Zmiekczacz potautomatyczny
Zmiekczacz z bypassem
Zmywarka do naczyn i garnkow
Zmywarka do szkta
Zmywarka do szkta i naczyn
Zmywarka kapturowa.

b4

Zywica do zmiekczaczy LT 232
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